
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : อาหารทะเลแปรรูป(กะป) 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน ทายบาน อําเภอ ศรีราชา ตําบล บางพระ 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ คาว 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
 อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
  
 5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 วิธีทํากะป 
อัตราสวน   
กุงเคย          1         กก.   

           เกลือเม็ด     10        กรัม   
ข้ันตอนการทํา 
1. นํากุงเคยมาลางทําความสะอาดแลวมาคลุกเคลากับเกลือเม็ดในอัตราสวน  กุงเคย  10  ขัน  เกลือเม็ด 
1  ขัน  ขยําใหเขากันในกาละมังหรือไหดินเผาก็ได 
2. นําไปตากแดดจัดๆโดยวางบนตะแกรงมุงไนลอน  หม่ันพลิกสวนผสมท้ังหมดเพ่ือใหถูกแดดไดท่ัวถึง   โดย
ทําลักษณะเชนท่ีวานี้  3 – 4  วัน จากนั้นจึงเอาไปตําหรือเขาเครื่องกวนใหละเอียดเหมือนการนวดลูกชิ้น  ซ่ึง
ในสมัยโบราณนั้นนิยมเอามาขยําในกาละมังหรือไหดินเผาปากกวางเหมือนกับการปนดินน้ํามันทําเชนนี้
ประมาณ  1  สัปดาห เม่ือสวนผสมท้ังหมดเนียนจนเปนเนื้อเดียวกันแลวจึงเอาไปหมักไวในไหกระเบื้องดินเผา
หรืออางดินเผาปากกวาง   หาพลาสติกมาคลุมปากไหเพ่ือปองกันแมลงวันเขามาวางไขท้ิงไว  3 – 4  เดือนจึง
นํามารับประทานได  สําหรับบางคนตากแดด  2  วันก็นํามารับประทานก็มี    
3.  จากนั้นจึงนํามาบรรจุภาชนะเก็บไวจําหนายหรือเก็บไวรับประทานนานๆหรือใสขวดก็ได   สามารถเก็บไว
ไดเปนปโดยไมเสีย ระหวางท่ีหมักไวในไหควรจะนําไหมาตากแดดอยูบอยครั้งจะดี  เพราะเปนการเรงใหกะปมี



กลิ่นหอมและไมเกิดการเยิ้มของสวนผสมท้ังหมดจะทําใหกะปมีสีดําไมนารับประทานไดและเปนการฆาเชื้อโรค
ไปในตัวโดยใชพลังงานความรอนจากแสงอาทิตย 
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
อุปกรณในการไสหาเคย เปนไมไผยาวเทากัน ๒ อัน นํามา
มัดรวมกันตรงโคนเพ่ือเปนงามไวจับ สวนตรงปลายไมไผนํา
อวนหรือมุงไนลอนมาผูกท่ีปลายไมใหสามารถกางออกได
เพ่ือเวลาไสหรือเดินไปขางหนา 

 
การจับเคยในทะเลตื้น 

 



 
นํากุงเคยมาลางทําความสะอาดเคยมาคลุกเคลากับเกลือเม็ด
แลวใสภาชนะ 

 
นําเคยมาตากแดด 

 
นําเคยมาผึ่งใหแหง 

 



บรรจุภัณฑท่ีติดตราแลว (ชนิดกระปุก) 

 
บรรจุภัณฑท่ีติดตราแลว ชนิดกระปุก 

 
บรรจุภัณฑท่ีติดตราแลว ชนิดขวด 

 
บันทึกวีดีโอผลิตภัณฑของดีบานฉัน 

 
ออกจําหนายสูตลาด 

 



  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 เพราะหาไดในทองถ่ินตนเอง 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 5000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางสมบัติ เกตุปรางค 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
ชุมชนทายบานหมู 1 ต.บางพระ .ศรรีาชา จ.ชลบุร ี
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
ชุมชนทายบานหมู 1 ต.บางพระ .ศรีราชา จ.ชลบุร ี
โทรศัพท - โทรสาร - 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

          ในป  2549   ชุมชนทายบานไดรับการประกาศใหเปนหมูบานทองเท่ียว เปนท่ีนําความภาคภูมิใจสู
ชุมชน  นอกเหนือจากท่ีเคยไดรับรางวัล  OTOP   
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 
 


