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1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : สัปปะรดแปรรูป 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ สัตหีบ ตําบล พลูตาหลวง 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ หวาน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
ประวัติความเปนมาของกลุมแมบานเกษตรกรเขาบายศรี(ผลิตภัณฑสินคาแปรรูปจากสับปะรด) เริ่มกอตั้ง เม่ือ
วันท่ี 23 พฤษภาคม 2523 โดยมีจํานวนสมาชิก 20 คน จากการรวมกลุมกันของชาวบานเขาบายศรีหมูท่ี 5 
ตําบลพลูตาหลวง อําเภอสัตหีบ จังหวัดชลบุรี ชาวบานเขาบายศรีสวนใหญมีอาชีพทําไร ทําสวน โดยเฉพาะ
การปลูกสับปะรด ซ่ึงเปนพืชเศรษฐกิจของทองถ่ิน ทําใหผลผลิตของสับปะรดออกสูตลาดเปนจํานวนมาก 
สงผลใหราคาสับปะรดตกต่ํา ชาวบานขายสับปะรดไมไดราคาจึงไดปรึกษาหารือกันและรวมตัวกันจัดตั้งกลุม
อาชีพข้ึน เพ่ือเพ่ิมมูลคาของสับปะรดใหมีราคาท่ีเหมาะสมกับการลงทุนและเพ่ือกระตุนเศรษฐกิจในชุมชน อีก
ท้ังเพ่ือใหชาวบานไดมีรายไดเสริมจากการทําไร ทําสวน จึงเกิดกลุมแมบานเกษตรกรเขาบายศรี(ผลิตภัณฑ
สินคาแปรรูปจากสับปะรด) มาจนถึงทุกวันนี้ พ้ืนท่ีหมูบานเขาบายศรี ประชากรสวนใหญประอบอาชีพทําไร 
ทําสวน และนิยมปลูกสับปะรดกัน สับปะรดบานเขาบายศรี เปนสับปะรดท่ีดีมีคุณภาพ ปลูกงาย และปลูกได
ตลอดท้ังป เม่ือผลผลิตมีมากเกินความตองการ จึงเกิดเนาเสีย ชาวบานเขาบายศรี จึงรวมตัวกันคิดคนแปรรูป
สับปะรด เพ่ือเปนการถนอมอาหาร และเปนการเพ่ิมรดชาติใหอรอยสามารถเก็บไวไดนาน ซ่ึงลักษณะท่ีโดด
เดนของสับปะรดบานเขาบายศรี ก็คือมีผลใหญ หวาน กรอบ อรอย ท่ีสําคัญผลิตภัณฑจากวัตถุดิบภายใน
ชุมชนจะตองมีกรรมวิธีในการผลิตท่ีสะอาด ปลอดภัย ดวยบรรจุภัณฑท่ีมีการปดผนึกอยางมิดชิด ปลอดภัยกับ
ผูบริโภค และมีความประณีตในการบรรจุหีบหอของผลิตภัณฑใหโดนเดนเปนท่ีนาสนใจของผูบริโภค 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
พ้ืนท่ีหมูบานเขาบายศรี ประชากรสวนใหญประอบอาชีพทําไร ทําสวน และนิยมปลูกสบัปะรดกัน สับปะรด
บานเขาบายศรี เปนสับปะรดท่ีดีมีคุณภาพ ปลูกงาย และปลูกไดตลอดท้ังป เม่ือผลผลิตมีมากเกินความ
ตองการ จึงเกิดเนาเสีย ชาวบานเขาบายศรี จึงรวมตัวกันคิดคนแปรรูปสับปะรด เพ่ือเปนการถนอมอาหาร 
และเปนการเพ่ิมรดชาติใหอรอยสามารถเก็บไวไดนาน ซ่ึงลักษณะท่ีโดดเดนของสับปะรดบานเขาบายศรี ก็คือมี



ผลใหญ หวาน กรอบ อรอย ท่ีสําคัญผลิตภัณฑจากวัตถุดิบภายในชุมชนจะตองมีกรรมวิธีในการผลิตท่ีสะอาด 
ปลอดภัย ดวยบรรจุภัณฑท่ีมีการปดผนึกอยางมิดชิด ปลอดภัยกับผูบริโภค และมีความประณีตในการบรรจุหีบ
หอของผลิตภัณฑใหโดนเดนเปนท่ีนาสนใจของผูบริโภค "กลุมเขาบายศรีของเรา ถือเปนกลุมนํารองใน อ.สัต
หีบ และยังเปนวิสาหกิจชุมชนดีเดนอีกดวย ซ่ึงขณะนี้มีกลุมเกษตรกรและผูสนใจจากท่ัวประเทศมาเยี่ยมชม
กิจการแทบจะทุกวัน" สังวาลย กลาวพรอมย้ําวา ในสวนการตลาดนั้นไมมีปญหา เนื่องจากขณะนี้มีลูกคาสนใจ
สั่งสินคาเขามาเปนจํานวนมากจนทําแทบไมทัน โดยเฉพาะสับปะรดกวนจะขายดีท่ีสุด รองลงมาเปนขาว
เกรียบสับปะรดและสับปะรดอบแหง ซ่ึงจากการจําหนายผลิตภัณฑตางๆ สามารถเพ่ิมรายไดใหสมาชิกเดือน
ละไมต่ํากวา 3,000 บาท "กลุมแมบานเกษตรกรเขาบายศรี" ในฐานะวิสาหกิจชุมชนดีเดนระดับชาติ 
รับประกันผลิตภัณฑจากรางวัลโอท็อประดับ 5 ดาว นับเปนอีกหนึ่งตัวอยางของความสําเร็จในการแกปญหา
ท่ีมาจากความคิดริเริ่มของชาวบานดวยกันเอง โดยมีหนวยงานภาครัฐคอยแนะนําอยูหางๆ กระท่ังเม่ือป 2548 
กลุมไดข้ึนทะเบียนวิสาหกิจชุมชน ซ่ึงไดรับการอนุมัติเม่ือวันท่ี 9 พฤษภาคม 2548 รหัสทะเบียน 3-20-09-
03/1-0001 ใชชื่อวา "วิสาหกิจชุมชนกลุมแมบานเกษตรกรเขาบายศรี" มีเปาหมายเพ่ือแปรรูปเพ่ิมมูลคา สราง
รายไดเสริมใหสมาชิก ประธานกลุมแมบานเกษตรกรเขาบายศรี ยอมรับวาการปลูกสับปะรดท่ีผานมาจะเนน
การเพ่ิมผลผลิต สําหรับเปนวตัถุดิบปอนโรงงานอุตสาหกรรมแปรรูปภายใน จ.ชลบุรี และจังหวัดใกลเคียงเปน
หลัก ตลอดจนจําหนายในตลาดเพ่ือบริโภคผลสด ซ่ึงปจจุบันผลผลิตมีมากเกินความตองการของตลาด สมาชิก
กลุมจึงมีการแปรรูปสับปะรดเพ่ือเปนการเพ่ิมมูลคาของผลผลิต โดยวัตถุดิบนั้นจะรับซ้ือจากสมาชิกกลุมและ
เกษตรกรท่ัวไปในทองท่ี อ.สัตหีบ จ.ชลบุร ี

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
จากการรวมตัวกันของคนในชุมชนจัดตั้งกลุมอาชีพข้ึนทําใหชีวิตความเปนอยูของคนในชุมชนมีความเปนอยูท่ีดี
ข้ึนกวาเดิม เพราะวาผีมือ แรงงาน คือคนในชุมชนอยางแทจริง ซ่ึงเปนการสรางงาน สรางอาชีพและสราง
รายไดใหแกชุมชนและในกระบวนการผลิต กลุมไดมีการแบงภาระหนาท่ีความรับผิดชอบตามความสามารถ
และความชํานาญ โดยแบงการทํางานออกเปนแผนก มีการบริหารงานในลักษณะพ่ึงพาอาศัยซ่ึงกันและกัน จึง
ทําใหคนในชุมชนมีความรัก ความสามัคคี มีความผูกพัน นอกจากนี้ยังมีการถายทอดควนําสับปะรดมาแปรรูป
เพ่ิมมูลคา เกษตรอําเภอสัตหีบไดสงเสริมใหสมาชิกแมบานเกษตรกรรวมตัวกันเปนกลุมเพ่ือแปรรูปผลผลิตทาง
การเกษตร ถึงแมชาวบานเขาบายศรีสวนใหญจะยึดอาชีพปลูกสับปะรดขาย เปนรายไดหลักเลี้ยงครอบครัว
มากวา 40 ป แตก็ใชวาจะราบรื่นนัก เหตุเพราะประสบปญหาราคาผลผลิตตกต่ํา ทําใหชาวบานคิดหาทาง
แกปญหาดวยการรวมกลุมทําการแปรรูปเปนผลิตภณัฑตางๆ เพ่ือสรางมูลคาเพ่ิมใหสับปะรด "ชาวบานท่ีนี่สวน
ใหญจะทําไรสับปะรดเปนอาชีพหลัก รองลงมาก็ไรมันสําปะหลัง ท่ีผานมาผลผลิตเกือบท้ังหมดจะสงโรงงาน 
สวนท่ีเหลือขายเปนผลสด โรงงานจะรับซ้ือในราคากิโลละกรัม 2-3 บาท ถึงแมจะไมคุมกับตนทุนการผลิต แต
ก็ตองขายเพราะไมมีทางเลือก" สังวาลย คุณากรประทีป ประธานกลุมแมบานเกษตรกรเขาบายศรี ตั้งอยูเลขท่ี 
123/59 หมู 5 ต.เขาบายศรี อ.สัตหีบ จ.ชลบุรี กลาวถึงสาเหตุของปญหา จากนั้นจึงคิดหาทางแกไขดวยการ
รวมกลุมทําการแปรรูปเปนผลิตภัณฑตางๆ เพ่ิมมูลคาสับปะรด มีเจาหนาท่ีสงเสริมการเกษตรและเจาพนักงาน
เคหกิจเกษตร สนง.เกษตรอําเภอสัตหีบไดสงเสริมใหสมาชิกแมบานเกษตรกรรวมตัวกันเปนกลุมเพ่ือแปรรูป
ผลผลิตทางการเกษตร เธอเลาวาหลังจากกลุมไดจัดตั้งข้ึนเม่ือวันท่ี 23 พฤษภาคม 2523 เริ่มแรกมีสมาชิก 16 
คน ลงหุน หุนละ 10 บาท เปนเงินทุนกอนแรกเพ่ือแปรรูปสับปะรดเปนผลิตภัณฑตางๆ เชน การทําสับปะรด
กวน น้ําสับปะรด สับปะรดอบแหง ไวนสับปะรด ขาวเกรียบสับปะรด เปนตน กระท่ังเม่ือป 2548 กลุมไดข้ึน
ทะเบียนวิสาหกิจชุมชน ซ่ึงไดรับการอนุมัติเม่ือวันท่ี 9 พฤษภาคม 2548 รหัสทะเบียน 3-20-09-03/1-0001 
ใชชื่อวา "วิสาหกิจชุมชนกลุมแมบานเกษตรกรเขาบายศรี" มีเปาหมายเพ่ือแปรรูปเพ่ิมมูลคา สรางรายไดเสริม



ใหสมาชิก ประธานกลุมแมบานเกษตรกรเขาบายศรี ยอมรับวาการปลูกสับปะรดท่ีผานมาจะเนนการเพ่ิม
ผลผลิต สําหรับเปนวัตถุดิบปอนโรงงานอุตสาหกรรมแปรรูปภายใน จ.ชลบุรี และจังหวัดใกลเคียงเปนหลัก 
ตลอดจนจําหนายในตลาดเพ่ือบริโภคผลสด ซ่ึงปจจุบันผลผลิตมีมากเกินความตองการของตลาด สมาชิกกลุม
จึงมีการแปรรูปสับปะรดเพ่ือเปนการเพ่ิมมูลคาของผลผลิต โดยวัตถุดิบนั้นจะรับซ้ือจากสมาชิกกลุมและ
เกษตรกรท่ัวไปในทองท่ี อ.สัตหีบ จ.ชลบุรีามรูใหกับชาวบานผูท่ีมีความสนใจผลิตภัณฑสินคาแปรรูปจาก
สับปะรดและใชเปนแหลงเรียนรูใหกับบุตรหลานในของชุมชน 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 ข้ันตอนการทําสับปะรดกวน ดังนี้ 
          สวนผสม 
                   เนื้อสับปะรด  จํานวน  5  กิโลกรัม 
                   น้ําตาลทราย  จํานวน  1  กิโลกรัม 
                   แบะแซ  จํานวน  1 กิโลกรัมครึ่ง 
                   เกลือ  จํานวน  1  ชอนชา 
 วิธีทํา 
1. นําสับปะรดมาปอกเปลือกเอกตาออกใหหมด แลวนําไปลางน้ําใหสะอาด หั่นสับปะรดออกเปนชิ้น ซอยให
ละเอียด หรือสับพอหยาบ บีบน้ําออก พอหมาดพักไว แลวนําน้ําสับปะรดมาชั่งตวงน้ําหนักใหไดประมาณท่ี
พอดี 
2. นําสวนผสมทุกอยางใสกระทะทองตั้งไฟกวนไฟปานกลาง เค่ียวจนเดือด ใสน้ําตาล เกลือปน แบะแซ พอเริ่ม
จะแหงลดไฟลงกวนตอไปเรื่อยๆ จนกวาจะจับตัวเปนกอน ยกลงท้ิงไวใหเย็น 
3. นําสับปะรดมาปนเปนกอนกลม ขนาด 1 เซนติเมตร หอดวยกระดาษแกว พรอมจําหนาย  
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  



ผลิตภัณฑท่ีจะทําการแปรรูป 

 
สับปะรด 

 
การจัดการเรียนรูภูมิปญญาท่ีมีอยูในทองถ่ินตนเอง ใหกับ
นักเรียนศูนยพัฒนาเด็กเล็ก บานขลอด 

 
ใชแหลงเรียนรูใหกับบุตรหลานในของชุมชนโดยปราชญ
ชาวบาน 

รางวัลชนะเลิศอันดับ 1 การประกวดสับปะรดกวน 

 
ไดรับรางวัลอันดับ 3 การประกวดกลุมแมบานเกษตรกร
ดีเดน 



 
ชวยกันบรรจุลูกอมสับปะรดและลูกอมชนิดตาง ๆ 

 
กลุมแมบานกําลังชวยกันบรรจุลูกอมสับปะรด และลูกอม
ชนิดตาง ๆ 

 
ข้ันตอนการแปรรูปสับปะรด 

 



การกวนสัปะรด 

 
ผลิตภัณฑท่ีไดจากการแปรรูปสับปะรด 

 
ผลิตภัณฑท่ีไดจากการแปรูปสับปะรด เตรียมออกจําหนาย 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางสังวาล คุณากรประทีป 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
กลุมแมบานเกษตรกรเขาบายศรี 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
เลขท่ี 123/59 หมูท่ี 5 ตําบลพลูตาหลวง อําเภอสัตหีบ จังหวัดชลบุรี 20180 
โทรศัพท 08 6787 7084 โทรสาร 
E-mail 
   
 



9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

                 1. ไดรับรางวัลชนะเลิศอันดับ 1 การประกวดสับปะรดกวน จากสํานักงานเกษตรจังหวัดชลบุรี 
ในงานเทศกาลศรีราชา เม่ือวันท่ี 22 ธันวาคม 2544 ณ ศูนยการคาแปซิฟคพารค ศรีราชา 

2. ไดรับรางวัลท่ี 3 กลุมแมบานเกษตรกรดีเดน จากกรมสงเสริมการเกษตร เม่ือวันท่ี 25 มิถุนายน 2547 
          3. และรางวัลอ่ืนอีกมาก 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 

  
 


