
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : น้ําพริกแปรรูป หมู 7 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): กลุมสตรีแปรรูปอาหารบานไร 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ พนัสนิคม ตําบล สระสี่เหลี่ยม 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ คาว 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
ตําบลสระสี่เหลี่ยม เปนชุมชนโบราณท่ีอาศัยธรรมชาติในการดํารงชีวิต มีความเปนอยู เรียบงาย กินอยูอยาง
พอเพียง ตามวิถีชนบทไทย มีการรวมกลุมข้ึนในชุมชนเพ่ือดําเนินการผลิตน้ําพริกเผา ซ่ึงเปนอาหารพ้ืนบาน
ของคนในชุมชนจําหนายในชุมชนและทองถ่ินใกลเคียง มีการรวมหุนในการดําเนินงานของสมาชิกในกลุม 
แบงปนผลประโยชน สรางรายไดใหเกิดแกชุมชน น้ําพริกเผาของกลุมสตรีแปรรูปอาหารบานไร มีตํานานเลา
ขานกันวาสมัยกอนผูชายไทยตองไปเปนทหารรับใชชาติ ตองจากบานไปหลายๆ วัน หลายๆ เดือน พอ แม จึง
คิดคนการทําน้ําพริกเผาข้ึนเพ่ือจะฝากลูกหลาน นําติดตัวไปเก็บไวกินไดหลาย ๆ วัน การทําน้ําพริกเผาของ
กลุมสตรีแปรรูปอาหารบานไร เปนภูมิปญญาของทองถ่ินรุนปู ยา ตา ยาย ท่ีทํากันสืบตอกันมาจนถึงปจจุบัน มี
วิธีการปรุงรสดวยวัสดุธรรมชาติ เก็บรักษาไวไดนานโดยไมใสสารกันบูด วิธีการผลิตจะนําเอาสวนผสมตาง ๆ 
มาเผาหรือค่ัวใหสุกกอนแลวจึงนํามาตํารวมกัน จากนั้นนํามาผัดใหสุก จะไดกลิ่นหอมนารับประทาน เก็บไว
รับประทานไดตอไป เปนผลิตภัณฑวัฒนธรรมท่ีไดรับการคัดเลือกจากคณะกรรมการระดับจังหวัด ๑. อรอย นา
รับประทาน บรรจุภัณฑสวยงาม ๒. ไมสรางมลพิษกับสิ่งแวดลอม ๓. มีกลิ่นหอม สีสันธรรมชาติ ๔. มีสวนผสม
ของสมุนไพรในทองถ่ิน ๕. มีคุณคาทางโภชนาการ ๖. รสชาติมีเอกลักษณเฉพาะและเปนท่ียอมรับของบุคคล
ท่ัวไป ๗. ใชวัตถุดิบในทองถ่ิน ๘. วธิีการผลิตสะอาดและปลอดสารพิษ ๙. สรางรายไดใหกับสมาชิกกลุม/
ชุมชน/ทองถ่ิน ๑๐. สรางคุณคาทางวัฒนธรรมทองถ่ิน ๑๑. ชุมชน/ทองถ่ินใหการสนับสนุน ๑๒ เปนแหลง
เรียนรูของชุมชน/ทองถ่ิน 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
๑. ใชสมุนไพรพ้ืนบาน ๒. ใชภูมิปญญาทองถ่ินในการผลิต ๓. สรางรายไดใหกับชุมชน ๔. ใชวัสดุท่ีมีคุณภาพ 
๕. เก็บรักษาไดนาน ๖. สะอาดถูกหลักอนามัย ๗. รสชาติดี ๘. ราคายุติธรรม ๙. ไดรับการรับรองจาก
คณะกรรมการอาหารและยา (อย) 



ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
เปน“ผลิตภัณฑทางวัฒนธรรม” ซ่ึงเปนงานหรือผลผลิตท่ีสรางสรรคข้ึนโดยกลุมบุคคลในชุมชนตําบลสระสึ่
เหลี่ยม โดยใชภูมิปญญาท่ีสืบทอดกันมาจากอดีตถึงปจจุบัน ใชแนวคิด วัสดุ กรรมวิธีสรางสรรค ท่ีสอดคลอง
กับสิ่งแวดลอม ใหเปนผลิตภัณฑท่ีมีเอกลักษณ มีคุณคาทางศิลปะและจิตใจ มีประโยชนแกชุมชน ชุมชนนั้นชื่น
ชมและเผยแพรไปสูสังคมไดอยางภาคภูมิใจ ผลิตภัณฑวัฒนธรรมดีเดนของจังหวัดชลบุรี ซ่ึงไดแก อาหาร
พ้ืนเมือง (น้ําพริกแปรรูป หมู 7) อีกท้ังเปนการสนับสนุนการนําองคความรูและภูมิปญญาไทยในการอนุรักษ 
สืบสาน และพัฒนาผลิตภัณฑท่ีสงเสริมคุณคาทางวัฒนธรรม และนําไปสูการรับรองคุณภาพมาตรฐาน
ผลิตภัณฑวัฒนธรรม และเปนท่ียอมรับจากผูบริโภคและพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑวัฒนธรรมสูระดับ
มาตรฐานสากล ซ่ึงทําใหเราชาวตําบลมีความภาคภูมิใจ อีกท้ังเปนการกระจายรายไดกอใหเกิดแรงงาน มี
อาชีพ สามารถดําเนินชีวิตในสังคมไดอยางมีคุณภาพ 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 สวนผสม 
            ๑.  กระเทียม  ๑๕%                  ๒.  หอมแดง  ๑๒ % 
            ๓.  กะปอยางดี  ๕%                  ๔.  มะขามเปยก  ๗ % 
            ๕.  น้ําตาลทราย  ๑๕%              ๖.  น้ําปลา   ๓ % 
            ๗.  พริกแหง                           ๘  .เกลือไอโอดีน ๓ % 
            ๙  .เนื้อปลาปนอบแหง  ๒๐ % 
  
ชนิดของผลิตภัณฑ 
            ๑.  น้ําพริกเผาปา                     ๒.  น้ําพริกเผากุง 
            ๓.  น้ําพริกตาแดง                     ๔.  น้ําพริกแมงดา 
            ๕.  น้ําพริกกุงกรอบ                   ๖.  น้ําพริกเผาปลายาง 
            ๗.  น้ําพริกเผาปลาดุกฟู               ๘.  น้ําพริกปลารา 
            ๙.   น้ําพริกเผาปูทะเล                ๑๐. น้ําพริกมันกุง 
            ๑๑. น้ําพริกนรกแมงดา               ๑๒. น้ําพริกปลาชอน 
            ๑๓. น้ําพริกกุงเสียบ                   ๑๕. น้ําพริกปลาสลิด 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
ผลิตภัณฑของกลุมสตรีบานไร 

 
ปายกลุมสตรีแปรรูปอาหารบานไร 

 
ผลิตภัณฑน้ําพริก 

 



 
รางวัลท่ีไดรับ 

 
บรรจุผลิตภัณฑน้ําพริก 

 
น้ําพริกเผาปา 

 
น้ําพริกตางๆ หลายรสชาต ิ



 
เครื่องเคียง 

 
ทดสอบความอรอยท่ีไดมาตรฐาน 

 
วัตถุดิบเครื่องปรุง 

 
น้ําพริกสําเร็จรูปแลวพรอมกิน 



 
แพล็คเตรียมออกจําหนาย 

 
undefined 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
กลุมสตรีแปรรูปอาหารบานไร 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
กลุมสตรีแปรรูปอาหารบานไร ตําบลสระสี่เหลี่ยม อําเภอพนัสนิคม จังหวัดชลบุรี 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
๒๕ หมูท่ี ๗ ตําบลสระสี่เหลี่ยม อําเภอพนัสนิคม จังหวัดชลบุรี 
โทรศัพท 08 5279 6077 โทรสาร 0 3847 8460 
E-mail 
- 
  
 



9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 ผลิตภัณฑวัฒนะรรมดีเดน 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


