
จังหวัดขอนแกน 
 
ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : สมุนไพรชงดื่ม ตําบลภูผามาน 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ ภูผามาน ตําบล หวยมวง 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ หวาน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
ชาวบานตําบลหวยมวง อําเภอภูผามาน จังหวัดขอนแกน มีอาชีพในการทําการเกษตร เชน การปลูกขาวโพด,
การปลูกถ่ัวเหลือง, และอาชีพเสริมท่ีทํารายไดใหประชาชนในยามวางคือ การผลิตสมุนไพรชงดื่ม เชน ขิง,
ตะไคร,มะตูม,หญาหนวดแมว,กระเจี๊ยบ 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
   
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

สมุนไพรท่ีใชในการผลิต เชน ขิง,มะตูม,ตะไคร,หญาหนวดแมว,กระเจี๊ยบ, 
ข้ันตอน 
1. คัดเลือกสมุนไพร ลางดวยน้ําสะอาด 
2. หั่นสมุนไพรเปนชิ้นเล็กๆ ใชเครื่องบดใหละเอียด เพ่ือใหไดน้ําสมุนไพรเขมขน กรองดวยผาขาวบาง 
3. น้ําสมุนไพรใสกระทะ แลวนําไปตั้งไฟ เติมน้ําตาลทรายเทลงผสมกับสมุนไพร เค่ียวดวยไฟท่ีรอนจัดจน
น้ําตาลละลาย กรองดวยผาขาวบางเทใสกระทะแลวเค่ียวจนตกผลึก รอนดวยตะแกรง 
4. เทลงถาด เกลี่ยใหเสมอกัน นําเขาตูอบท่ีอุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียส ประมาณ 1 ชั่วโมงครึ่ง 
5. ตรวจสอบความแหงดวยการดูสีและชิม นําถาดชั่งน้ําหนักออกจากตูอบ พักใหเย็น ใสซองแลว ชั่งน้ําหนัก
เพ่ือตรวจสอบน้ําหนักท่ีตองการ 
6. ทําการบรรจุสมุนไพรโดยใชเครื่องปดผนึกซองดวยความรอนแบบพับเหยียบ ตรวจสอบความเรียบรอยของ
ซองบรรจุภัณฑ บรรจุซองผลิตภัณฑลงกลองท่ีเตรียมไว 



  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  
 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางลําตาล จันตะคุณ 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
60 หมู 4 บานโนนสะอาด ตําบลหวยมวง อําเภอภูผามาน จังหวัดขอนแกน 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
 โทรศัพท 081-0536865 โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 

 


	จังหวัดขอนแก่น

