
จังหวัดขอนแกน 
 
ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ขาวแตนน้ําแตงโม บานหนองแขม 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ แวงนอย ตําบล แวงนอย 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ อาหารในชีวิตประจําวัน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
กลุมแมบานบานหนองแขม หมูท่ี 13 ไดใชเวลาวางหลังการเก็บเก่ียว โดยทดลองทําขาวแตนตามสูตรท่ีตนเอง
คิดคนข้ึนเอง เพ่ือสงขายตามรานคาภายในหมูบานและหมูบานใกลเคียง ซ่ึงยังไมมีชื่อและยี่หอ ตอมาไดมีการ
พัฒนารูปแบบการทํามาเรื่อย ๆ โดยการแนะนําและสงเสริมของสํานกงานพัฒนาชุมชนอําเภอแวงนอย และได
ไปศึกษาดูงานรวมกับกลุมแมบานของตําบลอ่ืน จึงไดพัฒนาและปรับปรุงการทําโดยนําภูมิปญญาชาวบานมาใช 
เชน นํากระพังโหม มาใสในขาวแตนทําใหขาวพองตัว พัฒนาจนมีรสชาติเฉพาะตัว ถูกปาก เปนท่ีนิยมของ
ผูบริโภค ป 2550 จึงไดขยายตลาดออกไปยังอําเภอใกลเคียง 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
ลักษณะท่ีโดดเดนของขาวแตนสมุนไพร คือ 1. เปนการคิดตอยอดจากการนําขาวท่ีมีอยูในทองถ่ิน นํามาแปร
รูปผลิตภัณฑใหเกิดมูลคาเพ่ิมมากข้ึน 2. คัดขาวเหนียวพันธุดีท่ี 1 3. วัตถุดิบตองสด ใหม 4. ใชน้ํามันพืชใหม 
5. ใชสมุนไพร ตะไคร ใบมะกรดู เถากระพังโหม นํามาใชแทนผงฟู ไมมีสารเคมี เปนพืชท่ีมีในทองถ่ิน 6. มี
มาตรฐานรองรับ มผช. อย. ฮาลาล มีเคล็ดลับในการผลิต 1. ใชวัตถุดิบท่ีมีคุณภาพ 2. มีมาตรฐานดานอาหาร
รับรอง 3. มีผูสนใจมาศึกษาวิธีการทําขาวแตนสมุนไพร กลุมไมหวงสูตร ถายทอดใหผูเรียนดวยความตั้งใจ 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
ความสัมพันธกับชุมชน - ฝมือ แรงงาน เปนคนในชุมชนบานหนองแขม และหมูบานใกลเคียง มีการถายทอด 
จึงทําใหคนในชุมชนมีความผูกพันใกลชิดกันเสมือนญาติพ่ีนองมีการรวมกลุม มีสวัสดิการ มีประกันสังคม 
ผลิตภัณฑขาวแตน กําลังการผลิตข้ึนอยูชวงฤดูกาล ถาฤดูการทํานาปริมาณการผลิตจะนอย แตหลังเสร็จจาก
การเก็บเก่ียวผลผลิตแลวกลุมจะมีกําลังการผลิตมาก โดยสมาชิกทําการผลิต และจางแรงงานคนในชุมชน โดย
คิดคาจางการปนขาวถาดละ 15 บาทเยาวชน แมบานท่ีวางงานสามารถหารายไดเสริมชวยครอบครัว ใน



วันหยุดเสาร-อาทิตย โดยจะมีรายไดเฉลี่ยคนละ ประมาณวันละ 200– 300 บาท เปนการประกอบอาชีพเสริม 
สรางงาน สรางรายไดใหกับชุมชนลดการอพยพแรงงานเขาไปทํางานในเมืองหลวาง ทําให ครอบครัวมีความรัก
ความอบอุน อยู พรอมหนา พอ แม ลูก ทําใหคนในชุมชนมีความผูกพันตอกัน จึงเปนอีกทางเลือกหนึ่ง ท่ีทํา 
ใหคนในหมูบานและชุมชนมีงานทํา มีรายไดเลี้ยงครอบครัว - ผูนําชุมชนมีสวนรวมในการจัดทําโครงการขอรับ
การสนับสนุนงบประมาณจาก อบต. อบจ. - ทําใหกลุมเถาวัลยมีงานทําใหมีรายได - เปนแหลงเรียนรูของ
ชุมชน ขาวแตนสมุนไพรท่ีผลิตในปจจุบัน มี 4 สูตร 1. รสจดื ไดรับมาตรฐาน อย. ป 2547 2. รสหวาน ไดรับ
มาตรฐาน อย. ป 2549 3. หนาหมูหยอง ไดรับมาตรฐาน อย. ป 2549 4. หนาสมุนไพรธัญพืช ไดรับมาตรฐาน 
อย. ป 2549 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 วัตถุดิบและสวนประกอบ 
1.ขาวเหนียวพันธุดีท่ี 1   
2. น้ําตาลปบ /น้ําตาลทรายแดงไมฟอกสี 
3. งาขาว 
4. น้ําเถากระพังโหม 
5. น้ําแตงโม 
  
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  
 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
 
 
 
 
 



8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
กลุมแมบาน บานหนองแขม 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
รานคาสหกรณชุมชนบานหนองแขม ตําบลแวงนอย 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
หมูบานหนองแขม ตําบลแวงนอย อําเภอแวงนอย จังหวัดขอนแกน 
โทรศัพท โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

- OTOP คัดสรรระดับ 4 ดาว ป 2553กรมการพัฒนาชุมชน กระทรวงมหาดไทย 
- ผลิตภัณฑไดรับมาตรฐาน   มผช.   ป 2552 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล ครูปอลดา กาฬภักดี 
ตําแหนง ครูอาสา 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 10 เดือน มีนาคม ป พ.ศ. 2556 
  
ผูบันทึกขอมูล ครุปอลดา กาฬภักดี 
ตําแหนง ครูอาสา 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นางอรวรรณ แสงโทโพ 
ตําแหนง ประธานเครื่อขายสตรี บานหนองแขม 
2. นางจิราพร สิมมาลี 
ตําแหนง นักพัฒนาชุมชนชํานาญการ 
3. นางจิรนันท บําคํา 
ตําแหนง นักพัฒนาชุมชนชํานาญการ 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


	จังหวัดขอนแก่น

