
จังหวัดขอนแกน 
 
ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ขาวกลอง/ขาวฮาง 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน บานไชยสอ ม 1 ตไชยสอ อําเภอ ชุมแพ ตําบล ไชยสอ 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารสุขภาพ 
 3.2 ลักษณะ คาว 
กลุมผลิตและแปรรูปขาวกลองบานไชยสอ  หมูท่ี ๑  ตําบลไชยสอ  อําเภอชุมแพ จังหวัดขอนแกน  โดยมีนาย
สํานวนเหลาประเสริฐ  เปนประธาน  เกิดข้ึน 
 เม่ือป พ.ศ. ๒๕oo โดยคณะกรรมการกองทุนหมูบานไชยสอ  หมูท่ี ๑ไดเขียนแผนพัฒนากองทุนหมูบาน  โดย
มีพัฒนากรผูประสานงานตําบลไชยสอ  
 
 ใหคําแนะนําและสนับสนุนทางดานความคิด  ทําอยางไรสมาชิกกองทุนหมูบานไชยสอ  หมูท่ี ๑  จึงจะไม
เสียเปรียบพอคาคนกลางในการขายผลผลิต 
ทางการเกษตร  คือขาว  ท่ีชาวบานผลิตข้ึนมา   ทําอยางไรสมาชิกกองทุนจึงจะกําหนดราคาผลผลิตทาง
การเกษตรของตนเองได  คณะกรรมการกองทุน 
จึงไดรวมกันจัดทําแผนพัฒนากองทุนหมูบานข้ึนมา  คือ “หนึ่งกองทุนหนึ่งผลิตภัณฑ” 
ป พ.ศ. ๒๕๕๑  กลุมไดทดลองทําขาวกลองพันธุมะลิแดงข้ึน  โดยบรรจุถุงละ ๑ กิโลกรัม ปรากฏวามีคนสนใจ
สินคามากพอสมควร  ประกอบกับ 
ไดรับคําแนะนําจากพัฒนาการอําเภอชุมแพ  เรื่องการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ  บรรจุภัณฑ  จุดขายของขาว
กลอง  กลุมผลิตและแปรรูปขาวกลองบานไชย 
สอ  หมูท่ี  ๑  คือ  เปนขาวกลองปลอดสารพิษเพาะปลูกโดยใชปุยอินทรียและชีวภาพ   ตอมาไดรับ
งบประมาณโครงการอยูดี  มีสุข  มาสนับสนุนโครงการ 
ทําใหกลุมไดผลิตขาวกลองอยางจริงจัง  โดยตั้งชื่อวา “ขาวกลองทิพย”และไดเขารวมอบรมและศึกษาดูงาน
ตามสถานท่ีตางๆ  เพ่ือศึกษาหาความรูเพ่ือนํา 
มาตอยอดผลิตภัณฑของกลุม 
  
  
 



4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
   กลุมไดทดลองทําขาวฮางตามภูมิปญญาชาวบานสมัยโบราณจากขาพันธมะลิแดงอีกชนิดหนึ่งก็ไดรับผลตอบ
รับจากลูกคาดวยดี ดานการตลาดากลุมได 
รับการสนุนจากธนาคารเพ่ือการเกษตรฯหรือ ธ.ก.ส. ไดอนุเคราะหใหนําขากลองทิพยและขาวฮางตาสํา ไปวาง
จําหนายเพ่ือบริการลูกคา และไดรับการ 
สนับสนุนจากคณะครูโรงเรียนบานไชยสอและไดข้ึนเทียนเปนสินคา OTOP ป พ.ศ.2552 ของอําเภอชุมแพ 
และไดรับเกียรติยศ  "คนดีศรีชุมแพ" 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
     พันธุขาวท่ีใชในการผลิตขาวฮางจะใชขาวพันธุมะลิแดงศ่ึงเปนขาวท่ีปลอดสารพิษเพาะปลูกโดยใชปุย
อินทรียและชีวภาพ เนนคุณภาพและสุขภาพ 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
 ขาวฮาง  คือ  ขาวเปลือกนํามานึ่ง  ผึ่ง และตําเปนขาวสารนํามาแชนึ่งหรือหุงรับประทานเปนภูมิปญญาการ
กินขาวแบบโบราณ  ไดจากขาวอินทรียและ 
ปลอดสารเคมี  ขาวฮาง  ถาทํามาจากขาวสารเหนียว  จะเรียกขาวหอมไขมด  ถาทําจากขาวหอมดอกมะลิจะ
เรียกวา  ขาวหอมทอง  ขาวฮางจะมีกลิ่นหอม 
กวาขาวธรรมดา  รสชาติหวานและมัน  การผลิตขาวฮางเปนมรดกล้ําคาของโบราณมีจํานวนนอยลง  เนอง
จากมีกรรมวิธีข้ันตอนยุงยาก  จึงกําลังจะหายไป  
จะทําขาวฮางเนื่องในโอกาสบูชาผีตาแฮก  ชาวนาสมัยกอนเชื่อวาลูกหลานไดกินขาวเมา  ขาวฮางเหลือจาก
บูชาผีตาแฮกจะเลี้ยงงาย  โตเร็ว  โรคภัยไม 
เบียดเบียน  
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

          องคประกอบของอาหาร (สูตร) 
        ๑.ขาวกลองทิพย  ทําจากขาวกลองพันธุมะลิแดง 
        ๒.ขาวฮางตาสํา  ทําจากขาวพันธุมะลิแดงและมะลิขาว ขาวหอมนิล ขาวมะลิดํา 
        ๓.ขาวเหนียวดํายายสฤษฎิ์ (ขาวกํ่า) 
        ๔.น้ําเปลา 
        ๕.ผงปรุงแตงรสโกโก  
  
 
 
 
 
 
 
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
นําขาวข้ึนมาจากน้ําหมักไว 1 คืน เพ่ือใหขาวงอก 

 
จากนั้นนําขาวมานึ่งประมาณ 30-45 นาที 

 
นําขาวมาตากใหแหงสนิท 

 



 
นําขาวมาสีดวยเครื่องสีขาวแบบโบราณ 

 
นําขาวไปรอนในตะแกรงเพ่ือท่ีจะใหเมล็ดขาวท่ีหักรวงออก
ใหเหลือแตเมล็ดขาวท่ีสมบูรณ 

 
นํามาสีอีกครั้งเพ่ือใหเปลือกออกหมด 

 



นํามาคัดแยกเมล็ดท่ีเปลือกยังไมกะเทาะออกหมด นํามาขัด
ใหม 

 
นําไปรอนในตะแกรงเพ่ือท่ีจะใหเมล็ดขาวท่ีรวงออกใหเหลือ
แตเมล็ดขาวท่ีสมบูรณ 

 
เตรียมพรอมจําหนาย 

 
นําออกจําหนายเปนรายเสริมตอไป 



 
จําหนายราคาถุงละ 70 บาท 

 
นําสินคาไปจําหนายและจัดแสดงในงานตาง ๆเปนประจํา 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 สมาชิกกลมผลิตและแปรรูปขาวกลองบานไขยสอ มีรายไดเพ่ิมข้ึนเปนเงินเดือนละ 5000-10000  บาท/เดือน 
  
  

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 10000 บาท/เดือน 
  
 
 
 
 
 
 
 
 



8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นายสํานวน เหลาประเสริฐ 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
กลุมผลิตและแปรรูปขาวกลองบานไชยสอ ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก ๒๔๖-๒๔๗ หมูท่ี ๑ บานไชยสอ ตําบลไชยส 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
๒๔๖-๒๔๗ หมูท่ี ๑ บานไชยสอ ตําบลไชยสอ 
โทรศัพท - โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

เกียรติบัตร คนดีศรีชุมแพ งานกาชาดประจําป รวมของดีเมืองชุมแพ 
 ประกาศนียบัตร ขาวกลองทิพย โครงการคัดสรรสุดยอดหนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑ 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางสุกานดา เดชวิชิตชัย 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล นางสุกานดา เดชวิชิตชัย 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายคําใส จันฤาชา 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอชุมแพ โทร.083-7618123 
2. นางสุกานดา เดชวิชิตชัย 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ โทร 081-8746980 
3. นายเกียรติศักดิ์ บรรพรหม 
ตําแหนง กรรมการสภาวัฒนธรรมตําบลโนนสะอาด โทร. 086-2381791 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นางเกศินี สวัสดิ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 23 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 

 


	จังหวัดขอนแก่น

