
จังหวัดกาญจนบุร ี
แบบบันทึกข้อมูล รากวัฒนธรรม อาหาร 
<< หน้าหลัก<< หน้าข้อมูลจังหวัด กาญจนบุร ี

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  

1. ชื่ออาหาร 

ช่ือหลัก : ขนมข้าวปัด 
ช่ืออ่ืนๆ เช่น ช่ือภาษาถิ่น (ถ้ามี): 

2. แหล่ง 

ชุมชน - อําเภอ เมือง ตําบล หนองหญ้า 
  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู่ อาหารพ้ืนถิ่น 
3.2 ลักษณะ อ่ืน ๆ (ระบุโอกาสท่ีรับประทาน/ทํา) 

อาหารท่ีทําในเทศกาล 
  

4. ความเป็นมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ์ (ที่โดดเด่น) /ความสาํคัญและคณุคา่ทางสังคมและทาง
จิตใจที่มีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเป็นมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) 
ขนมไทยมลีักษณะและเอกลกัษณ์ที่โดดเด่น คือ มีความละเอียดอ่อนประณีตในการเลือกสรรวัตถุดิบ วิธีการทํา 
ความพิถีพิถัน รสชาติที่อร่อยหอมหวาน สีสนัสวยงาม ตลอดจนกรรมวิธีการรับประทานที่ประณีตบรรจงของ
ขนมในแต่ละชนิด ซึ่งจะแตกต่างกันไปตามลักษณะของขนมน้ันๆ ของหวานไทยหรือขนมไทย กล่าวได้ว่ามีอยู่คู่
กับคนไทยมาช้านาน เพราะเป็นวัฒนธรรมอย่างหน่ึงที่บ่งบอกว่าคนไทยมีลักษณะนิสัยอย่างไร เน่ืองด้วยขนม
ไทยแต่ละชนิดล้วนมีเสน่ห์ มรีสชาติ ที่แตกต่างกันออกไป แต่แฝงไปด้วยความละเมียดละไม ในสมัยโบราณคน
ไทยจะทําขนมเฉพาะวาระสําคัญเท่าน้ัน เป็นต้นว่างานทําบุญ เทศกาลสาํคัญหรือต้อนรับแขกสําคญั เพราะ
ขนมบางชนิดจําเป็นต้องใช้กําลังคนอาศัยเวลาในการทําพอสมควร ส่วนใหญ่เป็นขนมประเพณี เป็นต้นว่า ขนม
งานแต่งงาน ขนมพ้ืนบ้าน ขนมที่ทํากันในเทศกาลสําคญั เช่น ขนมในวันเข้าพรรษา วันออกพรรษา เช่น 
ข้าวต้มมัด ขนมข้าวปัด เป็นต้น ขนมข้าวปัด เป็นขนมที่นิยมทาํกันเฉพาะในเทศกาลออกพรรษา เป็นขนม
พ้ืนบ้านของหมู่ 3 ตําบลหนองหญ้า อําเภอเมือง จังหวัดกาญจนบุรี ซึ่งสืบทอดกันมาหลายช่ัวอายุคน ปัจจุบัน
จะพบในหมู่บ้านเขาปูน-ท่าห้วยซึ่งสืบทอดกันมาสู่รุ่นหลาน ลักษณะความเช่ือของการทําขนมข้าวปัดใน
เทศกาลออกพรรษา ขนมข้าวปัดเป็นขนมโบราณที่ทําเฉพาะในเทศกาลออกพรรษาซึ่งมีความเช่ือกันว่า ถ้าบ้าน
ใดทําขนมข้าวปัดไปทําบุญและแจกจ่ายให้กับเพ่ือนบ้านในเทศกาลออกพรรษา จะเป็นการขจัดปัดเป่า ทุกข์ 
โศก โรคภัย เสนียดจัญไร ความไม่ดีต่างๆ ให้หมดไป สิ่งดีๆ จะเข้ามาในชีวิตและครอบครัว 
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 ช่ัวโมง 

 
หวานหรือ

พร้อมแสดง สา

ชุมชน) 

าธิตและจําหนน่ายในโอกาสตต่างๆ 



8. ชื่อ – สกุล ผู้ประกอบการหรือกลุ่มผูป้ระกอบการ 

ช่ือ – สกุล ผู้ประกอบการหรือกลุ่มผู้ประกอบการ 
นางสะอาด ดาบแก้ว,นางรานี นางผดุง ,นางพะเยาว์ บุญล้อ 
ช่ือ และที่อยู่ของร้านจําหน่ายอาหาร 
นางสะอาด ดาบแก้ว 
ที่อยู่ที่ติดต่อได้สะดวก 
๘๗/๗ หมู่ ๓ ตําบลหนองหญ้า อําเภอเมือง จังหวัดกาญจนบุรี 
โทรศัพท์ ๐๘๖๑๖๗๖๐๗๐ โทรสาร 
E-mail 
  

9. รางวัล/เกียรติคุณที่ได้รับ (ระบุชื่อรางวัล/เกียรติคณุทีไ่ด้รับ หน่วยงานท่ีมอบ ปทีี่ได้รับ) 

 ไม่เคยได้รับรางวัลเพราะเป็นการทําช่วงเทศกาลออกพรรษา 
  

10. ผู้เรียบเรียงข้อมูล/ ผู้บนัทึกข้อมูล/ รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผู้รับรองความถูกต้อง
ของข้อมูล 

ผู้เรียบเรียงข้อมูล นางวัชราภรณ์ มีพงษ ์
ตําแหน่ง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ปี ที่เรียบเรียงข้อมูล วันที่ 11 เดือน สิงหาคม ปี พ.ศ. 2557 
  
ผู้บันทึกข้อมูล นายอรุณ ชมภู่ทอง 
ตําแหน่ง เจ้าหน้าที่บันทึกข้อมูล 
  
รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผู้รับรองความถูกต้องของข้อมูล 
1. 
ตําแหน่ง 
2. 
ตําแหน่ง 
3. 
ตําแหน่ง 
  
ผู้ตรวจสอบและอนุมัติ นางขนิษฐา คําจันทร์แก้ว 
ตําแหน่ง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ปี ที่อนุมัติ วันที่ - เดือน - ปี พ.ศ. 25 

 


