
จังหวัดกาญจนบุร ี
แบบบันทึกข้อมูล รากวัฒนธรรม อาหาร 
<< หน้าหลัก<< หน้าข้อมูลจังหวัด กาญจนบุร ี

ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  

1. ชื่ออาหาร 

ช่ือหลัก : แกงหยวกกล้วยไก่ไทย 
ช่ืออ่ืนๆ เช่น ช่ือภาษาถิ่น (ถ้ามี): 

2. แหล่ง 

ชุมชน - อําเภอ ท่ามะกา ตําบล สนามแย้ 
  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู่ อาหารพ้ืนถิ่น 
  

3.2 ลักษณะ คาว 
  

4. ความเป็นมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ์ (ที่โดดเด่น) /ความสาํคัญและคณุคา่ทางสังคมและทาง
จิตใจที่มีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเป็นมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) 
เน่ืองจากชาวบ้านสนามแย้สืบเช้ือสายชาวไทยอีสาน ทําใหวิ้ถีการดําเนินชีวิตที่เรียบง่ายแม้กระทั่งการทาน
อาหารก็สามารถปรับตัวให้เข้ากับสภาพแวดล้อมได้เป็นอย่างดี มีการนําพืชผักที่หาได้ง่าย หาได้ทั่วไปไม่ต้อง
จ่ายเงินซื้อนํามาประกอบอาหารได้ เช่น ต้นกล้วย ต้นเผอืก ต้นบอน ที่น้อยนักจะมีผูท้ี่นํามาดีชัดแปลง
ทําอาหารเมนูต่างๆได้อย่างเอร็ดอร่อยซึ่งปัจจุบันหาทานได้ยากและมีทานเฉพาะบางพ้ืนที่เท่าน้ัน เช่นแกง
หยวกกล้วยไก่ไทย ที่ชาวบ้านสนามแย้ได้รบัการถ่ายทอดวิถีการทําอาหารมาต้ังแต่สมัยโบราณจนถึงปัจจุบัน 

อัตลักษณ์ (ที่โดดเด่น) 
ความสําคัญและคุณค่าทางสังคมและทางจิตใจที่มใีนวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน น้ันๆ 

  
 
 
 
 
 



5. องค์ป

 ส่วนประ

ส่วนประ

1.หยวกก
ช้ีฟ้าสด 
  

6. วิธีกา
10 ภาพ
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รื่องแกง 1.ข่า 

รุง 

้ําว้าที่ยังไม่ออ

าหาร (บรรย
หน็ถึงรปูแบบ

การ แบบด้ังเดิ
นามสกุล JPE
แสดงให้เห็นถึ
ลงแผ่นซีดี/วีซี

ครื่องแกงทั้งห

) 

2.ตะไคร้ 3.ก

อกผล) 2.ไก่ไท

ายพร้อมแนบ
ด้ังเดิมและรปู

ดิม 
EG หรือ TIFF 
ึงรูปแบบด้ังเดิ
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หมดใส่ครกตําใ
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ปแบบท่ีปรับป

บรรย
ไม่

ดิม 
(แนบ
น้อยก
ประยุ

ให้

 

ริกขี้นกแห้ง 5

4.หางกะท ิ5

ไฟลน์ามสกุล
ประยุกต์ และ

าย รูปแบบ วิ
ภาพน่ิงเป็นไฟ
กว่า ๑๐ ภาพ 
ยุกต์ และภาพ

5.ผิวมะกรูด 

.ใบกระเพรา 

ล JPEG หรอื 
ะภาพเคลื่อนไ

วิธีการ แบบปร
ฟล์นามสกลุ J
ที่แสดงให้เหน็
เคลื่อนไหว ล

6.ใบมะกรูด 

TIFF ไม่น้อย
ไหว ลงแผน่ซี

รับประยุกต์(ถ้
JPEG หรือ TI
นถึงรูปแบบที
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7.พริก
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ซีดี/วีซีดี 
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FF ไม่
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หั่นหยวก

ขยําหยว

ใช้ตะเกีย

จะได้หย

กกล้วยแช่ในน้
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ใส่หางกะ

เมื่อทุกอ
ใบมะกรู

แล้วยกล
 

  

7. การส

7.1 มี
มี 
(ระบุเหตุ

7.2 ก
ไม่ม ี

ะทิลงไปตามด้

ย่างสุกพอดีให
ดฉีกและใบกร

ลงจากเตาตักเ

รา้งงานและร

มีความสามาร

ตุผล) 
การสร้างงานแ

ด้วยหยวกกลว้

ห้ใส่พรกิช้ีฟ้าส
ระเพรา 

สริ์ฟ 

รายได ้

รถในการผลิตเ

และรายได้ (ต่

วยที่หั่นไว้แล้ว

สไลด์บางๆตา

เชิงปริมาณ พ

อครอบครัว/ช

ว 

ามด้วย

พร้อมแสดง สา

ชุมชน) 

าธิตและจําหนน่ายในโอกาสตต่างๆ 



8. ชื่อ – สกุล ผู้ประกอบการหรือกลุ่มผูป้ระกอบการ 

ช่ือ – สกุล ผู้ประกอบการหรือกลุ่มผู้ประกอบการ 
นางบุญศรี สายค้ํา 
ช่ือ และที่อยู่ของร้านจําหน่ายอาหาร 
- 
ที่อยู่ที่ติดต่อได้สะดวก 
๔๒/๒ หมู่ ๑ ตําบลสนามแย้ อําเภอท่ามะกา จังหวัดกาญจนบุรี 
โทรศัพท์ ๐๘๒-๒๕๓๕๓๗๗ โทรสาร 
E-mail 
  

9. รางวัล/เกียรติคุณที่ได้รับ (ระบุชื่อรางวัล/เกียรติคณุทีไ่ด้รับ หน่วยงานท่ีมอบ ปทีี่ได้รับ) 

 - 
  

10. ผู้เรียบเรียงข้อมูล/ ผู้บนัทึกข้อมูล/ รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผู้รับรองความถูกต้อง
ของข้อมูล 

ผู้เรียบเรียงข้อมูล นางจิรัชยา บุญรอด 
ตําแหน่ง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ปี ที่เรียบเรียงข้อมูล วันที่ 12 เดือน พฤษภาคม ปี พ.ศ. 2557 
  
ผู้บันทึกข้อมูล นายอรุณ ชมภู่ทอง 
ตําแหน่ง เจ้าหน้าที่บันทึกข้อมูล 
  
รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผู้รับรองความถูกต้องของข้อมูล 
1. 
ตําแหน่ง 
2. 
ตําแหน่ง 
3. 
ตําแหน่ง 
  
ผู้ตรวจสอบและอนุมัติ นางขนิษฐา คําจันทร์แก้ว 
ตําแหน่ง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ปี ที่อนุมัติ วันที่ - เดือน - ปี พ.ศ. 25 

  
 


