
รากวัฒนธรรม อาหาร 
 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  

1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ขาวหลามละลวด 

ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): - 
 

2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ ชํานิ ตําบล ชําน ิ
  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ หวาน 
   

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
ภูมิหลัง ขาวหลามละลวด เนื่องจากชุมชนละลวดมีตนไผจํานวนมากประกอบกับในชวงฤดูกาลเก็บเก่ียวขาว 
ชาวบานในตําบลละลวดไดนําขาวอันเปนพืชหลักของตนท่ีไดจากการเก็บเก่ียวครั้งแรก (ขาวเหนียว) ซ่ึงเรียกวา
ขาวใหม มีกลิ่นหอม นารับประทานมาก จึงไดมีการนํามาทําเปนอาหารโดยใชไมไผหนามเปนวัสดุท่ีมีมาก ใน
เขตพ้ืนท่ีละลวดมาประกอบในการเผา เพ่ือทําใหขาวสุก เรียกวา “ขาวหลาม” และนําไปถวายพระภิกษุ เปน
วัฒนธรรมของ ชาวละลวด การทําบุญดวยขาวหลาม ชวงแรกจะทํากันในวันออกพรรษาข้ึน ๑๕ คํ่า เดือน ๑๑ 
เปนการเทศคาถาพันและ วันข้ึน ๑๕ คํ่า เดือน ๑๒ หรือวันลอยกระทง เปนวันเทศมหาชาติของทุกป โดยนํา
ขาวท่ีไดมาทําเปนขาวหลามเพ่ือทําบุญอุทิศสวนกุศลใหแกญาติและ เจากรรมนายเวรตามความเชื่อของชุมชน
เม่ือเสร็จพิธีก็จะนําไปแจกจายใหกับประชาชนไดกินหรือบูชาไปกิน เพ่ือเปนสิริมงคลแกตนเองและครอบครัว 
รวมท้ังเชื่อวาถาไดกินขาวหลามท่ีผานการปลุกเสกแลวจะทําใหอายุยืนยาว หายเจ็บปวย ตามประเพณีท่ีสืบ
ทอดกันมา ความเชื่อ เพ่ือเปนสิริมงคลแกตนเองและครอบครัว 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
อัตลักษณท่ีโดดเดน เนื้อของขาวหลามมีความหอมหวานนารับประทาน 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ขาวหลามเปนของหวานท่ีทํางาย และสามารถเก็บไวไดนานวันท้ังยังมีคุณคาทางอาหารหลายชนิดอีกท้ังยังเปน
ภูมิปญญาทองถ่ิน ท่ีมีการประยุกตใชวัสดุท่ีมีในพ้ืนบานในการเก็บรักษาอาหาร และสะทอนใหเห็นวถีิการ
ดําเนินชีวิตของชาวละลวด 
  
 
 



5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 
  

-  ขาวเหนียว ๑๐ ถวยตวง 

-  กะทิ ๔ ถวยตวง 

- เกลือ ๑ ชอนโตะ 

-  น้ําตาลทราย ๑/๒ ถวยตวง 

-  ถ่ัวดํา ๑/๒ ถวยตวง 

-  กระบอกไมไผ 
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 
 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  
 

  

7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

ไมมี (ระบุเหตุผล) 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   

8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชาวบานตําบลละลวด 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

ตําบลละลวด 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

ตําบลละลวด อําเภอชํานิ จังหวัดบุรีรัมย 
โทรศัพท - โทรสาร - 
E-mail 
- 
  

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 
- 
  
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 

ตําแหนง 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  

ผูบันทึกขอมูล 

ตําแหนง 
  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 

ตําแหนง 
2. 

ตําแหนง 
3. 

ตําแหนง 
  

ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  

 


