
  

รากวัฒนธรรม อาหาร 
 

ระดับการคัดสรร 

ตําบล 

  
1. ช่ืออาหาร 

39ชื่อหลัก0 : ปลารา 

39ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)39: 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ อําเภอบุงคลา ตําบล - 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 

 3.2 ลักษณะ อาหารในชีวิตประจําวัน 

สามารถรับประทานไดทุกม้ือ สามารถเก็บไวไดนาน 
  
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
 อําเภอบุงคลา นอกจากมีแมน้ําโขงไหลผานซ่ึงเปนแหลงอาหารโปรตีนท่ีสําคัญก็คือปลาแมน้ําโขงท่ีชุกชุม
เนื่องจากมีปากแมน้ํายอยหลายสายไหลลงสูแมน้ําโขงในบริเวณดังกลาว ไมวาจะเปนแมน้ําปากกะดิง จาก 
สปป.ลาว แมน้ําหวยสหาย หวยขามเปย ฯลฯ ทําใหเกิดความอุดมสมบูรณในบริเวณปากแมน้ําดังกลาว ทําให
ชาวบานจับปลาไดเปนจํานวนมาก นอกจากนั้นมีแหลงน้ําขนาดใหญ ท้ังท่ีเปนธรรมชาติ และเปนฝายกักเก็บ
น้ํา เชนฝายหวยสหาย ฝายหวยขามเปย หนองเดิ่น หวยเล็บมือ ฯลฯ ทําใหสามารถจับปลาขนาดเล็กในหวย
หนองตาง ๆ รวมท้ังปลาขนาดใหญในแมน้ําโขงดวย ชุมชนในอําเภอบุงคลานอกจากมีทักษะในการจับปลาแลว 
ยังมีทักษะภูมิปญญาในการถนอมอาหารซ่ึงสวนมาก เปนปลาท่ีจับไดเพ่ือใชเปนโปรตีนในชีวิตประจําวันและ 
ทําจําหนายเพ่ือเปนรายไดสูครอบครัวและชุมชนอีกทางหนึ่งดวย ปลาราท่ีอําเภอบุงคลานอกจากเปนปลาท่ีมี
ขนาดใหญ เนื้อแนนแลว ฝมือการหมักปลารา ท่ีทําใหปลารามีเนื้อสีแดงสดนารับประทาน มีกลิ่นหอม ไมเหม็น
คาว ทําใหเปนท่ีนิยม สั่งซ้ือจากอําเภอใกลเคียง และจังหวัดใกลเคียงดวย - 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนนิชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

   
 

 



5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

  - ปลาท่ีลางไสใหสะอาด ตัวใหญสับเปนชิ้น ตัวเล็กใชท้ังตัว 
 - เกลือ 
 - รําขาว 
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
ปลาตัวโต เนื้อแนน ลางน้ําใหสะอาด 

 
หมักกับเกลือและรําขาวในปริมาณท่ีพอเหมาะ 

 



 
หมักในโองอยางนอย ๑-๒ ป กอนนํามาขาย 

 
สีแดงสด กลิ่นหอม นารับประทาน 

 
แปรรูปเปนปลาราบอง เพ่ือจําหนาย และเปนของฝาก 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
 

 



8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

- กลุมปลาราบานโนนสะอาด ตําบลบุงคลา - กลุมอาชีพบานหาดแฮ ตําบลโคกกวาง - กลุมอาชีพบานหนอง
เดิ่น 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

- 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

39อําเภอบุงคลา 

39โทรศัพท - โทรสาร - 
E-mail 
- 
  
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 - 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางสาวชมพูนุช เสาะกาน 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมปฎิบัติการ 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 26 เดือน กุมภาพันธ ป พ.ศ. 2557 

  
ผูบันทึกขอมูล นางสาวพิกุล สุปะมา 

ตําแหนง เจาหนาท่ีบันทึกขอมูล 

  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 

1. นายขัตติยา ชัยมณี 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการพิเศษ 

2. นางสาวชมพูนุช เสาะกาน 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมปฎิบัติการ 

3. นางเพียรทอง ธนายศสกุล 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมปฎิบัติการ 

  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นายทวีศักดิ์ เจือจารย 

ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 19 เดือน เมษายน ป พ.ศ. 2557 

  
 


