
  

รากวัฒนธรรม อาหาร 
 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 

  
1. ช่ืออาหาร 

39ชื่อหลัก0 : ขนมจีน 

39ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)39: ขนมเสน 

 
2. แหลง 

ชุมชน บานดอนไชย อําเภอ ทาวังผา ตําบล ทาวังผา 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 

 3.2 ลักษณะ อ่ืน ๆ (ระบุโอกาสท่ีรับประทาน/ทํา) 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
 อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
ใชทานคูกับอาหารไดหลายประเภท เชน น้ําเง้ียว  นํายา  แกงเผ็ดฯลฯ  เปนตน 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

   
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

  
๑. นําขาวเจามาแชน้ําใหนิ่มและนําไปโม   แลวนําแปงขาวเจาท่ีโมไปหมักในบอหมักประมาณเจ็ดวัน เม่ือหมัก
แลวจึงนํามานวดในเครื่องนวดแปงจนเนียนไดท่ี (แตปจจุบันจะใหแปงขาวเจาสําเร็จรูป) 
๒.  เม่ือไดแปงท่ีนวดจนเนียนแลวถึงขันตอนการทําเปนเสนขนมจีน 
      ๒.๑  ตั้งหมอตมน้ําใหเดือด 
      ๒.๒  ตักแปงใสกระบอกทองเหลือง มีรูเจาะไวท่ีปลายดานหนึ่ง เม่ือกดแปงเขาไปในกระบอก เสนขนมจีน
ก็จะไหลออกจากปลายกระบอก เปนเสนกลมขนาดเสนผาศูนยกลางประมาณ 1 - 1.50 มิลลิเมตร0 ลงในหมอตม
น้ําท่ีเดือดอยู เปนขนมจีน(ขนมเสน) 
      ๒.๓0  เม่ือขนมจีนท่ีตมฟูข้ึน(ลอยข้ึนมา) ก็ใชสวิงชอนข้ึนมา 
      ๒.๔  เตรียมกะละมังใสน้ําเย็น แลวน้ําขนมจีนท่ีชอนข้ึนมาใสลงไปลาง ประมาณ ๒ -๓ น้ําจนแปงเย็นไดท่ี 
      ๒.๕ นําเสนท่ีไดจับ เปนกลุมบางถ่ินเรียก จับ หรือ หัว ขนาดประมาณ 1 ฝามือ วางเรียนใน0 ตะกราท่ีรอง
ดวยใบตอง 



  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  
 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี  บาท/เดือน 

  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

 ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

 ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

 
39โทรศัพท โทรสาร 

E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

  - 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางจิตรมาลา จันทรทอง 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

  
ผูบันทึกขอมูล นางจิตรมาลา จันทรทอง 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 

  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 

1. 
ตําแหนง 

2. 
ตําแหนง 

3. 
ตําแหนง 

  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

  
 


