
  

รากวัฒนธรรม อาหาร 
 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  

1. ช่ืออาหาร 

39ชื่อหลัก0 : วุนใบเตย 

39ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)39: - 
 

2. แหลง 

ชุมชน สามัคคี ม.2 อําเภอ ตากใบ ตําบล เจะเห 

  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 

 3.2 ลักษณะ หวาน 

นิยมรับประทานในชวงเดือนรอมฎอนและในวันอ๊ีดอิสลาม 

  

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
 อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

   

5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 1. ผงวุน 

 2. ใบเตย 

 3. ไขไก 
 4. กะทิ 

 5. น้ําตาลทราย 
 6. เกลือ 

  
  

 

 

 

 

 

 

 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 

วุนจะใสใบเตยเพ่ือใหมีกลิ่นหอม 
จะนิยมใสขนมปงผสมลงเขาดวยกัน เพ่ือใหเกิดใหความนุม
ของขนมปง รสชาติดียิ่งข้ึน 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา ๑๐ 
ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และภาพเคลื่อนไหว 
ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา ๑๐ 
ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 

วัตถุดิบการทําวุนใบเตย 

 
วัตถุดิบการทําวุนใบเตย 

 
2. นําใบเตยใสเครื่องปน เติมน้ําเล็กนอย 

 



 
3. นําใบเตยท่ีปนเรียบรอยแลวมาค้ันเอาเฉพาะน้ําใบเตย 

 
4. ตั้งน้ําใหเดือดใสน้ําตาล ผสมรวมกัน 

 
5. นํากะทิ น้ําใบเตย เกลือ ไข ๓ ฟอง มาตีใหเขากัน 

 
6. นําผงวุนมาละลายกับน้ํา คนใหเขากัน 



 
7. นําไปใสในหมอท่ีตมไว คนไปเรื่อยจนวุนกับน้ําเขาดวยกัน 

 
8. นําน้ําใบเตยท่ีผสมเรียบรอยแลวเทใสในหมอท่ีตมน้ําคนให
เขากัน 

 
9. เม่ือสวนผสมเขาดวยกันแลว นํามาเทใสภาชนะท่ีเตรียมไว 

 



10. รอจนแข็งตัวเปนกอน และถาจะใหกรอบอรอยมากข้ึน
ควรแชตูเย็นหลังจากท่ีวุนแข็งตัวแลว 

 
วุนใบเตย 

 
undefined 

 

  

7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
ไมมี 
  

8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

นางอูมีกลือซง นาแซ 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
- 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

39๗๗/๒ หมูท่ี ๒ ตําบลเจะเห อําเภอตากใบ จังหวัดนราธิวาส ๙๖๑๑๐ 

39โทรศัพท ๐๘๖-๙๕๗๔๓๒๘ โทรสาร 
E-mail 
- 
  



9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 
 - 
  

10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางสาวศิรินพร บินมะนอ 

ตําแหนง ผูประสานงานวัฒนธรรมประจําอําเภอตากใบ 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 16 เดือน กรกฎาคม ป พ.ศ. 2557 
  

ผูบันทึกขอมูล นางสาวศิรินพร บินมะนอ 

ตําแหนง ผูประสานงานวัฒนธรรมประจําอําเภอตากใบ 
  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 

1. นายฐิติ รัตนวงศ 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมปฏิบัติการ 
2. 

ตําแหนง 
3. 

ตําแหนง 
  

ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 
  
 


