
  

รากวัฒนธรรม อาหาร 
 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 

  
1. ช่ืออาหาร 

39ชื่อหลัก0 : ขนมเจาะหู 
39ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)39: 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ ศรีสาคร ตําบล ศรีสาคร 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ อาหารในพิธีกรรม 

   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
ขนมเจาะหู เปนขนมชนิดหนึ่งท่ีทําข้ึนเพ่ือใชในการทําบุญวันสารทเดือนสิบกันมาตั้งแตสมัยกรุงสุโขทัยเปนราช
ธานี ซ่ึงทํากันในเดือนสิบตรงกับวันข้ึน 14 คํ่า 15 คํ่า และแรม 1 คํ่า ประชาชนถือวาเปนชวงแรกของการเก็บ
เก่ียวขาว ขนมเจาะหูเปนขนมของคนใตชนิดหนึ่ง สมัยกอนชาวพุทธกับชาวมุสลิมมีบานเรือนอยูใกลกันบาง
หมูบาน วัดก็อยูใกลกับหมูบานชาวมุสลิม เวลามีงานเก่ียวกับประเพรีชาวพุทธ ชาวพุทธก็จะใหชาวมุสลิมชวย
ทําขนมตาง ๆ ท่ีเก่ียวกับประเพณี ขนมเจาะหูเปนหนึ่งในขนมประเพณีทําใหชาวมุสลิมรุนปูยา ตายาย 
สมัยกอน ตอมาไดรับเอาขนมเจาะหูมาใชในงานตาง ๆ ของชาวมุสลิมรุนตอ ๆ มา เชน งานเมาลิด งาน
แตงงาน งานเขาสุนัตก็จะมีขนมเจาะหูไวเลี้ยงแขกเรื่อประมาณ 60 กวาปท่ีแลว ปูยาตายายไดมาบุกเบิกทํา
สวนท่ีบานไอรกาโซ หรือ ไอรกาแซ ในปจจุบัน ไดเลาวาเม่ือกอนปลูกบานไร เพราะนาไมมี พอเสร็จจากฤดู
เก็บเก่ียวก็จะไดขาวใหมมาตํากลายเปนขาวสารมาโมกับหินกลายเปนแปงมานวดกับตาลโตนด แลวเม่ือ
สมัยกอนจะทอดกับน้ํามันมะพราวทอดกับกระทะทองแดง ซ่ึงปจจุบันยังมีกระทะทองแดงกับโมหินใหลูกหลาน
ไดศึกษาภูมิปญญาของคนสมัยโบราณ ตอมากลุมแมบานไอรกาแซ ไดรวมกลุมกันทําขนมจําหนาย เพ่ือเสริม
รายได มีขนมหลายอยางหนึ่งในนั้นก็คือ ขนมเจาะหู เวลามีงานในหมูบานก็จะมาสั่งทางกลุมแมบานไอรกาแซ 
ใหทําโดยเฉพาะเดือนเมาลิดมีคนมาสั่งมากเปนพิเศษ ทางกลุมแมบานไอรกาแซ ไดนําขนมเจาะหูไปขายในงาน
เปดตลาดน้ําศรีสาคร งานเมาลิดอําเภอจัดท่ีคอย อส.และ ไปออกรานท่ีศาลากลางท่ีจังหวดันราธิวาสดวย 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

   



5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 สวนผสม 
  ๑. แปงขาวเจา ๑ กก. 

  ๒. น้ําตาลทราย ๑/๒ กก. 

  ๓. น้ําตาลปบ ๑/๒ กก. 

  ๔. เกลือ ๑ ชอนชา 

  ๕. น้ําเปลา ๒.๕ ถวยตวง 

  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
สวนผสมการทําขนมเจาะหู 

 
๑. เตรียมแปง 

 



 
๒. นําน้ํา เกลือ น้ําตาลปบ และน้ําตาลทรายมาตมรวมกัน
แลวพักใหเย็น 

 
๓. นําแปงขาวเจามาผสมกับสวนผสมท่ีเย็นลง มาคลุกเคลา
ใหเขากัน เปนเนื้อเดียวกัน 

 
๔. นําน้ํามันใสกระทะตั้งไฟใหรอน ๕. นําแปงท่ีผสมเตรียม
ไวใหเรียบรอยแลว มาปนเปนกอนเล็ก ๆ พอประมาณคลึง
ใหกลมบนใบตอง แลวนํามาแผบาง ๆ ใหมีลักษณะ กลม ๆ 
เจาะรูตรงกลาง ๖. นําไปทอดในน้ํามันรอน ๆ แลวใชไมปน
ใหกลมท่ีรู จนสุกเปนสีน้ําตาลคลายขนมโดนัทขอ 



 
ขนมเจาะหูท่ีทอดเสร็จเรียบรอยแลว 

 
กลุมแมบานไอรกาแซ สาธิตและจําหนายในการทําขนมเจาะ
หูในงานงานเมาลิด 

 
กลุมแมบานไอรกาแซ สาธิตและจําหนายในการทําขนมเจาะ
หูในงานงานเมาลิด 



 
เครื่องมือเครื่องใชในการทําขนมสมัยโบราณท่ียังหลงเหลือ
อยูใหลูกหลานศึกษา - กะทะสําหรับทอดขนม 

 
- กระดง สําหรับพักขนมเม่ือทอดเสร็จเรียบรอยแลว 

 
- ท่ีโมแปง 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
 



8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

กลุมแมบานไอรกาแซ 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

39บานไอรกาแซ ม.๖ ต.ศรีสาคร จ.นราธิวาส ๙๖๒๑๐ 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

39บานไอรกาแซ ม.๖ ต.ศรีสาคร จ.นราธิวาส ๙๖๒๑๐ 

39โทรศัพท ๐๘ ๔๙๖๗ ๗๔๙๖ โทรสาร 

E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

   
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 

ตําแหนง 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 

  
ผูบันทึกขอมูล 

ตําแหนง 

  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 

1. 
ตําแหนง 

2. 
ตําแหนง 

3. 
ตําแหนง 

  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 

  
 


