
รากวัฒนธรรม อาหาร 
 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  

1. ช่ืออาหาร 

39ชื่อหลัก0 : กือตูปะนาซิ 

39ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)39: 
 

2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ ระแงะ ตําบล กาลิซา 

  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ คาว 

   

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
ขนมกือตูปะนาซิ ขนมโบราณ สืบทอดกันมาจนถึงลูกหลานท่ีมีมาตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน แตในสมัยนี้ไมคอย
นิยมกันทํา เพราะยุคปจจุบันมีขนมมากมายหลายชนิดใหเลือกรับทาน แตในสมัยนี้ตองใชฝมือในการการมัดใจ
ลูกคาวาสามารถจะทําใหอรอยและถูกใจลูกคา เชน เพ่ิมรสชาติหรือแตงกลิ่นตามความตองการ เนื่องจาก
วัตถุดิบท่ีใชมีขาวสาร มะพราว และสามารถทําในปริมาณมากๆ ซ่ึงขนมกือตุปะนาซิเปนท่ีนิยมรับประทานใน
วันสําคัญ เชน วันฮารีรายอจัดเปนของรับประทานกอนจะรับประทานอาหารเท่ียงหรืออาจจะรับประทาน
หลังจากรับประทานอาหารเท่ียงเสร็จ ปจจุบันขนมกือตปูะนาซิเปนขนมท่ีหารับประทานไดยากเพราะคนใน
สมัยนี้ไมนิยมทํากัน เปนขนมพ้ืนบานท่ีคนในสามจังหวัดชายแดนภาคใต เปนขนมท่ีมีคุณคาตอคนในทองถ่ินท่ี
ควรแกการอนุรักษและสืบทอดตอไป นางสาลีนา ดารายีสาหอ เลาใหฟงวาไดรับการสืบทอดการทําขนมกือตู
ปะนาซิมาจากคุณแม ซ่ึงมีความชํานาญในการทําขนม ซ่ึงตนเองมีความชอบในดานการทําขนมอยูแลว จึงได
เรียนรูและฝกทําขนมมาเรือ่ยๆ จนมีความเชี่ยวชาญ ประมาณ ๒๐ กวาปแลว ปจจุบันกือตูปะนาซิจะไมคอย
นิยมทําเพราะตองใชเวลาในการทําและตองเปนใบมะพราวท่ีออนเปนขนมท่ีหารับประทานไดยาก นอกจากนี้
เปนการอนุรักษสืบสานวัฒนธรรมเพ่ือคนรุนหลังตอไป - 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
ขนมตูปะนาซิ เปนอาหารพ้ืนบานท่ีชาวมุสลิมภาคใตนิยมรับประทานเปนอาหารหลัก โดยเฉพาะม้ือเชาและจะ
ใหคุณคาทางโภชนาการสูง มีโปรตีน ใหคุณคาทางหลักโภชนาการ และเปนอัตลักษณของคนในพ้ืนท่ีสาม 
จังหวัดชายแดนภาคใต จะนิยมทํา เพ่ือแบงปนกันในเครือญาติและไวฝากผูมาเยือน 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ขนมตูปะนาซิ จะนิยมทํากินในชวงเทศกาลหรือในวันสําคัญทางศาสนาอิสลาม เชนวันตรุษอิดิลฟตรี วันอิดิลอัด
ฮา งานแตงงาน ตูปะนาซิเปนขนมชนิดหนึ่งท่ีนิยมทํากินกัน 
  



5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

- ขาวสาร ๑ กิโลกรัม 

- มะพราว ๓ ลูก 

- น้ําตาล ๑ กิโลกรัม 

- ใบมะพราวออน ๑๐๐ ใบ 

- ปลาบด ๑ กิโลกรัม 

  

 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา ๑๐ 
ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และภาพเคลื่อนไหว 
ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา ๑๐ 
ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 

ซาวขาวสารใหสะอาดแลวนําไปหอกับใบมะพราวออน
จากนั้นก็เอาไปนึ่งใหสุก 

 
กือตูปะนาซิ 

 



 
กือตูปะนาซิ 

 
กือตูปะนาซิ 

 
กือตูปะนาซิ 

 
กือตูปะนาซิ 



 
กือตูปะนาซิ 

 
การทํากือตูปะนาซิ 

 
การทํากือตูปะนาซิ 

 
การทํากือตูปะนาซิ 



 
การทํากือตูปะนาซิ 

 
การทํากือตูปะนาซิ 

 
การทํากือตูปะนาซิ 

 
กือตูปะนาซิ 

 

  



7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   

8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

นางสาลีนา ดารายีสาหอ 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

39๘๑ หมูท่ี ๑ ตําบลกาลิซา อําเภอระแงะ จังหวัดนราธิวาส 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

39๘๑ หมูท่ี ๑ ตําบลกาลิซา อําเภอระแงะ จังหวัดนราธิวาส 

39โทรศัพท ๐๙ ๐๔๘๐ ๕๑๖๖ โทรสาร 
E-mail 

   

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 
 - 
  

10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 

ตําแหนง 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  

ผูบันทึกขอมูล 

ตําแหนง 
  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 

ตําแหนง 
2. 

ตําแหนง 
3. 

ตําแหนง 
  

ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  
 


