
  

รากวฒันธรรม อาหาร 
 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 

  

1. ช่ืออาหาร 

5ชื่อหลัก0 : รังนก 

5ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)5: รังนก (นกแอนชนิดกินรัง) 

2. แหลง 

ชุมชน เทศบาลเมืองปากพนัง อําเภอ ปากพนัง ตําบล - 

  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารสุขภาพ 

  

3.2 ลักษณะ หวาน 

           รังนก  ทํามาจากน้ําลายของนกนางแอนหรือนกอีแอน  ซ่ึงสํารอกออกมาแลวจับตัวแข็ง  มีรูปราง

คลายกับรังนก  น้ําลายของนกนางแอนท่ีสํารอกออกมาครั้งแรกจะมีสีขาวบริสุทธิ์  ซ่ึงเรียกกันวารังนกขาว  จัด

ไดวาเปนรังนกท่ีมีคุณภาพท่ีดีท่ีสุด  สวนน้ําลายท่ีนกนางแอนสํารอกออกมาหลังจากครั้งแรกจะเวนระยะ

หนึ่ง  ไมใชสํารอกออกมาจนหมดตามท่ีเขาใจ  นกนางแอนสํารอกน้ําลายเพ่ือออกมาสรางรังจนกระอักเลือก

นั้นไมเปนความจริง  รังนกท่ีเราเห็นเปนสีแดงนั้นเกิดจากสนิมในถํ้าท่ีนกทํารังไวไดรับความชื้นสูง  สนิมจึง

แทรกซึมเขาไปในรัง  โดยเฉพาะรังนกท่ีสรางข้ึนในชวงท่ีสองและสาม  ซ่ึงอยูในชวงฤดูฝน  ผิดกับรังแรกท่ีสราง

ข้ึนในฤดูหนาว  ประมาณเดือนกุมภาพันธ  สําหรับเมืองไทยนั้นเรามีนกนางแอนสามชนิดดวยกัน  คือ  นก

แอนกินรัง  นกแอนตะโพกขาว  และนกแอนหางสี่เหลี่ยม  หรือนกแอนรังดํา  นกนางแอนสองชนิดแรก

นั้น  จะใหรังนกสีขาว  สวนชนิดหลังจะใหรังนกสีดํา  โดยท่ีรังจะมีขนนกเปนสวนผสมดวย  แตท้ังสามชนิดนั้น

สามารถใชรับประทานได  ซ่ึงนกแอนกินรัง0 (Edible-Nest  swiftlet)  ปจจุบันนี้จัดอยูใน

สกุล  Aerodramus  จึงมีชื่อทางวิทยาศาสตรวา  Aerodramus  fuciphagus  เดิมใชชื่อทางวิทยาศาสตร

วา  Collocalia  fuciphaga  โดยรังนกชนิดนี้จะถูกสรางจากน้ําลาย  ซ่ึงผลิตจากตอมน้ําลายของพอแมนก

กอนการผสมพันธุและใชเปนท่ีวางไข  อีกท้ังยังใชเปนท่ีอยูของลูกนกกอนท่ีจะเริ่มหัดบินได  สวนประกอบของ

รังนกประมาณ 85-97%  เปนน้ําลาย  และอีก 3-15%  เปนขนออน  รังนกแอนกินรังผลวิเคราะหจาก

สถาบันวิจัยโภชนาการมหาวิทยาลัยมหิดลพบวา  ในรังนก 1 ขวด  มีปริมาณโปรตีนอยูไมถึงครึ่งของครึ่ง

กรัม  ในขณะท่ีไขไก 1 ฟอง  มีโปรตีนถึง 6.5 กรัม  และนมวัวหนึ่งกลองมีโปรตีนถึง 8.5 กรัม  อาจพูดไดวาใน

การกินรังนกขวดเล็กหนึ่งขวด  เทียบไดกับการกินน้ํานมวัว 1/64 กลอง  หรือประมาณไมถึงครึ่งชอนชาเทา



นั้นเอง  มีการกลาวอางสรรพคุณกันมากมาย  เชน  บํารุงปอด  เพ่ิมโลหิต  บํารุงพลังทางเพศ  กระตุน

ภูมิคุมกัน  บํารุงไตและมาม  แกออนเพลีย  แกรอนใน  แกภูมิแพ  ฯลฯ  นอกจากนี้ตามหลักฐานอางอิง  เชื่อ

วาชาวจีนนิยมทานรังนกมานานกวา 1,000 ป  โดยเขาใจกันวามีสรรพคุณดานการบํารุงรักษาโรคดานระบบ

ทางเดินหายใจ  เชน  วัณโรค  และปอด  มีงานวิจัยท่ีระบุวาสารสกัดโปรตีนจากรังนกสามารถกระตุนเม็ดเลือด

ขาวบางชนิดใหอยูในสภาพพรอมแบงตัวมากข้ึน  และมีฤทธิ์ไปกระตุนการเจริญเติบโตของเซลลผิวหนังได  แต

ในขณะเดียวกันก็พบวาโปรตีนตัวนี้มีขนาดใหญเกินกวาท่ีลําไสใหญจะดูดซึมเขาสูเลือดได 

  

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง

จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 

 อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 

 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

                

  

5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 - รังนกแหง 

- น้ําตาลกรวด 

- น้ํา 

  

 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 

จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 

- นํารังนกแหง (ท่ีผานการผึ่งลม หามนํารังนกตากแดด

เพราะจะทําใหคุณภาพ ทางดานธาตุอาหารถูกทําลาย หรือ

เกิดการเปลี่ยนแปลงของสีได) - แชน้ําทําความสะอาด โดย

การคัดเลือกขนของนกนางแอนออก ซ่ึงตองใชความละเอียด

และพิถีพิถันเปนอยางมาก - นํามาแปรรูปโดย เพ่ิมน้ําตาล

กรวด เล็กนอยเพ่ือรสชาติท่ีดีข้ึน 

 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 

๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 

๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 



 
ลักษณะของคอนโดนกนางแอน ท่ีอําเภอปากพนัง มีเรียง

รายอยูท่ัวเขตเทศบาล 

 
รังนกนางแอน 

 
การทําความสะอาดรังนกนางแอน 

 

 



หลังทําความสะอาดรังนกนางแอน 

 
รังนกนางแอนท่ีแปรรูปพรอมรับประทาน ในรูปแบบของชุ

ปรังนกนางแอน 

 
ผลิตภัณฑรังนกนางแอน 

 

  

7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 

 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 

   

8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

นายกมลศักดิ์ เลิศไพบูลย 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

5ถนนพาณิชยสัมพันธ อําเภอปากพนัง จังหวัดนครศรีธรรมราช 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

 5โทรศัพท 0819789772 โทรสาร 



E-mail 

   

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

   

10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง

ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 

ตําแหนง 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

  

ผูบันทึกขอมูล 

ตําแหนง 

  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 

1. 

ตําแหนง 

2. 

ตําแหนง 

3. 

ตําแหนง 

  

ผูตรวจสอบและอนุมัติ 

ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

  

 


