
 
ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : เคกมะพราวออน 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน วัดสิงห อําเภอ วัดสิงห ตําบล วัดสิงห 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อ่ืนๆ  : 
 3.2 ลักษณะ หวาน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
 การทําขนมแตละอยาง ตองเนนและเลือกวัตถุดิบ เชน แปง (ไขตองสด) มะพราว (ตองไมมีกลิ่น) น้ําตาล (ตอง
เปนน้ําตาลแท) สวนใหญจะใชวัตถุดิบในทองถ่ิน น้ําตาลตองเปนน้ําตาลปบของตําบลหวยกรด  อําเภอสรรค
บุรี  จังหวัดชัยนาท  ภาชนะท่ีทําตองสะอาด  ขนมท่ีปรุงสําเร็จแลวคุณภาพดี รสชาดตองอรอย บรรจุภัณฑ
สวยเก เพ่ือดึงดูดความสนใจของผูซ้ือ และตองปรับปรุงบรรจุภัณฑใหทันสมัยอยูเสมอ ทองมวน เค็กมะพราว 
สารี่กรอบจึงเปนขนมท่ีอําเภอวัดสิงหนําเขาเปนโอท็อปของอําเภอวัดสิงห เปนท่ีรูจักของคนท่ัวไป รานผึ้ง-ไผ 
จึงเปนรานท่ีผูมาเท่ียวท่ีอําเภอวัดสิงห หรือผานมาไดเขามชมและซ้ือหา ไปรับประทานโดยไดถายทอดกลุม
แมบานไดจัดทําเพ่ือเสริมรายไดใหมากข้ึน 
     ไดถายทอดใหคนในครอบครัว ลูกหลาน และกลุมแมบานท่ีอยูใกลเคียง นักเรียนในโรงเรียนตางๆ เชน 
โรงเรียนเทศบาลวัดสิงหสถิตย โรงเรียนอนุบาลวัดสิงห โรงเรียนอนุบาลชัยนาท และอ่ืนๆ  รานผึ้ง-ไผ เปนท่ี
ศึกษาดูงานและแหลงเรียนรูใหกับกลุมแมบานในจังหวัดใกลเคียง คือ อุทัยธานี สิงหบุรี สุพรรณบุรี โดยคุณ
อารีย เรืองโพธิ์ตั้งใจอนุรักษขนมไทยไว และผยแพรใหอนุชนรุนตอไป เพ่ือนําไปเปนอาชีพไดในอนาคต 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ผลงานเริ่มตนท่ีทานผูวาราชการจังหวัด นายสมนึก  เกิดเทศ จัดประกวดอาหารคาว หวาน  ซ่ึงทางรานไดรับ
รางวัลหลายประเภท และไดปรับปรุงจนไดเปนรานขนมไทยท่ีมีผูรูจักอยางกวางขวาง และไดมีโอกาสนําขนม
ทองมวนถวายสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ เม่ือพระองคทานเสด็จไปจังหวัดอุทัยธานี และเม่ือป พ.ศ. ๒๕๔๗ 
ไดรับการคัดเลือกตามโครงการคัดสรรสุดยอดหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑไทย ระดับ ๔ ดาว จา
กระทรวงมหาดไทย 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
การทําขนมแตละอยาง ตองเนนและเเลือกวัตถุดิบ เชน แปง (ไขตองสด)  มะพราว (ตองไมมีกลิ่น) น้ําตาล 



(ตองเปนน้ําตาลแท) สวนใหญจะใชวิตถุดิบในทองถ่ิน น้ําตาลตองเปนน้ําตาลปบของตําบลหวยกรด อําเภอ
สรรคบุรี จังหวัดชัยนาท  ภาชนะท่ีทําตองสะอาด  ขนมท่ีปรุงสําเร็จแลวคุณภาพ รสชาด ตองอรย บรรจุภัณฑ
สวย เก เพ่ือดึงดูดความสนใจของผูซ้ือ  และตองปรับปรุงบรรจุภัณฑใหทันสมัยอยูเสมอ  ทองมวน  เคก
มะพราว  สารี่กรอบ จึงเปนขนมท่ีอําเภอวัดสิงหนําเขาเปนโอท็อปของอําเภอวัดสิงห เปนท่ีรูจักของคน
ท่ัวไป  รานผึ้ง-ไผ จึงเปนรานท่ีผูมาเท่ียวท่ีอําเภอวัดสิงห  หรือผานมาไดเขามาชมและซ้ือหา  ไป
รับประทาน  โดยไดถายทอดกลุมแมบานไดจัดทําเสริมรายไดใหมากข้ึน 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

1.     แปงเคก    
2.     ผงฟู     
3.     น้ําตาลทรายปน    
4.     เกลือ 1/8 ชอนชา 

สวนผสม 2  
1.     ไขแดงเบอรสอง     
2.     กะทิ     
3.     น้ํามันพืช    
4.     น้ํามะพราว 
สวนผสม 3  
 1.     ไขขาวเบอรสอง   
 2.     ครีมออฟทารทาร     
3.     น้ําตาลทรายปน 
วิธีทํา 
 1.     รอนแปงเคก ผงฟู เกลือ น้ําตาลปนเขาดวยกัน พักไวในชามอีกใบผสมไขแดง น้ํามันพืช กะทิ น้ํา
มะพราว ตีใหพอเขากัน 
2.     เทสวนผสมท่ี 2 ลงในสวนผสมท่ี 1 คนใหสวนผสมเขากันดี พักไวใน ชามท่ีสะอาดตีไขขาวกะครีมออฟ
ทารทารใหเปนฟอง จากนั้นคอยๆ ทะยอยใสน้ําตาลปนลงไป ตีไขขาวใหข้ึนฟูตั้งยอดออน 
3.     แบงสวนผสมไขขาวออกเปน 3 สวน นําไขขาวลงไปตะลอมกะสวนผสม 1+2 อยางเบามือทีละสวน ทํา
แบบนี้จนหมดไขขาว 
4.     เท สวนผสมท่ีไดลงในพิมพขนาด 1 ปอนด กระแทกพิมพ 1 ครั้ง นําเขาเตาอบท่ีอุณหภูมิ 180 C อบดวย
ไฟลาง นาน 15-20 นาที 
5.     พอสุกแลวนําออกจากเตา กระแทกพิมพแรงๆ 1 ครั้งๆ นําเคกออกจากพิมพ พักไวใหเย็น 
สวนผสมไสครีมมะพราวออน 
 1.     นม ขนจดื 62.5 กรัม 
2.     กะทิ 62.5 กรัม 
3.     น้ํามะพราวออน 75 กรัม 
4.     น้ําตาล 25 กรัม 
5.      แปงกวนไส 15 กรัม 
6.     เกลือ 1/8 ชอนชา 



7.     เนยสด 15 กรัม 
8.     เนื้อมะพราวออน 1 ลูก 
o    นํา นมขนจืด กะทิ น้ํามะพราวออน น้ําตาล แปงกวนไส เกลือ ใสชาม คนใหเขากัน 
o    นําข้ึนตั้งไฟแบบ double-boiling คนสวนผสมไปในทางเดียวกันตลอดเวลา จนกระท่ังแปงสุก สวนผสม
ขน ยกลงจากเตา 
 o    ใสเนยกับเนื้อมะพราวออนลงไปคนใหเขากัน พักไวใหสวนผสมเย็นแลวจึงนําไปทาบนเนื้อเคก 
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 

 
เคกมะพราวออน 

 
เคกมะพราวออน 



 
เคกมะพราวออน 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
ไดผลิตและจําหนายทุกวันท่ีรานผึ้ง-ไผ อําเภอวัดสิงห  จังหวัดชัยนาท 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางอารีย เรืองโพธิ์ 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
รานผึ้งไผ 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
เลขท่ี ๒๖ ตําบลวัดสิงห อําเภอวัดสิงห จังหวัดชัยนาท 
โทรศัพท 0-5646-1001 โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

   
 
 
 
 
 
 
 
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายศิลปชัย มีฤทธิ์ 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 10 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นายศิลปชัย มีฤทธิ ์
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


