
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : กระยาสารท ต.โสธร 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ เมือง ตําบล โสธร 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ หวาน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
“ริน" ผูนําธุรกิจขนมหวานไทยของฉะเชิงเทรา โดยการไตเตามาจากอุตสาหกรรมในครอบครัวของนายวิทยา 
นอยใจบุญ ซ่ึงไดรับถายทอดสูตรและเคล็ดลับในการปรุงขนมชนิดตาง ๆ มาจากบรรพบุรุษซ่ึงมีพ้ืนเพเปนชาว
โรงสีลาง ต.บางกรูด อ.บานโพธิ์ จ.ฉะเชิงเทรา อันเปนท่ีทราบกันดีในหมูชาวแปดริ้วรุนเกาถึงกิตติศัพททาง
ฝมือขนมหวานของชาวละแวกนั้นมาชานาน ผีมือขนมหวานของคุณยาย โดยเฉพาะขนม “กระยาสารท” ซ่ึง
เรารูสึกมาตั้งแตเด็กแลววา อรอยกวากระยาสารทท่ัว ๆ ไป จึงเปนจุดเริ่มตนของการทําขนม “กระยาสารท” 
เปนการคาภายใตชื่อวา “ริน” ซ่ึงมาจากชื่อของบุตรสาวคนท่ี ๒โดยเริ่มศึกษาจากครอบครัว ญาติผูใหญ 
ทดลองทําและคนควาดวยตนเองจากตํารา ปรับปรุงพัฒนาดัดแปลงสวนผสมและวิธีการใหทันสมัย เม่ือ พ.ศ. 
๒๕๑๗ นายวิทยา ไดดัดแปลงสวนหนึ่งของบาน ซ่ึงอยูในบริเวณเดียวกับฟารมไกท่ีบานบางพระ ต.โสธร เปน
โรงงานผลิตขนม ดวยทุนกอตั้งหม่ืนกวาบาทซ่ึงในระยะ ๒ ปแรกทํากระยาสารทอยางเดียว การจําหนายยัง
ไมไดวางขายตามราน เนื่องจากผูบริโภคยังไมรูจักขนมริน รานคามักปฏิเสธท่ีจะรับขนมไวขาย แมจะใหชิมและ
ใหวางขายลวงหนาโดยยังไมเก็บเงินก็ตาม นายวิทยาจึงตองขายเองในวงศญาติ และเพ่ือน ๆ ซ่ึงยอดขายนอย
มาก ปญหาใหญในระยะ ๓ ปแรกคือ ไมสามารถเจาะตลาดไดอยางกวางขวาง ทางแกคือเขาเริ่มประชาสัมพันธ
ใหขนมติดตลาดดวยการนําขนมเปนของฝากแกคนรูจักท่ัวไป และการออกรานตามงานตาง ๆ ไมวางานใหญ
หรือเล็ก แมวาจะกําไรหรือขาดทุน ท้ังนี้จุดประสงคอยูตรงท่ีใหตลาดรูจัก หากคนรูจักขนมแลว คุณภาพและ
ความอรอยของขนมจะขยายตลาดเองได ซ่ึงก็ประสบความสําเร็จนับแตปท่ี ๔ เปนตนมา กอรปกับการไดรับใบ
ประกาศ “เชลลชวนชิม” จาก ม.ร.ว. ถนัดศรี สวัสดิวัฒน จํานวน ๓ ใบ ในระยะเวลาตาง ๆ กัน เปนเครื่อง
ยืนยันในคุณภาพความอรอยทําใหสินคา “ริน” ไดรับการยอมรับมากข้ึนตามลําดับ นายวิทยา จึงไดยึดธุรกิจ
ขนมหวานเต็มตัว โดยเพ่ิมชนิดของขนมมากข้ึนเรื่อย ๆ เชน ขนมชั้น ขนมหมอแกง ขนมทองหยิบ ทองหยอด 
ฝอยทอง เม็ดขนุน วุนกะทิ วุนหวาน ขนมดอกลําดวน และยังมีขนมไทย ๆ อีกกวา ๒๐ ชนิดในปจจุบัน 



วันหยุดราชการจะทําขนมพิเศษจําหนายหนารานและเทศกาลตาง ๆ ก็ทําขนมตามเทศกาลเชน ตรุษจีน-สารท
จีน ทําขนมเทียน , ขนมเขง ฤดูผลไมทําขนมตามฤดูกาลเฉพาะประเภทผลไม เชน หนาสาเก ทําสาเกเชื่อม, 
หนาลําไย ทําตะโกลําไย เปนตน ชวงเทศกาลปใหมรับจัดกระเชาของขวัญปใหมโดยใชขนมไทยลวน ๆ รวม
ระยะเวลาท่ีเปดกิจการประกอบการขนมหวานมา ๓๐ ป เปนความภูมิใจท่ีรานรินเติบโตข้ึนดวยความพยายาม 
อุตสาหะ อดทน ซ่ือสัตย จนเปนท่ีรูจักของคนท่ัวไปเสมือนหนึ่งวาเปนสัญลักษณประจําจังหวัดฉะเชิงเทรา 
กระยาสารทรานริน เปนขนมกระยาสารทสูตรโบราณ ท่ีนางวรพรรณี นอยใจบุญ ไดรับการถายทอดความรู 
และทักษะ การทําจากบรรพบุรุษ และนํามาพัฒนา ปรับปรุงเปลี่ยนแปลง นานกวา ๓๕ ป จนทํา ใหขนม
กระยาสารทรานริน มีลักษณะเปนจุดเดนในดานรสชาติ ความอรอย ซ่ึงยังคงความเปนเอกลักษณแบบไทย ๆ 
เปนท่ีนิยมรับประทาน และเปนของฝากของคนในจังหวัดฉะเชิงเทรา และจังหวัดใกลเคียงโดยท่ัวไป ขนม
กระยาสารท เปนขนมท่ีคนไทยรูจัก และมีความสําคัญท่ีเก่ียวของกับประเพณีของไทย มาตั้งแตอดีต คือการ
ทําบุญสารทไทย ซ่ึงตรงกับแรม ๑๕ คํ่า เดือน ๑๐ ของทุกป ประชาชนชาวไทยท่ีเปนชาวพุทธแทบทุก
ครัวเรือน จะทําขนมกระยาสารท นําไปทําบุญใสบาตร ขนมกระยาสารท สามารถเก็บไวไดนาน มีรสชาติอรอย 
หวาน มัน กรอบ สามารถทานเปนขนมขบเค้ียวได จึงเปนท่ีนิยมรับประทานและซ้ือเปนของฝาก ไดตลอดท้ังป 
นางวรพรรณี นอยใจบุญ จึงไดจัดทํากระยาสารทสูตรโบราณของรานริน เปนสินคาพ้ืนเมืองของฝากของดีเมือง
ฉะเชิงเทรา จําหนายใหผูสนใจโดยท่ัวไป ณ รานรินขนมไทย ตั้งอยู ๑๕/๒ หมูท่ี ๓ ตําบลโสธร อําเภอเมือง
ฉะเชิงเทรา จังหวัดฉะเชิงเทรา โดยเปนขนมกระยาสารทท่ีจัดทําทุกวัน มีความใหม และคัดสรรวัสดุตาง ๆ ท่ีมี
คุณภาพ ประกอบไปดวย ถ่ัวค่ัว งาค่ัว ขาวเมาค่ัว ขาวตอก กะทิ น้ําตาลออย ในอัตราสวนท่ีกําหนด ขนมกรระ
ยาสารทรานริน ไดรับการรับรองใหเปนขนม “เชลลชวนชิม” จาก ม.ร.ว.ถนัดศรี สวัสดิวฒัน ในป พ.ศ. ๒๕๒๑ 
ไดรับรางวัลระดับ ๕ ดาว ในโครงการคัดสรรสุดยอดผลิตภัณฑหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ (OTOP) ประจาํป 
พ.ศ. ๒๕๔๖ การถายทอดภูมิปญญาในปจจุบัน นางวรพรรณี นอยใจบุญ เปนผูถายทอดความรู ทักษะ การทํา
ขนมกระยาสารทสูตรโบราณ ใหกับบุตรหลาน และนักเรียน นักศึกษา ประชาชนท่ัวไป 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
   
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

           ๑.  ค่ัวถ่ัวลิสง ค่ัวงา ค่ัวขาวเมา ค่ัวขาวตอก   
  ๒.  เทียน ไวประมาณ ๑ ชั่วโมง 
  ๓. นํากะทิ น้ําตาล 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
- 

 
- 

 
- 

 



 
- 

 
- 

 
- 

 
- 



 
- 

 
- 

 
- 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
 
 
 



8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางวรพรรณี นอยใจบุญ 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
 ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
อําเภอ เมืองฉะเชิงเทรา จังหวัด ฉะเชิงเทรา รหัสไปรษณีย ๒๔๐๐๐ 
โทรศัพท ๐ ๓๘๕๑ ๒๕๔๔ โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 ขนมกระยาสารท ไดรับคัดเลือกเปนขนม “เชลลชวนชิม” พ.ศ. ๒๕๒๑ 
กระยาสารท “ริน” ไดรับรางวัลกระยาสารทและขนมไทย “ริน” ไดรับ “มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน”  พ.ศ.
๒๕๔๗  - พ.ศ.๒๕๔๙ 
OTOP Product Champion ๕ ดาว ระดบัภาคกลางประจําป พ.ศ.๒๕๔๖ 
  
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 

 


