
จังหวัดจันทบุรี 
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : กะป 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ ทาใหม ตําบล คลองขุด 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ อาหารในชีวิตประจําวัน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
เดิมพ้ืนท่ีแหงนี้สมัยกอนเรียกวา ตําบลบูเก็ตบุหงา ตามภาษามาลายู แปลเปนไทยวา “ภูเขาดอกไมท่ีสวยงาม” 
เนื่องจากมีภูเขาลูกหนึ่งอยูริมคลองมําบัง คือ เขาบูเก็ตบุหงา เม่ือถึงฤดูกาลตนไมบนภูเขาจะออกดอกบาน
สะพรั่ง สวยงาม จึงเปนท่ีมาของชื่อ และมีหลักฐานชื่อเดิมท่ีนาเชื่อถือได คือ มัสยิดบูเก็ตบุหงา ตั้งอยูหมูท่ี ๗
ตําบลคลองขุด ริมถนนยนตรการกําธร ตรงขามวัดมงคลม่ิงเมือง มี นายพันธุ มุขวัลย เปนกํานันคนแรก เม่ือ
ครั้งอดีต สมัยนายสมาน ผลทวี กํานันคนท่ีสองของตําบลบูเก็ตบุหงา ไดเกิดเหตุน้ําทวมหนักทําใหบานเรือน
ราษฎรและพืชผลทางการเกษตรเสียหายเปนจํานวนมาก เนื่องจากภูมิประเทศท่ัวไปเปนท่ีลุมน้ําทวมขังกํานัน
จึงขอความชวยเหลือจากทางการพรอมดวยขอความรวมมือราษฎรใหรวมกันแกไขปญหาน้ําทวม โดยพรอมใจ
กันขุดคลองจากหมูบานเชื่อมคลองมําบังไปจนถึงคลองตายายเพ่ือระบายน้ําท่ีทวมขัง และบริเวณนี้จึงถูกเรียก
กันติดปากวา “คลองขุด” (ปจจุบันอยูในซอยผลทวี หมูท่ี ๗) นับแตนั้นเปนตนมาตําบลบูเก็ตบุหงาก็ไมเคย
ประสบกับภาวะน้ําทวมอีกเลย สงผลใหราษฎรมีความเปนอยูท่ีดี มีความอุดมสมบูรณของพืชพันธุธัญญาหาร
ตลอดมา เพ่ือแสดงถึงวีรกรรมของพลังมวลชนในการรวมแรงรวมใจและการฝาฟนปญหาอุปสรรคตอความ
ยากลําบากในยุคนั้น ท่ีตองใชท้ังเวลาและกําลังแรงงานผูคนเปนจํานวนมากกวาจะขุดคลองไดสําเร็จ กํานัน
สมาน ผลทวี พรอมดวยราษฎร จึงไดเปลี่ยนชื่อตําบล “บูเก็ตบุหงา” เปนตําบล “คลองขุด” ตั้งแตนั้นเปนตน
มา กะป หรือ เคย เปนสินคาท่ีมีข้ึนชื่ออีกอยางหนึ่งของจังหวัดจันทบุรีท่ีคนตางถ่ินนิยมซ้ือหากลับไปทําอาหาร
รับประทาน หรือซ้ือไปเปนของฝาก กะปท่ีมีชื่อเสียงของจันทบุรีคือกะปจากบานเจาหลาว หมู ๖ ตําบลคลอง
ขุด อําเภอทาใหม และจากบานเกาะเปริด อําเภอแหลมสิงห กะปแทเคยตาแดง ผลิตโดยกลุมแมบานเกษตรกร
ตําบลคลองขุด อําเภอทาใหม ผลิตจากเคยตาแดงท่ีรวบรวมจากบริเวณชายหาด ตําบลคลองขุด และพ้ืนท่ี
ใกลเคียง เหมาะท่ีจะนําไปประกอบอาหารไดหลากหลาย โดยเฉพาะน้ําพริกกะป เปนตน เครื่องมือและวิธีการ



จับกุงเคย เปนข้ันตอนแรกจริงๆ ซ่ึงเครื่องมือท่ีเคาใชจับนั้นเรียกวา "ระวะ"มีลักษณะเปนรูปสามเหลี่ยมขึงอวน
สีฟาหรือตาขาย เวลาจะจับบางคนก็อาจจะเดินลากไปหรือบางคนอาจจะนั่งเรือลากไปตามพ้ืนดินน้ําตื้น โดย
วิธีการจับนั้นตองเอาดานใดดานหนึ่งของ ระวะ วางไปเกือบถึงพ้ืนทรายในน้ํา หรือ ในบางท่ีอาจจะมีกุงเคยชุก
ชุมอาจจะใชชอนเอาก็ไดคะ 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
   
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

             การทํากะปเริ่มตนดวยนํา "เคย" หรือลูกกุงฝอย มีขนาดใหญกวากานไมขีดไฟเล็กนอย มาลางเอา
เศษผงออกใหหมด แลวเลือกกุงตัวท่ีใหญเกินออกไปเพราะจะทําใหยุงยากในการตํา และถามีลูกปลาก็ตองคัด
ออกดวย มิฉะนั้นจะทําใหกะปออกมาดํา สีไมสวย เม่ือลางและเลือกเรียบรอยแลว นําไปผึ่งไวใหสะเด็ดน้ํา
ประมาณเชาถึงเพล พอใหเคยเริ่มเนาหนอยๆ จึงนํามาเคลากับเกลือใหท่ัว อัตราสวนเคย ๑๐๐ กิโลกรัม ตอ
เกลือ ๑ ถัง เม่ือเคลากับเกลือใหท่ัวแลว นํามา "เกรอะ" คือ เกลี่ยใหกระจายแลวผึ่งบนแครไมไผท่ีมีผารองท้ิง
ไว ๑ คืน รุงเชานําออกตากแดดถึงเย็น จึงนําใสครกไมตําใหแหลกดวยสากมือ รุงเชานําออกตากไวอีกครั้งหนึ่ง
ใหแหงพอหมาดๆ ถึงเย็นเอามาตําอีกครั้งหนึ่งใหละเอียดและเหนียวดี จึงบรรจุใสโองหรือไห 
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 

 
เคย หรือ กุงฝอย 



 
เครื่องมือจับเคย หรือกุงฝอย 

 
เครื่องมือจับเคย หรือกุงฝอย 

 
ข้ันตอนการทํากะป 

 
ข้ันตอนการทํากะป 



 
ข้ันตอนการทํากะป 

 
นําเคยท่ีตําแลวมาตากแดด 

 
การตากกะป 

 
การจัดใสโองหรือไหตองอัดใหแนนไมใหอากาศเขาได 



 
กะปท่ีบรรจุพรอมจําหนาย 

 
กะปท่ีบรรจุพรอมจําหนาย 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
กลุมแมบานเกษตรกรตําบลคลองขุด อําเภอทาใหม 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
กลุมแมบานเกษตรกรตําบลคลองขุด อําเภอทาใหม 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
ศูนยศึกษาการพัฒนาอาวคุงกระเบน อันเนื่องมาจากพระราชดําร ิ
โทรศัพท ๐๓๙-๔๓๓๒๑๖-๘ โทรสาร ๐๓๙-๔๓๓๒๐๙ 
E-mail 
kkbrdsc@yahoo.com 
  
 



9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 - 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 

 


	จังหวัดจันทบุรี

