
จังหวัดจันทบุรี 
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : กวยเตี๋ยวเลียง 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ แหลมสิงห ตําบล พลิ้ว 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ คาว 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
 อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
  
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 ทีเด็ดอยูท่ีน้ําซุปกระดูกหมูรสกลมกลอม เพราะนําท้ังดอกผักชี ขา ตะไคร สัปรดตราดสีทองหามๆรสเปรียว
แซบหวาน และเรวหอมสมุนไพรพ้ืนถ่ินเมืองจันท ท่ีสวนเหงาชวยเพ่ิมกลิ่นหอมอันเปนเอกลักษณใหน้ําซุปบุบ
ในครกพอแตกแลวน้ําท้ังหมดลงตมในน้ําซุบ ปรุงรสชาติดวยน้ําตาลออยและพริกข้ีหนูสวนตําผสมน้ําสมสายช ู

เครื่องประกอบมีหมูสด ขาหมู และเนื้อสด ใหเลือกทําตามชอบไดประโยชนจากสมุนไพร 
องคประกอบ 
-กระดูกหมู  ขา  ตะไคร  อบเชย  โปยก๊ัก เฉาก๊ัว  ลูกมะกรูด  ดอกผักชี  เรวหอม กานพลู ยี่หรา 
เครื่องปรุง  น้ําตาลออย  พริกข้ีหนูสวนตําผสมน้ําสมสายชู  น้ําปลา พริกปน 

          -เนื้อหมู  ขาหมู  เนื้อสด  ผักบุง  ถ่ัวงอก 
  
 
 
 
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  
 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
           -นําสวนผสมท้ังหมดใสลงในน้ําเดือด  ตั้งไฟ  ปรุงรสดวยเกลือ ใสซีอ้ิวดําเพ่ือเพ่ิมสีสันจากนั้นจึงลวก
เสนและผัก ถ่ังอก ผักบุง หมูลวก ลูกชิ้น ตับหมู วางเรียงในชามตักน้ําซุปใส โรยดวยพริกไทยจัดเสริฟลูกคาได
ทันที 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 3000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางสาววณิชชา วัฒนพงศ 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
นางสาววณิชชา วัฒนพงศ 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
สภาวัฒนธรรมอําเภอแหลมสิงห อําเภอแหลมสิงห จังหวัดจันทบุร ี
โทรศัพท - โทรสาร - 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 - 
  
 
 
 
 
 
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางฑัณฑิกา ศรีมงคล 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 25 เดือน สิงหาคม ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นางชุติกาญจน พูนชัย 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายนิติ วิวัฒนวานิช 
ตําแหนง นายอําเภอแหลมสิงห 
2. นางสาววณิชชา วัฒนพงศ 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอแหลมสิงห 
3. นางฑัณฑิกา ศรีมงคล 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมประจําอําเภอแหลมสิงห 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นายสมชาติ นงนุช 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 25 เดือน สิงหาคม ป พ.ศ. 2557 

 


	จังหวัดจันทบุรี

