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ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
เม่ือปพุทธศักราช 2498 ไกยางเขาสวนกวางเริ่มตนขายคูไปกับขาวเหนียวนึ่งเทานั้นไมมีจุดเดนอะไรเปนพิเศษ 
การทําไกยางขายเม่ือกอนนั้นไมมีข้ันตอนท่ียุงยากเหมือนในปจจุบัน มีพ้ืนฐานงายๆมาจากการปงท่ัวๆไป คือ
จะนําไกพ้ืนเมืองมาเชือดชําแหละแลวก็จะสับไกแบงแยกออกเปนชิ้นๆเพ่ือปงขายเปนสวนๆเชน สวนปกของไก 
สวนขา สวนคอไก เครื่องในไก หลังจากนั้นก็นําเกลือมาโรยทาเนื้อไกใหไดรสเค็มพอประมาณ จึงจะนําไมไผท่ี
เหลาไมหีบเล็กๆมาคีบแลวนําไปปกยางท่ีขางๆกองไฟท่ีเข่ียถานออกมากองรวมกันไว ไกตัวหนึ่งจะแยกสวน
ขายไดหลายปง เชน ปงคอไก ปงปกไก ปงขาไกและปงเครื่องในไก ขายปงละ 50 สตางค กอนจะเริ่มมีการขาย
ท่ีทางพาดเม่ือกอนนั้นจะอาศัยขายตามสถานีรถไฟเขาสวนกวางมากอน เม่ือมีผูคนขายเพ่ิมมากข้ึน จึงได
กระจายกลุมขายข้ึนมาขายตามเสนทางท่ีมีรถยนตโดยสารแลนผาน คือถนนมิตรภาพบานทางพาด เขาสวน
กวางในปจจุบัน ราคาไกยางเม่ือกอนนั้นจะอยูประมาณ 50 สตางค 1 บาท ราคาจะเพ่ิมข้ึนมาตามคาครองชีพ
ท่ีสูงข้ึน การขายไกยางจะขายคูไปกับขาวเหนียวนึ่งท่ีหอดวยใบตองตึงไมใชถุงพลาสติกเหมือนในปจจุบัน ราคา
ตกหอละ 50 สตางค แตมีเอกลักษณอยางหนึ่งไกยางสมัยนั้นจะเปนไกพ้ืนเมืองท่ีเลี้ยงเองตามธรรมชาติท้ังหมด
หาซ้ือไดตามหมูบานหรือหาซ้ือไดตามตลาดสดท่ีมีพอคาแมคามัดขาไกใสตะกราหาบมาวางขายท่ีตลาดสดเขา
สวนกวางในชวงเชาหาซ้ือไดไมยากนัก ราคาก็ตกประมาณตัวละ 4-5 บาท ข้ึนอยูกับขนาดตัวเล็กตัวใหญยัง
ไมไดข้ึนตาชางขายเหมือนในปจจุบัน จะคาดคะเนซ้ือขายดวยสายตา เม่ือตอรองเปนท่ีพอใจท้ังสองฝายแลวก็
ตกลงซ้ือกันทันที เม่ือกอนนั้นชุมชนทางพาดยังเปนกลุมคนเล็กๆมีผูคนอาศัยอยูกันไมก่ี ครัวเรือน แตมีความ
ขยันขันแข็งมาก คนสวนใหญอพยพมาจากถ่ินอ่ืนมาอยูรวมกัน กลุมแรกท่ีเขามาคือ อดีตกํานันสนั่น วิเศษวุฒิ 
กํานันคนแรกของตําบลเขาสวนกวาง (โดนลอบยิงเสียชีวิต พ.ศ. 2524) พอใหญตู พอใหญคํา พอใหญเชียร ศรี
ทิศ พอใหญเสาร ชัยปญญา และระยะตอมาก็มีพอใหญสุด อุตลาด พอใหญชื่น เพ้ียกํ่า พอใหญสมศักดิ์ ศรีทิศ 



และพอใหญหวี นาหอม สวนใหญจะอพยพมาจากจังหวัดรอยเอ็ด จังหวัดมหาสารคามและจังหวัดนครราชสีมา 
กลุมท่ียายมาใหมยังไมมีท่ีดินเปนของตนเอง ถาเปนผูชายก็จะอาศัยรับจางทํางานท่ีโรงเลื่อยสหกิจเขาสวน
กวาง หรือตัดไมหมอนรถไฟ ไดคาจางวันละประมาณ 6-12 บาท สวนลูกเมียจะใหคาขายหารายไดเสริมตาม
ริมทางถนนลูกรังท่ีทางพาด สวนใหญเปนประเภทอาหารพ้ืนเมือง เชน ไกยาง สมตํา ลาบกอย ปงปลาขาว ซ่ึง
จะรับซ้ือปลาขาวสดมาจากเข่ือนพองหนีบ (เข่ือนอุบลรัตน) เม่ือป พ.ศ. 2507 พอคาแมคางดขายปงปลาขาว
เพราะมีขาวลือไปตางๆนานาวาปลาท่ีนํามาจากเข่ือนอุบลรัตนเปนปลากินคน เพราะในปนั้นเองมีเรือสาวรําวง
ท่ีจะไปแสดงในงานประเพณีฟากเข่ือนอุบลรัตนไดเกิดอุบัติเหตุเรือลมอยูกลางลําน้ําเข่ือนอุบลรัตน ทําใหสาว
รําวงและคณะท่ีรวมเดินทางจํานวนมากเสียชีวิตกลางลําแมน้ําเกือบท้ังหมด ตั้งแตบัดนัน้เปนตนมาคนจึงไม
นิยมกินปลาปง อาหารประเภทปงท่ีเหลือคือไกยางเพียงอยางเดียว อาหารอยางอ่ืนท่ีนํามาวางขายเสริมสวน
ใหญจะเปนของปาและผลผลิตทางการเกษตร เชน ขาวโพด ถ่ัวลิสง นอยหนา แตงโม แตงไทย กลวยและขาว
หลามมัด เปนตน ถนนลูกรัง (ถนนมิตรภาพในปจจุบัน) ไดเริ่มลาดยางมะตอยเม่ือป พ.ศ. 2506 การคมนาคม
เริ่มสะดวกข้ึน การคาขายอาหารริมทางเริ่มคึกคักข้ึนมาตามลําดับเปนการเพ่ิมรายไดใหแกครอบครัวเปนอยาง
ดี กลุมแรกๆท่ีเริ่มคาขายริมทางกอนใครก็มี นางให วิเศษวุฒิ (ภรรยาของกํานันสนั่น วิเศษวุฒิ) กํานันตําบล
เขาสวนกวาง ซ่ึงยังข้ึนตรงกับอําเภอน้ําพอง ท่ีมีบทบาทมากในยุคนั้น นางพิมพ ทิพยสอน เปนแมคาท่ีมีรสมือ 
นางเลี้ยง ชัยปญญา นางบับ หารชัย นางถอน อุเทนสุด นางมาก สรีสังข พอใหญสีอุย นางจันทร เสนารัตน 
นางอํานวย นารีจันทร และนายวิเชียร ศรีทิศ มีแมคาท่ีเคยไดรบัรางวัลครั้งประกวดยางไกในป พ.ศ. 2517 ท่ี
ตลาดสดเขาสวนกวาง คือ ชนะเลิศอันดับ 1 คือ นางพิมพ ทิพยสอน รองชนะเลิศอันดับ 1 คือ นางถอน อุเทน
สุด และรองชนะเลิศอันดับสอง คือนางจันทร เสนารัตน ตอมาระยะหลังๆ เริ่มมีพอคาหนาใหมใหความสนใจ
การทําไกยางเพ่ิมมากข้ึน เชนกลุมนายกฤษฎา ทรัพยกมล นายมีชัย สุดาทิพย ไกยางรานวรรณนา ไกยางรนตุ 
ไกยางยายแพงเปนตน ถือเปนชวงไกยางบานทางพาดไกยางเขาสวนกวาง กาวสูยุคของการเปลี่ยนแปลงมาก
ท่ีสุดผูคนเริ่มนิยมยางไกขายท้ังตัว มีการปรับปรุงรูปแบบการพัฒนาการคีบการยางไกใหดูโดดเดนเปน
เอกลักษณเดียวกัน การหอไกดวยกระดาษขาวแทนกระดาษหนังสือพิมพ และเริ่มขายไกบนรถยนตโดยสาร
ประจําทาง ระยะตอมาไกพันธพ้ืนเมืองหรือไกบานท่ีนํามาเชือดยางขายนั้นเริ่มมีปญหาเรื่องปริมาณไมเพียงพอ
กับความตองการของลูกคา ไกพันธพ้ืนเมืองเริ่มหายากและเริ่มมีราคาแพงข้ึนตามลําดับ พอคาตองออกไปหา
ซ้ือตามชนบทท่ีหางไกลออกไปบางครั้งก็ตองนอนพักคางคืนสูชนบทเพ่ือรอจับไกเขาเลาใหไดไกตามจํานวนท่ี
ตองการ แตมีอุปสรรคเก่ียวกับไกพ้ืนเมืองท่ีโตชาบางครั้งไมทันซ้ือทันขายตัวก็เล็กหาซ้ือก็ลําบาก แตตรงกัน
ขามลูกคาบริโภคมากข้ึนเรื่อย ๆ พอคาและแมคาไดพยายามหาวิธีแกไขปญหาเรื่อยมา จนกระท้ังไดมาพบไก
เลี้ยงเกรดซีท่ีท่ีเจาของศรีวิโรจนฟารมจังหวัดขอนแกนใสรถมานําเสนอขายท่ีบานทางพาดเพ่ือเสนอใหแมคาไก
อยางนําไปทดลองขายแทนไกพันธพ้ืนเมืองดู จากจุดเริ่มตนนี้เองคือความเปลี่ยนแปลงครั้งสําคัญของไกยางเขา
สวนกวาง แมคาไกยางทุกคนไดหันมาใหความสนใจยางไกพันธเกรดซีทดแทน การนําไกพันธเกรดซีมายางขาย 
เม่ือประมาณป พ.ศ. 2509 ไดมีเจาของฟารมไกของเมืองขอนแกนไดมาเสนอขายไกเลี้ยงเกรดซีท่ีเลี้ยงมาจาก
ฟารมใหแมคาทางพาดไปขายเปนครั้งแรกเม่ือคิดราคากับไกพ้ืนเมืองท่ีรับซ้ือมาจากชนบท ราคาไกเกรดซีจะถูก
กวามากพอคาแมคาจึงไดทดลองรับซ้ือจากฟารมมายางขายใหลูกคาทาน เพราะเห็นวาถารับซ้ือจากฟารมจะ
สะดวกกวาหางายเพราะฟารมมาบริการถึงท่ี หลังจากไดนําไกพันธเกรดซี.มาทดลองขายแลว ปรากฎวาไกยาง
เกรดซีท่ีรับซ้ือมาจากเจาของฟารมไดรับการตอบรับจากลูกคาไมแพไกพันธพ้ืนเมืองแตอยางใดหรือจะไดรับ
ความนิยมมากกวาไกพ้ืนเมืองดวยซํ้าไปอาจเปนเพราะวาเนื้อไกพันธเกรดซีมีคุณสมบัติใกลเคียงกับเนื้อไกพันธุ
พ้ืนเมืองหลายอยาง คือมีไขมันนอย เวลายางไมทําใหควันฟุงกระจายเหมือนไกเกรดเอ เวลายางสุกแลวเนื้อไก
จะเหลืองเขม มีรสชาติดีใกลเคียงกับไกพันธุพ้ืนเมือง และท่ีสําคัญคือราคาไมแพงนัก ยางขายตัวใหญๆเปนท่ี



ถูกใจลูกคา จึงเปนเสนหดึงดูดใจผูท่ีไดพบเห็นท้ังหลาย ท่ีขายราคาถูกเพราะตนทุนต่ํานั่นเอง เริ่มแรกนั้นฟารม
ขายตัวละ 6-7 บาท ตัวหนึ่งน้ําหนักก็อยูประมาณ 700-800 กรัม จะสั่งซ้ือรับซ้ือก็สะดวก ไมตองกังวลวาไกจะ
ขาดตลาด มีฟารมไกคอยใหบริการอยูตลอดเวลา แตในปจจุบันมีฟารมไกพันธุในทองถ่ินรองรับความตองการ
ของลูกคาไดตลอดเวลา สามารถเลือกซ้ือไกสดพันธุเกรดซีจากฟารมใกลบานไดทันที การเลือกซ้ือไกเกรดซี ไก
ท่ีจะนํามาทําไกยางเขาสวนกวางนิยมใชไกพันธุเกรดซีจากฟารมไกใกลบาน การเลือกซ้ือไกถาขาดความรู
อาจจะไดไกท่ีดอยคุณภาพ จึงควรมีหลักเกณฑการพิจารณาเลือกซ้ือไก ดังนี้ 1.ควรเลือกซ้ือไกดวยตนเองจาก
ฟารมไกท่ีไดมาตรฐาน 2.ไกตองมีอายุตั้งแต 45 วันข้ึนไป แตไมควรเกิน 50 วัน 3.ควรเลือกไกท่ีมีขนาดน้ําหนัก
เดียวกันหรือขนาดน้ําหนักอยูประมาณ 700-800 กรัม 4.ควรเลือกซ้ือไกพันธุเกรดซีขนสีขาว ผิวสวย ดูสะอาด 
ตองมีสุขภาพแข็งแรงสมบูรณ 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
จุดเดนท่ีสําคัญของไกยางเขาสวนกวาง ไกยางเขาสวนกวางมีความโดดเดนท่ีเปนเอกลักษณเฉพาะตัวท่ีไม
เหมือนไกยางจากท่ีอ่ืน อาทิเชนไกท่ีนี่จะยางขายกันท้ังตัวไมมีการแบงครึ่งหรือแยกสวนใดออกยกเวนเครื่องใน
ไกเทานั้น ไกยางเขาสวนกวางจะมีการหมักไกสดกอนนําไปยางไฟดวยเครื่องปรุง เม่ือหมักไกสดท่ีไดแลวจะ
นํามาคีบยางขายท้ังตัว จะใชไมคีบไกขนาดใหญเปนไมไผตรงเปนอุปกรณคีบไกข้ึนยางบนเตาไฟใชไมตอกรัดไม
คีบท้ังหมดสาม เสนเม่ือยางไกสุกจะตัดออกใหเหลือเสนเดียว หัวไกจะชี้ข้ึนดานบนหลังจากยางเสร็จจะเห็นสี
ผิวของไกยางสีเหลืองเขมนารับประทาน จะโรยหนาดวยกระเทียมเจียวและเหยาะพริกไทยปนอีกครั้งทําให
กลิ่นหอมเยายวนยิ่งนักราคาไกยางเขาสวนกวางไมแพงมากนัก รสชาติไกยางอรอยคุมคา จะหาซ้ือไดไมยากมี
วางขายท่ัวไปตามหนารานเล็กใหญ แผงลอยตามทางเทามีเรียงรายบนถาดท้ังซายท้ังขวาตามเสนทางถนน
มิตรภาพ แมคาไดพยายามปรับปรุงรูปแบบไกยางใหมีคุณภาพถูกอกถูกใจลูกคาอยูตลอดเวลา ท้ังรสชาติฝมือ
และความถูกหลักอนามัย ดวยเหตุนี้เองจึงทําใหไกยางเขาสวนกวางยืนหยัดอยูไดนานตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน 
และไดรับการตอบรับจากลูกคาเปนอยางดี ไกยางเขาสวนกวางสามารถจัดข้ึนโตะไดตามงานเลี้ยง งานเฉลิม
ฉลอง งานเทศกาลตางๆ เขากับอาหารไดทุกประเภท 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
   
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 เครื่องปรุงไกยางสูตรพิเศษ 
                   1.เกลือแกลง                                  2.ซีอ๊ิวขาว 
                    3.ซีอ๊ิวดํา                                      4.ซอสปรุงรส 
                    5.ขิงแก                                        6.กระเทียม 
                    7.พริกไทยปน                                 8.รสดี 
                    9.น้ําสะอาด                                   10.น้ําปลา 
  
 
 
 
 
 
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  
 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นายเล็ก วงษพรม 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
117 หมูท่ี 10 ตําบลคํามวง อําเภอเขาสวนกวาง จังหวัดขอนแกน 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
 โทรศัพท 0813922557 โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 คัดสรร OTOP 4 ดาว  ประจําป 2555   จากกรมการพัฒนาชุมชน  กระทรวงมหาดไทย 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 

 


	จังหวัดขอนแก่น

