
จังหวัดขอนแกน 
 
ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ไกยางเขาสวนกวาง 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน โซนรานคาไกยางตั้งอยูสองฝงถนนมิตรภาพ เขตเทศบาลตําบลเขาสวนกวาง อําเภอ เขาสวนกวาง 
ตําบล คํามวง 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ คาว 
    นักทองเท่ียวท่ีใชเสนทางถนนมิตรภาพจะพักรับประทานอาหารกลางวันหรืออาหารเย็นจะพักรับประทาน
ไดลิ้มลองไกยางเขาสวนกวางแสนอรอยคูกับสมตํารสเด็ด พรอมกับอาหารอ่ืนๆ อีกมากมาย  ซ่ึงผูประกอบการ
ไดพยายามปรับปรุงรูปแบบไกยางใหมีคุณภาพถูกอกถูกใจลูกคาอยูตลอดเวลา ท้ังรสชาติฝมือและความถูก
หลักอนามัย ดวยเหตุนี้เองจึงทําใหไกยางเขาสวนกวางยืนหยัดอยูไดนานตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน และไดรับการ
ตอบรับจากลูกคาเปนอยางดี 
  
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
ความเปนมา : 
    เม่ือป พ.ศ. ๒๔๙๘ ไกยางเขาสวนกวางเริ่มตนขายคูไปกับขาวเหนียวนึ่งไมมีจุดเดนอะไรเปนพิเศษ  คือจะ
นําไกพ้ืนเมืองมาเชือดชําแหละแลวก็จะสับไกแบงแยกออกเปนชิ้นๆ เพ่ือปงขายเปนสวนๆ สวนปกของไก สวน
ขา สวนคอไก เครื่องในไก หลังจากนั้นก็นําเกลือมาโรยทาเนื้อไกใหไดรสเค็มพอประมาณ จึงจะนําไมไผท่ีเหลา
ไมหีบเล็กๆมาคีบแลวนําไปปกยางท่ีขางๆ กองไฟท่ีเข่ียถานออกมากองรวมกันไว ไกตัวหนึ่งจะแยกสวนขายได
หลายปง เชน ปงคอไก ปงปกไก ปงขาไกและปงเครื่องในไก ขายปงละ ๕๐ สตางค กอนจะเริ่มมีการขายท่ีทาง
พาดเม่ือกอนนั้นจะอาศัยขายตามสถานีรถไฟเขาสวนกวางมากอน และไดกระจายกลุมขายข้ึนมาขายตาม
เสนทางท่ีมีรถยนตโดยสารแลนผาน คือถนนมิตรภาพบานทางพาดเขาสวนกวางในปจจุบัน  ราคาไกยาง
เม่ือกอนนั้นจะอยูประมาณ ๕๐ สตางค ๑ บาท  มีเอกลักษณอยางหนึ่งไกยางสมัยนั้นจะเปนไกพ้ืนเมืองท่ีเลี้ยง
เองตามธรรมชาติ กลุมแรกท่ีเขามาคือ อดีตกํานันสนั่น วิเศษวุฒิ กํานันคนแรกของตําบลเขาสวนกวาง (โดน
ลอบยิงเสียชีวิต พ.ศ. ๒๕๒๔)  มีแมคาท่ีเคยไดรับรางวัลครั้งประกวดยางไกในป พ.ศ. ๒๕๑๗ ท่ีตลาดสดเขา
สวนกวาง คือ ชนะเลิศอันดับ ๑ คือ นางพิมพ ทิพยสอน รองชนะเลิศอันดับ ๑ คือ นางถอน อุเทนสุด และรอง



ชนะเลิศอันดับสอง คือ นางจันทร เสนารัตน ระยะตอมาไกพันธพ้ืนเมืองหรือไกบานท่ีนํามาเชือดยางขายนั้น
เริ่มมีปญหาเรื่องปริมาณไมเพียงพอกับความตองการของลูกคา ไกพันธพ้ืนเมืองเริ่มหายากและเริ่มมีราคาแพง
ข้ึนตามลําดับ จนในป พ.ศ. ๒๕๐๙ ไดมาพบไกเลี้ยงเกรดซีท่ีท่ีเจาของศรีวิโรจนฟารมจังหวัดขอนแกนนํามา
เสนอใหแมคาไกอยางนําไปทดลองขายแทนไกพันธพ้ืนเมืองดู จากจุดเริ่มตนนี้เองคือความเปลี่ยนแปลงครั้ง
สําคัญของไกยางเขาสวนกวาง จากไกพ้ืนเมืองมาเปนไกพันธเกรดซีทดแทนเพราะวาเนื้อไกพันธเกรดซีมี
คุณสมบัติใกลเคียงกับเนื้อไกพันธุพ้ืนเมือง คือมีไขมันนอย เวลายางไมทําใหควันฟุงกระจายเหมือนไกเกรดเอ 
เวลายางสุกแลวเนื้อไกจะเหลืองเขม มีรสชาติดีใกลเคียงกับไกพันธุพ้ืนเมือง 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
ไกยางเขาสวนกวางมีความโดดเดนท่ีเปนเอกลักษณเฉพาะตัวท่ีไมเหมือนไกยางจากท่ีอ่ืน อาทิเชน ไกท่ีนี่จะยาง
ขายกันท้ังตัวไมมีการแบงครึ่งหรือแยกสวนใดออกยกเวนเครื่องในไกเทานั้น ไกยางเขาสวนกวางจะมีการหมัก
ไกสดกอนนําไปยางไฟดวยเครื่องปรุง เม่ือหมักไกสดท่ีไดแลวจะนํามาคีบยางขายท้ังตัว 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
     แมคาไดพยายามปรับปรุงรูปแบบไกยางใหมีคุณภาพถูกอกถูกใจลูกคาอยูตลอดเวลา ท้ังรสชาติฝมือและ
ความถูกหลักอนามัย ดวยเหตุนี้เองจึงทําใหไกยางเขาสวนกวางยืนหยัดอยูไดนานตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน และ
ไดรับการตอบรับจากลูกคาเปนอยางดี ไกยางเขาสวนกวางสามารถจัดข้ึนโตะไดตามงานเลี้ยง งานเฉลิมฉลอง 
งานเทศกาลตางๆ เขากับอาหารไดทุกประเภท 
      การทําไกยางเขาสวนกวางในปจจุบันมีสองหมูบานเทานั้นท่ียังยึดทําไกยางเปนอาชีพหลัก คือหมูบานจอม
พลพัฒนา หมู10 และหมูบานทางพาด หมู11 ตําบลคํามวง อําเภอเขาสวนกวาง จังหวัดขอนแกน อยูคนละ
ฟากฝงถนนมิตรภาพ เคยเปนหมูบานเดียวกันมาในอดีต ระยะหลังไดแยกเปน 2 หมูบาน ซ่ึงท้ัง 2 หมูบานนี้
เองไดรับการถายทอดฝมือการทําไกยางสืบตอกันมายาวนานกวา 50 ปตั้งแตคนรุนปู ยา ตา ยาย เม่ือมาถึง
เวลานี้ไกยางบานทางพาดและบานจอมพลพัฒนาไดกลับกลายมาเปนเอกลักษณอันโดดเดนท่ีสําคัญของอําเภอ
เขาสวนกวางไปแลว 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

องคประกอบของอาหาร 
          เครื่องปรุงไกยางสูตรพิเศษ 
                   1.เกลือแกลง                                  2.ซีอ๊ิวขาว 
                   3.ซีอ๊ิวดํา                                      4.ซอสปรุงรส 
                   5.ขิงแก                                        6.กระเทียม 
                   7.พริกไทยปน                                 8.รสดี 
                   9.น้ําสะอาด                                   10.น้ําปลา 
        ข้ันตอนการปรุงน้ําหมักไก 
          1.นําเครื่องปรุงจากขอ 1-10 ลงผสมคลุกเคลาในกะละมังใหไดปริมาณอัตราสวนท่ีพอเหมาะกับ
จํานวนไก 
          2.นําไกสดท่ีชําแหละเตรียมไวลงคลุกเคลากับเครื่องปรุงน้ําหมักในกะละมัง ใชมือคลุกเคลาเบาๆ
เพ่ือใหเครื่องปรุงเขากับเนื้อไก 
          3.หมักไกท้ิงไว 20 นาที รอใหเครื่องปรุงซึมเขาเนื้อไก กอนนําไมมาคีบข้ึนยางบนเตาไฟ 
          



 ขอควรระวังในการเลือกภาชนะหมักไก ไมควรเลือกพลาสติกหรือภาชนะเคลือบสี ควรเปนถังสแตนเลส ควร
ลางภาชนะใหสะอาดทุกครั้ง กอนจะนําไกไปยางไฟตองนําไมมาคีบตัวไกกอน ไมคีบไกควรเปนไมไผตง เพราะ
เหนียวกวาไผบานธรรมดา 
  
  6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 

 
นําไกท่ีชําแหละแลวลางดวยน้ําสะอาด 

 
ปรุงรสดวยเครื่องปรุงท่ีเตรียมไว 

 



เตรียมไมคีบไกท่ีทําจากไมไผ 

 
คีบไกแตละไมเพ่ือนําไปยางบนเตาไฟ 

 
การยางไก เตรียมเตาและถานไฟใหพรอม ใชกระลางตาขาย
เหล็ก(แทนยางไก) วางบนเตาไฟความสูงจากเตา ๑ ฟุต 

 
นําหีบไกวางยางบนกระลางโดยคว่ําดานทองลงกอนดานหลัง 
ไฟเตาถานตองไมแรงเกินไปไมมีเปลวไฟและควันไฟ 



 
ขณะยางไกกําลังรอนไดท่ี ผูยางไกจะใชเหล็กแหลมท่ีเตรียม
ไวแทงจิ้มลงใหท่ัวเนื้อไก เพ่ือจะใหเครื่องปรุงซึมเขาเนื้อไก 

 
ขณะท่ียางไกใหพลิกไกกลับดานไปมาใหสุกและทาดวย
น้ํามันเจียวกระเทียม เพ่ือใหความรอนกระจายท่ัวตัวไก ทํา
ใหไกยางมีสีสันนารับประทาน 

 
ประชาชนท่ีเดินทางแวะซ้ือไกยางเขาสวนกวางตามรานคา
แผงลอยกันอยางมากมาย 



 
การจัดประกวดไกยางท่ีมีรสชาติอรอยและถูกหลักอนามัยใน
งานเทศกาลไกยางและของดีอําเภอเขาสวนกวาง ซ่ึงจัด
ประจําทุกป ระหวางตนเดือน มกราคม ของทุกป 

 
คณะกรรมการจากหนวยงาตางๆ ท่ีไดรับการแตงตั้งเปนผูให
คะแนนการประกวดรานไกยางรสชาติอรอยและสะอาดถูก
หลักอนามัย เพ่ือชิงความเปนสุดยอดของรานไกยางเขาสวน
กวาง 

 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
          การทําไกยางเขาสวนกวางในปจจุบันมีสองหมูบานเทานั้นท่ียังยึดทําไกยางเปนอาชีพหลัก คือหมูบาน
จอมพลพัฒนา หมู10 และหมูบานทางพาด หมู11 ตําบลคํามวง อําเภอเขาสวนกวาง จังหวัดขอนแกน อยูคน
ละฟากฝงถนนมิตรภาพ เคยเปนหมูบานเดียวกันมาในอดีต ระยะหลังไดแยกเปน 2 หมูบาน ซ่ึงท้ัง 2 หมูบานนี้
เองไดรับการถายทอดฝมือการทําไกยางสืบตอกันมายาวนานกวา 50 ปตั้งแตคนรุนปู ยา ตา ยาย เม่ือมาถึง
เวลานี้ไกยางบานทางพาดและบานจอมพลพัฒนาไดกลับกลายมาเปนเอกลักษณอันโดดเดนท่ีสําคัญของอําเภอ
เขาสวนกวางไปแลว 
          ปจจุบันชุมชนท้ังสองหมูบานมีรานคาจําหนายไกยางจํานวนมากกวา 100 รานคา  มียอดรายไดขายไก
ยาง  รวมเปนเงิน 100,000 – 120,000 บาท/วัน ไกยางเขาสวนกวางสามารถจัดข้ึนโตะไดตามงานเลี้ยง งาน
เฉลิมฉลอง งานเทศกาลตางๆ เขากับอาหารไดทุกประเภท 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 10000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นายเล็ก วงษพรม ประธานชมรมไกยางเขาสวนกวาง 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
เล็กไกยาง 117 หมูท่ี 10 ตําบลเขาสวนกวาง อําเภอเขาสวนกวาง จังหวัดขอนแกน 40280 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
117 หมูท่ี 10 ตําบลคํามวง อําเภอเขาสวนกวาง จังหวัดขนอแกน 40280 
โทรศัพท 081-3922557 โทรสาร - 
E-mail 
- 
  
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

คัดสรร OTOP 4 ดาว  ประจําป 2555 
     จาก กรมการพัฒนาชุมชน  กระทรวงมหาดไทย 
  
 
 
 
 
 
 
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายสมเกียรติ จันทะสอน 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 24 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นายพิชญกาญจน เหลาลาภะ 
ตําแหนง เลขาธิการสภาวัฒนธรรมอําเภอเขาสวนกวาง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายสําราญ ประดิษฐสุวรรณ 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอเขาสวนกวาง 
2. นางภาวินี จันทรศรี 
ตําแหนง พัฒนาการอําเภอเขาสวนกวาง 
3. นางสุพรรณี เพชรสังฆาต 
ตําแหนง กํานันตําบลคํามวง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นางเกศินี สวัสด ี
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


	จังหวัดขอนแก่น

