
รากวัฒนธรรม อาหาร 

 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 

  

1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ขาวแคบ (นางลัดดา กันทะจีน) 

ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): ขาวแคบ (นางลัดดา กันทะจีน) 

2. แหลง 

ชุมชน ขาวแคบ (นางลัดดา กันทะจีน) อําเภอ สันกําแพง ตําบล แมปูคา 

  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อ่ืนๆ  : อาหารวางทางภาคเหนือท่ีกําลังจะสูญหาย 

  

3.2 ลักษณะ อาหารในชีวิตประจําวัน 

 ขาวแคบ เปนอาหารวางชนิดหนึ่ง ท่ีมีวิธีทําคลายขาวเกรียบปากหมอ แตการทําขาวแคบ เปนการนําเอาแผน

แปงไปตากแดดใหแหง ทําใหสุกโดยปงหรือทอด นิยมเก็บไวรับประทานในงานเทศกาลสําคัญ เชน ปใหมเมือง 

งานบวชลูกแกว งานปอยหลวง ปจจุบัน ยังนิยมรับประทานกันอยู มีขายท่ัวไปในทองตลาดในภาคเหนือ

ตอนบน 

  

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง

จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 

  

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 

  

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

 - 

  



5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

  

สวนผสม 

1. ขาวสารเหนียว 1 ลิตร 

2. งา 3 ชอนโตะ 

3. เกลือปน 1 ชอนโตะ 

  

  

1. ลางขาวสารเหนียวใหสะอาด แชไว 1 คืน 

2. ลางขาวสารเหนียวท่ีแชแลวอีกครั้งหนึ่ง และนํามาโมดวยโมหิน จะไดแปงสําหรับทําขาวแคบ 

3. ผสมงาดําและเกลือลงในน้ําแปง คนใหเกลือละลาย 

4. คลุมหมอดวยผาขาวบาง ตั้งน้ําใหเดือด ละเลงแปงลงบนผาเปนแผนวงกลม 

5. พอแปงสุก ใชไมพายชอนข้ึน  

6. วางแปงลงบนแผนหญาคา ทําตอเรื่อยๆ จนเต็ม 

7. ตากแดดใหแหง ประมาณ 2 วัน 

8. ยางแผนแปงกับเตาถานจนเหลืองท่ัว 

  

 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 

จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 

ขาวแคบ เปนอาหารวางชนิดหนึ่ง ท่ีมีวิธีทําคลายขาวเกรียบ

ปากหมอ แตการทําขาวแคบ เปนการนําเอาแผนแปงไปตาก

แดดใหแหง ทําใหสุกโดยปงหรือทอด นิยมเก็บไวรับประทาน

ในงานเทศกาลสําคัญ เชน ปใหมเมือง งานบวชลูกแกว งาน

ปอยหลวง ปจจุบัน ยังนิยมรับประทานกันอยู มีขายท่ัวไปใน

ทองตลาดในภาคเหนือตอนบน 

 

http://library.cmu.ac.th/ntic/lannafood/detail_ingredient.php?id_ingredient=282


(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 

๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 

๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
ขาวแคบ (นางลัดดา กันทะจีน) 

 
ขาวแคบ (นางลัดดา กันทะจีน) 

 
ขาวแคบ (นางลัดดา กันทะจีน) 

 



 
ขาวแคบ (นางลัดดา กันทะจีน) 

 

  

7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 

 - 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 

มี 5000 บาท/เดือน 

  

8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

นางลัดดา กันทะจีน 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

บานเลขท่ี 102 หมูท่ี 3 บานปาสักนอย ต.แมปูคา อ.สันกําแพง จ.เชียงใหม 50130 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

บานเลขท่ี 102 หมูท่ี 3 บานปาสักนอย ต.แมปูคา อ.สันกําแพง จ.เชียงใหม 50130 

โทรศัพท - โทรสาร 

E-mail 

- 

  

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 - 



  

10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง

ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายพรรณ ชีรณัฐดารินทร 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

  

ผูบันทึกขอมูล นายพรรณ ชีรณัฐดารินทร 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 

  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 

1. - 

ตําแหนง - 

2. - 

ตําแหนง - 

3. - 

ตําแหนง - 

  

ผูตรวจสอบและอนุมัติ - 

ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


	รากวัฒนธรรม อาหาร

