
 
ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
 
 1. ช่ืออาหาร 

37ชื่อหลัก0 : กลวยกรอบแกว 
37ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)37: 
 
2. แหลง 

ชุมชน บานหนองบอ อําเภอ บานเขวา ตําบล โนนแดง 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ หวาน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
ท่ีมาของอาหาร  (ขนมกลวยกรอบแกว) 
  บานหนองบอเปนพ้ืนท่ีการเกษตรไดปลูกกลวยหอมทอง  และนํามาแปรรูปเปนกลวยกรอบแกว  ซ่ึงไดรับ
ความรูจากครู กศน.อําเภอบานเขวา  และไดรับการสนับสนุนงบประมาณการจัดทําขนมกลวยกรอบแกว 
จาก  อบต.โนนแดง ใหตั้งกลุมสมาชิกแมบานทําขนม 
ข้ันตอนการทําขนมกลวยกรอบแกว 
สวนผสม 
๑. กลวยหอมทอง (ดิบท่ีแกจัด)    ๑๕  กก. 
๒. น้ําตาลทราย (ประมาณ)    ๓  กก. 
๓. เกลือสินเธาว  (ประมาณ)  ๑  ชอนแกง ครึ่ง 
๔.    น้ํามันปาลม  (ประมาณ)  ๒  กก. 
ข้ันตอน / วิธีทํา 
๑. นํากลวยมาปอกเปลือก  ลางน้ําใหสะอาด  แชน้ําเกลือประมาณ  ๓-๔  นาที 
๒. ฝานกลวยตามทางยาวหนาพองาม  แลวนําไปทอดในน้ํามันปาลมพอสุเหลืองงาม 
๓. นํากลวยท่ีทอดแลวผึ่งไวใหเย็นประมาณ  ๑  ชั่วโมง 
๔. นํากลวยท่ีเย็นแลวคลุกน้ําตาลทรายท่ีเตรียมไว  นําไปทอดประมาณ  ๒ -๔ นาที 
๕. นํากลวยท่ีทอดข้ึนมา รอใหเย็นแลวบรรจุถุงจําหนายได 
เทคนิคในการทํา  (เคล็ดลับ) 
-  ใชกลวยหอมทองทอดจะอรอย 
ฤดูท่ีนิยมกิน 



 -  รับประทานไดตามความชอบ /ทุกฤดูกาล 
คุณคาทางโภชนาการ 
- กลวยหอมทองใหคุณคาทางอาหารมากมาย  เชน คารโบไฮเดรต วิตามิน กากใย เปนตน  กินแลว
อรอย  รางกายแข็งแรง 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
   
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 ข้ันตอนการทําขนมกลวยกรอบแกว 
สวนผสม 
๑. กลวยหอมทอง (ดิบท่ีแกจัด) ๑๕ กก. 
๒. น้ําตาลทราย (ประมาณ) ๓ กก. 
๓. เกลือสินเธาว (ประมาณ) ๑ ชอนแกง ครึ่ง 
๔. น้ํามันปาลม (ประมาณ) ๒ กก. 
ข้ันตอน / วิธีทํา 
๑. นํากลวยมาปอกเปลือก ลางน้ําใหสะอาด แชน้ําเกลือประมาณ ๓-๔ นาที 
๒. ฝานกลวยตามทางยาวหนาพองาม แลวนําไปทอดในน้ํามันปาลมพอสุเหลืองงาม 
๓. นํากลวยท่ีทอดแลวผึ่งไวใหเย็นประมาณ ๑ ชั่วโมง 
๔. นํากลวยท่ีเย็นแลวคลุกน้ําตาลทรายท่ีเตรียมไว นําไปทอดประมาณ ๒ -๔ นาที 
๕. นํากลวยท่ีทอดข้ึนมา รอใหเย็นแลวบรรจุถุงจําหนายได 
เทคนิคในการทํา (เคล็ดลับ) 
- ใชกลวยหอมทองทอดจะอรอย 
ฤดูท่ีนิยมกิน 
- รับประทานไดตามความชอบ /ทุกฤดูกาล 
คุณคาทางโภชนาการ 
- กลวยหอมทองใหคุณคาทางอาหารมากมาย เชน คารโบไฮเดรต วิตามิน กากใย เปนตน กินแลวอรอย 
รางกายแข็งแรง 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
การเตรียมกลวยหอมทองกอนนําไปทอดเปนกลวยกรอบ
แกว 

 
การเตรียมกลวยหอมทองกอนนําไปทอดเปนกลวยกรอบ
แกว 

 
การทอดกลวยกรอบแกว 

 



 
ผลิตภัณฑกลวยกรอบแกว 

 
ผลิตภัณฑกลวยกรอบแกว 

 
การนําผลิตภัณฑกลวยกรอบแกวไปจําหนายในงานกิจกรรม
ตางๆ 

 
การนําผลิตภัณฑกลวยกรอบแกวไปจําหนายในงานกิจกรรม
ตางๆ 

 



  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางสาววิฑูรย โอวาทวาทวงษ ประธานกลุมแมบานหนองบอ (หมูท่ี ๖) 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
37กลุมแมบานหนองบอ (หมูท่ี ๖) 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
37กลุมแมบานหนองบอ (หมูท่ี ๖) 
37โทรศัพท ๐๔๔-๘๓๙๔๓๕ โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางสาวสมสนุก คณายอด 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 10 เดือน สิงหาคม ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นางสาวสมสนุก คณายอด 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายโสโชค สูโนนตาด 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอบานเขวา 
2. นางละเอียด ขําชัยภูมิ 
ตําแหนง รองประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอบานเขวา 
3. นางสาวสมสนุก คณายอด 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นายวิรัตน ทองเจริญ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


