
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : น้ําพริกแปรรูป หมู 7 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): กลุมสตรีแปรรูปอาหารบานไร 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ พนัสนิคม ตําบล สระสี่เหลี่ยม 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ คาว 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
ตําบลสระสี่เหลี่ยม เปนชุมชนโบราณท่ีอาศัยธรรมชาติในการดํารงชีวิต มีความเปนอยู เรียบงาย กินอยูอยาง
พอเพียง ตามวิถีชนบทไทย มีการรวมกลุมข้ึนในชุมชนเพ่ือดําเนินการผลิตน้ําพริกเผา ซ่ึงเปนอาหารพ้ืนบาน
ของคนในชุมชนจําหนายในชุมชนและทองถ่ินใกลเคียง มีการรวมหุนในการดําเนินงานของสมาชิกในกลุม 
แบงปนผลประโยชน สรางรายไดใหเกิดแกชุมชน น้ําพริกเผาของกลุมสตรีแปรรูปอาหารบานไร มีตํานานเลา
ขานกันวาสมัยกอนผูชายไทยตองไปเปนทหารรับใชชาติ ตองจากบานไปหลายๆ วัน หลายๆ เดือน พอ แม จึง
คิดคนการทําน้ําพริกเผาข้ึนเพ่ือจะฝากลูกหลาน นําติดตัวไปเก็บไวกินไดหลาย ๆ วัน การทําน้ําพริกเผาของ
กลุมสตรีแปรรูปอาหารบานไร เปนภูมิปญญาของทองถ่ินรุนปู ยา ตา ยาย ท่ีทํากันสืบตอกันมาจนถึงปจจุบัน มี
วิธีการปรุงรสดวยวัสดุธรรมชาติ เก็บรักษาไวไดนานโดยไมใสสารกันบูด วิธีการผลิตจะนําเอาสวนผสมตาง ๆ 
มาเผาหรือค่ัวใหสุกกอนแลวจึงนํามาตํารวมกัน จากนั้นนํามาผัดใหสุก จะไดกลิ่นหอมนารับประทาน เก็บไว
รับประทานไดตอไป เปนผลิตภัณฑวัฒนธรรมท่ีไดรับการคัดเลือกจากคณะกรรมการระดับจังหวัด ๑. อรอย นา
รับประทาน บรรจุภัณฑสวยงาม ๒. ไมสรางมลพิษกับสิ่งแวดลอม ๓. มีกลิ่นหอม สีสันธรรมชาติ ๔. มีสวนผสม
ของสมุนไพรในทองถ่ิน ๕. มีคุณคาทางโภชนาการ ๖. รสชาติมีเอกลักษณเฉพาะและเปนท่ียอมรับของบุคคล
ท่ัวไป ๗. ใชวัตถุดิบในทองถ่ิน ๘. วธิีการผลิตสะอาดและปลอดสารพิษ ๙. สรางรายไดใหกับสมาชิกกลุม/
ชุมชน/ทองถ่ิน ๑๐. สรางคุณคาทางวัฒนธรรมทองถ่ิน ๑๑. ชุมชน/ทองถ่ินใหการสนับสนุน ๑๒ เปนแหลง
เรียนรูของชุมชน/ทองถ่ิน 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
๑. ใชสมุนไพรพ้ืนบาน ๒. ใชภูมิปญญาทองถ่ินในการผลิต ๓. สรางรายไดใหกับชุมชน ๔. ใชวัสดุท่ีมีคุณภาพ 
๕. เก็บรักษาไดนาน ๖. สะอาดถูกหลักอนามัย ๗. รสชาติดี ๘. ราคายุติธรรม ๙. ไดรับการรับรองจาก
คณะกรรมการอาหารและยา (อย) 



ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
เปน“ผลิตภัณฑทางวัฒนธรรม” ซ่ึงเปนงานหรือผลผลิตท่ีสรางสรรคข้ึนโดยกลุมบุคคลในชุมชนตําบลสระสึ่
เหลี่ยม โดยใชภูมิปญญาท่ีสืบทอดกันมาจากอดีตถึงปจจุบัน ใชแนวคิด วัสดุ กรรมวิธีสรางสรรค ท่ีสอดคลอง
กับสิ่งแวดลอม ใหเปนผลิตภัณฑท่ีมีเอกลักษณ มีคุณคาทางศิลปะและจิตใจ มีประโยชนแกชุมชน ชุมชนนั้นชื่น
ชมและเผยแพรไปสูสังคมไดอยางภาคภูมิใจ ผลิตภัณฑวัฒนธรรมดีเดนของจังหวัดชลบุรี ซ่ึงไดแก อาหาร
พ้ืนเมือง (น้ําพริกแปรรูป หมู 7) อีกท้ังเปนการสนับสนุนการนําองคความรูและภูมิปญญาไทยในการอนุรักษ 
สืบสาน และพัฒนาผลิตภัณฑท่ีสงเสริมคุณคาทางวัฒนธรรม และนําไปสูการรับรองคุณภาพมาตรฐาน
ผลิตภัณฑวัฒนธรรม และเปนท่ียอมรับจากผูบริโภคและพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑวัฒนธรรมสูระดับ
มาตรฐานสากล ซ่ึงทําใหเราชาวตําบลมีความภาคภูมิใจ อีกท้ังเปนการกระจายรายไดกอใหเกิดแรงงาน มี
อาชีพ สามารถดําเนินชีวิตในสังคมไดอยางมีคุณภาพ 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 สวนผสม 
            ๑.  กระเทียม  ๑๕%                  ๒.  หอมแดง  ๑๒ % 
            ๓.  กะปอยางดี  ๕%                  ๔.  มะขามเปยก  ๗ % 
            ๕.  น้ําตาลทราย  ๑๕%              ๖.  น้ําปลา   ๓ % 
            ๗.  พริกแหง                           ๘  .เกลือไอโอดีน ๓ % 
            ๙  .เนื้อปลาปนอบแหง  ๒๐ % 
  
ชนิดของผลิตภัณฑ 
            ๑.  น้ําพริกเผาปา                     ๒.  น้ําพริกเผากุง 
            ๓.  น้ําพริกตาแดง                     ๔.  น้ําพริกแมงดา 
            ๕.  น้ําพริกกุงกรอบ                   ๖.  น้ําพริกเผาปลายาง 
            ๗.  น้ําพริกเผาปลาดุกฟู               ๘.  น้ําพริกปลารา 
            ๙.   น้ําพริกเผาปูทะเล                ๑๐. น้ําพริกมันกุง 
            ๑๑. น้ําพริกนรกแมงดา               ๑๒. น้ําพริกปลาชอน 
            ๑๓. น้ําพริกกุงเสียบ                   ๑๕. น้ําพริกปลาสลิด 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
ผลิตภัณฑของกลุมสตรีบานไร 

 
ปายกลุมสตรีแปรรูปอาหารบานไร 

 
ผลิตภัณฑน้ําพริก 

 



 
รางวัลท่ีไดรับ 

 
บรรจุผลิตภัณฑน้ําพริก 

 
น้ําพริกเผาปา 

 
น้ําพริกตางๆ หลายรสชาต ิ



 
เครื่องเคียง 

 
ทดสอบความอรอยท่ีไดมาตรฐาน 

 
วัตถุดิบเครื่องปรุง 

 
น้ําพริกสําเร็จรูปแลวพรอมกิน 



 
แพล็คเตรียมออกจําหนาย 

 
undefined 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
กลุมสตรีแปรรูปอาหารบานไร 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
กลุมสตรีแปรรูปอาหารบานไร ตําบลสระสี่เหลี่ยม อําเภอพนัสนิคม จังหวัดชลบุรี 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
๒๕ หมูท่ี ๗ ตําบลสระสี่เหลี่ยม อําเภอพนัสนิคม จังหวัดชลบุรี 
โทรศัพท 08 5279 6077 โทรสาร 0 3847 8460 
E-mail 
- 
  
 



9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 ผลิตภัณฑวัฒนะรรมดีเดน 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


