
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : น้ําปลาทิพรส 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): - 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ เมือง ตําบล บางปลาสรอย 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ อาหารในชีวิตประจําวัน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
ในป พ.ศ. 2456 เม่ือประมาณ 75 ปท่ีแลว นายไลเจี๊ยง แซท้ัง ไดเปนผูริเริ่มผลิตน้ําปลาข้ึนท่ีชายทะเลของ
ตําบลบางปลาสรอย อําเภอเมือง จังหวัดชลบุรี โดยไดทดลองใชปลาหลายชนิดหมักกับเกลือในโองดิน ในท่ีสุด
พบวาน้ําปลาท่ีไดจากปลากะตักใหคุณภาพท่ีหอมอรอยท่ีสุด ในขณะนั้นยังไมมีผูรูจักน้ําปลา มักจะใชเกลือใน
การปรุงอาหารเทานั้น แตดวยความอุตสาหะมุงม่ันของนายไลเจี๊ยง เพียงชวงเวลาผานไปไมก่ีปก็สามารถ
เผยแพรใหชาวบานในจังหวัดชลบุรีนิยมใชน้ําปลากันอยางแพรหลาย เพราะใหรสชาติท่ีหอมอรอยกวาเกลือ 
ตอมาเม่ือมีผูบริโภคมากข้ึนทานก็ไดเปลี่ยนวิธีการจากการหมักน้ําปลาในโองมาเปนการหมักในถังไมขนาดใหญ
และใชฉลากปดขวดตราดอกไมและตราโบแดงออกสูตลาด แตก็ยังผลิตไมพอตอความตองการ จึงไดพัฒนามา
หมักในบอคอนกรีตขนาดใหญ บรรจุปลาไดถึงบอละ 20 ตัน โดยสรางอยูในทะเลเพ่ือความสะดวกในการขนสง
ปลาในสมัยนั้น ขณะนั้นการสรางบอคอนกรีตข้ึนในทะเลยังไมมีผูใดทํามากอน จึงเปนสิ่งท่ีทาทายและลําบาก
มาก แตดวยความมานะมุงม่ันของทานก็สามารถสรางจนสําเร็จไดในท่ีสุด น้ําปลาตราทิพรส ก็ไดเริ่มออกสู
ตลาดตั้งแตนั้นมา 1. ปลากะตักเปนปลาทะเลขนาดเล็ก มีลําตัวเรียวยาว มีเนื้อใสมองเห็นสวนทองสีขาว
ชัดเจนมักอยูรวมกันฝูงใหญในทะเลเปดท่ัวไป 2. ปลากะตักแตละชนิดยังใหน้ําปลาท่ีมีคุณภาพและความหอม
อรอยท่ีแตกตางกัน จากรายงานการวิจัยระบุวาปลากะตักหัวแหลมและปลากะตักหัวออน ซ่ึงเปนปลาตัวเล็กมี
เนื้อนอย แตไขมันมาก จะใหน้ําปลาท่ีมีคุณภาพดี มีกลิ่นหอมรสชาติอรอยกลมกลอมกวาปกลากะตักควาย 
(ปลาไสตัน) ซ่ึงมีขนาดใหญใหเนื้อมาก ไขมันนอย ทิพรสมีระบบการผลิตท่ีเพียบพรอมดวยเทคโนโลยีและ
เครื่องจักรอันทันสมัย ม่ันใจในความสะอาดปลอดภัย นับตั้งแตกรรมวิธีการหมักบมน้ําปลาแทจากปลากะตัก
หัวแหลมและปลากะตักหัวออน ท่ีผานการคัดลางอยางพิถีพิถันจนสะอาด แลวนําไปคลุกเคลากับเกลือคุณภาพ
ดีในอัตราสวท่ีเหมาะสม จนไดท่ีจากนั้นจึงนําไปบรรจุบอหมักขนาดใหญทําดวยความสะอาดคอนกรีตกันซึม
อยางดี มีขนาดบรรจุ 15 - 20 ตัน รวมมากกวา 9,000 บอ ระหวางเวลาหมักบมเจาหนาท่ีจะคอยควบคุมและ



ตรวจสอบคุณภาพน้ําปลาอยางสมํ่าเสมอทุกสัปดาหเม่ือน้ําปลาหมักบมจนไดท่ีนาน 1 - 1 ปครึ่ง และผานการ
ตรวจสอบคุณภาพจนม่ันใจวาไดมาตรฐานตามท่ีกําหนดแลว เจาหนาท่ีจะทําการสูบน้ําปลาจากบอหมักเดิมไป
ยังอีกบอหนึ่งเพ่ือพักใหตกตะกอน จากนั้นจะผานการกรองใหสะอาดดวยเครื่องกรอง ท่ีไดรับการรองคุณภาพ
จากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาสหรัฐอเมริกา แลวจึงนําไปบรรจุในขวดแกว ดวยเครื่องจักร
อัตโนมัติ ควบคุมโดยระบบคอมพิวเตอร สามารถบรรจุน้ําปลาได 35,000 ขวด/ชั่วโมง 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
“ทิพรส...” คุณภาพไดมาตรฐาน ผลิตภัณฑอุตสาหรรม เริ่มจากการคัดเลือกปลาพันธุตาง ๆ ผลจากการ
ทดลองและวิจัยโดยนักวิชาการผูเชี่ยวชาญ พบวา “ปลากะตัก” มีคุณคาในการนํามาหมักทําเปนน้ําปลาท่ีมี
รสชาติยอดเยี่ยมท่ีสุด น้ําปลาทิพรส จึงใหรสชาติกลมกลอมหอมอรอยอีกระดับ ทิพรสพัฒนากรรมวิธีการผลิต
ทุกข้ันตอน จากเดมิท่ีใชกรรมวิธีการผลิตแบบงาย ๆ ดวยเครื่องมือแบบดั้งเดิมพัฒนาสูระบบการผลิตแบบ
อุตสาหกรรมท่ีเพียบพรอมดวยเทคโนโลยีทันสมัย ใชเครื่องจักรอัตโนมัติควบคุมโดยระบบคอมพิวเตอรทุก
ข้ันตอนการผลิต ผานขบวนการตรวจสอบมาตรฐานคุณภาพ และปริมาณโปรตีนอยางละเอียด จนม่ันใจวาได
น้ําปลาท่ีมีคุณภาพไดมาตรฐาน กวาศตวรรษ ท่ีน้ําปลาแท ตรา “ทิพรส” ไดพัฒนาดานคุณภาพและอนามัย
ตลอดมา น้ําปลาแท ตรา ทิพรส เนนถึงคุณภาพ และความสะอาดปลอดภัย เพ่ือประโยชนของผูบริโภคเปน
สําคัญ จึงพิถีพิถัน ควบคุมคุณภาพใหไดมาตรฐานอยางสมํ่าเสมอ จนไดรับเครื่องหมายมาตรฐาน
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมชั้นคุณภาพท่ี 1 จากกระทรวงอุตสาหกรรม ซ่ึงจํานวนน้ําปลาท่ีมีตามทองตลาดกวา 
1,000 ยี่หอ มีน้ําปลาท่ีไดรับเครื่องหมายมาตรฐานนี้อยูเพียง 31 ตราเทานั้น เปนการรับรองวาทิพรสเต็มเปยม
ดวยคุณภาพอยางแทจริง นอกจากนั้น ทิพรส ยงัไดรับเครื่องหมายรับรองระบบคุณภาพมาตรฐาน SIO 9002 
และไดรับเครื่องหมายรับรองการผลิตท่ีไดมาตรฐานและผานการวิเคราะหจุดวิกฤต และอันตรายท่ีตองควบคุม
ในกระบวนการผลิตอาหารจากกรมประมง (HACCP) รวมท้ังยังไดรับเครื่องหมาย ฮาลาล จากสํานักงาน
คณะกรรมการกลางอิสลามแหงประเทศไทย 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
1. ภาพพจนและชื่อเสียงของผลิตภัณฑมีการขยายตลาดไปสูตลาดตางประเทศ ในขณะเดียวกันยังเปนการ
สรางชื่อเสียงและนําเงินตราเขาสูประเทศ เปนการรักษาดุลการคาใหกับประเทศ 2. กระบวนการผลิตและ
สงเสริมใหผลิตภัณฑไดคุณภาพมาตรฐานจนเปนท่ีเชื่อถือและไววางใจในกลุมผูบริโภคตลอดไป 3. มีการพัฒนา
และปรับปรงุระบบของข้ันตอนการผลิตตลอดจนขบวนการบรรจุหีบหอใหไดคุณภาพ และทันสมัย 4. มีการ
ขยายตลาดผลิตภัณฑประเภทเครื่องปรุงรสชาติอ่ืน ๆ เพ่ือเปนการเพ่ิมผลิตภัณฑคุณภาพใหมากข้ึน อีกท้ังเปน
การสงเสริมและพัฒนาแรงงานคนไทย 5. รักษาคุณคาและผลประโยชนแกผูบริโภคมากท่ีสุดนั่นคือ การรักษา
ระดับราคาใหคงท่ี 6. บริษัทคํานึงถึงคุณคาของพนักงานทุกคน พนักงานทุกคนจึงเปรียบเสมือนบุคคลใน
ครอบครัวเดียวกัน 7. ดําเนินการและพัฒนาธุรกิจใหสืบทอดและขยายตัวตอไป อันเปนการรักษาและ
เสริมสรางภาพพจนและชื่อเสียงของบริษัท 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

      1.  ปลากะตัก  65% 
      2.  เกลือ  30.5๔% 
      3.  น้ําตาล  4.5% 
  
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
เครื่องมือท่ีทันสมัยในการจัดเก็บ 

 
ยี่หอน้ําปลาทิพรส 

 
ปลาสําหรับทําน้ําปลา 

 



 
ท่ีเก็บหมักน้ําปลา 

 
กรรมวิธีในการทดสอบน้ําปลา ตามข้ันตอน เพ่ือใหได
คุณภาพ 

 
เครื่องจักรท่ีทันสมัย 

 



ท่ีเก็บน้ําปลา 

 
การเดินเครื่องจักร 

 
การผลิตน้ําปลาทิพรส 

 
บริษัท ไพโรจน (ท่ังซ่ังฮะ)จํากัด 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
 
 



8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นายจิตติ พงศไพโรจน 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
บริษัท ไพโรจน(ท่ังซังฮะ) จํากัด 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
บริษัท ไพโรจน(ท่ังซังฮะ) จํากัด อําเภอเมืองชลบุรี จังหวัดชลบุรี 
โทรศัพท 0 3828 2828, 0 3827 5513 โทรสาร 0 3827 5514 
E-mail 
sanga_uu@yahoo.com 
  
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 ไดรับรางวัลเกียรติยศโรงงานดีเดน ป 2526 
  การประกวดผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ป 23558 
  รางวัลท่ี 1  การประกวดผลิตภัณฑประมง ประเภทน้ําปลา ป 2529 
  รางวัลท่ี 1  การประกวดผลิตภัณฑอุตสาหกรรมการอาหาร ป 2530 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


