
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ขนมหวานบางเตย ต.บางเตย 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ เมือง ตําบล บางเตย 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ คาว 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
อาชีพหลักทํานา อาชีพเสริมทําขนม กลุมแมบานเกษตรกรบางเตยพัฒนา กอตั้งมาตั้งแตป พ.ศ.๒๕๓๑ คือมี
การรวมตัวกันของสตรีอาสาในตําบลบางเตยหมูบานละ ๕ คน มี ๑๓ หมูบาน ก็เทากับ ๖๕ เพ่ือเขารับการ
อบรมพัฒนาสตรีของอําเภอเมืองฉะเชิงเทรา ตอนนั้นทําขนมไปใหนายอําเภอชิมดวย นายอําเภอบากวาทําขาย
ไดนี่ ซ่ึงความจริงก็ทําขนมสงขายท่ีรามคําแหงอยูแลว พอนายอําเภอวาอยางนั้น ก็เลยมารวมสมาชิกกลุม ๕ – 
๖ คน ซ่ึงสวนใหญเปนญาติกัน ทําขนมขายเรื่อยมา โดยมีปาเปนประธาน เริ่มขายงานแรกงานกาชาด สนุกดี 
เม่ือไดออกงานเจอผูคน ทําไปขายไป ก็มีคนติดตอมาเรื่อย ๆ จนไดมาลงทะเบียน OTOP เม่ือป ๒๕๔๕ ทุน
ของกลุมตอนแรกก็มีวัสดุอุปกรณจากทางราชการ เชน เตาอบ เครื่องตีไข เครื่องค้ันกะทิ เครื่องกวน เปนตน 
สวนทุนหมุนเวียนสวนใหญเปนของประธานเอง สมาชิกไมนิยมลงหุน แตชอบรับเปนคาแรงมากกวา ปจจุบันนี้
มีสมาชิก ๓๐ คน และปายังรับตําแหนงประธานของกลุมเหมือนเดิม ความรูดานการทําขนมมาจากบรรพบุรุษ 
ความรูการตลาดตองเรียนรูเพ่ิมเติม เดิมพ้ืนฐานการทําขนมหวานไดมาจากพอแมอยูแลว แตเราก็ตองพัฒนา
เพ่ิมเติม ไดพาสมาชิกไปศึกษาดูงานหลายท่ี ตองบอกวาโดยพ้ืนฐานคนเขานิยมขนมของเราอยูแลว แตในสวน
ของเรื่องการตลาดเราตองเรียนรูเพ่ิมเติม โดยเฉพาะท่ีสวนราชการ เชน พัฒนาชุมชน พาณิชย อุตสาหกรรม มี
หนังสือเชิญมาเราก็ไปรับการอบรม ท้ังเรื่องมาตรฐานผลิตภัณฑ บรรจุภัณฑการผลิตการตลาด การ
ประชาสัมพันธ และการสรางแบรนด จนเดีย๋วนี้เราพัฒนาข้ึนมามากเราไดรับการรับรองมาตรฐานอาหารและ
ยา หรือ อย. และมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน หรือ มผช.แลว สวนรางวัล เราไดรับการคัดสรรเปน OTOP ระดับ 
๕ ดาว นอกจากนี้ยังไดรับรางวัลจากการประกวดภูมิปญญาขนมไทยอีกหลายรายการ จุดเดนของเราคือใช
ใบเตยแท ๆ ผลติภัณฑของเราเวานี้ก็มีขนมชั้นใบเตย ขนมเปยกปูน ขนใสใส ขนมเทียน ฝอยทอง ทองหยิบ 
เม็ดขนุน ขนมหมอแกง กาละแม ขนมหัวผักกาด คือ ขนมไทยทําไดทุกอยาง แตท่ีไดรับความนิยมมาก ไดแก 
ขนมหมอแกง ขนมชั้น และเปยกปูน จุดเดนของเราคือ ขนมเราใชใบเตยแท ๆ สด ๆ ตอนนี้น้ําทวมใบเตยขาด 



ตลาดตองซ้ือแพงข้ึน จุดเดนตอมา คือ เราไมใชสารกันบูดเลย และอีกอยางหนึ่ง คือความจริงใจกับลูกคา เรา
ทําใหม สด ทุกวัน ไมขายของเหลือ เคล็ดลับของเรา เราคัดเกรดมะพราว มะพราวออนทําวุน ทําน้ํามะพราว
ออน แกข้ึนมาหนอยทําไสขนม แกอีกนิดก็ค้ันกะทิ สวนเรื่องสีสัน เราเนนสีเตยธรรมชาติ สําหรับสีแดงเราทํา
จากน้ําครั่ง กาแฟใหสีน้ําตาล อัญชัญใหสีมวง ลูกตาลใหสีเหลือง สวนเรื่องขนาดรูปรางของขนมเราดูจากความ
ตองการของลูกคา สําหรับเรื่องท่ีขอนําเสนอคือการทําขนมชั้นของกลุมบางเตย นมชั้นใบ เตย เปนขนมชั้นสูตร
โบราณของกลุมแมบานขนมหวานบางเตย ท่ีไดรับการถายทอดความรู และทักษะ การทําขนมชั้นมาจากบรรพ
บุรุษในชุมชน จากรุนสูรุน และนํามาพัฒนา ปรับปรุง เปลี่ยนแปลงจนทํา ใหขนมชั้นใบเตยของกลุมแมบาน
ขนมหวานบางเตย มีลักษณะเปนจุดเดนท่ีคงความเปนเอกลักษณแบบไทย ๆ ท้ังดานรสชาติ สี และกลิ่น ของ
ใบเตย ทําใหขนมชั้นใบเตย มีความอรอย กลิ่นหอม สีสันสวยงามแบบไทย ๆ เปนท่ีนิยมรับประทาน และเปน
ของฝากของคนในจังหวัดฉะเชิงเทรา และจังหวัดใกลเคียงโดยท่ัวไป ขนมชั้น เปนมรดกทางวัฒนธรรม และอยู
คูกับคนไทยมาชานาน เปนขนมสิริมงคล ท่ีคนไทยนิยมใชในงานมงคลตาง ๆ ตามแตโอกาสและความ
เหมาะสม โดยมีความเชื่อวา การทําขนมชั้นใชในงานมงคลตองทําใหได ๙ ชั้น จะทําใหมีความเจริญกาวหนา
ในทุกเรื่อง เชนการเลื่อนยศ เลื่อนตําแหนง เปนตน 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
   
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 วัสดุอุปกรณ 
๑.แปงขาวเจา                      
๒.แปงทาวยายมอม  
๓.น้ําตาลทราย                     
๔.กะทิ  
๕.ใบเตย                             
๗.ถาดพิมพ  
๗.ผาขาวบาง                        
๙.หมอ                         
๙.เตานึ่ง                             
๑๐.น้ําลอยดอกมะลิ 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 
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7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
 
 
 



8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางบุญลอม ผดุงกุล 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
 ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
เลขท่ี ๘๑/๑ หมูท่ี/หมูบาน ๑๓ อําเภอ เมืองฉะเชิงเทรา จังหวัด ฉะเชิงเทรา รหัสไปรษณีย ๒๔๐๐๐ 
โทรศัพท ๐ ๘๕๓๙ ๒๒๖๔ ๕ โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 หนึ่งผลิตภัณฑ (สินคา OTOP) ระดับ ๕ ดาว เม่ือป พ.ศ. ๒๕๕๒ 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 

 


