
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ขนมไขเตาถาน ต.บางตีนเปด 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ เมือง ตําบล บางตีนเปด 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ หวาน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
แปดริ้วเปนเมืองท่ีเต็มไปดวยอาหารสูตรดั้งเดิม และอาหารท่ีมีกรรมวิธีการผลิตแบบดั้งเดิม ท่ีปจจุบันตอทาย
คําเรียกขานกันวา “โบราณ” เชน “กวยเตี๋ยวโบราณ” “แกแฟโบราณ” สังเกตไดวาผูขายอาหารโบราณเหลานี้
มักเปนผูสูงอายุมากกวาหนุนสาว วันนี้ “สะทอนชีวิต” ขอพาทานไปพบกับชีวิตของแมคา “ขนมไขเตาถาน” 
แบบโบราณคนหนึ่งท่ียังคงสืบทอดการทําขนมไขดวยเตาถานไว ในขณะท่ีคนทําขนมไขรายอ่ืน ๆ เลือกท่ีจะ
เปลี่ยนไปใชเตาแกสท่ีสะดวกสบายกวากันหมดแลว ปาเฮง กับ คุณคาท่ีแตกตาง ของขนมไขเตาถาน หญิง
สูงอายุเชื้อจีน หนาตายิ้มแยมแจมใส กําลังวุนอยูกับการผิงขนมไขซ่ึงสงกลิ่นหอมไปท่ัวบริวเณ “เฮวถอ แซ
เตีย” แมคาวัย ๗๗ ป ผูนี้ไดเลาถึงชีวิตท่ีผานมาวา “ปาเปนคนสาวชะโงก” แตกอนท่ีบานทําสวนผักขายให
พอคาแมคาท่ีพายเรือมารับซ้ือท่ีสวน จนเตี่ยเสียชีวิตจึงเขามาอยูท่ีแปดริ้ว ชวงแรกรับหัวเผือกหัวมันมาขายท่ี
ตลาดบอบัว กําไรไมดี จึงคิดจะเปลี่ยนมาขายขนมไข ท้ังท่ีทําไมเปนเลยนะ ไปขอเรียนจากคนท่ีขายอยูกอนแต
เขาหวงสูตร ไมบอกเรา ตองลองผิดลองถูกจนไดสูตรของตัวเอง เริ่มขายท่ีตลาดบอบัว แตท่ีตลาดบอบัวลําบาก
ตองตากแดดตามฝน เลยมาขายท่ีหนารานธานินทรฝงโรงเรียนเบญจมฯ เสียคาเชาเดือนละ ๑,๓๐๐ บาท 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
   
 
 
 
 
 



5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 สวนผสม 
แปงสล ี  ๑๓๕  กรัม 
ไขไก   ๔  ฟอง 
น้ําตาลทราย   ๑๘๐  กรัม 
เอส.พี.   ๑ ชอนโตะ 
นมสด  ๖๐  กรัม 
มะพราวทึนทึกขูดฝอย  ๒๐๐  กรัม 
กลิ่นมะลิ   ๑/๒  ชอนชา    
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 
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7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางวรพรรณี นอยใจบุญ 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
 ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
อําเภอ เมืองฉะเชิงเทรา จังหวัด ฉะเชิงเทรา รหัสไปรษณีย ๒๔๐๐๐ 
โทรศัพท ๐ ๓๘๕๑ ๒๕๔๔ โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

   
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 



 


