
จังหวัดจันทบุรี 
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : แหนมปลา 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ สอยดาว ตําบล ทุงขนาน 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ คาว 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
 อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
   
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 วัตถุดิบ 
ปลาท่ีใช ไดแก ปลายี่สกเทศ ปลานวลจันทร ปลาชะโด ปลาจีน ปลาสรอยขาว ปลาสลาด 

สวนผสม 
เนื้อปลาบด 1 กิโลกรัม 
เกลือปน 20-30 กรัม 
ขาวเจา หรือขาวเหนียวสุก 150 กรัม 
กระเทียมบด 15-30 กรัม 

  
 
 
 
 
 
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  
 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 วิธีทํา 

1. ปลาสดท้ังตัว ขอดเกล็ด ตัดหัวเอาไสพุงออก แลเฉพาะเนื้อ ลางน้ําใหสะอาด 
2. บดเนื้อปลาดวยเครื่องบด 
3. นวดเนื้อปลาบดกับเกลือ ขาวสุก กระเทียม ประมาณ 10-15 นาที ใหเนื้อปลา ขาวสุก 

และกระเทียมเขากันดี 
4. หอดวยใบตองหรืออัดใสถุงพลาสติก 
5. วางไวท่ีอุณหภูมิหองประมาณ 3 วัน จนเกิดรสเปรี้ยว 

การบรรจุและเก็บรักษา 
ใสถุงพลาสติกปดผนึกแลวเก็บในตูเย็น 

วิธีรับประทาน 
นํามาทอดใหสุกแลวรับประทานกับขาว 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 3000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
กลุมสตรีบานหนองกก 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
กลุมสตรีบานหนองกก 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
หมู ๑๒ ตําบลทุงขนาน อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 
โทรศัพท ๐๓๙-๔๓๗๕๙๗ โทรสาร - 
E-mail 
- 
  



9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 - 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายวันชัย เครือเตชา 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 25 เดือน กรกฎาคม ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นางชุติกาญจน พูนชัย 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายพิเนตร เลิศเขมทัต 
ตําแหนง นายอําเภอสอยดาว 
2. นายใบสี เทวโลก 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอสอยดาว 
3. นายวันชัย เครือเตชา 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมประจําอําเภอสอยดาว 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นายสมชาติ นงนุช 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 25 เดือน สิงหาคม ป พ.ศ. 2557 

 


	จังหวัดจันทบุรี

