
จังหวัดจันทบุรี 
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : หอหมก 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ แหลมสิงห ตําบล เกาะเปริด 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ คาว 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
 อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
  
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

          -เนื้อปลา   ๓๐๐  กรัม (หั่นเปนชิ้นบางๆ) 
-ใบกะหล่ําปลี  ๕  ใบ  (หั่นเปนชิ้นเล็กๆ) 
-แปงขาวเจา  ๑  ชอนโตะ 
-ใบผักชี  ๑๐  ใบ 
-พริกชี้ฟา  ๒  เม็ด  (ซอยเปนเสนยาว) 
-ใบมะกรูดซอยละเอียด  ๔  ใบ 
-น้ําพริกแกงเผ็ด  ๒  ชอนโตะ 
-กะทิ  ๑  กระปอง 
-ไขไก  ๒  ฟอง 
-น้ําปลา  ๑  ชอน 
-น้ําตาล  ๒  ชอน 

  
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  
 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
      ๑.   เทกะทิประมาณ ๑ ถวยตวงลงในชามใบใหญ (แยกกะทิ ๑/๔ ถวยตวงไวราดหนาหอหมก) 
           ใสน้ําพริกแกงเผ็ดลงไปและคนจนกิทิกับเครื่องแกงผสมกันดี 
     ๒.   ใสเนื้อปลาลงในสวนผสมคนจนกระท่ังเนื้อปลาผสมกันดีกับกะทิและเครื่องแกงเติมไขไก น้ําปลา 
           และน้ําตาล คนใหสวนผสมท้ังหมดเขากัน 

๓.      นําใบกะหล่ําปลีท่ีซอยไวลงไปลวกในน้ํารอนประมาณ  ๓  นาที  จากนั้นใหนําไปลางดวยน้ําเย็น 
 ู๔.      บีบกะหล่ําปลีใหน้ําออกใหหมดจากนั้นจึงนําไปใสรองพ้ืนในถวย/กระทงใบตอง เสร็จแลวตัก

เครื่องแกงท่ีผสมดีแลวจนเกือบเต็มถวย นําไปนึ่งประมาณ ๓๐ นาที 
๕.      นําแปงขาวเจา ไปผสมกับกะทิแยกไวแตงหนา คนจนเขากันดีแลวนําไปใสไมโครเวฟอุนดวยไฟ

ออนๆ  ๑  นาที) 
  
๖.      หลังจากหอหมกนึ่งเสร็จ แตงหนาดวยกะทิท่ีเตรียมไว และโรยหนาดวยผักชี ใบมะกรูด และพริก

ซอย นึ่งตอไปอีก ๓   นาที จึงนําจัดใสจานและเสริฟพรอมขาวรอนๆ 
  
7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 

มี 3000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
สภาวัฒนธรรมตําบลเกาะเปริด 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
สภาวัฒนธรรมตําบลเกาะเปริด 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
หมูท่ี ๑๑ ตําบลเกาะเปริด อําเภอแหลมสิงห จังหวัดจันทบุรี 
โทรศัพท - โทรสาร - 
E-mail 
- 



  
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 - 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางฑัณฑิกา ศรีมงคล 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 25 เดือน สิงหาคม ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นางชุติกาญจน พูนชัย 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายนิติ วิวัฒนวานิช 
ตําแหนง นายอําเภอแหลมสิงห 
2. นางสาววณิชชา วัฒนพงศ 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอแหลมสิงห 
3. นางฑัณฑิกา ศรีมงคล 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมประจําอําเภอแหลมสิงห 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นายสมชาติ นงนุช 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 25 เดือน สิงหาคม ป พ.ศ. 2557 

 


	จังหวัดจันทบุรี

