
จังหวัดจันทบุรี 
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : เสนจันทผัดป ู
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ แหลมสิงห ตําบล คลองน้ําเค็ม 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ คาว 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
 อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
   
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 เครื่องปรุง มีดังนี้  ปูทะเล/ปูมา ถ่ัวงอก กุยชาย กะหล่ําปลี 
น้ําปรุงน้ํากวยเตี๋ยว มีดังนี้  พริกแหงเม็ดใหญ  หัวหอมแดง กะปดี หัวกะทิ น้ํามะขามเปยก น้ําตาลปบ น้ําปลา 
ซอสมะเขือเทศ 
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  
 

  
 
 



7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
                       ๑.  แชเสนกวยเตี๋ยวในน้ําใหนิ่ม ๑๐ นาที แลวผึ่งในตะแกรงใหสะเด็ดน้ํา 
              ๒.  ลางปู แกะกระดองและนมปูออกตัดปลายเล็บออกสับเปนชิ้นประมาณตัวละ ๔-๖ ชิ้น 
              ๓.  โขลกพริกแหงหอมแดงกะปเขาดวยกันใหละเอียด 
              ๔.   เค่ียวกะทิพอเดือด (ไมตองแตกมัน) เอาน้ําพริกลงไปผัดใหหอม ปรุงดวยซอสมะเขือเทศน้ํา
มะขามเปยก น้ําตาลปบ น้ําปลา พอสวนผสมเดือด จึงใสปูลงไปผัดใหเขากัน ใสเสนกวยเตี๋ยว ผัดตอไปดวยไฟ
ออนๆจนเสนกวยเตี๋ยวนุมและแหง จึงใสถ่ัวงอกและกุยชายท่ีตัดไวเปนทอนๆยาวประมาณ ๑ นิ้ว เคลาใหเขา
กันแลวยกลง 
               ๕. รับประทานกับตนกุยชาย กระหล่ําปลีหั่นฝอย แตงกวาสับเปนเสน เติมรสเปรี้ยวดวยน้ํามะนาว 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 3000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
กลุมคลองน้ําเค็มทันใจ 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
กลุมคลองน้ําเค็มทันใจ 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
เลขท่ี ๕๓/๒ หมูท่ี ๒ ตําบลคลองน้ําเค็ม อําเภอแหลมสิงห จังหวัดจันทบุร ี
โทรศัพท ๐๘๑-๘๖๓๒๖๓๗ โทรสาร - 
E-mail 
- 
  
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 - 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางฑัณฑิกา ศรีมงคล 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 25 เดือน กรกฎาคม ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นางชุติกาญจน พูนชัย 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายนิติ วิวัฒนวานิช 
ตําแหนง นายอําเภอแหลมสิงห 
2. นางสาววณิชชา วัฒนพงศ 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอแหลมสิงห 
3. นางฑัณฑิกา ศรีมงคล 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมประจําอําเภอแหลมสิงห 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นายสมชาติ นงนุช 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 25 เดือน สิงหาคม ป พ.ศ. 2557 

 
 


	จังหวัดจันทบุรี

