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อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ขาวต ู
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ แหลมสิงห ตําบล - 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ หวาน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
คําวา “ขนม” เขาใจวามาจากคําสองคําท่ีมาผสมกันคือ “ขาวหนม” และ “ขาวนม”เขาใจวาเปนขาวผสม
น้ําออย น้ําตาล โดยอนุโลมคําวาหนม แปลวา หวาน ขาวหนม ก็แหลวา ขาวหวาน เรียกสั้น ๆ ก็กลายเปน
ขนมไป สวนท่ีมาจากขาวนม (ขาวเคลานม)นั้นดูจะเปนตํานานแขกโบราณอยางขาวมธุปายาส (ท่ีนางสุชาดา
ทําถวายพระพุทธเจาเม่ือตอนตรัสรูก็วาเปนขาวหุงกับนม คําวา ขนม มีใชมาหลายรอยปยากจะสันนิฐาน
แนนอนได เชนเดียวกับไมมีหลักฐานยืนยันแนนอนวา “ขนมไทย” เกิดมาตั้งแตเม่ือไรเปนครั้งแรก แตตาม
ประวัติศาสตรไทยมีหลักฐานตอนหนึ่งวามีการจารึกชื่อขนมไทยในแทงศิลาจารึก เปนการจารึกแบบลายแทง
สมัยโบราณ ขนมท่ีปรากฏคือ “ไขกบ นกปลอย บัวลอย อายตือ้” ถามผูใหญดูถึงไดรูวาไขกบ หมายถึง เม็ด
แมงลัก นกปลอย หมายถึง ลอดชอง บัวลอย หมายถึง ขาวตอก อายตื้อหมายถึง ขาวเหนียว ขนมท้ังสี่ใชน้ํา
กระสายอยางเดียวกันคือ “น้ํากะทิ”โดยใชถวยใสขนมซ่ึงเราเรียกการเลี้ยงขนม ๔ อยางวา “ประเพณี ๔ 
ถวย” ขนมประเภทท่ีใชขาว (แปง) น้ําตาล มะพราว คงจะมีมาตั้งแตสมัยสุโขทัย และกรุงศรีอยุธยาตอนตน 
เพราะมีการติดตอกับตางประเทศ กลาววาในสมัยสมเด็จพระนารายณมหาราชมีทานผูหญิงของเจาพระยาวิ
ชาเยนทรบรรดาศักดิ์ “ทางทองกีบมา” ทําหนาท่ีเปนผูกํากับชาวพนักงานของหวาน ไดประดิษฐคิดคนขนม
ตระกูลทอง เพราะมีไขผสมคือ ทองหยิบ ทองหยอด ทองพลุ ฝอยทอง ทองโปรงเปนตน ประเทศไทยครั้งยัง
เปนสยามประเทศไดติดตอคาขายกับชาวตางชาติ เชน จีน อินเดีย มาตั้งแตสมัยสุโขทัย โดยสงเสริมการขาย
สินคาซ่ึงกันและกัน ตลอดจนแลกเปลี่ยนวัฒนธรรมดานอาหารการกินรวมไปดวย ตอมาในสมัยอยุธยาและ
รัตนโกสินทร ไดมีการเจริญสัมพันธไมตรีกับประเทศตาง ๆอยางกวางขวางไทยไดรับเอาวัฒนธรรมดานอาหาร
ของชาติตาง ๆมาดัดแปลงใหเหมาะสมกับสภาพทองถ่ิน วัตถุดิบท่ีหาได เครื่องมือเครื่องใชตลอดจนการบริโภค
นิสัยแบบไทยๆ จนทําใหคนรุนหลังๆ แยกไมออกวาอะไรคือขนมท่ีเปนไทยแทๆ และอะไรดัดแปลงมาจาก



วัฒนธรรมของชาติอ่ืน เชน ขนมท่ีใชไขและขนมท่ีตองเขาเตาอบ ซ่ึงเขามาในรับสมัยสมเด็นพระนารายณ
มหาราช จากคุณทาวทองกีบมาภรรยาเชื้อชาติญี่ปุน สัญชาติโปรตุเกสของเจาพระวาวิชเยนทร ผูเปนกงสุล
ประจาํประเทศไทยในสมัยนั้น ไทยมิใชเพียงรับทองหยิบ ทองหยอด และฝอยทางมาเทานั้น หากยังให
ความสําคัญกับขนมเหลานี้โดยใชเปนขนมมงคลอีกดวย สวนใหญตํารับขนมท่ีใสไขมักเปน “ของเทศ” เชน 
ทองหยับ ทองหยอด ฝอยทอง จากโปรตุเกส มัสกอดจากสกอตต ขนมไทยหัตถกรรมความอรอยท่ีแสดงออก
ถึงความออนชอยของความเปนไทย ตั้งแตครั้งอดีตกาลท่ีกอกําเนิดภูมิปญญาไทยหลากหลายอยางใหสืบสาน
ตอท้ังวิถีชีวิต ประเพณี วัฒนธรรม ท่ีสามารถนําวัสดุมีอยูในทองถ่ินมาปรุงแตงเปนของหวานไดมาก หลาย
รูปแบบ จัดเปนมาดกทางวัฒนธรรมอยางหนึ่งท่ีบงบอกวาคนไทยมีลักษณะนิสัยอยางไร เพราะขนมแตละชนิด
ลวนมีเสนหแสดงใหเห็นถึงความละเอียดออน ประณีต วิจิตรบรรจงในรูปลักษณ ตั้งแตวัตถุดิบท่ีใช วิธีการทําท่ี
กลมกลืน ความพิถีพิถัน สีท่ีใหความสวยงาม มีกลิ่นหอม รสชาติของขนมท่ีละเมียดละไมชวนใหรับประทาน 
แสดงใหเห็นวาคนไทยเปนคนใจเย็น รักสงบ มีฝมือเชิงศิลปะ ความเชื่อของบุคคลท่ีเกิดตามราศี ดังนี้ ราศีมังกร 
เกิดระหวาง ๑๕ ม.ค. – ๑๔ ก.พ. ขนมสวยหลากสี สรางสรรคใหชีวิตแปลกใหม เปนคนธาตุดินตองเสริมความ
ตื่นเตนแปลกใหมกับชีวิต ดวยขนมชั้นสีสวยๆ เยลลี่ลายหวานๆ หรือลูกชุบ ชวยเสริมสงาราศีใหโดดเดนท่ีสุด
เครื่องดื่มท่ีเหมาะท่ีสุดคือ น้ําหวานสีตาง ๆ ราศีกุมภ เกิดระหวาง ๑๕ ก.พ -๑๔ มี.ค. โดดเดนเปนท่ีสนใจดวย
ขนมหายาก เปนคนธาตุลม ชอบขนมเบเกอรี่ ขนมเคก แตมีขนมไทยหลายประเภทท่ีชวยเสริมดวงชะตา อาทิ 
สัมปนนี ฝอยทอง เครื่องดื่มท่ีเหมาะคือ น้ําสม นาเสาวรส น้ําแอปเปล ราศีมีน เกิดระหวาง ๑๕.มี.ค.-๑๔ เม.ย. 
โชคดีทุกการเดินทางดวยขนมพ้ืนบานหลากแบบ เปนคนธาตุไฟท่ีไมคอยใจรอนเทาไหร ขนมพ้ืนบานจะชวย
เหสริมใหเจาตัวโชคดีเรื่องการเดินทาง อาทิ ขาวเมา ขาตอกขาวตัง เล็บมือนางเครื่องดื่มท่ีเหมาะเปนประเภท
น้ําผักผลไม ราศีเมษ เกิดระหวาง ๑๕.เม.ย.-๑๔ พ.ค. ลดอารมณรอนๆ ดวยขนมเย็นเปนคนธาตุไฟ มีนิสัยใจ
รอน หงุดหงิดงาย ควรแกเคล็ดดวยขนมประเภทเย็นๆ อาทิ ขนมลอดชอง กระทอนลอยแกว จะชวยให
อารมณเย็นมีชีวิตชีวา สิ่งท่ีติดขัดหรือมีปญหาจะผานพนไปไดดวยดี เครือ่งดื่มท่ีเหมาะเปนน้ําผลไม อาทิ น้ํา
สับปะรด น้ํากระเจี๊ยบ ราศีพฤษก เกิดระหวาง ๑๕.พ.ค.-๑๔ มิ.ย. เสริมความกาวหนาดวยขนมเนื้อแนน เปน
คนธาตุดิน หนักแนนม่ันคงมีความรักขอบในศิลปะแบบโบราณ ขนมท่ีชวยเสริมราศี อาทิ ตะโก ขนมชั้น ขนม
เปยกปูน ขนมหมอแกงขนมถวย เครื่องดื่มท่ีเหมาะควรเปน น้ํามะตูม น้ําตะไคร เก็กฮวย ราศีเมถุน เกิด
ระหวาง ๑๕.มิ.ย.-๑๔ ก.ค. ขนมหายากสรางเสนหใหเปนท่ีรัก เปนคนธาตุลม จิตใจแปรปรวน ขนมท่ีเสริมดวง
ชะตาใหเปนท่ีรักของผูอ่ืน อาทิ ขนมหนานวล เครื่องดื่มเปนน้ําผลไมเชนไวน พันซ ราศีกรกฏ เกิดระหวาง ๑๕.
ก.ค.-๑๔ ส.ค. ชีวิตมีสีสันดวยขนมรสชาติหวานมันเปนคนธาตุน้ํา ใจเย็นเพราะใจดี มีความนุมนวล ขนมท่ีเสริม
ดวงชะตาสงาราศี อาทิ ขาวเหนียวสังขยา สังขยาฟกทอง ขนมประเภทแกงบวช เรื่องดื่มท่ีเหมาะคือประเภท
น้ําหวาน ชา หรือกาแฟท้ังรอนและเย็น ราศีสิงห เกิดระหวาง ๑๕.ส.ค.-๑๔ ก.ย. เสริมความหรูหราดวยขนม
ชื่อสิริมงคล เปนคนธาตุไฟ ท่ีคอนขางเอาแตใจ ขนมท่ีมีสีแดง สม ทอง อาทิ ทองหยิบ ทองหยอด ฝอยทอง จา
มงกุฎ ขาวเหนียวแดง จะชวยเสริมความสงา งามและเสนหใหตนเอง เครื่องดื่มท่ีเหมาะเปนน้ําสมุนไพรพวกน้ํา
จับเลี้ยง ชาดอกคําฝอย ราศีกันย เกิดระหวาง ๑๕.ก.ย.-๑๔ ต.ค. คนรอบขางรักใครเมตตาดวยขนมสีขาว เปน
คนธาตุดิน ท่ีคอนขางใจเย็น ขนมท่ีคูบารมีกับชาวกันย ตองมีสีขาวหรือสีนวล ขนมาผิง ขนมหนานวล หรือวุน
กะทิจะชวยใหคนรอบขางรักใครเมตตา เครื่องดื่มท่ีเหมาะเปนพวกน้ําสมุนไพร รังนก หรือโสม ราศีตุลย เกิด
ระหวาง ๑๕.ต.ค.-๑๔ พ.ย. ขนมหลากสีสัน ผลักดันใหงานกาวหนา เปนคนธาตุลม ท่ีไมคอยยินดียินรายกับ
อะไรท้ังสิ้น ขนมท่ีเสริมบารมีกับหนาท่ีการงาน ตองมีสีสันสดใส เชน ขนมสัมปนนี ชอมวง วุนกรอบ ขาวเมา 
เครื่องดื่มท่ีเหมาะควรเปนน้ําผลไมและนม ราศีพิจิก เกิดระหวาง ๑๕.พ.ย.-๑๔ ธ.ค. ขนมผสมกะทิเนรมิตความ
ร่ํารวยเปนคนธาตุน้ํา มีความเปนตัวของตัวเอง สูงานหนัก สุขุม เหมาะกับขนมหวานประเภทแกงบวช 



ครองแครงปลากริมไขเตา บัวลอย จะชวยเสริมความร่ํารวย เครื่องดื่มท่ีเหมาะตองมีรสเปรี้ยว เชน มะนาว ราศี
ธนู เกิดระหวาง ๑๕.ธ.ค.-๑๔ ม.ค. Ó 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
วิถีชีวิตของคนไทยนั้นเปนสังคมเกษตรท่ีมีผลิตผลทางธรรมชาติอยูมากมาย เชย กลวยออย มะมวง รวมไปถึง
ขาวจาว ขาวเหนียว ฯลฯ ท่ีสามารถปรุงเปน ขนม ไดมากมาย หลากชนิดเชน อยากไดกะทิ ก็เก็บมะพราวมา
ขูดค้ันน้ํากะทิ อยากไดแปงก็นําขาวมาโมเปนแหงทําขนมอรอยๆ เชน บัวลอย กินกันเองในครอบครัว ขนมไทย
ถูกนําไปใชในงานบุญตามประเพณีและงานพิธีกรรม ท่ีเก่ียวของในวิถีชีวิตชาวไทย โดยนิยมทําขนมชื่อมีมงคล 
ไดแก ขนมตระกูลทองท้ังหลาย เพราะคนไทยถือวา “ทอง” เปนของดีมีมงคลทําแลวไดมีบุญกุศล ไดมีเงินทอง 
มีลาภยศ สรรเสริญสมชื่อขนมนั่นเอง จากผลการศึกษาอัตลักษณ SMES ท่ัวประเทศ สสว. พบวา จังหวัด
จันทบุรีมีศิลปวัฒนธรรมอันเปนเอกลักษณ ของจังหวัดและมีการตอยอดภูมิปญญาดั้งเดิมสะทอนมาสูสินคา
และงานศิลปะ โดยพบวาธุรกิจ SMESท่ีมีความโดดเดนดานวัฒนธรรม ไดแก อาหาร ขนมไทยของฝากของท่ี
ระลึกจากภูมิปญญาทองถ่ิน ศิลปะการแสดงพ้ืนบาน ทองเท่ียวเชิงนิเวศน และทองเท่ียวเชิงเกษตรฯลฯ สวน
ดานเศรษฐกิจ ไดแก ธุรกิจอาหารและเกษตรแปรรูป ธุรกิจประมงและอาหารทะเล ธุรกิจอสังหาริมทรัพย 
ธุรกิจรานอาหาร ของฝาก ของท่ีระลึก การจัดโครงการ รากวัฒนธรรม จึงสะทอนอัตลักษณจังหวัดจันทบุรี ท่ี
บงบอกถึงเอกลักษณและภูมิปญญาท่ีตอยอดเปนสินคามากดวยคุณคาและความคิดสรางสรรค รวมท้ังผลงาน
ศิลปะ วัฒนธรรม และวิถีชีวิตท่ีถายทอดจากอดีตจนถึงปจจุบันซ่ึงจะเปนแบบอยางของการพัฒนาดวยการ
ผสานทุนทางสังคม วัฒนธรรมท่ีตอยอดเปนสินคาและบริการใหกับพ้ืนท่ีอ่ืน ๆ ตอไป ขนมมงคลพิธี ชวยใหมี
แตคนเมตตา เปนคนธาตุไฟ เหมาะท่ีสุดกับขนมท่ีมีชื่อเปนมงคล จะเสริมใหเจริญกาวหนา เปนท่ีรักใครของคน
รอบขาง เชน ขนมทองเอกโพรงแสม รังนก เครื่องดื่มท่ีเหมาะเปนน้ํามะพราว น้ําตาลสด ชา กาแฟ 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
หากเอยถึง “ขนมไทย” ไมเพียงแตความหวานท่ีคุนลิ้นยังแฝงไวดวยภูมิปญญามากมายท้ังเรื่องของสีสัน วัสดุท่ี
นํามาใชจากธรรมชาติรอบตัวเชนสีเขียวจากใบเตยสีน้ําเงินและสีมวงจากดอกอัญชันสีเหลืองจากขม้ิน หรือสี
แดงจากกลีบหุมผลกระเจี๊ยบ อีกท้ังขนมไทยยังมีกลิ่นท่ีถือเปนเอกลักษณมากมายหลายกลิ่น อาทิ กลิ่นดอก
มะลิ กลิ่นควันเทียนอบ กลิ่นใบเตยหอม ดังนั้น ขนมไทยไมไดเปนของหวานท่ีมีคุณคาเฉพาะการกินเพ่ือความ
อรอยเทานั้น แตยังมีคุณคาอ่ืน ๆ ติดมาดวย เชน คุณคาทางประวัติศาสตร พิธีกรรม คุณคาทางสังคม 
วัฒนธรรม และทางจิตใจ ขาวตู เปนขนมไทยท่ีทําจากขาวสวยท่ีเหลือรับประทาน โดยนําขาวเหลานั้นไปตาก
แหงแลวโมใหละเอียด นํามากวนกับน้ําตาล น้ํา และมะพราวขูดใหเขากัน พอเย็นใสขาวค่ัวบดคนใหเขากัน ปน
เปนกอน จัดเรียงใสหมอ อบดวยควันเทียนอบ กระดังงาหรือดอกมะลิ ขนมท่ีใกลเคียงกับขาวตูไดแก ขนมไข
มด เปนขนมโบราณ ใชขาวสวยรอนๆผสมน้ําตาลปบ มะพราวขูด เกลือปน ขนมไขจิ้งหรีด หรือขนมไขมด
กรอบ ใชขาวท่ีเหลือตากแหงเปนเม็ดๆ มาค่ัวใหกรอบ แลวคลุกกับน้ําตาล นํา มะพราวขูด กวนใหเขากันใน
กระทะ ขาวตู เปนขนมท่ีเกิดจากภูมิปญญาของคนสมัยกอน ท่ีนําขาวสวยท่ีเหลือรับประทานไมหมด มาตาก
แลวค่ัวใหกรอบ โขลกใหละเอียด นํามาทําขนมท่ีมีรสชาติ หอมหวาน เปนการประหยัด รูจักใชของท่ีมีเหลือ 
ใหเกิดประโยชน "ขนมขาวตู" ซ่ึงเปนขนมท่ีหาวัตถุดิบไดงายมากมาจากในครัวของเพ่ือนๆ ไมวาจะอยู
ตางประเทศ ในประเทศ หรือ เขตชนบทในประเทศก็หาทํากินไดงาย ถาคิดอยากจะทํากินมัน ขนมนี้ทําจาก
ขาวสวยท่ีอาจจะเหลือจากการรับประทานหรือขาวกนหมอ เอามา ตากและเอาไปค่ัวใหเหลืองหอมแลวเอาไป
ตําใหละเอียด เอามาใสกวนกับน้ําตาล ปบ มะพราวขูดฝอย เกลือนิดหนอย กวนจนไดท่ีแลวปนเปนกอนกลม
ยาวรีๆ หรือ จะอัดใสพิมพใหสวยงามก็ไดจะ แลวเอาใสหมอหรือโถท่ีมีฝาปดอบดวยควันเทียน ใหหอมได
ออกมารับประทานแลว แตสมัยนี้หากิน ขนมขาวตู ยากมากนอกเสียจากถาอยากกิน ตองไปเสาะหาท่ีๆมี คน



แกทําขนมหวานไทยโบราณขายจึงจะเจอ เพราะสมัยนี้พอแมสมัยใหมไมคอย นิยมทํากินจนทําใหเด็กๆสมัยนี้
ไมคอยรูจักและไมเคยกิน ซ่ึงอาจจะทําให ขนมขาวตู ลืมเลือนไปจากตําราขนมไทยก็ไดถาเราไมอนุรักษเอาไว 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 สวนผสม 
1. ขาวจาว  ขาวเหนียว 
2.มะพราวขูดละเอียด 
3. น้ําตาลทราย น้ําตาลปบ น้ําตาลออย 
วิธีการทํา 
1.นําขาวท้ัง 2 อยางแชน้ําใหอ่ิมรับประมาณ 1 ชม. จากนั้น เทใส ตะแกรงใหสะเด็ดน้ํา 
2. นําขาวไปค่ัวให พองและเหลือง 
3.จากนั้นนําขาวท่ีค่ัวเสร็จมาปนใหเปนผงแปง 
4. ใสน้ําสะอาดลงในกระทะจากนั้นมะพราวขูดละเอียดลงไปเค่ียวใหไดท่ี ใสน้ําท้ังสามอยางลงไป กวนให พอ
ไดท่ี 
5. ใสแปงขาวท่ีปนไวลงไปกวนตอจนเปน เนื้อเดียวกัน จากนั้นตักออกใสภาชนะท่ีเตรียมไว 
6.ปนขาวตูใหเปนลูกกลมๆ ขนาดพอดี ๆ แลวนําไดกดกับแบบท่ีเตรียมไว บรรจุใสกลอง เปนอันเสร็จเรียบรอย 
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 
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7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นายจีรประทีป ทองเปรม 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
นายจีรประทีป ทองเปรม 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
เลขท่ี ๑๒/๑ ม.๓ ต.ปากน้ําแหลมสิงห อ.แหลมสิงห จ.จันทบุรี ๒๒๑๓๐ 
โทรศัพท ๐๘๔-๕๙๙๙๓๕๒ โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

ไมมี 



  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 

 


	จังหวัดจันทบุรี

