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1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ขาวต ู
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ แหลมสิงห ตําบล - 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ หวาน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
คําวา “ขนม” เขาใจวามาจากคําสองคําท่ีมาผสมกันคือ “ขาวหนม” และ “ขาวนม”เขาใจวาเปนขาวผสม
น้ําออย น้ําตาล โดยอนุโลมคําวาหนม แปลวา หวาน ขาวหนม ก็แหลวา ขาวหวาน เรียกสั้น ๆ ก็กลายเปน
ขนมไป สวนท่ีมาจากขาวนม (ขาวเคลานม)นั้นดูจะเปนตํานานแขกโบราณอยางขาวมธุปายาส (ท่ีนางสุชาดา
ทําถวายพระพุทธเจาเม่ือตอนตรัสรูก็วาเปนขาวหุงกับนม คําวา ขนม มีใชมาหลายรอยปยากจะสันนิฐาน
แนนอนได เชนเดียวกับไมมีหลักฐานยืนยันแนนอนวา “ขนมไทย” เกิดมาตั้งแตเม่ือไรเปนครั้งแรก แตตาม
ประวัติศาสตรไทยมีหลักฐานตอนหนึ่งวามีการจารึกชื่อขนมไทยในแทงศิลาจารึก เปนการจารึกแบบลายแทง
สมัยโบราณ ขนมท่ีปรากฏคือ “ไขกบ นกปลอย บัวลอย อายตือ้” ถามผูใหญดูถึงไดรูวาไขกบ หมายถึง เม็ด
แมงลัก นกปลอย หมายถึง ลอดชอง บัวลอย หมายถึง ขาวตอก อายตื้อหมายถึง ขาวเหนียว ขนมท้ังสี่ใชน้ํา
กระสายอยางเดียวกันคือ “น้ํากะทิ”โดยใชถวยใสขนมซ่ึงเราเรียกการเลี้ยงขนม ๔ อยางวา “ประเพณี ๔ 
ถวย” ขนมประเภทท่ีใชขาว (แปง) น้ําตาล มะพราว คงจะมีมาตั้งแตสมัยสุโขทัย และกรุงศรีอยุธยาตอนตน 
เพราะมีการติดตอกับตางประเทศ กลาววาในสมัยสมเด็จพระนารายณมหาราชมีทานผูหญิงของเจาพระยาวิ
ชาเยนทรบรรดาศักดิ์ “ทางทองกีบมา” ทําหนาท่ีเปนผูกํากับชาวพนักงานของหวาน ไดประดิษฐคิดคนขนม
ตระกูลทอง เพราะมีไขผสมคือ ทองหยิบ ทองหยอด ทองพลุ ฝอยทอง ทองโปรงเปนตน ประเทศไทยครั้งยัง
เปนสยามประเทศไดติดตอคาขายกับชาวตางชาติ เชน จีน อินเดีย มาตั้งแตสมัยสุโขทัย โดยสงเสริมการขาย
สินคาซ่ึงกันและกัน ตลอดจนแลกเปลี่ยนวัฒนธรรมดานอาหารการกินรวมไปดวย ตอมาในสมัยอยุธยาและ
รัตนโกสินทร ไดมีการเจริญสัมพันธไมตรีกับประเทศตาง ๆอยางกวางขวางไทยไดรับเอาวัฒนธรรมดานอาหาร
ของชาติตาง ๆมาดัดแปลงใหเหมาะสมกับสภาพทองถ่ิน วัตถุดิบท่ีหาได เครื่องมือเครื่องใชตลอดจนการบริโภค
นิสัยแบบไทยๆ จนทําใหคนรุนหลังๆ แยกไมออกวาอะไรคือขนมท่ีเปนไทยแทๆ และอะไรดัดแปลงมาจาก



วัฒนธรรมของชาติอ่ืน เชน ขนมท่ีใชไขและขนมท่ีตองเขาเตาอบ ซ่ึงเขามาในรับสมัยสมเด็นพระนารายณ
มหาราช จากคุณทาวทองกีบมาภรรยาเชื้อชาติญี่ปุน สัญชาติโปรตุเกสของเจาพระวาวิชเยนทร ผูเปนกงสุล
ประจาํประเทศไทยในสมัยนั้น ไทยมิใชเพียงรับทองหยิบ ทองหยอด และฝอยทางมาเทานั้น หากยังให
ความสําคัญกับขนมเหลานี้โดยใชเปนขนมมงคลอีกดวย สวนใหญตํารับขนมท่ีใสไขมักเปน “ของเทศ” เชน 
ทองหยับ ทองหยอด ฝอยทอง จากโปรตุเกส มัสกอดจากสกอตต ขนมไทยหัตถกรรมความอรอยท่ีแสดงออก
ถึงความออนชอยของความเปนไทย ตั้งแตครั้งอดีตกาลท่ีกอกําเนิดภูมิปญญาไทยหลากหลายอยางใหสืบสาน
ตอท้ังวิถีชีวิต ประเพณี วัฒนธรรม ท่ีสามารถนําวัสดุมีอยูในทองถ่ินมาปรุงแตงเปนของหวานไดมาก หลาย
รูปแบบ จัดเปนมาดกทางวัฒนธรรมอยางหนึ่งท่ีบงบอกวาคนไทยมีลักษณะนิสัยอยางไร เพราะขนมแตละชนิด
ลวนมีเสนหแสดงใหเห็นถึงความละเอียดออน ประณีต วิจิตรบรรจงในรูปลักษณ ตั้งแตวัตถุดิบท่ีใช วิธีการทําท่ี
กลมกลืน ความพิถีพิถัน สีท่ีใหความสวยงาม มีกลิ่นหอม รสชาติของขนมท่ีละเมียดละไมชวนใหรับประทาน 
แสดงใหเห็นวาคนไทยเปนคนใจเย็น รักสงบ มีฝมือเชิงศิลปะ ความเชื่อของบุคคลท่ีเกิดตามราศี ดังนี้ ราศีมังกร 
เกิดระหวาง ๑๕ ม.ค. – ๑๔ ก.พ. ขนมสวยหลากสี สรางสรรคใหชีวิตแปลกใหม เปนคนธาตุดินตองเสริมความ
ตื่นเตนแปลกใหมกับชีวิต ดวยขนมชั้นสีสวยๆ เยลลี่ลายหวานๆ หรือลูกชุบ ชวยเสริมสงาราศีใหโดดเดนท่ีสุด
เครื่องดื่มท่ีเหมาะท่ีสุดคือ น้ําหวานสีตาง ๆ ราศีกุมภ เกิดระหวาง ๑๕ ก.พ -๑๔ มี.ค. โดดเดนเปนท่ีสนใจดวย
ขนมหายาก เปนคนธาตุลม ชอบขนมเบเกอรี่ ขนมเคก แตมีขนมไทยหลายประเภทท่ีชวยเสริมดวงชะตา อาทิ 
สัมปนนี ฝอยทอง เครื่องดื่มท่ีเหมาะคือ น้ําสม นาเสาวรส น้ําแอปเปล ราศีมีน เกิดระหวาง ๑๕.มี.ค.-๑๔ เม.ย. 
โชคดีทุกการเดินทางดวยขนมพ้ืนบานหลากแบบ เปนคนธาตุไฟท่ีไมคอยใจรอนเทาไหร ขนมพ้ืนบานจะชวย
เหสริมใหเจาตัวโชคดีเรื่องการเดินทาง อาทิ ขาวเมา ขาตอกขาวตัง เล็บมือนางเครื่องดื่มท่ีเหมาะเปนประเภท
น้ําผักผลไม ราศีเมษ เกิดระหวาง ๑๕.เม.ย.-๑๔ พ.ค. ลดอารมณรอนๆ ดวยขนมเย็นเปนคนธาตุไฟ มีนิสัยใจ
รอน หงุดหงิดงาย ควรแกเคล็ดดวยขนมประเภทเย็นๆ อาทิ ขนมลอดชอง กระทอนลอยแกว จะชวยให
อารมณเย็นมีชีวิตชีวา สิ่งท่ีติดขัดหรือมีปญหาจะผานพนไปไดดวยดี เครือ่งดื่มท่ีเหมาะเปนน้ําผลไม อาทิ น้ํา
สับปะรด น้ํากระเจี๊ยบ ราศีพฤษก เกิดระหวาง ๑๕.พ.ค.-๑๔ มิ.ย. เสริมความกาวหนาดวยขนมเนื้อแนน เปน
คนธาตุดิน หนักแนนม่ันคงมีความรักขอบในศิลปะแบบโบราณ ขนมท่ีชวยเสริมราศี อาทิ ตะโก ขนมชั้น ขนม
เปยกปูน ขนมหมอแกงขนมถวย เครื่องดื่มท่ีเหมาะควรเปน น้ํามะตูม น้ําตะไคร เก็กฮวย ราศีเมถุน เกิด
ระหวาง ๑๕.มิ.ย.-๑๔ ก.ค. ขนมหายากสรางเสนหใหเปนท่ีรัก เปนคนธาตุลม จิตใจแปรปรวน ขนมท่ีเสริมดวง
ชะตาใหเปนท่ีรักของผูอ่ืน อาทิ ขนมหนานวล เครื่องดื่มเปนน้ําผลไมเชนไวน พันซ ราศีกรกฏ เกิดระหวาง ๑๕.
ก.ค.-๑๔ ส.ค. ชีวิตมีสีสันดวยขนมรสชาติหวานมันเปนคนธาตุน้ํา ใจเย็นเพราะใจดี มีความนุมนวล ขนมท่ีเสริม
ดวงชะตาสงาราศี อาทิ ขาวเหนียวสังขยา สังขยาฟกทอง ขนมประเภทแกงบวช เรื่องดื่มท่ีเหมาะคือประเภท
น้ําหวาน ชา หรือกาแฟท้ังรอนและเย็น ราศีสิงห เกิดระหวาง ๑๕.ส.ค.-๑๔ ก.ย. เสริมความหรูหราดวยขนม
ชื่อสิริมงคล เปนคนธาตุไฟ ท่ีคอนขางเอาแตใจ ขนมท่ีมีสีแดง สม ทอง อาทิ ทองหยิบ ทองหยอด ฝอยทอง จา
มงกุฎ ขาวเหนียวแดง จะชวยเสริมความสงา งามและเสนหใหตนเอง เครื่องดื่มท่ีเหมาะเปนน้ําสมุนไพรพวกน้ํา
จับเลี้ยง ชาดอกคําฝอย ราศีกันย เกิดระหวาง ๑๕.ก.ย.-๑๔ ต.ค. คนรอบขางรักใครเมตตาดวยขนมสีขาว เปน
คนธาตุดิน ท่ีคอนขางใจเย็น ขนมท่ีคูบารมีกับชาวกันย ตองมีสีขาวหรือสีนวล ขนมาผิง ขนมหนานวล หรือวุน
กะทิจะชวยใหคนรอบขางรักใครเมตตา เครื่องดื่มท่ีเหมาะเปนพวกน้ําสมุนไพร รังนก หรือโสม ราศีตุลย เกิด
ระหวาง ๑๕.ต.ค.-๑๔ พ.ย. ขนมหลากสีสัน ผลักดันใหงานกาวหนา เปนคนธาตุลม ท่ีไมคอยยินดียินรายกับ
อะไรท้ังสิ้น ขนมท่ีเสริมบารมีกับหนาท่ีการงาน ตองมีสีสันสดใส เชน ขนมสัมปนนี ชอมวง วุนกรอบ ขาวเมา 
เครื่องดื่มท่ีเหมาะควรเปนน้ําผลไมและนม ราศีพิจิก เกิดระหวาง ๑๕.พ.ย.-๑๔ ธ.ค. ขนมผสมกะทิเนรมิตความ
ร่ํารวยเปนคนธาตุน้ํา มีความเปนตัวของตัวเอง สูงานหนัก สุขุม เหมาะกับขนมหวานประเภทแกงบวช 



ครองแครงปลากริมไขเตา บัวลอย จะชวยเสริมความร่ํารวย เครื่องดื่มท่ีเหมาะตองมีรสเปรี้ยว เชน มะนาว ราศี
ธนู เกิดระหวาง ๑๕.ธ.ค.-๑๔ ม.ค. Ó 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
วิถีชีวิตของคนไทยนั้นเปนสังคมเกษตรท่ีมีผลิตผลทางธรรมชาติอยูมากมาย เชย กลวยออย มะมวง รวมไปถึง
ขาวจาว ขาวเหนียว ฯลฯ ท่ีสามารถปรุงเปน ขนม ไดมากมาย หลากชนิดเชน อยากไดกะทิ ก็เก็บมะพราวมา
ขูดค้ันน้ํากะทิ อยากไดแปงก็นําขาวมาโมเปนแหงทําขนมอรอยๆ เชน บัวลอย กินกันเองในครอบครัว ขนมไทย
ถูกนําไปใชในงานบุญตามประเพณีและงานพิธีกรรม ท่ีเก่ียวของในวิถีชีวิตชาวไทย โดยนิยมทําขนมชื่อมีมงคล 
ไดแก ขนมตระกูลทองท้ังหลาย เพราะคนไทยถือวา “ทอง” เปนของดีมีมงคลทําแลวไดมีบุญกุศล ไดมีเงินทอง 
มีลาภยศ สรรเสริญสมชื่อขนมนั่นเอง จากผลการศึกษาอัตลักษณ SMES ท่ัวประเทศ สสว. พบวา จังหวัด
จันทบุรีมีศิลปวัฒนธรรมอันเปนเอกลักษณ ของจังหวัดและมีการตอยอดภูมิปญญาดั้งเดิมสะทอนมาสูสินคา
และงานศิลปะ โดยพบวาธุรกิจ SMESท่ีมีความโดดเดนดานวัฒนธรรม ไดแก อาหาร ขนมไทยของฝากของท่ี
ระลึกจากภูมิปญญาทองถ่ิน ศิลปะการแสดงพ้ืนบาน ทองเท่ียวเชิงนิเวศน และทองเท่ียวเชิงเกษตรฯลฯ สวน
ดานเศรษฐกิจ ไดแก ธุรกิจอาหารและเกษตรแปรรูป ธุรกิจประมงและอาหารทะเล ธุรกิจอสังหาริมทรัพย 
ธุรกิจรานอาหาร ของฝาก ของท่ีระลึก การจัดโครงการ รากวัฒนธรรม จึงสะทอนอัตลักษณจังหวัดจันทบุรี ท่ี
บงบอกถึงเอกลักษณและภูมิปญญาท่ีตอยอดเปนสินคามากดวยคุณคาและความคิดสรางสรรค รวมท้ังผลงาน
ศิลปะ วัฒนธรรม และวิถีชีวิตท่ีถายทอดจากอดีตจนถึงปจจุบันซ่ึงจะเปนแบบอยางของการพัฒนาดวยการ
ผสานทุนทางสังคม วัฒนธรรมท่ีตอยอดเปนสินคาและบริการใหกับพ้ืนท่ีอ่ืน ๆ ตอไป ขนมมงคลพิธี ชวยใหมี
แตคนเมตตา เปนคนธาตุไฟ เหมาะท่ีสุดกับขนมท่ีมีชื่อเปนมงคล จะเสริมใหเจริญกาวหนา เปนท่ีรักใครของคน
รอบขาง เชน ขนมทองเอกโพรงแสม รังนก เครื่องดื่มท่ีเหมาะเปนน้ํามะพราว น้ําตาลสด ชา กาแฟ 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
หากเอยถึง “ขนมไทย” ไมเพียงแตความหวานท่ีคุนลิ้นยังแฝงไวดวยภูมิปญญามากมายท้ังเรื่องของสีสัน วัสดุท่ี
นํามาใชจากธรรมชาติรอบตัวเชนสีเขียวจากใบเตยสีน้ําเงินและสีมวงจากดอกอัญชันสีเหลืองจากขม้ิน หรือสี
แดงจากกลีบหุมผลกระเจี๊ยบ อีกท้ังขนมไทยยังมีกลิ่นท่ีถือเปนเอกลักษณมากมายหลายกลิ่น อาทิ กลิ่นดอก
มะลิ กลิ่นควันเทียนอบ กลิ่นใบเตยหอม ดังนั้น ขนมไทยไมไดเปนของหวานท่ีมีคุณคาเฉพาะการกินเพ่ือความ
อรอยเทานั้น แตยังมีคุณคาอ่ืน ๆ ติดมาดวย เชน คุณคาทางประวัติศาสตร พิธีกรรม คุณคาทางสังคม 
วัฒนธรรม และทางจิตใจ ขาวตู เปนขนมไทยท่ีทําจากขาวสวยท่ีเหลือรับประทาน โดยนําขาวเหลานั้นไปตาก
แหงแลวโมใหละเอียด นํามากวนกับน้ําตาล น้ํา และมะพราวขูดใหเขากัน พอเย็นใสขาวค่ัวบดคนใหเขากัน ปน
เปนกอน จัดเรียงใสหมอ อบดวยควันเทียนอบ กระดังงาหรือดอกมะลิ ขนมท่ีใกลเคียงกับขาวตูไดแก ขนมไข
มด เปนขนมโบราณ ใชขาวสวยรอนๆผสมน้ําตาลปบ มะพราวขูด เกลือปน ขนมไขจิ้งหรีด หรือขนมไขมด
กรอบ ใชขาวท่ีเหลือตากแหงเปนเม็ดๆ มาค่ัวใหกรอบ แลวคลุกกับน้ําตาล นํา มะพราวขูด กวนใหเขากันใน
กระทะ ขาวตู เปนขนมท่ีเกิดจากภูมิปญญาของคนสมัยกอน ท่ีนําขาวสวยท่ีเหลือรับประทานไมหมด มาตาก
แลวค่ัวใหกรอบ โขลกใหละเอียด นํามาทําขนมท่ีมีรสชาติ หอมหวาน เปนการประหยัด รูจักใชของท่ีมีเหลือ 
ใหเกิดประโยชน "ขนมขาวตู" ซ่ึงเปนขนมท่ีหาวัตถุดิบไดงายมากมาจากในครัวของเพ่ือนๆ ไมวาจะอยู
ตางประเทศ ในประเทศ หรือ เขตชนบทในประเทศก็หาทํากินไดงาย ถาคิดอยากจะทํากินมัน ขนมนี้ทําจาก
ขาวสวยท่ีอาจจะเหลือจากการรับประทานหรือขาวกนหมอ เอามา ตากและเอาไปค่ัวใหเหลืองหอมแลวเอาไป
ตําใหละเอียด เอามาใสกวนกับน้ําตาล ปบ มะพราวขูดฝอย เกลือนิดหนอย กวนจนไดท่ีแลวปนเปนกอนกลม
ยาวรีๆ หรือ จะอัดใสพิมพใหสวยงามก็ไดจะ แลวเอาใสหมอหรือโถท่ีมีฝาปดอบดวยควันเทียน ใหหอมได
ออกมารับประทานแลว แตสมัยนี้หากิน ขนมขาวตู ยากมากนอกเสียจากถาอยากกิน ตองไปเสาะหาท่ีๆมี คน



แกทําขนมหวานไทยโบราณขายจึงจะเจอ เพราะสมัยนี้พอแมสมัยใหมไมคอย นิยมทํากินจนทําใหเด็กๆสมัยนี้
ไมคอยรูจักและไมเคยกิน ซ่ึงอาจจะทําให ขนมขาวตู ลืมเลือนไปจากตําราขนมไทยก็ไดถาเราไมอนุรักษเอาไว 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 สวนผสม 
1. ขาวจาว  ขาวเหนียว 
2.มะพราวขูดละเอียด 
3. น้ําตาลทราย น้ําตาลปบ น้ําตาลออย 
วิธีการทํา 
1.นําขาวท้ัง 2 อยางแชน้ําใหอ่ิมรับประมาณ 1 ชม. จากนั้น เทใส ตะแกรงใหสะเด็ดน้ํา 
2. นําขาวไปค่ัวให พองและเหลือง 
3.จากนั้นนําขาวท่ีค่ัวเสร็จมาปนใหเปนผงแปง 
4. ใสน้ําสะอาดลงในกระทะจากนั้นมะพราวขูดละเอียดลงไปเค่ียวใหไดท่ี ใสน้ําท้ังสามอยางลงไป กวนให พอ
ไดท่ี 
5. ใสแปงขาวท่ีปนไวลงไปกวนตอจนเปน เนื้อเดียวกัน จากนั้นตักออกใสภาชนะท่ีเตรียมไว 
6.ปนขาวตูใหเปนลูกกลมๆ ขนาดพอดี ๆ แลวนําไดกดกับแบบท่ีเตรียมไว บรรจุใสกลอง เปนอันเสร็จเรียบรอย 
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 
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7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นายจีรประทีป ทองเปรม 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
นายจีรประทีป ทองเปรม 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
เลขท่ี ๑๒/๑ ม.๓ ต.ปากน้ําแหลมสิงห อ.แหลมสิงห จ.จันทบุรี ๒๒๑๓๐ 
โทรศัพท ๐๘๔-๕๙๙๙๓๕๒ โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

ไมมี 



  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 

 


	จังหวัดจันทบุรี

