
จังหวัดจันทบุรี 
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ขาวเกรียบออนน้ําจิ้มกุง 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ เมือง ตําบล หนองบัว 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ คาว 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
 อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
   
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 ขาวเกรียบออน-น้ําจิ้ม 
สวนผสม 

          แปงขาวจาว                         250              กรัม 
          แปงทาวยายมอม                    50              กรัม 
          น้ํา                                       2-2 ½         ถวยตวง 
วิธีทํา 
1.  ผสมแปงขาวจาว  แปงทาวยายมอมและน้ํา  คนใหละลายเปนเนื้อเดียวกัน 
2.  ตั้งหมอน้ําปดดวยผาขาวบาง  รอใหน้ําเดือดตักแปงละเลงบนผา  ใชฝาปดนาน  3  นาที  ใชพายไมแซะ
แปงออกวางในจาน  เตรียมเสริฟพรอมน้ําจิ้ม 
  
น้ําจิ้มกุงแหง 

สวนผสม 
1.ขาวเกรียบออน(เสนกวยเตี๋ยวเสนใหญแบบไมตัด)   1 กก. 
2.กุงแหงอยางดี     1 ถวย 



3.น้ําตาลทราย       2 ชอนโตะ 
4.เกลือปน            1  ชอนชา 
5.มะนาว              2 ลูก 
6.กระเทียม           5 กลีบ 
7.พริกข้ีหนูสวน 
8.น้ําตมสุก           1/2 ถวย 
  
-ทําน้ําจิ้มโดยตํากระเทียมและพริกข้ีหนูพอแหลกในครก ใสน้ําตาลทราย เกลือ น้ํามะนาว และน้ําตม
สุก ชิมรสใหจัดท้ัง 3 รส หวาน เปรี้ยว เผ็ด ตามชอบ 
-เทผสมในถวยกุงแหงปน คลุกเคลาใหเขากัน ถาแหงไปเติมสวนผสมเพ่ิมใหน้ําขลุกขลิก 
-จัดเสนขาวเกรียบออนใสในจาน ทานคูกับน้ําจิ้ม โดยเวลาจะทาน ตักเสนแบงใสถวยหรือจานและนํา
น้ําจิ้มราดลงไป 

  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  
 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 3000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นายจักรกฤษณ เกิดในมงคล 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
นายจักรกฤษณ เกิดในมงคล 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
148 หมูท่ี 7 ตําบลหนองบัว อําเภอเมืองจันทบุรี จังหวัดจันทบุรี 
โทรศัพท 089-5411816 โทรสาร - 
E-mail 
- 



  
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 - 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายจําลอง คังคะศรี 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 25 เดือน สิงหาคม ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นางชุติกาญจน พูนชัย 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายโสภณ เนื่องจํานงค 
ตําแหนง นายอําเภอเมืองจันทบุร ี
2. นายประเสริฐ วงษสวัสดิ ์
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอเมืองจันทบุรี 
3. นายจําลอง คังคะศรี 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมประจําอําเภอเมืองจันทบุรี 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นายสมชาติ นงนุช 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 25 เดือน สิงหาคม ป พ.ศ. 2557 

 


	จังหวัดจันทบุรี

