
จังหวัดจันทบุรี 
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ขนมตะไล 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ แหลมสิงห ตําบล ปากน้ําแหลมสิงห 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ หวาน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
 อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
  
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

          - แปงขาวเจา                                                      ๒๐๐   กรัม 
- แปงมัน                                                         ๑๐๐   กรัม 
- น้ําออยหนองบัว                                              ๘๐๐    กรม 
- น้ําสะอาด                                                     ๑๐๐๐  กรรม 
สวนหนาขนมตะไล ประกอบดวย 
- กะทิ                                                           ๑๐๐๐   กรัม 
- แปงขาเจา                                                    ๑๕๐    กรัม   
- น้ําตาลทราย                                                 ๑๐๐    กรัม 
- เกลือ                                                             ๑    ชอนชา 
- อ่ืนๆ ถ่ัวเขียว ตมเปอย ถ่ัวดําตมเปอย ขาวโพดฝานบางๆ เผือก ฟกทอง หั่นเปนชิ้นเล็กๆ สําหรับ
แตงหนา 

  
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  
 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 ๑. นําน้ําออย ละลายน้ํา (๕๐๐ กรัม) ตั้งไฟใหเดือด พักไวใหเย็น กรองดวยกระขอนตาละเอียด 
          ๒. ละลายแปงดวยน้ํา (๕๐๐ กรัม) ไมใหแปงเปนกอน 
          ๓. เทน้ําเชื่อมท่ีเย็นแลวใสลงในแปงท่ีละลายไวคนใหเขากัน กรองดวยกระชอนตาละเอียดอีกครั้ง 
          ๔. ตั้งถวยในลังถึงนึ่งใหถวยรอน 
          ๕. ตักตัวขนมาใสถวยประมาณ ๑/๒ ถวย 
          ๖. นึ่งตัวขนมใหสุกดวยความรอนปานกลาง –สูง นาน ๓๐ นาที 
          ๗. การปรุงหนาขนม โดยนํากะทิ น้ําตาลทราย เกลือ แปงขาวจาว ผสมใหเขากัน 
             ใหเกลือและน้ําตาลละลายใหหมดกรองดวยกระชอนตาละเอียด 
          ๘. เม่ือตัวขนมสุก ใหพักไวใหอุนแลวใสหนาท่ีเตรียมไวตามชอบ 
          ๙. ใสสวนของหนาใหเต็มถวย 
          ๑๐. นึ่งขนมตออีก ๓๐  นาที 
          ๑๑. พักขนมไวใหอุน หรือเย็นกอนหอดวยใบตอง  

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 3000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางยุพา นามแกว 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
นางยุพา นามแกว 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
บานเลขท่ี ๕๐/๑ หมูท่ี ๑๒ ตําบลปากน้ําแหลมสิงห อําเภอแหลมสิงห จังหวัดจันทบุร ี
โทรศัพท ๐๘๖-๘๒๖๐๕๒๘ โทรสาร - 
E-mail 
- 
  



9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 - 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางฑัณฑิกา ศรีมงคล 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 25 เดือน กรกฎาคม ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นางชุติกาญจน พูนชัย 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายนิติ วิวัฒนวานิช 
ตําแหนง นายอําเภอแหลมสิงห 
2. นางสาววณิชชา วัฒนพงศ 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอแหลมสิงห 
3. นางฑัณฑิกา ศรีมงคล 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมประจําอําเภอแหลมสิงห 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นายสมชาติ นงนุช 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 25 เดือน สิงหาคม ป พ.ศ. 2557 

 


	จังหวัดจันทบุรี

