
จังหวัดขอนแกน 
 
ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : แหนมหมูแมไพบูลย 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน รานแมไพบูลย ชุมชนประปา ๓ อําเภอ บานไผ ตําบล ในเมือง 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ อาหารในชีวิตประจําวัน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
     แหนมหมูแมไพบูลย ตั้งอยูบานเลขท่ี ๘๘๖/๑ ซอยประปา ๓ ถนนเจนจบทิศ  ตําบลในเมือง อําเภอบาน
ไผ จังหวัดของแกน ๔๐๑๑๐ โทรศัพท ๐๔๓-๒๗๓๗๗๘  โดยเจาของธุรกิจ คือ นางอมรรัตน  อยูเปนสุข (ผูสืบ
ทอดธุรกิจของ แมไพบูลย ศรีตระการโกศล)  
     แมไพบูลย ศรีตระการโกศล เกิดท่ีบานหนองกุง ตําบลโนนศิลา อําเภอชนบท )ปจจุบันข้ึนกับอําเภอโนน
ศิลา) ประกอบอาชีพเกษตรกรรมตามบรรพบุรุษ หลังจากแตงงานกับพอเฉลิม ศรีตระการโกศล ซ่ึงประกอบ
อาชีพเจาหนาท่ีไปรษณีย จึงทําหนาท่ีเปนแมบานอยางเดียวเพ่ือดูแลสามีและลูก ๆ จํานวน ๔ คน  แมไพบูลย
ตองเดินทางไปอยูจังหวัดตาง ๆ บอย ๆ ตามสามีซ่ึงตองยายไปปฏิบัติงานในหลาย ๆ จังหวัด  แตเนื่องจากแม
ไพบูลย โดยสวนตัวแลวเปนคนท่ีมีพรสวรรคในการประกอบอาหารและชอบทํากับขาวใหคนในครอบครัวทาน
ทุกวัน โดยเฉพาะอาหารอีสาน จึงไดฝกฝนฝมือการทํากับขาวมาอยางตอเนื่อง คิดสูตรอาหารดวยตัวเองบาง 
ศึกษาจากตําราบาง ทําใหฝมือการทํากับขาวอยูในระดับท่ีเรียกวาอรอยมากคนหนึ่ง ใครไดรับประทาน
เปนอันวาติดอกติดใจทุกคน และแมไพบูลยไดถายถอดวิชาการบานการเรือนใหลูกสาวคนท่ีสอง (นาง
อมรรัตน  อยูเปนสุข) มาโดยตลอด เนื่องจากอยูใกลชิดกับแมมากท่ีสุด ประกอบกับมีความสนใจเรื่องการ
ทําอาหารและคิดสูตรอาหารเหมือนแมมากท่ีสุดในบรรดา ลูกท้ัง ๔ คน  
      ป พ.ศ. ๒๕๓๙  เม่ือแมไพบูลย และพอเฉลิม ศรีตระกาลโกศล เม่ือมีอายุมากข้ึน และเห็นวาลูก ๆ ท้ัง ๔ 
คน ไดเรียนหนังสือจบกันทุกคน ซ่ึงตางคนตางออกไปประกอบอาชีพและมีครอบครัวกันหมดแลว กอน
เกษียณอายุราชการพอเฉลิม ศรีตระกาลโกศล จึงขอยายมาปฏิบัติงานและปกหลักฐานท่ีอําเภอบานไผ จังหวัด
ขอนแกน แมไพบูลย จึงมองหาอาชีพรองรับ เพราะไมตองการอยูนิ่งเฉย จึงไดลองทํากับขาวและอาหารตามสั่ง 
จําหนายใหแกคนในชุมชนและหมูบานใกลเคียง โดยเริ่มตนจากทําอาหารขายตามหมูบาน และทําหมูสม



เพ่ิมเติม ก็ทําใหมีรายได และสรางอาชีพใหกับตนเอง ผลตอบรับดีข้ึน เพราะเปนอาหารท่ีนิยมรับประทานของ
คนอีสาน  
     ป พ.ศ. ๒๕๔๑ มีการคิดคนหากรรมวิธีในการทําแหนมหมูเขาสูตลาดทองถ่ิน โดยจัดหาวัตถุดิบภายใน
ตลาดทองถ่ินมาทดลองทํา (แบบครอบครัว) จนผลิตภัณฑมีรสชาติอรอย และสามารถขยายตลาดจากทองถ่ิน
ตนเองสูตลาดอ่ืน ๆ ได 
     ป พ.ศ. ๒๕๔๔ ไดมีการผลิตสินคามากข้ึน เพราะเปนท่ีตองการของตลาดทองถ่ิน จึงไดจัดหาเครื่องมือ 
เครื่องจักรและอุปกรณในการผลิต เพ่ืออํานวยความสะดวกในการผลิต และผลิตสินคาใหไดปริมาณมากข้ึน 
ตรงกับความตองการของตลาดซ่ึงมีเพ่ิมมากข้ึนทุกป 
     เม่ือวันท่ี ๑๓ มิ.ย. ๒๕๔๗ ไดรับการสนับสนุนจากทางอําเภอบานไผ โดยตัวแทนของหนวยงานภาครัฐบาล 
(สํานักงานพัฒนาชุมชนอําเภอบานไผ) ไดจัดอบรมโครงการใหคําปรึกษา พรอมยกระดับขีดความสามารถและ
ทักษะของผูประกอบการสินคา OTOP ณ วังรีรีสอรท จังหวัดนครนายก ซ่ึงเปนจุดเริ่มตนในการนําแหนมหมู
แมไพบูลยเขาสูตลาดของสินคา OTOP  
     ตอมาเริ่มพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑและบรรจุภัณฑ เพ่ือใหสามาถนําผลิตภัณฑเขาสู OTOP และได
มาตรฐาน มีการปรบัปรุงสถานท่ีในการผลิต ใหถูกตองตามหลักโภชนาการกระทรวงสารณสุข และไดจด
ทะเบียนการคาจากสํานักงานพาณิชยจังหวัดขอนแกน และนําผลิตภัณฑแหนมหมูเขาประกวดในระดับอําเภอ 
ระดับจังหวัด และระดับภาค โดยไดรับการสนับสนุนจากหนวยงานราชการจังหวัดขอนแกน ในการให
คําปรึกษาและแนะนําท่ีดีจนสามารถพัฒนาสินคาเขาสูตลาดในนามสินคา OTOP ไดอยางเต็มตัว และไดรับ
การพัฒนาอยางตอเนื่องจนถึงทุกวันนี ้  
     แมไพบูลย ศรีตระการโกศล ไดเสียชีวิตลงดวยโรคเบาหวาน เม่ือวันท่ี ๑๘ มีนาคม ๒๕๕๗ นาง
อมรรัตน  อยูเปนสุข จึงเปนผูสืบทอดธุรกิจของ แมไพบูลย จากนั้นเปน โดยมีความตั้งใจวาจะรักษาธุรกิจ 
คุณภาพ และชื่อเสียงของแหนมแมไพบูลย คงใหคงอยูชั่วลูกหลานสืบไป 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
แหนมหมูแมไพบูลย อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) ใชเนื้อหมูลวน ไมติดมัน คุณภาพดี เนนความสะอาด ไมใสสารกัน
บูด ข้ันตอนการทําละเอียด สะอาด และเปนระบบ และมีผลิตภัณฑเสริมใหผูบริโภคเลือก การพันใบตองท่ีเนน
ทําใหแหนมแนน และการบริการสงแหนมถึงท่ี เปนจุดเดนในการจําหนายและบริการ มีกลยุทธดานการ
สงเสริมการตลาดอยางตอเนื่อง เชน การโฆษณา ดวยการท่ีรัฐบาลสนับสนุนงานหนึง่ตําบลหนึ่งผลิตภัณฑและ
โฆษณาแบบปากตอปาก (Word to mouth) โดยการท่ีลูกคาซ้ือแหนมของแมไพบูลยไปบริโภคแลวเห็นวามี
รสชาติและคุณภาพดีจึง แนะนําตอไปเรื่อย ๆ การเผยแพรทาง Social network การสงเสริมการขายโดยการ
จําหนายในราคาขายสง หรือการทําโปรโมชั่น เชน ซ้ือ ๑๒ หอ (แพ็คใหญ) แถม ๒ หอ และถาซ้ือ ๖ หอ (แพ็ค
เล็ก) แถม ๑ หอ และโดยเฉพาะราคาแหนมหมูแมไพบูลยไมแพง อยูในดุลยภาพ เปนท่ีพอใจท้ังผูผลิตและ
ผูบริโภค รสชาติอรอย จึงเปนท่ีประทับใจของผูคนท่ีไดรับประทาน 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
แหนมหมู เปนผลิตภัณฑท่ีเปนท่ีรูจักมานาน โดยเฉพาะคนอีสานนั้นชอบกินสมหมู (แหนมหมู) มาตั้งแตสมัย
โบราณ ทําใหแหนมหมูแมไพบูลย มีความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของ
ชุมชนชาวอําเภอบานไผ และตางอําเภอเปนอยางยิ่ง  โดยผูคนท่ีไดรับประทานแหนมหมูแมไพบูลย จะเกิด
ความประทับใจในรสชาติ และไดรับความพึงพอใจในการใหบริการของผูผลิตท่ีใหบริการท้ังขายปลีกและขาย
สง ตลอดถึงการสงแหนมถึงบานในเวลาท่ีตองการอยางทันทวงที จึงมีผูคนไดกลาวขานวาไปอําเภอบานไผ 
อยากทานแหนมหมูท่ีอรอยและประทับใจ ตองมาทานแหนมหมูแมไพบูลย 



  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

สูตรแหนมหมูแมไพบูลย ตอน้ําหนัก ๕๐๐ กรัม 
     - เนื้อหมู ๕๐ % 
     - หนังหมู ๑๐ % 
     - กระเทียม ๑๐ % 
     - ขาวสุก ๕ % 
     - เกลือ ๕ % 
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 

 

กรรมวิธีการเตรียม ๑. เนื้อหมู เริ่มจาก แลเอามันออก - ผึ่ง
ใหแหง - บดใหละเอียด ๒. หนังหมู เริ่มจาก แลเอามันออก 
- บดเปนเสน ๓. เตรียมเครื่องปรุง (ตามอัตราสวนผสม) 
กรรมวิธีการผลิต ๑. ชั่งน้ําหนกัสวนผสมตามสัดสวน ๒. 
คลุกเคลาใหเขากัน ๓. บรรจุภัณฑ ๔. พลาสติก ๕. ใบตอง 
(หุม) ๖. พลาสติกแพ็คเปนหอ ๗. เก็บผลิตภัณฑ (บม) ๘. 
นําออกจําหนาย 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 

 
นางอมรรัตน อยูเปนสุข (บุตรสาว) ผูสืบทอดธุรกิจแหนมหมู
แมไพบูลย 



 
นางอมรรัตน อยูเปนสุข และทีมงานชวยกันจัดเตรียมวัสดุ
อุปกรณสําหรับทําแหนมหมูสูตรแมไพบูลย 

 
จัดเตรียมใบตองเพ่ือใชสําหรับหอแหนม 

 
เนื้อหมูสดท่ีแลเอามันออกแลว นํามาใสเครื่องเพ่ือบดใหเนื้อ
ละเอียด 



 
เนื้อหมูท่ีบดละเอียดแลวพรอมท่ีจะนําไปผสมกับหนังหมู 
และเครื่องปรุงอ่ืน ๆ ตามสูตรเพ่ืใหไดแหนมหมูสําเร็จรูป 

 
หนังหมูแผนตมท่ีแลเอามันออกแลว กอนนําไปบดเปนเสน 
แลวนําไปผสมกับเนื้อหมูละเอียดและสวนผสมอ่ืน ๆ 

 
หนังหมูบดเปนเสนแลว พรอมท่ีนําไปผสมกับเนื้อหมูละเอียด
และสวนผสมอ่ืน ๆ 



 
หลังจากผสมเนื้อหมูท่ีบดละเอียด เขากับหนังหมู และ
สวนผสมอ่ืนๆ ตามสูตร แลวคลุกใหเขากัน ก็นําหมูใส
ถุงพลาสติกหนึ่งชั้นกอนแลวนํามาหอทับดวยใบตองอีกครั้ง 
โดนมวนใหแหนมแนนท่ีสุด ตอจากนั้นก็ใชวิธีการหอปกติ 

 
แหนมหมูท่ีหอปกติแลว รอแพ็คและติดโลโก เพ่ือ
ออกจําหนาย หรืออัดใสตูแชไวสําหรับเก็บไวจําหนายไดนาน
ข้ึน 

 
แหนมหมูท่ีจัดไวเปนเซ็ตเพ่ือติดโลโก็ และแพ็คเปนกลอง/ถุง 
กอนนําออกจําหนาย 



 
แหนมหมูท่ีจัดทําแพ็คเก็ตเรียบรอยแลว และเตรียมพรอม
สําหรับจําหนาย หรือเก็บไวในตูแช 

 
ตูแชแหนมหมูเพ่ือเก็บไวจําหนายไดนาน ๆ 

 
แหนมหมูท่ีจัดทําเปนแพ็คเก็ตพรอมติดโลโกท่ีสวยงาม
เรียบรอยแลว สรางมูลคาเพ่ิมใหแหนมหมูแมไพบูลย และคง
อยูชาวอําเภอบานไผ ตลอดไป 

 

  
 
 
 
 
 
 



7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 
     นางอมรรัตน อยูเปนสุข ไดสานตอธุรกิจแหนมหมูแมไพบูลยมาอยางตอเนื่อง โดยสามารถเพ่ิมกําลังการ
ผลิตไดมากข้ึนใหทันตอความตองการของลูกคาซ่ึงมีท้ังลูกคาจร และลูกคาประจํา 
     การกระจายสินคาหรือการจัดจําหนายคือ จะสงตามหมูบาน ตามปมน้ํามัน รานคาปลีกตางๆ ตามรานขาย
ของฝากในจงัหวัดขอนแกน หรือ OTOP จังหวัด  
     ผูขายปลีกในท่ีนี้ คือ รานเฮงงวนเฮียง (อ.บานไผ) รานภูมิสุข (อ.พล)  รานขายของฝากตาม ปมน้ํามัน 
รานคาตลาดตําบลทาพระ  รานคาอําเภออุบลรัตน และรานขายปลีกอ่ืนๆ ชองทางนี้คอนขางสั้นและลูกคาอยู
กระจัดกระจายพอสมควร จึงตองผานผูคาปลีกในการกระจายสินคา 
 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 50000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางอมรรัตน อยูเปนสุข 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
บานแมไพบูลย 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
๘๘๖/๑ ซอยประปา ๓ ถนนเจนจบทิศ ตําบลในเมือง อําเภอบานไผ จังหวัดของแกน ๔๐๑๑๐ 
โทรศัพท ๐๘๙๙๔๔๗๗๙๖ โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

- ป พ.ศ. ๒๕๔๙  ไดรับรางวัลสินคา OTOP ระดับ ๒ ดาวการคัดสรรสุดยอดหนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑ 
- ป พ.ศ. ๒๕๕๒  ไดรับรางวัลสินคา OTOP ระดับ ๓ ดาวการคัดสรรสุดยอดหนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑ 
  
 
 
 
 
 
 
 
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางนภสร พระยาลอ 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 15 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นางนภสร พระยาลอ 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายภิญโญ สีทับ 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอบานไผ 
2. นางอุไร พิทยกิตติวงศ 
ตําแหนง พัฒนาการอําเภอบานไผ 
3. นางนภสร พระยาลอ 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นางเกศินี สวัสด ี
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


	จังหวัดขอนแก่น

