
จังหวัดขอนแกน 
 
ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : แหนมหมูแมไพบูลย 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน รานแมไพบูลย ชุมชนประปา ๓ อําเภอ บานไผ ตําบล ในเมือง 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ อาหารในชีวิตประจําวัน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
     แหนมหมูแมไพบูลย ตั้งอยูบานเลขท่ี ๘๘๖/๑ ซอยประปา ๓ ถนนเจนจบทิศ  ตําบลในเมือง อําเภอบาน
ไผ จังหวัดของแกน ๔๐๑๑๐ โทรศัพท ๐๔๓-๒๗๓๗๗๘  โดยเจาของธุรกิจ คือ นางอมรรัตน  อยูเปนสุข (ผูสืบ
ทอดธุรกิจของ แมไพบูลย ศรีตระการโกศล)  
     แมไพบูลย ศรีตระการโกศล เกิดท่ีบานหนองกุง ตําบลโนนศิลา อําเภอชนบท )ปจจุบันข้ึนกับอําเภอโนน
ศิลา) ประกอบอาชีพเกษตรกรรมตามบรรพบุรุษ หลังจากแตงงานกับพอเฉลิม ศรีตระการโกศล ซ่ึงประกอบ
อาชีพเจาหนาท่ีไปรษณีย จึงทําหนาท่ีเปนแมบานอยางเดียวเพ่ือดูแลสามีและลูก ๆ จํานวน ๔ คน  แมไพบูลย
ตองเดินทางไปอยูจังหวัดตาง ๆ บอย ๆ ตามสามีซ่ึงตองยายไปปฏิบัติงานในหลาย ๆ จังหวัด  แตเนื่องจากแม
ไพบูลย โดยสวนตัวแลวเปนคนท่ีมีพรสวรรคในการประกอบอาหารและชอบทํากับขาวใหคนในครอบครัวทาน
ทุกวัน โดยเฉพาะอาหารอีสาน จึงไดฝกฝนฝมือการทํากับขาวมาอยางตอเนื่อง คิดสูตรอาหารดวยตัวเองบาง 
ศึกษาจากตําราบาง ทําใหฝมือการทํากับขาวอยูในระดับท่ีเรียกวาอรอยมากคนหนึ่ง ใครไดรับประทาน
เปนอันวาติดอกติดใจทุกคน และแมไพบูลยไดถายถอดวิชาการบานการเรือนใหลูกสาวคนท่ีสอง (นาง
อมรรัตน  อยูเปนสุข) มาโดยตลอด เนื่องจากอยูใกลชิดกับแมมากท่ีสุด ประกอบกับมีความสนใจเรื่องการ
ทําอาหารและคิดสูตรอาหารเหมือนแมมากท่ีสุดในบรรดา ลูกท้ัง ๔ คน  
      ป พ.ศ. ๒๕๓๙  เม่ือแมไพบูลย และพอเฉลิม ศรีตระกาลโกศล เม่ือมีอายุมากข้ึน และเห็นวาลูก ๆ ท้ัง ๔ 
คน ไดเรียนหนังสือจบกันทุกคน ซ่ึงตางคนตางออกไปประกอบอาชีพและมีครอบครัวกันหมดแลว กอน
เกษียณอายุราชการพอเฉลิม ศรีตระกาลโกศล จึงขอยายมาปฏิบัติงานและปกหลักฐานท่ีอําเภอบานไผ จังหวัด
ขอนแกน แมไพบูลย จึงมองหาอาชีพรองรับ เพราะไมตองการอยูนิ่งเฉย จึงไดลองทํากับขาวและอาหารตามสั่ง 
จําหนายใหแกคนในชุมชนและหมูบานใกลเคียง โดยเริ่มตนจากทําอาหารขายตามหมูบาน และทําหมูสม



เพ่ิมเติม ก็ทําใหมีรายได และสรางอาชีพใหกับตนเอง ผลตอบรับดีข้ึน เพราะเปนอาหารท่ีนิยมรับประทานของ
คนอีสาน  
     ป พ.ศ. ๒๕๔๑ มีการคิดคนหากรรมวิธีในการทําแหนมหมูเขาสูตลาดทองถ่ิน โดยจัดหาวัตถุดิบภายใน
ตลาดทองถ่ินมาทดลองทํา (แบบครอบครัว) จนผลิตภัณฑมีรสชาติอรอย และสามารถขยายตลาดจากทองถ่ิน
ตนเองสูตลาดอ่ืน ๆ ได 
     ป พ.ศ. ๒๕๔๔ ไดมีการผลิตสินคามากข้ึน เพราะเปนท่ีตองการของตลาดทองถ่ิน จึงไดจัดหาเครื่องมือ 
เครื่องจักรและอุปกรณในการผลิต เพ่ืออํานวยความสะดวกในการผลิต และผลิตสินคาใหไดปริมาณมากข้ึน 
ตรงกับความตองการของตลาดซ่ึงมีเพ่ิมมากข้ึนทุกป 
     เม่ือวันท่ี ๑๓ มิ.ย. ๒๕๔๗ ไดรับการสนับสนุนจากทางอําเภอบานไผ โดยตัวแทนของหนวยงานภาครัฐบาล 
(สํานักงานพัฒนาชุมชนอําเภอบานไผ) ไดจัดอบรมโครงการใหคําปรึกษา พรอมยกระดับขีดความสามารถและ
ทักษะของผูประกอบการสินคา OTOP ณ วังรีรีสอรท จังหวัดนครนายก ซ่ึงเปนจุดเริ่มตนในการนําแหนมหมู
แมไพบูลยเขาสูตลาดของสินคา OTOP  
     ตอมาเริ่มพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑและบรรจุภัณฑ เพ่ือใหสามาถนําผลิตภัณฑเขาสู OTOP และได
มาตรฐาน มีการปรบัปรุงสถานท่ีในการผลิต ใหถูกตองตามหลักโภชนาการกระทรวงสารณสุข และไดจด
ทะเบียนการคาจากสํานักงานพาณิชยจังหวัดขอนแกน และนําผลิตภัณฑแหนมหมูเขาประกวดในระดับอําเภอ 
ระดับจังหวัด และระดับภาค โดยไดรับการสนับสนุนจากหนวยงานราชการจังหวัดขอนแกน ในการให
คําปรึกษาและแนะนําท่ีดีจนสามารถพัฒนาสินคาเขาสูตลาดในนามสินคา OTOP ไดอยางเต็มตัว และไดรับ
การพัฒนาอยางตอเนื่องจนถึงทุกวันนี ้  
     แมไพบูลย ศรีตระการโกศล ไดเสียชีวิตลงดวยโรคเบาหวาน เม่ือวันท่ี ๑๘ มีนาคม ๒๕๕๗ นาง
อมรรัตน  อยูเปนสุข จึงเปนผูสืบทอดธุรกิจของ แมไพบูลย จากนั้นเปน โดยมีความตั้งใจวาจะรักษาธุรกิจ 
คุณภาพ และชื่อเสียงของแหนมแมไพบูลย คงใหคงอยูชั่วลูกหลานสืบไป 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
แหนมหมูแมไพบูลย อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) ใชเนื้อหมูลวน ไมติดมัน คุณภาพดี เนนความสะอาด ไมใสสารกัน
บูด ข้ันตอนการทําละเอียด สะอาด และเปนระบบ และมีผลิตภัณฑเสริมใหผูบริโภคเลือก การพันใบตองท่ีเนน
ทําใหแหนมแนน และการบริการสงแหนมถึงท่ี เปนจุดเดนในการจําหนายและบริการ มีกลยุทธดานการ
สงเสริมการตลาดอยางตอเนื่อง เชน การโฆษณา ดวยการท่ีรัฐบาลสนับสนุนงานหนึง่ตําบลหนึ่งผลิตภัณฑและ
โฆษณาแบบปากตอปาก (Word to mouth) โดยการท่ีลูกคาซ้ือแหนมของแมไพบูลยไปบริโภคแลวเห็นวามี
รสชาติและคุณภาพดีจึง แนะนําตอไปเรื่อย ๆ การเผยแพรทาง Social network การสงเสริมการขายโดยการ
จําหนายในราคาขายสง หรือการทําโปรโมชั่น เชน ซ้ือ ๑๒ หอ (แพ็คใหญ) แถม ๒ หอ และถาซ้ือ ๖ หอ (แพ็ค
เล็ก) แถม ๑ หอ และโดยเฉพาะราคาแหนมหมูแมไพบูลยไมแพง อยูในดุลยภาพ เปนท่ีพอใจท้ังผูผลิตและ
ผูบริโภค รสชาติอรอย จึงเปนท่ีประทับใจของผูคนท่ีไดรับประทาน 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
แหนมหมู เปนผลิตภัณฑท่ีเปนท่ีรูจักมานาน โดยเฉพาะคนอีสานนั้นชอบกินสมหมู (แหนมหมู) มาตั้งแตสมัย
โบราณ ทําใหแหนมหมูแมไพบูลย มีความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของ
ชุมชนชาวอําเภอบานไผ และตางอําเภอเปนอยางยิ่ง  โดยผูคนท่ีไดรับประทานแหนมหมูแมไพบูลย จะเกิด
ความประทับใจในรสชาติ และไดรับความพึงพอใจในการใหบริการของผูผลิตท่ีใหบริการท้ังขายปลีกและขาย
สง ตลอดถึงการสงแหนมถึงบานในเวลาท่ีตองการอยางทันทวงที จึงมีผูคนไดกลาวขานวาไปอําเภอบานไผ 
อยากทานแหนมหมูท่ีอรอยและประทับใจ ตองมาทานแหนมหมูแมไพบูลย 



  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

สูตรแหนมหมูแมไพบูลย ตอน้ําหนัก ๕๐๐ กรัม 
     - เนื้อหมู ๕๐ % 
     - หนังหมู ๑๐ % 
     - กระเทียม ๑๐ % 
     - ขาวสุก ๕ % 
     - เกลือ ๕ % 
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 

 

กรรมวิธีการเตรียม ๑. เนื้อหมู เริ่มจาก แลเอามันออก - ผึ่ง
ใหแหง - บดใหละเอียด ๒. หนังหมู เริ่มจาก แลเอามันออก 
- บดเปนเสน ๓. เตรียมเครื่องปรุง (ตามอัตราสวนผสม) 
กรรมวิธีการผลิต ๑. ชั่งน้ําหนกัสวนผสมตามสัดสวน ๒. 
คลุกเคลาใหเขากัน ๓. บรรจุภัณฑ ๔. พลาสติก ๕. ใบตอง 
(หุม) ๖. พลาสติกแพ็คเปนหอ ๗. เก็บผลิตภัณฑ (บม) ๘. 
นําออกจําหนาย 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 

 
นางอมรรัตน อยูเปนสุข (บุตรสาว) ผูสืบทอดธุรกิจแหนมหมู
แมไพบูลย 



 
นางอมรรัตน อยูเปนสุข และทีมงานชวยกันจัดเตรียมวัสดุ
อุปกรณสําหรับทําแหนมหมูสูตรแมไพบูลย 

 
จัดเตรียมใบตองเพ่ือใชสําหรับหอแหนม 

 
เนื้อหมูสดท่ีแลเอามันออกแลว นํามาใสเครื่องเพ่ือบดใหเนื้อ
ละเอียด 



 
เนื้อหมูท่ีบดละเอียดแลวพรอมท่ีจะนําไปผสมกับหนังหมู 
และเครื่องปรุงอ่ืน ๆ ตามสูตรเพ่ืใหไดแหนมหมูสําเร็จรูป 

 
หนังหมูแผนตมท่ีแลเอามันออกแลว กอนนําไปบดเปนเสน 
แลวนําไปผสมกับเนื้อหมูละเอียดและสวนผสมอ่ืน ๆ 

 
หนังหมูบดเปนเสนแลว พรอมท่ีนําไปผสมกับเนื้อหมูละเอียด
และสวนผสมอ่ืน ๆ 



 
หลังจากผสมเนื้อหมูท่ีบดละเอียด เขากับหนังหมู และ
สวนผสมอ่ืนๆ ตามสูตร แลวคลุกใหเขากัน ก็นําหมูใส
ถุงพลาสติกหนึ่งชั้นกอนแลวนํามาหอทับดวยใบตองอีกครั้ง 
โดนมวนใหแหนมแนนท่ีสุด ตอจากนั้นก็ใชวิธีการหอปกติ 

 
แหนมหมูท่ีหอปกติแลว รอแพ็คและติดโลโก เพ่ือ
ออกจําหนาย หรืออัดใสตูแชไวสําหรับเก็บไวจําหนายไดนาน
ข้ึน 

 
แหนมหมูท่ีจัดไวเปนเซ็ตเพ่ือติดโลโก็ และแพ็คเปนกลอง/ถุง 
กอนนําออกจําหนาย 



 
แหนมหมูท่ีจัดทําแพ็คเก็ตเรียบรอยแลว และเตรียมพรอม
สําหรับจําหนาย หรือเก็บไวในตูแช 

 
ตูแชแหนมหมูเพ่ือเก็บไวจําหนายไดนาน ๆ 

 
แหนมหมูท่ีจัดทําเปนแพ็คเก็ตพรอมติดโลโกท่ีสวยงาม
เรียบรอยแลว สรางมูลคาเพ่ิมใหแหนมหมูแมไพบูลย และคง
อยูชาวอําเภอบานไผ ตลอดไป 

 

  
 
 
 
 
 
 



7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 
     นางอมรรัตน อยูเปนสุข ไดสานตอธุรกิจแหนมหมูแมไพบูลยมาอยางตอเนื่อง โดยสามารถเพ่ิมกําลังการ
ผลิตไดมากข้ึนใหทันตอความตองการของลูกคาซ่ึงมีท้ังลูกคาจร และลูกคาประจํา 
     การกระจายสินคาหรือการจัดจําหนายคือ จะสงตามหมูบาน ตามปมน้ํามัน รานคาปลีกตางๆ ตามรานขาย
ของฝากในจงัหวัดขอนแกน หรือ OTOP จังหวัด  
     ผูขายปลีกในท่ีนี้ คือ รานเฮงงวนเฮียง (อ.บานไผ) รานภูมิสุข (อ.พล)  รานขายของฝากตาม ปมน้ํามัน 
รานคาตลาดตําบลทาพระ  รานคาอําเภออุบลรัตน และรานขายปลีกอ่ืนๆ ชองทางนี้คอนขางสั้นและลูกคาอยู
กระจัดกระจายพอสมควร จึงตองผานผูคาปลีกในการกระจายสินคา 
 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 50000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางอมรรัตน อยูเปนสุข 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
บานแมไพบูลย 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
๘๘๖/๑ ซอยประปา ๓ ถนนเจนจบทิศ ตําบลในเมือง อําเภอบานไผ จังหวัดของแกน ๔๐๑๑๐ 
โทรศัพท ๐๘๙๙๔๔๗๗๙๖ โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

- ป พ.ศ. ๒๕๔๙  ไดรับรางวัลสินคา OTOP ระดับ ๒ ดาวการคัดสรรสุดยอดหนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑ 
- ป พ.ศ. ๒๕๕๒  ไดรับรางวัลสินคา OTOP ระดับ ๓ ดาวการคัดสรรสุดยอดหนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑ 
  
 
 
 
 
 
 
 
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางนภสร พระยาลอ 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 15 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นางนภสร พระยาลอ 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายภิญโญ สีทับ 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอบานไผ 
2. นางอุไร พิทยกิตติวงศ 
ตําแหนง พัฒนาการอําเภอบานไผ 
3. นางนภสร พระยาลอ 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นางเกศินี สวัสด ี
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


	จังหวัดขอนแก่น

