
จังหวัดขอนแกน 
 
ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ขาวกลอง/ขาวฮาง 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน บานไชยสอ ม 1 ตไชยสอ อําเภอ ชุมแพ ตําบล ไชยสอ 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารสุขภาพ 
 3.2 ลักษณะ คาว 
กลุมผลิตและแปรรูปขาวกลองบานไชยสอ  หมูท่ี ๑  ตําบลไชยสอ  อําเภอชุมแพ จังหวัดขอนแกน  โดยมีนาย
สํานวนเหลาประเสริฐ  เปนประธาน  เกิดข้ึน 
 เม่ือป พ.ศ. ๒๕oo โดยคณะกรรมการกองทุนหมูบานไชยสอ  หมูท่ี ๑ไดเขียนแผนพัฒนากองทุนหมูบาน  โดย
มีพัฒนากรผูประสานงานตําบลไชยสอ  
 
 ใหคําแนะนําและสนับสนุนทางดานความคิด  ทําอยางไรสมาชิกกองทุนหมูบานไชยสอ  หมูท่ี ๑  จึงจะไม
เสียเปรียบพอคาคนกลางในการขายผลผลิต 
ทางการเกษตร  คือขาว  ท่ีชาวบานผลิตข้ึนมา   ทําอยางไรสมาชิกกองทุนจึงจะกําหนดราคาผลผลิตทาง
การเกษตรของตนเองได  คณะกรรมการกองทุน 
จึงไดรวมกันจัดทําแผนพัฒนากองทุนหมูบานข้ึนมา  คือ “หนึ่งกองทุนหนึ่งผลิตภัณฑ” 
ป พ.ศ. ๒๕๕๑  กลุมไดทดลองทําขาวกลองพันธุมะลิแดงข้ึน  โดยบรรจุถุงละ ๑ กิโลกรัม ปรากฏวามีคนสนใจ
สินคามากพอสมควร  ประกอบกับ 
ไดรับคําแนะนําจากพัฒนาการอําเภอชุมแพ  เรื่องการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ  บรรจุภัณฑ  จุดขายของขาว
กลอง  กลุมผลิตและแปรรูปขาวกลองบานไชย 
สอ  หมูท่ี  ๑  คือ  เปนขาวกลองปลอดสารพิษเพาะปลูกโดยใชปุยอินทรียและชีวภาพ   ตอมาไดรับ
งบประมาณโครงการอยูดี  มีสุข  มาสนับสนุนโครงการ 
ทําใหกลุมไดผลิตขาวกลองอยางจริงจัง  โดยตั้งชื่อวา “ขาวกลองทิพย”และไดเขารวมอบรมและศึกษาดูงาน
ตามสถานท่ีตางๆ  เพ่ือศึกษาหาความรูเพ่ือนํา 
มาตอยอดผลิตภัณฑของกลุม 
  
  
 



4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
   กลุมไดทดลองทําขาวฮางตามภูมิปญญาชาวบานสมัยโบราณจากขาพันธมะลิแดงอีกชนิดหนึ่งก็ไดรับผลตอบ
รับจากลูกคาดวยดี ดานการตลาดากลุมได 
รับการสนุนจากธนาคารเพ่ือการเกษตรฯหรือ ธ.ก.ส. ไดอนุเคราะหใหนําขากลองทิพยและขาวฮางตาสํา ไปวาง
จําหนายเพ่ือบริการลูกคา และไดรับการ 
สนับสนุนจากคณะครูโรงเรียนบานไชยสอและไดข้ึนเทียนเปนสินคา OTOP ป พ.ศ.2552 ของอําเภอชุมแพ 
และไดรับเกียรติยศ  "คนดีศรีชุมแพ" 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
     พันธุขาวท่ีใชในการผลิตขาวฮางจะใชขาวพันธุมะลิแดงศ่ึงเปนขาวท่ีปลอดสารพิษเพาะปลูกโดยใชปุย
อินทรียและชีวภาพ เนนคุณภาพและสุขภาพ 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
 ขาวฮาง  คือ  ขาวเปลือกนํามานึ่ง  ผึ่ง และตําเปนขาวสารนํามาแชนึ่งหรือหุงรับประทานเปนภูมิปญญาการ
กินขาวแบบโบราณ  ไดจากขาวอินทรียและ 
ปลอดสารเคมี  ขาวฮาง  ถาทํามาจากขาวสารเหนียว  จะเรียกขาวหอมไขมด  ถาทําจากขาวหอมดอกมะลิจะ
เรียกวา  ขาวหอมทอง  ขาวฮางจะมีกลิ่นหอม 
กวาขาวธรรมดา  รสชาติหวานและมัน  การผลิตขาวฮางเปนมรดกล้ําคาของโบราณมีจํานวนนอยลง  เนอง
จากมีกรรมวิธีข้ันตอนยุงยาก  จึงกําลังจะหายไป  
จะทําขาวฮางเนื่องในโอกาสบูชาผีตาแฮก  ชาวนาสมัยกอนเชื่อวาลูกหลานไดกินขาวเมา  ขาวฮางเหลือจาก
บูชาผีตาแฮกจะเลี้ยงงาย  โตเร็ว  โรคภัยไม 
เบียดเบียน  
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

          องคประกอบของอาหาร (สูตร) 
        ๑.ขาวกลองทิพย  ทําจากขาวกลองพันธุมะลิแดง 
        ๒.ขาวฮางตาสํา  ทําจากขาวพันธุมะลิแดงและมะลิขาว ขาวหอมนิล ขาวมะลิดํา 
        ๓.ขาวเหนียวดํายายสฤษฎิ์ (ขาวกํ่า) 
        ๔.น้ําเปลา 
        ๕.ผงปรุงแตงรสโกโก  
  
 
 
 
 
 
 
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
นําขาวข้ึนมาจากน้ําหมักไว 1 คืน เพ่ือใหขาวงอก 

 
จากนั้นนําขาวมานึ่งประมาณ 30-45 นาที 

 
นําขาวมาตากใหแหงสนิท 

 



 
นําขาวมาสีดวยเครื่องสีขาวแบบโบราณ 

 
นําขาวไปรอนในตะแกรงเพ่ือท่ีจะใหเมล็ดขาวท่ีหักรวงออก
ใหเหลือแตเมล็ดขาวท่ีสมบูรณ 

 
นํามาสีอีกครั้งเพ่ือใหเปลือกออกหมด 

 



นํามาคัดแยกเมล็ดท่ีเปลือกยังไมกะเทาะออกหมด นํามาขัด
ใหม 

 
นําไปรอนในตะแกรงเพ่ือท่ีจะใหเมล็ดขาวท่ีรวงออกใหเหลือ
แตเมล็ดขาวท่ีสมบูรณ 

 
เตรียมพรอมจําหนาย 

 
นําออกจําหนายเปนรายเสริมตอไป 



 
จําหนายราคาถุงละ 70 บาท 

 
นําสินคาไปจําหนายและจัดแสดงในงานตาง ๆเปนประจํา 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 สมาชิกกลมผลิตและแปรรูปขาวกลองบานไขยสอ มีรายไดเพ่ิมข้ึนเปนเงินเดือนละ 5000-10000  บาท/เดือน 
  
  

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 10000 บาท/เดือน 
  
 
 
 
 
 
 
 
 



8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นายสํานวน เหลาประเสริฐ 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
กลุมผลิตและแปรรูปขาวกลองบานไชยสอ ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก ๒๔๖-๒๔๗ หมูท่ี ๑ บานไชยสอ ตําบลไชยส 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
๒๔๖-๒๔๗ หมูท่ี ๑ บานไชยสอ ตําบลไชยสอ 
โทรศัพท - โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

เกียรติบัตร คนดีศรีชุมแพ งานกาชาดประจําป รวมของดีเมืองชุมแพ 
 ประกาศนียบัตร ขาวกลองทิพย โครงการคัดสรรสุดยอดหนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑ 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางสุกานดา เดชวิชิตชัย 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล นางสุกานดา เดชวิชิตชัย 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายคําใส จันฤาชา 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอชุมแพ โทร.083-7618123 
2. นางสุกานดา เดชวิชิตชัย 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ โทร 081-8746980 
3. นายเกียรติศักดิ์ บรรพรหม 
ตําแหนง กรรมการสภาวัฒนธรรมตําบลโนนสะอาด โทร. 086-2381791 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นางเกศินี สวัสดิ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 23 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 

 


	จังหวัดขอนแก่น

