
จังหวัดขอนแกน 
 
ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ไกยางทาพระ (เจาเกา) 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): ไกยางทาพระ 
 
2. แหลง 

ชุมชน ตลาดทาพระ อําเภอ เมือง ตําบล ในเมือง 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ อาหารในชีวิตประจําวัน 
- ทําทุกวันเพ่ือจําหนายใหแกลูกคาท่ีมารับประทานท่ีราน 
- ทําตามท่ีลูกคาท่ีสั่งซ้ือไปรับประทานท่ีบาน 
- ทําในโอกาสท่ีทางราชการจัดงานประจําป 
  
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
    ประวัติความเปนมา ไกยางทาพระ(เจาเกา) ตั้งข้ึนเม่ือปลายป พ.ศ. 2495 โดยคุณพอนอย คุณแมทองคํา 
ตั้งจันทร ณ บานเลขท่ี 194 หมูท่ี 1 ตําบลทาพระ อําเภอเมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน ในระยะเริ่มแรกยัง
ไมมีชื่อราน และรานเปนเพียงเพิงเล็กๆ ในตลาดสดเกาทาพระ ตําบลทาพระอําเภอเมืองขอนแกน จังหวัด
ขอนแกน (ปจจุบันเปนตึกแถวบริเวณหนารานแสงทองขายแกส) ประกอบกิจการขายไกยางท้ังปลีกและขายสง 
ใหพอคา แมคาเร นําไปเรขายบนรถไฟท่ีสถานีรถไฟทาพระ ตําบลทาพระ อําเภอเมืองขอนแกน จังหวัด
ขอนแกน ในราคาตัวละ 8 บาท จนลูกคาท่ีโดยสารมากับรถไฟติดใจในรสชาดและจําไดวาถามาถึงสถานีรถไฟ
ทาพระ จะตองไดรับประทานไกยางอรอยๆ และซ้ือติดมือไปฝากลูกฝากหลานท่ีบาน จึงไดพากันเรียกติดปาก
วา “ไกยางทาพระ” มาจนถึงปจจุบันนี้ 
     ตอมาประมาณป พ.ศ. 2505 มีการกอสรางถนนมิตรภาพและเปดใชถนนมิตรภาพ อยางเปนทางการ มี
รถโดยสารวิ่งรับ-สงผูโดยสารตลอดเวลาและตําบลทาพระก็เปนทารถท่ีสําคัญในแถบนี้  ไกยางทาพระไดขยาย
กิจการออกมาเปดตัวใหบริการกับลูกคาท่ีมากับรถโดยสารประจําทางท่ีวิ่งผานและจอดรับ-สงผูโดยสารริมถนน
มิตรภาพ ไกยางทาพระก็เริ่มมีคนรูจักมากข้ึน จากการไดชิมลิ้มรสอรอยจึงไดบอกเลากันปากตอปาก แตก็ยังไม
มีรานเปดรานสําหรับนั่งรับประทานเปนเอกเทศในขณะนั้น ตําบลทาพระไดมีหนวยราชการ เกิดข้ึนหลายแหง 
เชน หนวยงานทหาร ผสมสัตวท่ี 3 สํานักงานผสมเทียม รวมท้ังศูนยวิจัยเกษตรภาคตะวันออกเฉียงเหนือ จึงมี
ลูกคาจํานวนมากท่ีตองการสถานท่ีนั่งรับประทานเพ่ือพบปะสังสรรคกัน เม่ือป พ.ศ.2514 ไดขยายกิจการมา



เปดซอยศาลเจา ถนนมิตรภาพ ปจจุบัน รานไกยางทาพระ(เจาเกา) ตั้งอยูท่ีบานเลขท่ี 5/1 หมูท่ี 1 ถนน
มิตรภาพ ตําบลทาพระ อําเภอเมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน บริหารโดย : นางสาวพองาม จันทร โทรศัพท 
04 326 1515, 08 1900 4669, 08 9940 3550, 08 9576 2701     
  

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
    รานไกยางทาพระ(เจาเกา) ปจจุบันตั้งอยูท่ีบานเลขท่ี 5/1 หมูท่ี 1 ถนนมิตรภาพ ตําบลทาพระ อําเภอ
เมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน บริหารงานโดย : นางสาวพองาม จันทร เปนรานอาหารอิสานซ่ึงดําเนินการ
ธุรกิจมานานกวา 60 ป ชนะการแขงขันเม่ือป 2534 ท่ีจังหวัดโคราชในงานเทศกาลอาหารอิสาน สมตําไดรับ
รางวัลท่ี 3 ถาเอยถึงเรื่องไกยางคนสวนใหญจะนึกถึงไกยางทาพระของจังหวัดขอนแกน  ซ่ึงชาวขอนแกนเองก็
เปนท่ีทราบกันดีวาเปนเจาเกาท่ีมีช่ือเสียงทางดานไกยาง อยูหางจากตัวเมืองขอนแกน 12 กม.  ไกยาง ถือ
เปนอาหารหลักท่ีคนอีสานชอบรับประทานกับขาวหนียว สมตํา 
  

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
    ไกยางทาพระ(เจาเกา) ตั้งข้ึนเม่ือปลายป พ.ศ. 2495 โดยคุณพอนอย คุณแมทองคํา ตั้งจันทร ณ 
บานเลขท่ี 194 หมูท่ี 1 ตําบลทาพระ อําเภอเมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน ในระยะเริ่มแรกยังไมมีชื่อราน 
และรานเปนเพียงเพิงเล็กๆ ในตลาดสดเกาทาพระ ตําบลทาพระอําเภอเมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน 
(ปจจุบันเปนตึกแถวบริเวณหนารานแสงทองขายแกส) ประกอบกิจการขายไกยางท้ังปลีกและขายสง ใหพอคา 
แมคาเร นําไปเรขายบนรถไฟท่ีสถานีรถไฟทาพระ ตําบลทาพระ อําเภอเมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน ใน
ราคาตัวละ 8 บาท รานไกยางทาพระ(เจาเกา) เปนรานอาหารอิสานซ่ึงดําเนินการธุรกิจมานานกวา 60 ป ชนะ
การแขงขันเม่ือป 2534 ท่ีจังหวัดโคราชในงานเทศกาลอาหารอิสาน สมตําไดรับรางวัลท่ี 3 ถาเอยถึงเรื่องไก
ยาง คนสวนใหญจะนึกถึงไกยางทาพระของจังหวัดขอนแกน 
      ซ่ึงชาวขอนแกน เองก็เปนท่ีทราบกันดีวาเปนเจาเกาท่ีมีชื่อเสียงทางดานไกยาง นายกชวน หลีกภัย มา
ทานอาหารท่ีรานไกยางทาพระ และบุคคลสําคัญของประเทศอีกจํานวนมาก เชน พลเอกเปรม ติณสูลานนท 
คุณเฉลิม อยูบํารุง นายชวลิต ยงใจยุทธ ผูวาราชการจังหวัด อ่ืนๆ อีกจํานวนมาก อีกท้ัง รานไกยางทาพระของ
เรายังเปนท่ีถูกอกถูกใจของบรรดานักทองเท่ียวจากตางประเทศ ท่ีชอบรับประทานอาหารไทย(ไกยาง-สมตํา) 
หากทุกทานไดผานมาทางจังหวัดขอนแกน อยาลืมแวะทาน แวะชิม ไกยาง ระดับแชมปของภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือ เปนความภาคภูมิใจของลูกหลานท่ีไดสืบทอดอาชีพนี้มาจากพอ-แม และปู-ยา และได
สรางชื่อเสียงใหกับชุมชนทาพระจนเปนท่ีรูจักของคนท่ัวไป 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

-    ไกสด (กระเทียม พริกไทย ขา ตะไคร ตําผสมกัน) ปรุงรสดวยซอสดํา เกลือ 
-    หมักไวประมาณ 30 นาที 
-    นําไปยางบนไฟถานออนๆ พอสุขไดท่ี 
-    กอนเสริฟอุนไฟแรงอีกครั้งใหแหงกรอบเนื้อนุม 
(ทางรานไมสามารถเปดเผยสูตรไดมากกวานี้ เพราะเปนความลับของทางราน) 
  
  
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
- ไกสด (กระเทียม พริกไทย ขา ตะไคร ตําผสมกัน) ปรุงรส
ดวยซอสดํา เกลือ - หมักไวประมาณ 30 นาที - นําไปยาง
บนไฟถานออนๆ พอสุขไดท่ี - กอนเสริฟอุนไฟแรงอีกครั้งให
แหงกรอบเนื้อนุม 

 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
รานไกยางทาพระ (เจาเกา) ตั้งอยูตลาดทาพระ ถนน
มิตรภาพ 

 
รูปภายในรานเกายางทาพระ ไวสําหรับบริการลูกคาท่ีมานั่ง
รับประทานท่ีราน 

 



 
รูปภาพ การยางไก และอุนไกท่ียางสุขแลวใหรอนและมีกลิ่น
หอมนารับประทาน 

 
รูปภาพ ไกยางเสร็จแลวและเตรียมหอใหแกลูกคาท่ีสั่งซ้ือ 

 
รูปภาพ ไกท่ียางสุขแลว เก็บใสตูกระจกกันเพ่ือปองแมลงวัน
ตอม 



 
รูปภาพ ไกสับเพ่ือจําหนายใหแกลูกคา 

 
รูปภาพ บรรจุกลอง และหอเปนตัว ตามท่ีลูกคาสั่ง 

 
รูปภาพ ยางไฟออนๆ อุนใหรอน เพ่ือใหไกนุมและมีรสชาด
อรอยนารับประทาน 

 



รูปภาพ การยางไกและดูแลไมใหไกไหมกอนสุก 

 
รูปภาพ ยางหมาดๆ เตรียมไวเม่ือลูกคาสั่งก็จะนํามาอุนไฟ
ออนๆ ใหอุน เพ่ือใหทันกับความตองการของลูกคา 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
- มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
- มีความพรอมในการผลิต 
- มีความพรอมในการจัดแสดง สาธิต และจําหนายในโอกาสตางๆ นอกสถานท่ี 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 30000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางสาวพองาม จันทร 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
5/1 หมูท่ี 1 ถนนมิตรภาพ ตําบลทาพระ อําเภอเมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
5/1 หมูท่ี 1 ถนนมิตรภาพ ตําบลทาพระ อําเภอเมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน 
โทรศัพท 04 326 1515, 08 1900 4669, 08 9940 3550, 08 9576 2701 โทรสาร - 
E-mail 
- 
 
 
 
 
  



9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

ชนะการแขงขันเม่ือป 2534 ท่ีจังหวัดโคราชในงานเทศกาลอาหารอิสาน สมตําไดรับรางวัลท่ี 3 
 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายประสาน บุตรจันทร 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรม 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 13 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นายประสาน บุตรจันทร 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรม 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายโอภาส กุสันเทียะ 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอเมืองขอนแกน 
2. นายไพฑูรย คําโมง 
ตําแหนง รองประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอเมืองขอนแกน 
3. นายบุดดี เชาวชาญ 
ตําแหนง กรรมการสภาวัฒนธรรมอําเภอเมืองขอนแกน 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นางเกศินี สวัสด ี
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 26 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 

 


	จังหวัดขอนแก่น

