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ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
เม่ือปพุทธศักราช 2498 ไกยางเขาสวนกวางเริ่มตนขายคูไปกับขาวเหนียวนึ่งเทานั้นไมมีจุดเดนอะไรเปนพิเศษ 
การทําไกยางขายเม่ือกอนนั้นไมมีข้ันตอนท่ียุงยากเหมือนในปจจุบัน มีพ้ืนฐานงายๆมาจากการปงท่ัวๆไป คือ
จะนําไกพ้ืนเมืองมาเชือดชําแหละแลวก็จะสับไกแบงแยกออกเปนชิ้นๆเพ่ือปงขายเปนสวนๆเชน สวนปกของไก 
สวนขา สวนคอไก เครื่องในไก หลังจากนั้นก็นําเกลือมาโรยทาเนื้อไกใหไดรสเค็มพอประมาณ จึงจะนําไมไผท่ี
เหลาไมหีบเล็กๆมาคีบแลวนําไปปกยางท่ีขางๆกองไฟท่ีเข่ียถานออกมากองรวมกันไว ไกตัวหนึ่งจะแยกสวน
ขายไดหลายปง เชน ปงคอไก ปงปกไก ปงขาไกและปงเครื่องในไก ขายปงละ 50 สตางค กอนจะเริ่มมีการขาย
ท่ีทางพาดเม่ือกอนนั้นจะอาศัยขายตามสถานีรถไฟเขาสวนกวางมากอน เม่ือมีผูคนขายเพ่ิมมากข้ึน จึงได
กระจายกลุมขายข้ึนมาขายตามเสนทางท่ีมีรถยนตโดยสารแลนผาน คือถนนมิตรภาพบานทางพาด เขาสวน
กวางในปจจุบัน ราคาไกยางเม่ือกอนนั้นจะอยูประมาณ 50 สตางค 1 บาท ราคาจะเพ่ิมข้ึนมาตามคาครองชีพ
ท่ีสูงข้ึน การขายไกยางจะขายคูไปกับขาวเหนียวนึ่งท่ีหอดวยใบตองตึงไมใชถุงพลาสติกเหมือนในปจจุบัน ราคา
ตกหอละ 50 สตางค แตมีเอกลักษณอยางหนึ่งไกยางสมัยนั้นจะเปนไกพ้ืนเมืองท่ีเลี้ยงเองตามธรรมชาติท้ังหมด
หาซ้ือไดตามหมูบานหรือหาซ้ือไดตามตลาดสดท่ีมีพอคาแมคามัดขาไกใสตะกราหาบมาวางขายท่ีตลาดสดเขา
สวนกวางในชวงเชาหาซ้ือไดไมยากนัก ราคาก็ตกประมาณตัวละ 4-5 บาท ข้ึนอยูกับขนาดตัวเล็กตัวใหญยัง
ไมไดข้ึนตาชางขายเหมือนในปจจุบัน จะคาดคะเนซ้ือขายดวยสายตา เม่ือตอรองเปนท่ีพอใจท้ังสองฝายแลวก็
ตกลงซ้ือกันทันที เม่ือกอนนั้นชุมชนทางพาดยังเปนกลุมคนเล็กๆมีผูคนอาศัยอยูกันไมก่ี ครัวเรือน แตมีความ
ขยันขันแข็งมาก คนสวนใหญอพยพมาจากถ่ินอ่ืนมาอยูรวมกัน กลุมแรกท่ีเขามาคือ อดีตกํานันสนั่น วิเศษวุฒิ 
กํานันคนแรกของตําบลเขาสวนกวาง (โดนลอบยิงเสียชีวิต พ.ศ. 2524) พอใหญตู พอใหญคํา พอใหญเชียร ศรี
ทิศ พอใหญเสาร ชัยปญญา และระยะตอมาก็มีพอใหญสุด อุตลาด พอใหญชื่น เพ้ียกํ่า พอใหญสมศักดิ์ ศรีทิศ 



และพอใหญหวี นาหอม สวนใหญจะอพยพมาจากจังหวัดรอยเอ็ด จังหวัดมหาสารคามและจังหวัดนครราชสีมา 
กลุมท่ียายมาใหมยังไมมีท่ีดินเปนของตนเอง ถาเปนผูชายก็จะอาศัยรับจางทํางานท่ีโรงเลื่อยสหกิจเขาสวน
กวาง หรือตัดไมหมอนรถไฟ ไดคาจางวันละประมาณ 6-12 บาท สวนลูกเมียจะใหคาขายหารายไดเสริมตาม
ริมทางถนนลูกรังท่ีทางพาด สวนใหญเปนประเภทอาหารพ้ืนเมือง เชน ไกยาง สมตํา ลาบกอย ปงปลาขาว ซ่ึง
จะรับซ้ือปลาขาวสดมาจากเข่ือนพองหนีบ (เข่ือนอุบลรัตน) เม่ือป พ.ศ. 2507 พอคาแมคางดขายปงปลาขาว
เพราะมีขาวลือไปตางๆนานาวาปลาท่ีนํามาจากเข่ือนอุบลรัตนเปนปลากินคน เพราะในปนั้นเองมีเรือสาวรําวง
ท่ีจะไปแสดงในงานประเพณีฟากเข่ือนอุบลรัตนไดเกิดอุบัติเหตุเรือลมอยูกลางลําน้ําเข่ือนอุบลรัตน ทําใหสาว
รําวงและคณะท่ีรวมเดินทางจํานวนมากเสียชีวิตกลางลําแมน้ําเกือบท้ังหมด ตั้งแตบัดนัน้เปนตนมาคนจึงไม
นิยมกินปลาปง อาหารประเภทปงท่ีเหลือคือไกยางเพียงอยางเดียว อาหารอยางอ่ืนท่ีนํามาวางขายเสริมสวน
ใหญจะเปนของปาและผลผลิตทางการเกษตร เชน ขาวโพด ถ่ัวลิสง นอยหนา แตงโม แตงไทย กลวยและขาว
หลามมัด เปนตน ถนนลูกรัง (ถนนมิตรภาพในปจจุบัน) ไดเริ่มลาดยางมะตอยเม่ือป พ.ศ. 2506 การคมนาคม
เริ่มสะดวกข้ึน การคาขายอาหารริมทางเริ่มคึกคักข้ึนมาตามลําดับเปนการเพ่ิมรายไดใหแกครอบครัวเปนอยาง
ดี กลุมแรกๆท่ีเริ่มคาขายริมทางกอนใครก็มี นางให วิเศษวุฒิ (ภรรยาของกํานันสนั่น วิเศษวุฒิ) กํานันตําบล
เขาสวนกวาง ซ่ึงยังข้ึนตรงกับอําเภอน้ําพอง ท่ีมีบทบาทมากในยุคนั้น นางพิมพ ทิพยสอน เปนแมคาท่ีมีรสมือ 
นางเลี้ยง ชัยปญญา นางบับ หารชัย นางถอน อุเทนสุด นางมาก สรีสังข พอใหญสีอุย นางจันทร เสนารัตน 
นางอํานวย นารีจันทร และนายวิเชียร ศรีทิศ มีแมคาท่ีเคยไดรบัรางวัลครั้งประกวดยางไกในป พ.ศ. 2517 ท่ี
ตลาดสดเขาสวนกวาง คือ ชนะเลิศอันดับ 1 คือ นางพิมพ ทิพยสอน รองชนะเลิศอันดับ 1 คือ นางถอน อุเทน
สุด และรองชนะเลิศอันดับสอง คือนางจันทร เสนารัตน ตอมาระยะหลังๆ เริ่มมีพอคาหนาใหมใหความสนใจ
การทําไกยางเพ่ิมมากข้ึน เชนกลุมนายกฤษฎา ทรัพยกมล นายมีชัย สุดาทิพย ไกยางรานวรรณนา ไกยางรนตุ 
ไกยางยายแพงเปนตน ถือเปนชวงไกยางบานทางพาดไกยางเขาสวนกวาง กาวสูยุคของการเปลี่ยนแปลงมาก
ท่ีสุดผูคนเริ่มนิยมยางไกขายท้ังตัว มีการปรับปรุงรูปแบบการพัฒนาการคีบการยางไกใหดูโดดเดนเปน
เอกลักษณเดียวกัน การหอไกดวยกระดาษขาวแทนกระดาษหนังสือพิมพ และเริ่มขายไกบนรถยนตโดยสาร
ประจําทาง ระยะตอมาไกพันธพ้ืนเมืองหรือไกบานท่ีนํามาเชือดยางขายนั้นเริ่มมีปญหาเรื่องปริมาณไมเพียงพอ
กับความตองการของลูกคา ไกพันธพ้ืนเมืองเริ่มหายากและเริ่มมีราคาแพงข้ึนตามลําดับ พอคาตองออกไปหา
ซ้ือตามชนบทท่ีหางไกลออกไปบางครั้งก็ตองนอนพักคางคืนสูชนบทเพ่ือรอจับไกเขาเลาใหไดไกตามจํานวนท่ี
ตองการ แตมีอุปสรรคเก่ียวกับไกพ้ืนเมืองท่ีโตชาบางครั้งไมทันซ้ือทันขายตัวก็เล็กหาซ้ือก็ลําบาก แตตรงกัน
ขามลูกคาบริโภคมากข้ึนเรื่อย ๆ พอคาและแมคาไดพยายามหาวิธีแกไขปญหาเรื่อยมา จนกระท้ังไดมาพบไก
เลี้ยงเกรดซีท่ีท่ีเจาของศรีวิโรจนฟารมจังหวัดขอนแกนใสรถมานําเสนอขายท่ีบานทางพาดเพ่ือเสนอใหแมคาไก
อยางนําไปทดลองขายแทนไกพันธพ้ืนเมืองดู จากจุดเริ่มตนนี้เองคือความเปลี่ยนแปลงครั้งสําคัญของไกยางเขา
สวนกวาง แมคาไกยางทุกคนไดหันมาใหความสนใจยางไกพันธเกรดซีทดแทน การนําไกพันธเกรดซีมายางขาย 
เม่ือประมาณป พ.ศ. 2509 ไดมีเจาของฟารมไกของเมืองขอนแกนไดมาเสนอขายไกเลี้ยงเกรดซีท่ีเลี้ยงมาจาก
ฟารมใหแมคาทางพาดไปขายเปนครั้งแรกเม่ือคิดราคากับไกพ้ืนเมืองท่ีรับซ้ือมาจากชนบท ราคาไกเกรดซีจะถูก
กวามากพอคาแมคาจึงไดทดลองรับซ้ือจากฟารมมายางขายใหลูกคาทาน เพราะเห็นวาถารับซ้ือจากฟารมจะ
สะดวกกวาหางายเพราะฟารมมาบริการถึงท่ี หลังจากไดนําไกพันธเกรดซี.มาทดลองขายแลว ปรากฎวาไกยาง
เกรดซีท่ีรับซ้ือมาจากเจาของฟารมไดรับการตอบรับจากลูกคาไมแพไกพันธพ้ืนเมืองแตอยางใดหรือจะไดรับ
ความนิยมมากกวาไกพ้ืนเมืองดวยซํ้าไปอาจเปนเพราะวาเนื้อไกพันธเกรดซีมีคุณสมบัติใกลเคียงกับเนื้อไกพันธุ
พ้ืนเมืองหลายอยาง คือมีไขมันนอย เวลายางไมทําใหควันฟุงกระจายเหมือนไกเกรดเอ เวลายางสุกแลวเนื้อไก
จะเหลืองเขม มีรสชาติดีใกลเคียงกับไกพันธุพ้ืนเมือง และท่ีสําคัญคือราคาไมแพงนัก ยางขายตัวใหญๆเปนท่ี



ถูกใจลูกคา จึงเปนเสนหดึงดูดใจผูท่ีไดพบเห็นท้ังหลาย ท่ีขายราคาถูกเพราะตนทุนต่ํานั่นเอง เริ่มแรกนั้นฟารม
ขายตัวละ 6-7 บาท ตัวหนึ่งน้ําหนักก็อยูประมาณ 700-800 กรัม จะสั่งซ้ือรับซ้ือก็สะดวก ไมตองกังวลวาไกจะ
ขาดตลาด มีฟารมไกคอยใหบริการอยูตลอดเวลา แตในปจจุบันมีฟารมไกพันธุในทองถ่ินรองรับความตองการ
ของลูกคาไดตลอดเวลา สามารถเลือกซ้ือไกสดพันธุเกรดซีจากฟารมใกลบานไดทันที การเลือกซ้ือไกเกรดซี ไก
ท่ีจะนํามาทําไกยางเขาสวนกวางนิยมใชไกพันธุเกรดซีจากฟารมไกใกลบาน การเลือกซ้ือไกถาขาดความรู
อาจจะไดไกท่ีดอยคุณภาพ จึงควรมีหลักเกณฑการพิจารณาเลือกซ้ือไก ดังนี้ 1.ควรเลือกซ้ือไกดวยตนเองจาก
ฟารมไกท่ีไดมาตรฐาน 2.ไกตองมีอายุตั้งแต 45 วันข้ึนไป แตไมควรเกิน 50 วัน 3.ควรเลือกไกท่ีมีขนาดน้ําหนัก
เดียวกันหรือขนาดน้ําหนักอยูประมาณ 700-800 กรัม 4.ควรเลือกซ้ือไกพันธุเกรดซีขนสีขาว ผิวสวย ดูสะอาด 
ตองมีสุขภาพแข็งแรงสมบูรณ 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
จุดเดนท่ีสําคัญของไกยางเขาสวนกวาง ไกยางเขาสวนกวางมีความโดดเดนท่ีเปนเอกลักษณเฉพาะตัวท่ีไม
เหมือนไกยางจากท่ีอ่ืน อาทิเชนไกท่ีนี่จะยางขายกันท้ังตัวไมมีการแบงครึ่งหรือแยกสวนใดออกยกเวนเครื่องใน
ไกเทานั้น ไกยางเขาสวนกวางจะมีการหมักไกสดกอนนําไปยางไฟดวยเครื่องปรุง เม่ือหมักไกสดท่ีไดแลวจะ
นํามาคีบยางขายท้ังตัว จะใชไมคีบไกขนาดใหญเปนไมไผตรงเปนอุปกรณคีบไกข้ึนยางบนเตาไฟใชไมตอกรัดไม
คีบท้ังหมดสาม เสนเม่ือยางไกสุกจะตัดออกใหเหลือเสนเดียว หัวไกจะชี้ข้ึนดานบนหลังจากยางเสร็จจะเห็นสี
ผิวของไกยางสีเหลืองเขมนารับประทาน จะโรยหนาดวยกระเทียมเจียวและเหยาะพริกไทยปนอีกครั้งทําให
กลิ่นหอมเยายวนยิ่งนักราคาไกยางเขาสวนกวางไมแพงมากนัก รสชาติไกยางอรอยคุมคา จะหาซ้ือไดไมยากมี
วางขายท่ัวไปตามหนารานเล็กใหญ แผงลอยตามทางเทามีเรียงรายบนถาดท้ังซายท้ังขวาตามเสนทางถนน
มิตรภาพ แมคาไดพยายามปรับปรุงรูปแบบไกยางใหมีคุณภาพถูกอกถูกใจลูกคาอยูตลอดเวลา ท้ังรสชาติฝมือ
และความถูกหลักอนามัย ดวยเหตุนี้เองจึงทําใหไกยางเขาสวนกวางยืนหยัดอยูไดนานตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน 
และไดรับการตอบรับจากลูกคาเปนอยางดี ไกยางเขาสวนกวางสามารถจัดข้ึนโตะไดตามงานเลี้ยง งานเฉลิม
ฉลอง งานเทศกาลตางๆ เขากับอาหารไดทุกประเภท 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
   
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 เครื่องปรุงไกยางสูตรพิเศษ 
                   1.เกลือแกลง                                  2.ซีอ๊ิวขาว 
                    3.ซีอ๊ิวดํา                                      4.ซอสปรุงรส 
                    5.ขิงแก                                        6.กระเทียม 
                    7.พริกไทยปน                                 8.รสดี 
                    9.น้ําสะอาด                                   10.น้ําปลา 
  
 
 
 
 
 
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  
 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นายเล็ก วงษพรม 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
117 หมูท่ี 10 ตําบลคํามวง อําเภอเขาสวนกวาง จังหวัดขอนแกน 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
 โทรศัพท 0813922557 โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 คัดสรร OTOP 4 ดาว  ประจําป 2555   จากกรมการพัฒนาชุมชน  กระทรวงมหาดไทย 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 

 


	จังหวัดขอนแก่น

