
จังหวัดขอนแกน 
 
ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ไกยางเขาสวนกวาง 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน โซนรานคาไกยางตั้งอยูสองฝงถนนมิตรภาพ เขตเทศบาลตําบลเขาสวนกวาง อําเภอ เขาสวนกวาง 
ตําบล คํามวง 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ คาว 
    นักทองเท่ียวท่ีใชเสนทางถนนมิตรภาพจะพักรับประทานอาหารกลางวันหรืออาหารเย็นจะพักรับประทาน
ไดลิ้มลองไกยางเขาสวนกวางแสนอรอยคูกับสมตํารสเด็ด พรอมกับอาหารอ่ืนๆ อีกมากมาย  ซ่ึงผูประกอบการ
ไดพยายามปรับปรุงรูปแบบไกยางใหมีคุณภาพถูกอกถูกใจลูกคาอยูตลอดเวลา ท้ังรสชาติฝมือและความถูก
หลักอนามัย ดวยเหตุนี้เองจึงทําใหไกยางเขาสวนกวางยืนหยัดอยูไดนานตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน และไดรับการ
ตอบรับจากลูกคาเปนอยางดี 
  
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
ความเปนมา : 
    เม่ือป พ.ศ. ๒๔๙๘ ไกยางเขาสวนกวางเริ่มตนขายคูไปกับขาวเหนียวนึ่งไมมีจุดเดนอะไรเปนพิเศษ  คือจะ
นําไกพ้ืนเมืองมาเชือดชําแหละแลวก็จะสับไกแบงแยกออกเปนชิ้นๆ เพ่ือปงขายเปนสวนๆ สวนปกของไก สวน
ขา สวนคอไก เครื่องในไก หลังจากนั้นก็นําเกลือมาโรยทาเนื้อไกใหไดรสเค็มพอประมาณ จึงจะนําไมไผท่ีเหลา
ไมหีบเล็กๆมาคีบแลวนําไปปกยางท่ีขางๆ กองไฟท่ีเข่ียถานออกมากองรวมกันไว ไกตัวหนึ่งจะแยกสวนขายได
หลายปง เชน ปงคอไก ปงปกไก ปงขาไกและปงเครื่องในไก ขายปงละ ๕๐ สตางค กอนจะเริ่มมีการขายท่ีทาง
พาดเม่ือกอนนั้นจะอาศัยขายตามสถานีรถไฟเขาสวนกวางมากอน และไดกระจายกลุมขายข้ึนมาขายตาม
เสนทางท่ีมีรถยนตโดยสารแลนผาน คือถนนมิตรภาพบานทางพาดเขาสวนกวางในปจจุบัน  ราคาไกยาง
เม่ือกอนนั้นจะอยูประมาณ ๕๐ สตางค ๑ บาท  มีเอกลักษณอยางหนึ่งไกยางสมัยนั้นจะเปนไกพ้ืนเมืองท่ีเลี้ยง
เองตามธรรมชาติ กลุมแรกท่ีเขามาคือ อดีตกํานันสนั่น วิเศษวุฒิ กํานันคนแรกของตําบลเขาสวนกวาง (โดน
ลอบยิงเสียชีวิต พ.ศ. ๒๕๒๔)  มีแมคาท่ีเคยไดรับรางวัลครั้งประกวดยางไกในป พ.ศ. ๒๕๑๗ ท่ีตลาดสดเขา
สวนกวาง คือ ชนะเลิศอันดับ ๑ คือ นางพิมพ ทิพยสอน รองชนะเลิศอันดับ ๑ คือ นางถอน อุเทนสุด และรอง



ชนะเลิศอันดับสอง คือ นางจันทร เสนารัตน ระยะตอมาไกพันธพ้ืนเมืองหรือไกบานท่ีนํามาเชือดยางขายนั้น
เริ่มมีปญหาเรื่องปริมาณไมเพียงพอกับความตองการของลูกคา ไกพันธพ้ืนเมืองเริ่มหายากและเริ่มมีราคาแพง
ข้ึนตามลําดับ จนในป พ.ศ. ๒๕๐๙ ไดมาพบไกเลี้ยงเกรดซีท่ีท่ีเจาของศรีวิโรจนฟารมจังหวัดขอนแกนนํามา
เสนอใหแมคาไกอยางนําไปทดลองขายแทนไกพันธพ้ืนเมืองดู จากจุดเริ่มตนนี้เองคือความเปลี่ยนแปลงครั้ง
สําคัญของไกยางเขาสวนกวาง จากไกพ้ืนเมืองมาเปนไกพันธเกรดซีทดแทนเพราะวาเนื้อไกพันธเกรดซีมี
คุณสมบัติใกลเคียงกับเนื้อไกพันธุพ้ืนเมือง คือมีไขมันนอย เวลายางไมทําใหควันฟุงกระจายเหมือนไกเกรดเอ 
เวลายางสุกแลวเนื้อไกจะเหลืองเขม มีรสชาติดีใกลเคียงกับไกพันธุพ้ืนเมือง 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
ไกยางเขาสวนกวางมีความโดดเดนท่ีเปนเอกลักษณเฉพาะตัวท่ีไมเหมือนไกยางจากท่ีอ่ืน อาทิเชน ไกท่ีนี่จะยาง
ขายกันท้ังตัวไมมีการแบงครึ่งหรือแยกสวนใดออกยกเวนเครื่องในไกเทานั้น ไกยางเขาสวนกวางจะมีการหมัก
ไกสดกอนนําไปยางไฟดวยเครื่องปรุง เม่ือหมักไกสดท่ีไดแลวจะนํามาคีบยางขายท้ังตัว 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
     แมคาไดพยายามปรับปรุงรูปแบบไกยางใหมีคุณภาพถูกอกถูกใจลูกคาอยูตลอดเวลา ท้ังรสชาติฝมือและ
ความถูกหลักอนามัย ดวยเหตุนี้เองจึงทําใหไกยางเขาสวนกวางยืนหยัดอยูไดนานตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน และ
ไดรับการตอบรับจากลูกคาเปนอยางดี ไกยางเขาสวนกวางสามารถจัดข้ึนโตะไดตามงานเลี้ยง งานเฉลิมฉลอง 
งานเทศกาลตางๆ เขากับอาหารไดทุกประเภท 
      การทําไกยางเขาสวนกวางในปจจุบันมีสองหมูบานเทานั้นท่ียังยึดทําไกยางเปนอาชีพหลัก คือหมูบานจอม
พลพัฒนา หมู10 และหมูบานทางพาด หมู11 ตําบลคํามวง อําเภอเขาสวนกวาง จังหวัดขอนแกน อยูคนละ
ฟากฝงถนนมิตรภาพ เคยเปนหมูบานเดียวกันมาในอดีต ระยะหลังไดแยกเปน 2 หมูบาน ซ่ึงท้ัง 2 หมูบานนี้
เองไดรับการถายทอดฝมือการทําไกยางสืบตอกันมายาวนานกวา 50 ปตั้งแตคนรุนปู ยา ตา ยาย เม่ือมาถึง
เวลานี้ไกยางบานทางพาดและบานจอมพลพัฒนาไดกลับกลายมาเปนเอกลักษณอันโดดเดนท่ีสําคัญของอําเภอ
เขาสวนกวางไปแลว 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

องคประกอบของอาหาร 
          เครื่องปรุงไกยางสูตรพิเศษ 
                   1.เกลือแกลง                                  2.ซีอ๊ิวขาว 
                   3.ซีอ๊ิวดํา                                      4.ซอสปรุงรส 
                   5.ขิงแก                                        6.กระเทียม 
                   7.พริกไทยปน                                 8.รสดี 
                   9.น้ําสะอาด                                   10.น้ําปลา 
        ข้ันตอนการปรุงน้ําหมักไก 
          1.นําเครื่องปรุงจากขอ 1-10 ลงผสมคลุกเคลาในกะละมังใหไดปริมาณอัตราสวนท่ีพอเหมาะกับ
จํานวนไก 
          2.นําไกสดท่ีชําแหละเตรียมไวลงคลุกเคลากับเครื่องปรุงน้ําหมักในกะละมัง ใชมือคลุกเคลาเบาๆ
เพ่ือใหเครื่องปรุงเขากับเนื้อไก 
          3.หมักไกท้ิงไว 20 นาที รอใหเครื่องปรุงซึมเขาเนื้อไก กอนนําไมมาคีบข้ึนยางบนเตาไฟ 
          



 ขอควรระวังในการเลือกภาชนะหมักไก ไมควรเลือกพลาสติกหรือภาชนะเคลือบสี ควรเปนถังสแตนเลส ควร
ลางภาชนะใหสะอาดทุกครั้ง กอนจะนําไกไปยางไฟตองนําไมมาคีบตัวไกกอน ไมคีบไกควรเปนไมไผตง เพราะ
เหนียวกวาไผบานธรรมดา 
  
  6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 

 
นําไกท่ีชําแหละแลวลางดวยน้ําสะอาด 

 
ปรุงรสดวยเครื่องปรุงท่ีเตรียมไว 

 



เตรียมไมคีบไกท่ีทําจากไมไผ 

 
คีบไกแตละไมเพ่ือนําไปยางบนเตาไฟ 

 
การยางไก เตรียมเตาและถานไฟใหพรอม ใชกระลางตาขาย
เหล็ก(แทนยางไก) วางบนเตาไฟความสูงจากเตา ๑ ฟุต 

 
นําหีบไกวางยางบนกระลางโดยคว่ําดานทองลงกอนดานหลัง 
ไฟเตาถานตองไมแรงเกินไปไมมีเปลวไฟและควันไฟ 



 
ขณะยางไกกําลังรอนไดท่ี ผูยางไกจะใชเหล็กแหลมท่ีเตรียม
ไวแทงจิ้มลงใหท่ัวเนื้อไก เพ่ือจะใหเครื่องปรุงซึมเขาเนื้อไก 

 
ขณะท่ียางไกใหพลิกไกกลับดานไปมาใหสุกและทาดวย
น้ํามันเจียวกระเทียม เพ่ือใหความรอนกระจายท่ัวตัวไก ทํา
ใหไกยางมีสีสันนารับประทาน 

 
ประชาชนท่ีเดินทางแวะซ้ือไกยางเขาสวนกวางตามรานคา
แผงลอยกันอยางมากมาย 



 
การจัดประกวดไกยางท่ีมีรสชาติอรอยและถูกหลักอนามัยใน
งานเทศกาลไกยางและของดีอําเภอเขาสวนกวาง ซ่ึงจัด
ประจําทุกป ระหวางตนเดือน มกราคม ของทุกป 

 
คณะกรรมการจากหนวยงาตางๆ ท่ีไดรับการแตงตั้งเปนผูให
คะแนนการประกวดรานไกยางรสชาติอรอยและสะอาดถูก
หลักอนามัย เพ่ือชิงความเปนสุดยอดของรานไกยางเขาสวน
กวาง 

 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
          การทําไกยางเขาสวนกวางในปจจุบันมีสองหมูบานเทานั้นท่ียังยึดทําไกยางเปนอาชีพหลัก คือหมูบาน
จอมพลพัฒนา หมู10 และหมูบานทางพาด หมู11 ตําบลคํามวง อําเภอเขาสวนกวาง จังหวัดขอนแกน อยูคน
ละฟากฝงถนนมิตรภาพ เคยเปนหมูบานเดียวกันมาในอดีต ระยะหลังไดแยกเปน 2 หมูบาน ซ่ึงท้ัง 2 หมูบานนี้
เองไดรับการถายทอดฝมือการทําไกยางสืบตอกันมายาวนานกวา 50 ปตั้งแตคนรุนปู ยา ตา ยาย เม่ือมาถึง
เวลานี้ไกยางบานทางพาดและบานจอมพลพัฒนาไดกลับกลายมาเปนเอกลักษณอันโดดเดนท่ีสําคัญของอําเภอ
เขาสวนกวางไปแลว 
          ปจจุบันชุมชนท้ังสองหมูบานมีรานคาจําหนายไกยางจํานวนมากกวา 100 รานคา  มียอดรายไดขายไก
ยาง  รวมเปนเงิน 100,000 – 120,000 บาท/วัน ไกยางเขาสวนกวางสามารถจัดข้ึนโตะไดตามงานเลี้ยง งาน
เฉลิมฉลอง งานเทศกาลตางๆ เขากับอาหารไดทุกประเภท 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 10000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นายเล็ก วงษพรม ประธานชมรมไกยางเขาสวนกวาง 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
เล็กไกยาง 117 หมูท่ี 10 ตําบลเขาสวนกวาง อําเภอเขาสวนกวาง จังหวัดขอนแกน 40280 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
117 หมูท่ี 10 ตําบลคํามวง อําเภอเขาสวนกวาง จังหวัดขนอแกน 40280 
โทรศัพท 081-3922557 โทรสาร - 
E-mail 
- 
  
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

คัดสรร OTOP 4 ดาว  ประจําป 2555 
     จาก กรมการพัฒนาชุมชน  กระทรวงมหาดไทย 
  
 
 
 
 
 
 
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายสมเกียรติ จันทะสอน 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 24 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นายพิชญกาญจน เหลาลาภะ 
ตําแหนง เลขาธิการสภาวัฒนธรรมอําเภอเขาสวนกวาง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายสําราญ ประดิษฐสุวรรณ 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอเขาสวนกวาง 
2. นางภาวินี จันทรศรี 
ตําแหนง พัฒนาการอําเภอเขาสวนกวาง 
3. นางสุพรรณี เพชรสังฆาต 
ตําแหนง กํานันตําบลคํามวง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นางเกศินี สวัสด ี
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


	จังหวัดขอนแก่น

