
จังหวัดขอนแกน 
 
ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : การทําขนมทองมวน 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): - 
 
2. แหลง 

ชุมชน ชุมชนบานเมืองเกา อําเภอ เวียงเกา ตําบล เมืองเกาพัฒนา 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ หวาน 
 
                สามารถหาซ้ือไดท่ีคุณประภาพรโดยตรง หรือตามเบอรโทรศัพท ๐๘๐ ๓๕๘ ๐๘๐๔ เพ่ือความ
เปนการสรางงานสรางรายไดใหครอบครัวตลอดจนลดการเคล่ือนยายอพยพแรงงานภายในชุมชน และท่ี
สําคัญเปนการรวมกันผลิตขนมทองมวนโดยใชทรัพยากรในทองถิ่นมาแปรผลิตภณัฑของตนเอง เรื่อยมา
เปนผลิตภัณฑ จนมาถึงปจุบัน ในอนาคตจะนําสมุนไพรท่ีมีในทองถิ่นท่ีมีคุณประโยชนตอรางกาย เชน ขา
เขียว ใบบัวบก กระเจี๊ยบแดง ผสมลงในแปงขนมทองมวน ใหเกิดสีสรรและดีตอสุขภาพของผูรับประทาน 
ซ่ึงสมุนไพรดังกลาวมีประโยชนนํามาใชตานอนุมูลอิสสระ แกรอนใน กระหายน้ํา  ลดไขมันในเสนเลือด 
และจะพัฒนาตอไป จนเปนท่ีนิยมของผูบริโภคและเปนเอกลักษณของ “ ขนมทองมวนประภาพร ” มา
จนถึงปจจุบัน 
  
 สวนประกอบ 
แปงมัน  แปงขาวจาว แปงสาลี น้ําตาล ไข  กะทิ เนย งาดํา  และเกลือเสริมไอโอดีน 
การทําขนม 
          เม่ือไดแปงดังสวนประกอบแลว ใหปรับเตาไฟฟา  ทดสอบเตาหยอดแปงลงท่ีเตาสลับเตา เพ่ือความ
งายตอการทํา 
  
หมายเหตุ  สิ่งสําคัญท่ีสุดคือความสะอาด 
  
  
  
  
  
  



  
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
                          ขนมทองมวนประภาพร มีจุดกําเนิด จากนางสาวประภาพร  ศรีชาแอน ผูประกอบ
อาชีพอิสระ หลังจากท่ีไปตอสูชีวิตขายแรงงานท่ีกรุงเทพมหานคร เปนระยะเวลากวา ๑๐ ป ( ๒๕๓๔-
๒๕๔๓)  เพ่ือหาเงินมาเลี้ยงครอบครัว  
                          หลังจากกลับมาอยูบานท่ีอําเภอเวียงเกา  เงินทองท่ีเก็บหอมไวก็หมดไปกับการใชจายใน
รูปแบบตางๆ  จึงคิดหาอาชีพท่ีจะสรางรายไดใหพอมีอยูมีกิน ทําอะไรหลายแตไมบรรลุผลสําเร็จ จึงคิดวาจะ
ทําอะไรด ีท่ีจะเปนแนวสงเสริมอาชีพท่ีสามารถทําเองไดท่ีบานโดยไมตองออกไปรับจาง เม่ือตนปพุทธศักราข 
๒๕๕๓  จึงคิดวาจะเริ่มทําอะไรดี เพ่ือใหมีเงินมาจับจายใชสอยภายในครอบครับ  ดังนั้น จึงนึกออกวา มีญาติพ่ี
นองท่ีอยูกรุงเทพมหานคร ทําขนมทองมวนสงตามราน  เม่ือคิดดังนั้นจึงเดินทางไปไดไปหาสูตรทองมวนมา
จากญาติท่ีอยูกรุงเทพมหานคร  ลองทําเปนอาชีพ  จากนั้นไดลองทําตามสูตร ลองผิดลองถูก  โดยทําเปนแผน
ทรงกลม  นําออกขายท่ีไรศรีเวียงและตามรานท่ีหมูบาน แตเดิมไมมีชื่อและไมไดติด(ยี่หอสติคเกอร)ท่ี
ผลิตภัณฑ  ไดพัฒนารูปแบบมาเรื่อยๆ 
                           จนถึงป ๒๕๕๕ จึงมีแนวคิดท่ีจะพัฒนารูปแบบของสินคาใหเปนท่ียอมรับของผูซ้ือ  จึง
ไดลงทุนซ้ือเครื่องอบขนมทองมวนระบบไฟฟามา ชนิด ๔ หัวอบ  โดยสั่งทําพิเศษจากกรุงเทพมหานคร และ
ลองจัดทําฉลากชื่อผลิตภัณฑข้ึน เพ่ือใหผูซ้ือไดจําได และสดวกตอการติดตอ   ไดมีผูสนใจมาขอศึกษาดูงาน
เรียนรู  ในอนาคตมีความคิดท่ีจะรวมกลุมเพ่ือพัฒนารูปแบบสินคาใหเปนท่ียอมรับ และยกระดับทองมวน และ
จะขอจดทะเบียนเปนกลุมแมบาน เพ่ือความเปนอยูท่ีดีของสมาชิกในอนาคตเพ่ือลดการเคลื่อนยายแรงภายใน
ชมุชนได และสิ่งท่ีสําคัญเปนการรวมกันผลิตขนมทองมวนโดยใชทรัพยากรในทองถ่ินมาแปรรูปผลิตภัณฑของ
ตนเอง เชน  ชาเขียว บัวบก  กระเจ็ยบ เพ่ือใหเกืดคุณคาของผลิตภัณฑ และดีตอสุขภาพ  ในปจจุบัน ไดการ
ผลิตขนมทองมวน  เนนความสะอาด ราคาไมแพง ผลิตเอง ขายเองภายในชุมชน ตอบสนองเศรษฐกิจแบบ
พอเพียง 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
    มีรูปแบบเฉพาะตัว  โดยมีการออกแบบเอง มีแนวคิดการขาย ท่ีมุงเนนถึงความพอดี  ไมมุงเนนกําไรมากนัก 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
การผลิตเพ่ือขายภายในชุมชน  เนนเพ่ือความเปนอยูท่ีดี  ราคาแบบมิตรภาพ 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 



5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

วัตถุดิบ 
แปงมัน  
แปงขาวจาว  
แปงสาลี  
น้ําตาล  
ไข  
กะทิ  
เนย  
งา  
เกลือไอโอดิน 
น้ําสะอาด 
  
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
นําแปงมัน แปงสาลี แปงขาวจาว ปริมาณท่ีเทากัน คนใหเขา
กัน ใสน้ําเล็กนอย ใสใข น้ําตาล กะทิ เนย งา เกลือ ตีใหเขา
กัน เสร็จการประกอบแลวเตรียมใสเตาอบไฟฟา ทดสอบ
ปรับความรอนกอนเสมอ ในสมัยดั้งเดิม การทําขนม
ทองมวน ใชเตาถานหุงขาวกับทําตองระมัดระวังในการผลิต 
-การผลิตใชเวลานาน -ภาชนะในการจัดใสเปนถุง ใชยางรัด
ผลิตภัณฑ -ผูบริโภคไมม่ันใจในการผลิต -สถานท่ีผลิตไม
ชัดเจน 

-การทําขนมทองมวนในปจจุบัน ไดนําเอาเทคโนโลยีจาก
ผลิตไฟฟามาเปนเครื่องผลิต (เครื่องอบหรือการทําใหสุกดวย
ไฟฟาซ่ึงเปนสิ่งสะดวกและสามารถปรับระดับไฟฟาใหไดรับ
มาตรฐาน ขนมท่ีทําจึงสําเร็จออกมาอยางมาตรฐาน ไมไหม 
ผลิตภัณฑ สวยงาม นารับประทาน ในปจจุบันภาชนะท่ีใสได
มาตรฐานสะอาด -มีเครื่องปดผนึกผลิตภัณฑ -ติดตรา
ผลิตภัณฑสินคาชัดเจน -สะอาด -ติดตอสื่อสารสะดวก -
ผลิตภัณฑนารับประทาน 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  



เตาอบระบบไฟฟาแบบ ๔ ชอง 

 
วิธีอบทองมวน 

 
การสลับเตาอบขนมทองมวน 

 
การสลับเตาอบ 

 
เครื่องปดปากถุงระบบไฟฟา 

ผนึกปดปากถุง 

 
ผลิตภัณฑท่ีปดปากถุงแลว 

 
สติคเกอร ชื่อผลิตภัณฑ 

 
สํารวจถุงขนมทองมวนพรอมจําหนาย 

 
ถุงผลิตภัณฑท่ีบรรจุแลว 

 

 



7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
           -สามารถสาธิตใหชมได  และพรอมจําหนายในโอกาสตางๆ 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
ไมมี 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางสาวประภาพร ศรีชาแอน 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
๙๙ หมูท่ี ๓ ตําบลเมืองเกาพัฒนา อําเภอเวียงเกา จังหวัดขอนแกน 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
๙๙ หมูท่ี ๓ ตําบลเมืองเกาพัฒนา อําเภอเวียงเกา จังหวัดขอนแกน 
โทรศัพท ๐๘๐ ๓๕๘๓๘๓๑ โทรสาร ๐๔๓ ๔๓๘ ๑๖๖ 
E-mail 
- 
  
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

- 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายวรวิชชา ทองชาวนา 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 7 เดือน กุมภาพันธ ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นายวรวิชชา ทองชาวนา 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายวิทยา ศุภรมย 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมตําบลเมืองเกาพัฒนา ประธานกรรมการ 
2. เจาอธิการบุญรอด ฐานวโร 
ตําแหนง เจาคณะตําบลเมืองเกาพฒนา กรรมการ 
3. นางลักขณา สกุลวิพัฒน 
ตําแหนง นักวิชาการศึกษา สํานักงานองคการบริหารตําบลเมืองเกาฯ กรรมการ 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


	จังหวัดขอนแก่น

