
จังหวัดกาฬสินธุ 
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : หมูทุบ เนื้อทุบ หมูเค็ม ตําบลนาจารย 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน บานนาจารย ตําบลนาจารย อําเภอ เมือง ตําบล นาจารย 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารสุขภาพ 
 3.2 ลักษณะ คาว 
 กลุมผูผลิตและแปรรูปเนื้อสัตว ไดเงินหนุนจากเทศบาลนาจารยและสํานักงานเกษตรจังหวัด กรมสงเสริม
การเกษตรสรางอาคาร เครื่องอบ เครื่องบด แปรรูปเนื้อสัตว เปน “หมูทุบ”และหมูเค็ม สรางรายไดเขาชุมชน
เทศบาลตําบลนาจารยท่ีเมืองน้ําดํา นางอัจฉรา เดชพรรณนา ประธานกลุมแมบานแปรรูปสัตวบาน      นา
จารย  เปดเผยวาเปนคนริเริ่มกอตั้งกลุมแมบานแปรรูปเนื้อสัตวนาจารย เริ่มตนมีสมาชิกถึง ๓๐ คน ปจจุบัน
สมาชิกประกอบธุรกิจการจําหนายมะพราวน้ําหอม จึงเหลือสมาชิกแปรรูปเนื้อสัตวประมาณ ๒๐ คน ครั้งแรก 
ก็ทําเปนเนื้อแดดเดียว ตอมาก็มาพัฒนาแปรรูปเปนผลิตภัณฑ“เนื้อทุบ”“หมูเค็ม” “หนงัหมูกรอบ”“แจวบอง
สมุนไพร” มีชื่อเสียงโดงดัง ทําใหมีขาประจําอยูท่ัวประเทศ  นางอัจฉรากลาววา ไดนําสมาชิกท่ีเหลือจากการ
แปรรูปมะพราวเผานาจารยท่ีใหญท่ีสุดใน จังหวัดกาฬสินธุ จํานวน ๒๐ คน หันมาพัฒนารูปแบบเนื้อสัตว
ให  นารับประทาน สีสวย อรอย และมีการบรรจุภัณฑตามมาตรฐานของกรมสงเสริมการเกษตร 
  
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
นายสมบูรณ ซารัมย เกษตรจังหวัดกาฬสินธุ กลาววา กรมสงเสริมการเกษตร ไดจัดสรรงบประมาณสนับสนุน
กิจกรรมกลุม ๑๕๐,๐๐๐ บาท เพ่ือตอเติมอุปกรณครุภัณฑ และวัสดุตางๆ เชนเครื่องอบ เครื่องชั่ง อุปกรณ
ประกอบการแปรรูปเนื้อสัตว การดูแลรักษา ตลอดจนดานตลาด มีประชาชนสนใจซ้ือผลิตภัณฑแปรรูป
เนื้อสัตวจากกลุมแมบานไปเปนของฝากท่ัวประเทศ 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
ดานการตลาด สงท่ัวประเทศ มีท้ังขาประจํา และจะมีแมคาเขามารับไปจําหนายทุกวัน และ ตลาดสดเทศบาล
เมืองกาฬสินธุ ทางข้ึนศาลากลางรายไดท้ังหมูทุบ หมูเค็ม หนังหมูกรอบ เนื้อทุบ ขาย ๑๕ วัน จะมีรายได
ประมาณ ๕๐,๐๐๐ บาท ใน ๑ เดือนจะขายไดรวม ๘๐,๐๐๐ บาท หัก ๓ % เขากลุม สวนท่ีเหลือนํามาเฉลี่ย 
แบงใหสมาชิกเทาๆกัน 



ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชวีิตของชุมชน นั้นๆ 
นายสมจันทร เจริญจิตร นายกเทศมนตรีตําบลนาจารย กลาววา เราไดตั้งงบประมาณสนับสนุนกลุมอาชีพทุกๆ
ป ไดนําเงินจากโครงการกระตุนเศรษฐกิจ ๓๐๐,๐๐๐ บาท สรางอาคารผลิตแปรรูปเนื้อสัตว ไดจัดตอเติมหอง
เก็บของในวงเงิน ๖๐,๐๐๐ บาท และจัดสรางท่ีจําหนายสินคาแปรรูป ของเครือขายจาก ๑๔ ชุมชน มี ๑๕ 
กลุม เพ่ือจําหนายสินคาผลิตภัณฑวิสาหกิจชุมชน ติดถนนลาดยางระหวางจังหวัดกาฬสินธุ ไปอําเภอสมเด็จ 
ตรงขามเทศบาลตําบลนาจารย 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

                 เริ่มจาก “หมูทุบ” ใชเนื้อหมู และเนื้อวัวเปนเนื้อสันและเนื้อขาหลัง ๑ กก. สามารถแปรรูปเปน
หมูทุบได ๒๕๐ กรัม หรือ ๒.๕ ขีด เราลงทุนซ้ือเนื้อหมูกก.ละ ๙๕ บาท จะได ๑๒๕ บาท ไดกําไร ๓๐ บาทตอ
เนื้อ ๑ กก.ก็นําเนื้อมาชําแหละ เอาผังพืดออก ทําเปนแผนบางๆ หนา ๑.๕ ซม. นําไปคลุกกับเครื่องปรุง
สมุนไพร มีน้ําตาล ซีอ้ิว เกลือ และเครื่องสมุนไพร หมักไว ๑ วัน นําไปตากแดด ๑ วัน แลวนํามายางไฟออนๆ 
ใชคอนกลมสแตนเลส ทุบเนื้อใหนุมๆบางๆ แลวนําใสถาดเขาตูอบ ไลความชื้น และฆาเชื้อโรค เชื้อแบคทีเรีย 
อุณหภูมิ ๗๐ องศาเซลเซียส ใชเวลานาน ๕ – ๖ นาที แลวนําออกมาบรรจุภัณฑข้ึนชั่งมาตรฐาน หมูทุบ 
น้ําหนักขายมี  ๒ ขนาด บรรจุ ๒๐๐ กรัม ราคา ๑๐๐ บาท บรรจุ ๑๐๐ กรัม ราคา ๕๐ บาท 
                สําหรับหมูเค็ม ใชเนื้อหมูสามชั้น ๑ กก.จะแปรรูปไดหมูเค็ม ๒๐๐ กรัมลงทุนซ้ือเนื้อหมูสามชั้น
กก.ละ ๘๕ บาท ขายได ๑๐๐ บาท จะไดกําไร กก.ละ ๑๕ บาท มีวิธีทําดังนี้ นําเนื้อหมูสามชั้น มาชําแหละ
เปนชิ้นขนาดยาว ๑ ฟุต กวาง ๑ นิ้ว นํามาขูดขน ลางน้ําทําความสะอาด แลวนําไปตมใสรากผักชี พอเนื้อ
เปอยพอดีแลวแยกหนังออกจากเนื้อ นํามาหั่นเปนชิ้นๆ ขนาด ๑ x ๑ นิ้วนํามาคลุกผสมกับเครื่องปรุง มีซีอ้ิว 
เกลือ น้ําตาล สมุนไพรตางๆ นําไปค่ัวใสน้ํามันพืชใหสุก จะเปนสีเหลืองกรอบพอดี แลวตักข้ึนมาผึ่งลม นําไป
กลิ้งกับกระดาษซับน้ํามัน แลวปลอยใหเนื้อหมูแหง นําไปบรรจุกลองน้ําหนัก ๒๐๐ กรัม ขายราคา ๑๐๐ บาท 
                 สวนหนังหมูกรอบ เราก็แยกหนังหมูออกจากจาการแปรรูปหมูสามชั้นท่ีทําหมูเค็ม แลวมาทอด
กรอบ หนังหมู  ๑ กก. จะทําหนังหมูกรอบได ๒๐๐ กรัม บรรจกุลอง ๑๐๐ กรัม ขายราคา ๕๐ บาท 
นอกจากนั้นยังมีการแปรรูปแจวบองสมุนไพร สูตรปลาราสับ ๖ กก. ผสมหอมแดง ๕ กก. กระเทียม ๕ กก. ขา
อบ ๓ ขีด พริกปน ๒ ขีด ใบมะกรูดปน ๒ ขีด บดละเอียด กรองเอาน้ําตม ปลารา ผสมกับเครื่องปรุง จัดทํา
แจวบองได ๑๒ โหล ขายตลับละ ๑๐ บาท จัดทําครั้งหนึ่งลงทุน ๑,๐๐๐ บาท จะไดกําไรครั้งละ ๔๐๐ บาท 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
ข้ันตอนและการผลิตหมูทุบ เนื้อ หมูเค็ม 

 
ข้ันตอนและการผลิตหมูทุบ เนื้อ หมูเค็ม 

 
ข้ันตอนและการผลิตหมูทุบ เนื้อ หมูเค็ม 

 
ผลิตภัณฑหมูทุบ เนื้อทุบ 

 
ผลิตภัณฑหมูทุบ เนื้อทุบ 

 
ผลิตภัณฑหมูทุบ เนื้อทุบ 



 
ข้ันตอนและการผลิตหมูทุบ เนื้อ หมูเค็ม 

 
ข้ันตอนและการผลิตหมูทุบ เนื้อ หมูเค็ม 

 
ผลิตภัณฑหมูทุบ เนื้อทุบ 

 
กลุมแมบานตําบลนาจารย 

 
นางอัจฉรา เดชพรรณนา ประธานกลุม 

 
การรับประทาน หมูทุบ เนื้อ หมูเค็ม เปนขาว 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
ไมมี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
ไมมี 
  
 
 



8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางอัจฉรา เดชพรรณา 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
กลุมแปรรูปเนื้อสัตวบานนาจารย 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
บานนาจารย ตําบลนาจารย อําเภอเมืองกาฬสินธุ จังหวัดกาฬสินธุ ๔๖๐๐๐ 
โทรศัพท ๐๘ ๗๒๑๕ ๕๔๕๙ โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

-  รางวัลจากกรมสงเสริมการเกษตร  กระทรวงเกษตรและสหกรณ 
-  รางวัลจากกรมการพัฒนาชุมชน กระทรวงมหาดไทย  
- รางวัลโครงการคัดสรรสุดยอดหนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑของไทย   
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายปฏิพงษ ภูงามทอง 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 10 เดือน กรกฎาคม ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นายตฤณ มาลัยเถาว 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมปฏิบัติการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นางจันทรฉาย สําราญเนตร 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการพิเศษ 
2. นางณฐญา มังคะละคีรี 
ตําแหนง นักจัดงานท่ัวไปชํานาญการพิเศษ 
3. นางสพัตรา วิวัฒนเกษมชัย 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการพิเศษ 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นางพรพิมล คงตระกูล 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 23 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 
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