
จังหวัดกาฬสินธุ 
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : หมูทุบ เนื้อทุบ หมูเค็ม ตําบลนาจารย 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน บานนาจารย ตําบลนาจารย อําเภอ เมือง ตําบล นาจารย 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารสุขภาพ 
 3.2 ลักษณะ คาว 
 กลุมผูผลิตและแปรรูปเนื้อสัตว ไดเงินหนุนจากเทศบาลนาจารยและสํานักงานเกษตรจังหวัด กรมสงเสริม
การเกษตรสรางอาคาร เครื่องอบ เครื่องบด แปรรูปเนื้อสัตว เปน “หมูทุบ”และหมูเค็ม สรางรายไดเขาชุมชน
เทศบาลตําบลนาจารยท่ีเมืองน้ําดํา นางอัจฉรา เดชพรรณนา ประธานกลุมแมบานแปรรูปสัตวบาน      นา
จารย  เปดเผยวาเปนคนริเริ่มกอตั้งกลุมแมบานแปรรูปเนื้อสัตวนาจารย เริ่มตนมีสมาชิกถึง ๓๐ คน ปจจุบัน
สมาชิกประกอบธุรกิจการจําหนายมะพราวน้ําหอม จึงเหลือสมาชิกแปรรูปเนื้อสัตวประมาณ ๒๐ คน ครั้งแรก 
ก็ทําเปนเนื้อแดดเดียว ตอมาก็มาพัฒนาแปรรูปเปนผลิตภัณฑ“เนื้อทุบ”“หมูเค็ม” “หนงัหมูกรอบ”“แจวบอง
สมุนไพร” มีชื่อเสียงโดงดัง ทําใหมีขาประจําอยูท่ัวประเทศ  นางอัจฉรากลาววา ไดนําสมาชิกท่ีเหลือจากการ
แปรรูปมะพราวเผานาจารยท่ีใหญท่ีสุดใน จังหวัดกาฬสินธุ จํานวน ๒๐ คน หันมาพัฒนารูปแบบเนื้อสัตว
ให  นารับประทาน สีสวย อรอย และมีการบรรจุภัณฑตามมาตรฐานของกรมสงเสริมการเกษตร 
  
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
นายสมบูรณ ซารัมย เกษตรจังหวัดกาฬสินธุ กลาววา กรมสงเสริมการเกษตร ไดจัดสรรงบประมาณสนับสนุน
กิจกรรมกลุม ๑๕๐,๐๐๐ บาท เพ่ือตอเติมอุปกรณครุภัณฑ และวัสดุตางๆ เชนเครื่องอบ เครื่องชั่ง อุปกรณ
ประกอบการแปรรูปเนื้อสัตว การดูแลรักษา ตลอดจนดานตลาด มีประชาชนสนใจซ้ือผลิตภัณฑแปรรูป
เนื้อสัตวจากกลุมแมบานไปเปนของฝากท่ัวประเทศ 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
ดานการตลาด สงท่ัวประเทศ มีท้ังขาประจํา และจะมีแมคาเขามารับไปจําหนายทุกวัน และ ตลาดสดเทศบาล
เมืองกาฬสินธุ ทางข้ึนศาลากลางรายไดท้ังหมูทุบ หมูเค็ม หนังหมูกรอบ เนื้อทุบ ขาย ๑๕ วัน จะมีรายได
ประมาณ ๕๐,๐๐๐ บาท ใน ๑ เดือนจะขายไดรวม ๘๐,๐๐๐ บาท หัก ๓ % เขากลุม สวนท่ีเหลือนํามาเฉลี่ย 
แบงใหสมาชิกเทาๆกัน 



ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชวีิตของชุมชน นั้นๆ 
นายสมจันทร เจริญจิตร นายกเทศมนตรีตําบลนาจารย กลาววา เราไดตั้งงบประมาณสนับสนุนกลุมอาชีพทุกๆ
ป ไดนําเงินจากโครงการกระตุนเศรษฐกิจ ๓๐๐,๐๐๐ บาท สรางอาคารผลิตแปรรูปเนื้อสัตว ไดจัดตอเติมหอง
เก็บของในวงเงิน ๖๐,๐๐๐ บาท และจัดสรางท่ีจําหนายสินคาแปรรูป ของเครือขายจาก ๑๔ ชุมชน มี ๑๕ 
กลุม เพ่ือจําหนายสินคาผลิตภัณฑวิสาหกิจชุมชน ติดถนนลาดยางระหวางจังหวัดกาฬสินธุ ไปอําเภอสมเด็จ 
ตรงขามเทศบาลตําบลนาจารย 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

                 เริ่มจาก “หมูทุบ” ใชเนื้อหมู และเนื้อวัวเปนเนื้อสันและเนื้อขาหลัง ๑ กก. สามารถแปรรูปเปน
หมูทุบได ๒๕๐ กรัม หรือ ๒.๕ ขีด เราลงทุนซ้ือเนื้อหมูกก.ละ ๙๕ บาท จะได ๑๒๕ บาท ไดกําไร ๓๐ บาทตอ
เนื้อ ๑ กก.ก็นําเนื้อมาชําแหละ เอาผังพืดออก ทําเปนแผนบางๆ หนา ๑.๕ ซม. นําไปคลุกกับเครื่องปรุง
สมุนไพร มีน้ําตาล ซีอ้ิว เกลือ และเครื่องสมุนไพร หมักไว ๑ วัน นําไปตากแดด ๑ วัน แลวนํามายางไฟออนๆ 
ใชคอนกลมสแตนเลส ทุบเนื้อใหนุมๆบางๆ แลวนําใสถาดเขาตูอบ ไลความชื้น และฆาเชื้อโรค เชื้อแบคทีเรีย 
อุณหภูมิ ๗๐ องศาเซลเซียส ใชเวลานาน ๕ – ๖ นาที แลวนําออกมาบรรจุภัณฑข้ึนชั่งมาตรฐาน หมูทุบ 
น้ําหนักขายมี  ๒ ขนาด บรรจุ ๒๐๐ กรัม ราคา ๑๐๐ บาท บรรจุ ๑๐๐ กรัม ราคา ๕๐ บาท 
                สําหรับหมูเค็ม ใชเนื้อหมูสามชั้น ๑ กก.จะแปรรูปไดหมูเค็ม ๒๐๐ กรัมลงทุนซ้ือเนื้อหมูสามชั้น
กก.ละ ๘๕ บาท ขายได ๑๐๐ บาท จะไดกําไร กก.ละ ๑๕ บาท มีวิธีทําดังนี้ นําเนื้อหมูสามชั้น มาชําแหละ
เปนชิ้นขนาดยาว ๑ ฟุต กวาง ๑ นิ้ว นํามาขูดขน ลางน้ําทําความสะอาด แลวนําไปตมใสรากผักชี พอเนื้อ
เปอยพอดีแลวแยกหนังออกจากเนื้อ นํามาหั่นเปนชิ้นๆ ขนาด ๑ x ๑ นิ้วนํามาคลุกผสมกับเครื่องปรุง มีซีอ้ิว 
เกลือ น้ําตาล สมุนไพรตางๆ นําไปค่ัวใสน้ํามันพืชใหสุก จะเปนสีเหลืองกรอบพอดี แลวตักข้ึนมาผึ่งลม นําไป
กลิ้งกับกระดาษซับน้ํามัน แลวปลอยใหเนื้อหมูแหง นําไปบรรจุกลองน้ําหนัก ๒๐๐ กรัม ขายราคา ๑๐๐ บาท 
                 สวนหนังหมูกรอบ เราก็แยกหนังหมูออกจากจาการแปรรูปหมูสามชั้นท่ีทําหมูเค็ม แลวมาทอด
กรอบ หนังหมู  ๑ กก. จะทําหนังหมูกรอบได ๒๐๐ กรัม บรรจกุลอง ๑๐๐ กรัม ขายราคา ๕๐ บาท 
นอกจากนั้นยังมีการแปรรูปแจวบองสมุนไพร สูตรปลาราสับ ๖ กก. ผสมหอมแดง ๕ กก. กระเทียม ๕ กก. ขา
อบ ๓ ขีด พริกปน ๒ ขีด ใบมะกรูดปน ๒ ขีด บดละเอียด กรองเอาน้ําตม ปลารา ผสมกับเครื่องปรุง จัดทํา
แจวบองได ๑๒ โหล ขายตลับละ ๑๐ บาท จัดทําครั้งหนึ่งลงทุน ๑,๐๐๐ บาท จะไดกําไรครั้งละ ๔๐๐ บาท 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
ข้ันตอนและการผลิตหมูทุบ เนื้อ หมูเค็ม 

 
ข้ันตอนและการผลิตหมูทุบ เนื้อ หมูเค็ม 

 
ข้ันตอนและการผลิตหมูทุบ เนื้อ หมูเค็ม 

 
ผลิตภัณฑหมูทุบ เนื้อทุบ 

 
ผลิตภัณฑหมูทุบ เนื้อทุบ 

 
ผลิตภัณฑหมูทุบ เนื้อทุบ 



 
ข้ันตอนและการผลิตหมูทุบ เนื้อ หมูเค็ม 

 
ข้ันตอนและการผลิตหมูทุบ เนื้อ หมูเค็ม 

 
ผลิตภัณฑหมูทุบ เนื้อทุบ 

 
กลุมแมบานตําบลนาจารย 

 
นางอัจฉรา เดชพรรณนา ประธานกลุม 

 
การรับประทาน หมูทุบ เนื้อ หมูเค็ม เปนขาว 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
ไมมี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
ไมมี 
  
 
 



8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางอัจฉรา เดชพรรณา 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
กลุมแปรรูปเนื้อสัตวบานนาจารย 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
บานนาจารย ตําบลนาจารย อําเภอเมืองกาฬสินธุ จังหวัดกาฬสินธุ ๔๖๐๐๐ 
โทรศัพท ๐๘ ๗๒๑๕ ๕๔๕๙ โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

-  รางวัลจากกรมสงเสริมการเกษตร  กระทรวงเกษตรและสหกรณ 
-  รางวัลจากกรมการพัฒนาชุมชน กระทรวงมหาดไทย  
- รางวัลโครงการคัดสรรสุดยอดหนึ่งตําบล หนึ่งผลิตภัณฑของไทย   
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายปฏิพงษ ภูงามทอง 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 10 เดือน กรกฎาคม ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นายตฤณ มาลัยเถาว 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมปฏิบัติการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นางจันทรฉาย สําราญเนตร 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการพิเศษ 
2. นางณฐญา มังคะละคีรี 
ตําแหนง นักจัดงานท่ัวไปชํานาญการพิเศษ 
3. นางสพัตรา วิวัฒนเกษมชัย 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการพิเศษ 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นางพรพิมล คงตระกูล 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 23 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 

 


	จังหวัดกาฬสินธุ์

