
จังหวัดกาญจนบุร ี
แบบบันทึกข้อมูล รากวัฒนธรรม อาหาร 
 

ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  

1. ชื่ออาหาร 

ช่ือหลัก : ข้าวเกรียบว่าว 
ช่ืออ่ืนๆ เช่น ช่ือภาษาถิ่น (ถ้ามี): 

2. แหล่ง 

ชุมชน - อําเภอ ท่าม่วง ตําบล หนองขาว 
  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู่ อาหารพ้ืนถิ่น 
3.2 ลักษณะ หวาน 

  

4. ความเป็นมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ์ (ที่โดดเด่น) /ความสาํคัญและคณุคา่ทางสังคมและทาง
จิตใจที่มีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเป็นมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) 
 ชุมชนบ้านหนองขาว เป็นชุมชนเก่าแก่  มีวิถีการดําเนินชีวิตความเป็นอยู่แบบเครือญาติสืบเน่ืองจากบรรพ
บุรุษถึงปัจจุบัน ซึ่งยังคงรักษาขนบธรรมเนียมประเพณี ทัง้ประเพณีทางพระพุทธศาสนาและขนบธรรมเนียม
ประเพณีและศลิปวัฒนธรรมพ้ืนบ้าน การต้ังบ้านเรือนปลูกสร้างเป็นกลุ่ม สร้างบ้านแบบทรงไทย ยกพ้ืนเรือน
สูง ป้องกันปัญหาช่วงนํ้าหลาก  ประเพณีทางพุทธศาสนาท่ีชุมชนยึดถือกันมาต้ังแต่อดีตสืบทอดมาจนถึง
ปัจจุบัน  ตลอดจนภูมิปัญญาท้องถิ่นที่สั่งสมมาแต่บรรพบุรุษ เช่น ข้าวเกรียบว่าว ภูมิปัญญาการทําขนมแบบ
พ้ืนบ้านเป็นสูตรเฉพาะของคนหนองขาวที่มีมาต้ังแต่รุ่น ปู่ ย่า ตา ยาย ที่ปัจจุบันหาทานยาก  เป็นการรวมกลุ่ม
ของผู้เฒ่าผู้แก่ที่หวังนําผลิตภัณฑ์ที่มีอยู่ในชุมชน คือข้าวเหนียวมาทําเป็นข้าวเกรียบว่าว ที่มีรสชาติอมหวาน 
หอมกรอบ เหมาะสําหรับกินเล่นยามว่าง 

อัตลักษณ์ (ที่โดดเด่น) 
ความสําคัญและคุณค่าทางสังคมและทางจิตใจที่มใีนวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน น้ันๆ 
 
 
 

  



5. องค์ป

 ข้าวเหนี
  

6. วิธีกา
10 ภาพ
จํานวน 

บรรยาย 
๑. เตรียม
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เตาแล้วน
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นําออกมาใส่ก
 ๑ ขีด ไข่ต้ม 
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อม ๘. เตรียม
ลงึแผ่นข้าวเหนี
แล้วลอกออก
ผึ่งลมให้เย็นก
งไฟอ่อน ๆ รับ

พน่ิงเป็นไฟลน์
 ภาพ ที่แสดง
อนไหว ลงแผ

ยบว่าว 

อาหาร (สูตร)

นํ้าตาล  นํ้ามั

าหาร (บรรย
หน็ถึงรปูแบบ

การ แบบด้ังเดิ
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ทําข้าวเหนียว
พลาสติกตัดเป
นียว ๙. เมื่อก
จากแผ่นพลา
ก่อนจึงจะเก็บใ
ับประทานเป็น

นามสกุล JPE
งให้เห็นถึงรูปแ
ผ่นซีดี/วีซีดี) 
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มันมะพร้าว  ไ

ายพร้อมแนบ
ด้ังเดิมและรปู

ดิม 
นียวในนํ้า ๑ คื
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ากมือจนเน้ือข
ดแล้วนํา นํ้าตา
ละลายไปกับนํ้
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ข้าวเกรยี

ข้าวเกรยี

ข้าวเกรยี

ข้าวเกรยี

ยบว่าว 

ยบว่าว 

ยบว่าว 

ยบว่าว 

 

 

 

 



ข้าวเกรยี

ข้าวเกรยี

ข้าวเกรยี

ข้าวเกรยี

ยบว่าว 

ยบว่าว 

ยบว่าว 

ยบว่าว 

 

 

 

 



ข้าวเกรยี
 

  

7. การส

7.1 มี
มี 
(ระบุเหตุ

7.2 ก
มี 10000
  

8. ชื่อ – 

ช่ือ – สกุ
นางสาวว
ช่ือ และที
บ้านเลขที
ด้ว 
ที่อยู่ที่ติด
- 
โทรศัพท์
E-mail 
  

9. รางวัล

 - 
  
 
 
 
 

ยบว่าว 

รา้งงานและร

มีความสามาร

ตุผล) 
การสร้างงานแ
0 บาท/เดือน 

สกุล ผู้ประก

กุล ผู้ประกอบ
วลัยพร ชัยรัต
ที่อยู่ของร้านจ
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์ - โทรสาร 
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าหน่าย



10. ผู้เรียบเรียงข้อมูล/ ผู้บนัทึกข้อมูล/ รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผู้รับรองความถูกต้อง
ของข้อมูล 

ผู้เรียบเรียงข้อมูล นางสาวพรทิพย์ กําเหนิดแจ้ง 
ตําแหน่ง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
วัน/เดือน/ปี ที่เรียบเรียงข้อมูล วันที่ 20 เดือน กรกฎาคม ปี พ.ศ. 2557 
  
ผู้บันทึกข้อมูล นายอรุณ ชมภู่ทอง 
ตําแหน่ง เจ้าหน้าที่บันทึกข้อมูล 
  
รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผู้รับรองความถูกต้องของข้อมูล 
1. 
ตําแหน่ง 
2. 
ตําแหน่ง 
3. 
ตําแหน่ง 
  
ผู้ตรวจสอบและอนุมัติ นางขนิษฐา คําจันทร์แก้ว 
ตําแหน่ง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ปี ที่อนุมัติ วันที่ - เดือน - ปี พ.ศ. 25 

 


