
  

รากวัฒนธรรม อาหาร 
 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  

1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ละแวกะดาม 

ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): ปนปูนา 
 

2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ หวยราช ตําบล หวยราช 
  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ คาว 
   

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
ปน เปนชื่ออาหารอีสานท่ียอดนิยม ถือเปน อาหารหลักเปนอาหารชั้นแนวหนา ปรุงงาย รับประทานงาย แตได
รสชาติและมีคุณภาพสูงสามารถนําไปผสมกับอาหารไดหลายชนิด คือ นําปนปลา ปนกบ ปนเขียด ปนปู ปน
เนื้อ มีของนอยแตตองการปริมาณมากก็ตองมาปน โดยนําอาหารท่ีเราจะปนมาตมรวมกับน้ําปลาราใหสุกแลว
แยกสวนท่ีเราไมตองการออก นําสวนท่ีตองการมาตําหรือโขลกใหละเอียดพรอมกับพริก หอม กระเทียม แลว
เอาน้ําตมท่ีใสปลาราลงไปคนใหเขากันก็เปนอันเสร็จ พรอมท่ีจะตักอกมาจ้ํารับประทานไดอ่ิมท้ังครอบครัว 
เสนหอยูท่ีทุกคนผลัดกันจ้ําและมีผักเต็มพาขาว มีลวกผักใสดวย 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจติใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 - ผักเครื่องเคียง  เชน  ผักสะเดา  ดอกกระสัง  ผักลิ้นฟา(ปกกา)  ผักปง  ผักกระถิน  ผักตําลึง   ผักสลิด หรือ
ทองถ่ินท่ีมีตามฤดูกาล 

5. วิธีการประกอบอาหาร  
1. เอาปูนามาลางทําความสะอาด  แกะกระดองปูออกจา  เอาแตอก กามและขาก็พอ 

2. นําปูนาท่ีลางสะอาดแลว  มาตําใหละเอียด  จากนั้นกรองดวยผาขาวบางหรือกระชอน โดยนํา 

เศษกางท้ิงไป 

3. ตมน้ําพอเดือด  จากนั้นนําปูนาท่ีตําละเอียดแลวมาใส  ประมาณ  5 - 10 นาที 

4. นํากบยาง (สับละเอียดแลว) และหอมแดงตําใหละเอียด  
3. ปรุงรสดวยเติมน้ําปลารา  มะขามเปยก  น้ําปลา  น้ําปลารา พริกปน  หรือผักกะแยง ชิมใหได 
รสชาติตามชอบ เสิรฟปนปูนาพรอมทานกับผัก 
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 
 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
ปูนา 

 
กบยาง 

 



 
พริกปน 

 
หัวหอม 

 
ปลารา 

 
น้ําปลา 



 
น้ํามะขามเปยก 

 
ผักขะแยง 

 
ละแวกะดามท่ีทําเสร็จแลว 

 

  

7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
 
 
 



8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

นางทิพยลดา ดีลอม 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

รานดาวรุง 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

26 หมู 6 บานกรวด ตําบลหวยราช อําเภอหวยราช จังหวดบุรีรัมย 
โทรศัพท 086-8744009 โทรสาร 
E-mail 
   

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 
  - 
 

10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 

ตําแหนง 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  

ผูบันทึกขอมูล 

ตําแหนง 
  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 

ตําแหนง 
2. 

ตําแหนง 
3. 

ตําแหนง 
  

ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  

 


