
  
รากวัฒนธรรม อาหาร 

 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

39ชื่อหลัก0 : ขาวแตนน้ําแตงโม 
39ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)39: ขาวแตนน้ํามะเตา 
 
2. แหลง 

ชุมชน บานนาเลา อําเภอ สันติสุข ตําบล พงษ 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ หวาน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
 อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
   
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 องคประกอบของอาหาร (สูตร) 
ผลิตภัณฑ   ขาวแตนน้ําแตงโม 
เปนขนมพ้ืนบาน คนเมืองเหนือ รับประทานเปนอาหารวาง รสชาติกรอบนุม หวานมัน 
สวนผสม     
๑. ขาวเหนียวนึ่ง 
๒. น้ําแตงโม 
๓. น้ําออย/น้ําตาล 
๔. ถ่ัวงา 
นําขาวเหนียวมานึ่งใหสุก แลวนํามาผสมกับน้ําแตงโมในขณะท่ีขาวยังอุน ๆ แลวนํามากดลงแบบพิมพ เปนรูป
ตาง ๆ ตามตองการ จากนั้นนํามาตากแดดใหแหงสนิท เปนเวลา ๑ วัน จากนั้นนํามาทอดน้ํามันรอนปานกลาง 
ซับน้ํามันใหแหง แลวแตงหนาดวยน้ําออย ถ่ัว งา หรืออ่ืน ๆ ตามตองการแลวบรรจุขาย 
  
  



  
องคประกอบของอาหาร (สูตร) 
 ผลิตภัณฑ   ขาวแตนน้ําแตงโมเปนขนมพ้ืนบาน คนเมืองเหนือ รับประทานเปนอาหารวาง รสชาติกรอบนุม 
หวานมัน 
 สวนผสม     
๑. ขาวเหนียวนึ่ง 
๒. น้ําแตงโม 
๓. น้ําออย/น้ําตาล 
๔. ถ่ัวงา 
นําขาวเหนียวมานึ่งใหสุก แลวนํามาผสมกับน้ําแตงโมในขณะท่ีขาวยังอุน ๆ แลวนํามากดลงแบบพิมพ เปนรูป
ตาง ๆ ตามตองการ จากนั้นนํามาตากแดดใหแหงสนิท เปนเวลา ๑ วัน จากนั้นนํามาทอดน้ํามันรอนปานกลาง 
ซับน้ํามันใหแหง แลวแตงหนาดวยน้ําออย ถ่ัว งา หรืออ่ืน ๆ ตามตองการแลวบรรจุขาย 
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 

ในอดีตนั้น การทําขาวแตนน้ําแตงโมมักจะทําเฉพาะใน
ครัวเรือน หรือเฉพาะรับประทาน สวนหนึ่งก็ขายภายใน
ชุมชนหรือขายปลีกกับคนท่ัวไป 

- ผลการดําเนินงานปจจุบันมีการรวมกลุมกันมากข้ึน มีการ
ผลิตจริงจังอยางมีระบบมากข้ึนมีการจัดการท่ีดีข้ึน - 
ปจจุบันมีสมาชิกท่ีผลิตจํานวน ๑๔ คน และมีหนวยงาน
ภาครัฐ เขามาชวยเหลือสนับสนุน ในสวนผลิตภัณฑมีการ
พัฒนาไดมาตรฐานไดรับ อย., มผช. ไดตรา OTOP และมี
การพัฒนาบรรจุภัณฑใหสวยงามนําไปเปนของฝากไดและ
ราคาไมแพง 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
การเตรียมน้ําแตงโม 

 



 
การเตรียมน้ําแตงโม 

 
การตากขนมใหแหง 

 
การตากขนมใหแหง 

 
การตากขนมท่ีเริ่มแหง รอนําไปทอด 



 
การทอดขนมแตน 

 
การทอดขนมแตนใหกรอบ 

 
การหยอดขนมดวยน้ําออย 

 
ขนมแตนท่ีหยดน้ําออยเรียบรอย 



 
การหยอดน้ําออย 

 
การหยอดน้ําออย 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 20000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางบัวผัด กาวงค 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
39บานนาเลา ตําบลพงษ อําเภอสันติสุข จังหวัดนาน 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
 39โทรศัพท โทรสาร 
E-mail 
   
 



 

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

  - 
 

10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางปริชญา ม่ิงเชื้อ 
ตําแหนง นักบริหารการศึกษา 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 15 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นางชญากานต เพชรสุทธิ ์
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายสุนทร ศิริรักษา 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอสันติสุข 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

  
 


