
  

รากวัฒนธรรม อาหาร 
 

ระดับการคัดสรร 

ตําบล 

  
1. ช่ืออาหาร 

39ชื่อหลัก0 : แกงแคไก 
39ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)39: 
 
2. แหลง 

ชุมชน บานปอน อําเภอ ทุงชาง ตําบล ปอน 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 

 3.2 ลักษณะ คาว 

 แกงแคเปนอาหารพ้ืนบาน ท่ีทํารับประทานกันทุกครัวเรือน 
  
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
  

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

   
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 เครื่องปรุง   
-          พริกสด หรือ พริกแหง 
-          ตระไครซอย 
-          ขาหั่น 
-          กระเทียม 
-          หอมแดง 
-          กะป 
-          ปลาราบดละเอียด 
-          เกลือหรือน้ําปลา 
-          น้ํามันพืช 
-          เครื่องปรุงรส 



ผัก 
-          ใบพริก 
-          ถ่ัวฝกยาว 
-          มะเขือเปราะ 
-          มะเขือพวง 
-          ใบพญายอ 
-          ดอกง้ิวแหง 
-          ดอกแค 
-          หนอหวาย หรือ ผักสด ตามฤดูกาล 
-          ผักเผ็ด 
-          ใบมะกรูด 
-          ชะอม 
-          ใบชะพลู 
43วิธีทํา  
-          นําเนื้อ หรือไก สับเปนชิ้นพอคํา 
-          เด็ดหรือหั่นผักสดทุกชนิด ลางใหสะอาด พักท้ิงไว 
-          นําสวนผสมมาโขลกใหละเอียดเพ่ือทําเปนเครื่องแกง 
-          เจียวกระเทียมท่ีสับแลวพอเหลือง  ใสเครื่องแกงลงผัดใหหอม 
-          ใสเนื้อหรือ ไก  ผัดใหสุก 
-          ใสน้ําพอทวมเนื้อหรือไก ตั้งตอใหเดือด  
-          เติมเครื่องปรุงรส   
-          ใสผักประเภทสุกยาก กอนแลวตามดวยผักท่ีสุกงาย คนใหเขากัน ยกลง 
-          ตักเสริฟ พรอมขาวเหนียว 
  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 

 
ไก นิยมใชไกพ้ืนเมือง 

 
สับไกใหเปนชิ้นพอคํา 

 
ผักสดสําหรับใสแกงแค 



 
นําไกมาค่ัวในน้ําพริกแกงใหเขาเนื้อ แลวเติมน้ํา พอเดือด 
เติมผักลงไป 

 
แกงแคท่ีปรุงเสร็จ เติมรสชาดตามใจชอบ 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

ไมมี 

(ระบุเหตุผล) 
 เนื่องจากเปนอาหารหลักในชีวิตประจําวัน  ชาวบานจะทําอาหารประเภทนี้ในงานมงคลหรืองานอวมงคล  ไม
มีการจําหนายเนื่องจากไมมีแหลงชุมชนท่ีหนาแนนและไมมีแหลงทองเท่ียว 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
ไมมี 

  
 

 

 

 

 

 



8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

นางสุพรรณ นาคแจง 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

39บานปอน หมูท่ี๖ ตําบลปอน 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

- 
39โทรศัพท - โทรสาร - 
E-mail 
- 
  
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 - 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางสุพรรณ นาคแจง 

ตําแหนง ประธานกลุมแมบานบานปอน 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 8 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 

  
ผูบันทึกขอมูล วาท่ีร.ต.จักริน บุญตาม 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 

  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 

1. 
ตําแหนง 

2. 
ตําแหนง 

3. 
ตําแหนง 

  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นายสโรช รัตนมาศ 

ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

  
 


