
  

รากวัฒนธรรม อาหาร 

 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  

1. ช่ืออาหาร 

40ชื่อหลัก0 : ขาวเกรียบสมุนไพร หรือกะโบะสมุนไพร 

40ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)40: 
 

2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ เจาะไอรอง ตําบล บูกิต 

  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ อาหารในชีวิตประจําวัน 

   

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
นางแยนะ เจะวานิ เลาวา ขาวเกรียบสมุนไพพ้ืนบานเปนขนมคดเค้ียวท่ีผลิตข้ึนจากการรวมกลุมของแมบาน
ไอรกูเล็ง จํานวน ๑๕ คน เม่ือวันท่ี ๒๕ สิงหาคม ๒๕๔๒ ทางกลุมมีความประสงคท่ีจะนําวัตถุดิบสมุนไพร
พ้ืนบาน จํานวน ๖ ชนิด คือ กระเจี๊ยบ, มันเทศ, มะเขือเทศ, ใบเตย, ตําลึง และดอกอัญชัญ มาทําเปนขาว
เกรียบสมุนไพร ซ่ึงทางกลุมไดระดมหุน คนละ ๑๐๐ บาท ไดเงินทุนหมุนเวียน จํานวน ๒,๕๐๐ บาท เพ่ือซ้ือ
อุปกรณ การผลิต และวัตถุดิบการทําขาวเกรียบสมุนไพร ผลิตขาวเกรียบสมุนไพร จํานวน ๖ ชนิด คือ ขาว
เกรียบสมุนไพรรสกระเจี๊ยบ รสมันเทศ รสมะเขือเทศ รสใบเตย รสตําลึง และรสดอกอัญชัญ ซ่ึงขาวเกรียบ
สมุนไพรทุกชนิดท่ีทางกลุมทําไดรับมาตรฐาน อย. ท้ังหมดและไดรับรางวัล OTOP ๔ ดาว ขาวเกรียบสมุนไพร
ของกลุมสามารถสงขายตามรานคาในหมูบาน อําเภอ จังหวัด และงานออกรานจําหนายสินคาของหนวยงาน
ตางๆ ในหลายจังหวัดได ตอมาเม่ือป พ.ศ.๒๕๔๘ ทางกลุมไดรับอนุมัติการจดทะเบียนเปนวิสาหกิจชุมชน โดย
ใชชื่อ “วิสาหกิจชุมชนกลุมแมบานเกษตรกรบานไอกูเล็ง โดยไดมีการพัฒนากิจกรรมภายในกลุม มีการรับ
สมัครสมาชิกเพ่ิมเปน ๒๑ คน และผลิตขาวเกรียบปลาเพ่ิมอีก ๑ กิจกรรม เพ่ือตอบสนองความตองการของ
ตลาดและผูบริโภค ขาวเกรียบสมุนไพรเปนขนมคดเค้ียวท่ีภูมิปญญาทองถ่ินคิดวิธีการนําสมุนไพรพ้ืนบาน 
จํานวน ๖ ชนิด คือ กระเจี๊ยบ, มันเทศ,มะเขือเทศ, ใบเตย, ตําลึง และดอกอัญชัญ นําสมุนไพรมาแปรรูปทําเปน
ขาวเกรียบสมุนไพรหลากหลาย ซ่ึงการผลิตขาวเกรียบสมุนไพรจะผลิตตามท่ีลูกคาสั่ง ไมมีการผลิตตามความ
เชื่อหรือทํา รับประทานในโอกาสตางๆ เพราะขาวเกรียบเปนขนมคดเค้ียวท่ีนิยมทําและรับประทานใน
ชีวิตประจําวันท่ัวไป 

 

 

 



อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
ขาวเกรียบสมุนไพรพ้ืนบานเปนขนมคดเค้ียวท่ีภูมิปญญาทองถ่ินผลิตจากสมุนไพรพ้ืนบานในทองถ่ินจํานวน ๖ 
ชนิด คือ กระเจี๊ยบ, มันเทศ, มะเขือเทศ, ใบเตย, ตําลึง และดอกอัญชัญ ทางกลุมไดระดมหุน คนละ ๑๐๐ บาท 
เพ่ือนําวัตถุในทองถ่ินสมุนไพรพ้ืนบานมาแปรูปทําเปนขาสเกรยีบสมุนไพร อัตลักษณท่ีโดดเดนของขาวเกรียบ
สมุนไพรของวิสาหกิจชุมชนกลุมแมบานเกษตรกรบานไอกูเล็ง อยูท่ีกระบวนการผลิตท่ีสะอาด ถูกหลักอนามัย 
และการนําสมุนไพรพ้ืนมาแปรรูปผลิตทําเปนขาวเกรียบสมุนไพรข้ึนมาใหขาวเกรียบมีสีสัน หลากหลายสีจาก
สมุนไพรท้ัง ๖ ชนิด นารับประทานและมีประโยชนตอสุขภาพรางกายดวย 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ผลิตภัณฑขาวเกรียบสมุนไพรเปนผลิตภัณฑท่ีสําคัญและมีคุณคาตอครอบครัว ชุมชน และสังคม การผลิตขาว
เกรียบเกิดจากทางกลุมไดระดมหุน คนละ ๑๐๐ บาท ไดเงินทุนหมุนเวียน จํานวน ๒,๕๐๐ บาท เพ่ือซ้ือ
อุปกรณ การผลิต และวัตถุดิบการทําขาวเกรียบสมุนไพร ผลิตขาวเกรียบสมุนไพรข้ึนมาจํานวน ๖ ชนิด คือ 
ขาวเกรียบสมุนไพรรสกระเจี๊ยบ รสมันเทศ รสมะเขือเทศ รสใบเตย รสตําลึง และรสดอกอัญชัญ การทําขาว
เกรียบสมุนไพรทําใหคนในครอบครัว ชุมชน ไดรวมกันผลิตขาวเกรียบในกลุมเปนการสรางความสัมพันธท่ีดีใน
ครอบครัว และชุมชน สงเสริมใหคนในชุมชนมีอาชีพเสริม มีรายไดจากการผลิตขาวเกรียบสมุนไพร และ
สงเสริมคุณคาใหสังคมเกิดความแข็งเขมและยั่งยืน 
  

5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

๑.แปงมัน ๑ กิโลกรมั 
๒. มันเทศนึ่งแลวบดละเอียด ๑ กิโลกรมั 
๓. สมุนไพรค้ันเอาแตน้ํา ๓ ถวยตวง 
๔. น้ําตาลทราย ๑ กิโลกรมั0  

๕. เกลือ ๒ ชอนโตะ 
๖. กระเทียนตําละเอียด ๒ ชอนโตะ 
๗. พริกไทยปน ๒ ชอนชา 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา ๑๐ 
ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และภาพเคลื่อนไหว 
ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา ๑๐ 
ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 

๑. เตรียมสมุนไพร (มันเทศ ตําลึง กระเจี๋ยบ 

 
ดอกอัญชัน มะเขือเทศ ใบเตย) ท่ีทําขาวเกรียบ ปนเอาแต
น้ําสมุนไพร 

 
๒. นํามันเทศไปนึ่งจนสุก เม่ือสุกแลวนํามาบดใหละเอียด 
และเตรียมสวนผสมอ่ืนๆ ตามสูตร 

 



 
๓. จากนั้นโขลกกระเทียน ผสมแปงมัน มันเทศท่ีบดละเอียด 
เกลือ น้ําตาลทราย พริกไทยปน น้ําสมุนไพรท่ีค้ันเอาแตน้ํา
ผสมรวมกัน 

 
๔. แลวนวดสวนผสมท้ังหมดใหเขาจนสามารถปนเปนแทง
กลม ขนาดความยาวประมาณ ๑/๓ ฟุต เสนผาศูนยกลาง ๓ 
เซนติเมตร 

 
๕. นําแทงขาวเกรียบสมุนไพรไปนึ่งใหสุก เม่ือสุกแลวยกลง
พักไวใหเย็น ๑ ชั่วโมง นําเขาตูเย็นแชท้ิงไว ๑ คืน 



 
๖. นําแทงขาวเกรียบมาหั่นเปนแผนบางขนาดเทาๆ กัน 

 
๗. ๗. เม่ือหั่นเสร็จแลวนําไปตากแดดจนแหง ๑ – ๒ วัน 

 
๘. จากนั้นนําไปทอดไฟปานกลางจนกรอบ 

 
๙. ทอดจนกรอบ รอใหเย็น 



 
๑๐. เม่ือขาวเกรียบเย็ฯก็นําไปบรรจุถุงเตรียมจําหนาย 

 

  

7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   

8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

วิสาหกิจชุมชนกลุมแมบานเกษตรกรบานไอกูเล็ง 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

40ท่ีทําการวิสาหกิจชุมชนกลุมแมบานเกษตรกรบานไอกูเล็ง 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

40เลขท่ี ๓๖ หมูท่ี ๑๓ ตําบลบูกิต อําเภอเจาะไอรอง จังหวัดนราธิวาส 

40โทรศัพท ๐๘ ๙๙๗๘ ๔๘๘๖ โทรสาร 
E-mail 

   

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 - พ.ศ. ๒๕๔๖ ผลิตภัณฑขาวเกรียบสมุนไพร ๖ ชนิด ไดรับมาตรฐาน อย. และผานการคัดสรรผลิตภัณฑ

0 OTOP ระดับ ๔ ดาว ของภาคใต 

 - พ.ศ.๒๕๔๘ ผลิตภัณฑขาวเกรียบปลา ไดรับมาตรฐาน อย. 

 - พ.ศ. ๒๕๔๖ กลุมไดรับกการรับรอง มาตรฐาน0 “อาหารฮาลาล 

  

 

 

 

 

 

 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 

ตําแหนง 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  

ผูบันทึกขอมูล 

ตําแหนง 
  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 

ตําแหนง 
2. 

ตําแหนง 
3. 

ตําแหนง 
  

ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  
 


