
  

รากวัฒนธรรม อาหาร 
 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  

1. ช่ืออาหาร 

40ชื่อหลัก0 : ขนมอาแปบากา 

40ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)40: 
 

2. แหลง 

ชุมชน บานปูลากาปะ อําเภอ เมือง ตําบล กะลุวอเหนือ 

  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 

 3.2 ลักษณะ หวาน 

ขนมอาแปบากา เปนขนมท่ีนิยมรับประทานในพิธีกรรมตางๆ ทางศาสนา เชน งานแตงงาน งานเขาสุหนัต งาน
ศพ ซ่ึงในงานศพ แตในปจจุบันสามารถนิยมรับประทานกิจในชีวิตประจําวันทุกวัน  

  

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
 ขนมอาแปบากา เปนขนมท่ีมีมาตั้งแตสมัยโบราณเม่ือมีคนเสียชีวิตเปนเวลา ๗ วัน ญาติของผูเสียชีวิตจะทํา
ขนมอาแปบากาข้ึน โดยนําขนมอาแปบากามาจัดใสถาดพรอมหอดวยกระดาษสีตางๆ แลวนํามาเลี้ยงแก
โตะอิหมามท่ีเฝากูโบร โดยจะเก็บขนมไว ๗ ชิ้น สวนท่ีเหลือจะนําไปเลี้ยงแขกท่ีมารวมทําบุญใหผูเสียชีวิต
ในชวงครบ ๗ วัน ขนมอาแปบากาจะใชเลี้ยงโตะอิหมามท่ีเฝากูโบร โดยจะเก็บขนมไว ๗ ชิ้น สวนท่ีเหลือจะ
นําไปเลี้ยงแขกท่ีมารวมทําบุญใหผูเสยีชีวิตในชวงครบ ๗ วนั 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
เคล็ดลับความอรอยของขนมอาแปบากา คือ การปรุงดวยน้ําตาลแวน เพราะจะสงผลตอรสชาติใหมีความ
หวานแบบกลมกลอม ถาแชในตูเย็นสามารถเก็บไวไดหนึ่งอาทิตย ขอควรระวังคือ ควรเก็บไวในท่ีแหงและเย็น 
เพราะความรอนจะสงผลใหขนมอาแปบากาเสียไดเร็วข้ึน 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

 ขนมอาแปบากานอกจากจะเปนรายไดใหแกทองถ่ิน และสามารถทําขายเปนอาชีพเสริมเพ่ิมรายไดใหแกผูท่ีทํา
ขนมอาแปขาย ชาวบานมักจะนิยมรับประทานเปนอาหารเชารวมกับ กาแฟ น้ําชาปจจุบันการนิยมรับประทาน
ขนมอาแปบากา นับวันจะโรยราไปจากความทรงจําของผูคน และไมเปนท่ีนาสนใจอีกตอไปสําหรับคนรุนใหม 
อีกหนึ่งภูมิปญญาดั้งเดิมดานการทําอาหารของคนในพ้ืนท่ี จึงควรอนุรักษ เพ่ือไมใหเหลือเพียงตํานาน “ขนมอา
แปบากา” 

  

 



5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 กลวยหอม  ๑  กิโลกรัม     

แปงสาลี  ๑/๒  กิโลกรัม 

แปงขาวเหนียว  ๒  ขีด1       

น้ําตาลแวนเหลว  ๑/๒  กิโลกรัม 

 ไข  ๓๐  ฟอง1               

เกลือ  ๑  ชอนโตะ  

น้ําสะอาด  ๒  ถวย1                

มะพราวขูด  ๑/๒  กิโลกรัม  

น้ําตาลทรายแดง 

ยีสต  ๑  ชอนโตะ 

น้ํามันพืชเล็กนอย 
  

 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา ๑๐ 
ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และภาพเคลื่อนไหว 
ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา ๑๐ 
ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 

 

ภูมิปญญาขนมอาแปบากา 

 



นํากลวยหอมท่ีปอกเปลือกแลวใสในเครื่องปน จากนั้นใสน้ํา
สะอาด ๑ ถวย ผสมกับ กลวยหอมแลวปนใหละเอียด 

 
ผสมแปงสาลี 

 
คนสวนผสมใหเขากัน 

 
นําขนมท่ีผสมไวเรียบรอยแลว ตอกไข ๑ ฟอง นําตาลทราย 
๑ ชอนโตะใสลงไป คนใหเขากัน 



 
ตั้งกระทะใหรอน นําน้ํามันพืช ผสมไข ๑ ฟอง คนใหเขากัน 
แลวทาใหท่ัวกระทะ 

 
นําสวนผสมท่ีคนเรียบรอยแลวเทลงในกระทะท่ีเตรียมไว 

 
ปดฝาใหเรียบรอย 

 



เม่ือขนมสุกแลวยกข้ึน 

 
นํามะพราวออนท่ีขุดละเอียดผสมเกลือ ๑/๒ ชอนโตะ แลว
นํามาโรยบนขนมอาแปบากา 

 

  

7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 
 สามารถสาธิตและจําหนายและออกงานตางๆ ได 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 6000 บาท/เดือน 
  

8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

นางอัสนะห อาแว 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

212 หมู 7 ตําบลกะลุวอเหนือ ตําบลบางนาค อําเภอเมือง จังหวัดนราธิวาส รหัสไปรษณีย ๙๖๐๐๐ 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

212 หมู 7 ตําบลกะลุวอเหนือ ตําบลบางนาค อําเภอเมือง จังหวัดนราธิวาส รหัสไปรษณีย ๙๖๐๐๐ 

40โทรศัพท 086-9217145 โทรสาร - 
E-mail 
- 
  

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 
 - 
  

 

 

 

 

 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางสาวเจะซาฟูรา เจะซู 

ตําแหนง ผูประสานงานวัฒนธรรมประจําอําเภอเมืองนราธิวาส 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 28 เดือน กุมภาพันธ ป พ.ศ. 2557 
  

ผูบันทึกขอมูล นางสาวเจะซาฟูรา เจะซู 

ตําแหนง ผูประสานงานวัฒนธรรมประจําอําเภอเมืองนราธิวาส 
  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. - 

ตําแหนง - 
2. - 

ตําแหนง - 
3. - 

ตําแหนง - 
  

ผูตรวจสอบและอนุมัติ - 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 28 เดือน กุมภาพันธ ป พ.ศ. 2557 
  
 


