
  

รากวัฒนธรรม อาหาร 
 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

40ชื่อหลัก0 : ขนมอาเกาะ 
40ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)40: ตือปงอาเกาะ 
 
2. แหลง 

ชุมชน บานยี่งอ อําเภอ ยี่งอ ตําบล ยี่งอ 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารชาติพันธุ 
  

3.2 ลักษณะ หวาน 
 รับประทานในชวงเวลาวางและเวลาจัดพิธีกรรมตางๆเชน งานแตงงาน งานเขาสุนัต งานข้ึนบานใหม งาน
เฉลิมฉลองและท่ีนิยมท่ีสุดคือในเดือนรอมดอน 
  
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
    ตือปงอาเกาะ (ขนมอาเกาะ) เปนขนมพ้ืนเมืองท่ีข้ึนชื่อของชาวไทยมุสลิมในจังหวัดชายแดนภาคใต ซ่ึงนิยม
บริโภคกันอยางแพรหลาย จากการบอกเลาของคนสมัยกอน คําวา “อาเกาะ” อาจเพ้ียนมาจากคําวา อาแกะ 
หรือ อากะ ซ่ึงแปลวา “ยกข้ึน” อาจหมายถึงกรรมวิธีการผลิตของขนมอาเกาะท่ีตองยกไฟบนลงทุกครั้งเม่ือ
ขนมสกุแลว 
         ตือปงอาเกาะ (ขนมอาเกาะ) เปนขนมพ้ืนบานของมุสลิม ซ่ึงเปนขนมท่ีมีคุณคาทางดานจิตใจ (ฮาลาล) 
และมีคุณประโยชนตอรางกาย (ถูกหลักโภชนาการ) เปนท้ังอาหารและยา ดังเชน ขนมอาเกาะ เปนขนมท่ี
เหมาะกับสตรีหลังคลอดบุตร เพราะจะชวยเพ่ิมปริมาณน้ํานมและทําใหรางกายมีกระชับข้ึน มีคุณคาทางดาน
ประเพณีและวัฒนธรรม ดังเชน พิธีการเขาสุหนัต ชวงเดือนถือศีลอด (เดือนรอมฎอน) ชาวมุสลิมนิยม
รับประทานขนมอาเกาะและยังสามารถพัฒนาเปนอาชีพเสริมและอาชีพหลักเพ่ิมรายไดแกแมบานท่ีตองการหา
รายไดจนุเจือครอบครัวควบคูไปกับการไดทําหนาท่ีสําคัญตามหลักการของศาสนา คือ การไดดูแลครอบครัว
และใหความรักความอบอุนแกลูกๆ 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
  ตือปงอาเกาะ (ขนมอาเกาะ) ของนางนิรมล กลางแทน เปนภูมิปญญาแหงความอรอยท่ีมีสูตรดั้งเดิมในการ
ผลิตท่ีมาจากรัฐตรังกานู ประเทศมาเลเซีย โดยไดรับการสืบทอดวิชาความรูมาจากบรรพบุรุษของครอบครัวท่ี



ถายทอดกันมารุนสูรุน เริ่มตั้งแต นางอูมัยกลาซง กับ นายอาแว  บรรพบุรุษของตนตระกูลท่ีมีพ้ืนเพเดิมอาศัย
อยูในวังของตนกูในรัฐตรังกานู ประเทศมาเลเซีย และไดโยกยายเขามาอาศัยอยูในประเทศไทยชวงสมัย
อาณาจักรลังกาสุกะ โดยไดเขามาอาศัยอยูกับนางกูนะ (ตนตระกูลสุริยะสุนทร) ซ่ึงเปนนางสนมเอกในวัง
เจาพระยาสายบุรี และเปนแมครัวใหญทํากับขาวและอาหารหวานหลากหลายชนิดใหกับเจาพระยาและ
ขาหลวงรับประทาน ครั้นเม่ือ นางอูมัยกลาซง กับ นายอาแว ไดเขามาอาศัยอยูในวังดวยกัน จึงไดถายทอดวิชา
และทําตือปงอาเกาะ ท่ีมีรสชาติดั้งเดิมและอรอยใหเจาพระยาและขาหลวงไดรับประทานอยู 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
      ตือปงอาเกาะ (ขนมอาเกาะ) สูตรดั้งเดิม ของตนตระกูลจิยี่งอ จะมีความอรอย จึงไดรับการถายทอดวิชา
จากรุนสูรุนจนถึงลูกหลานในปจจุบัน และมีชื่อเสียงในรสชาติท่ีกลมกลอมความอรอยถูกปากของคนไปท่ัวใน
อําเภอ  ยี่งอ และบริเวณใกลเคียง ในปจจุบัน นางนิรมล กลางแทน ไดถายทอดสูตรดั้งเดิมของตือปงอาเกาะ 
(ขนมอาเกาะ) ใหกับนางอรุณี  แวดอเลาะ ซ่ึงเปนหลานแท ๆ ไดดําเนินการตอไป 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 องคประกอบของอาหาร (สูตร)  คือ 
๑. ไขเปด/ไขไก ๓๖ % 
๒. น้ําตาลทราย ๓๔ % 
๓. แปงสาลี ๑๓ % 
๔. กะทิสด ๑๓ % 
๕. น้ําใบเตย ๓ % 
๖. เกลือ  ๑ % 
  
  6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
๑. นําสวนผสมท้ังหมดลงในหมอ จากนั้นคนสวนผสม

 



ท้ังหมดใหเขากัน 

 
๒. นําหมอใบเล็กอีกใบมาแบง เพ่ือสะดวกในการตักใสพิมพ 

 
๓.นําแมพิมพแลวผิงไฟลางและบน 

 
๔.ใสขนมลงในแมพิมพ 

 



๕.นําไฟมาผิงลางและบน 

 
๖.เปดดูแลววาสุกเก็บใสถาด 

 
๗.การตักขนมจะใชชอน 2 อัน เพ่ือไมใหขนมเละ 

 
๘.ท้ิงขนมใหเย็น 

 



๙.เตรียมไวบรรจุภาชนะ 

 
๑๐.บรรจุใสภาชนะตามตองการ 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 สามารถสรางงานและสรางรายไดพรอมท่ังมีความสามารถในการแสดงสาธิตรวมท่ังการจําหนายตามตลาด
ถนนคนเดิน และทําตามใบสั่งของลูกคา 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 12000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางนิรมล กลางแทน 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
40อาเกาะนิรมลกลางแทน 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
40บานยี่งอ อําเภอยี่งอ จังหวัดนราธิวาส 
40โทรศัพท 0898697042 โทรสาร - 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

ไดรับโลรางวัลระดับ5ดาวจากหนวยงานพัฒนาชุมชนอําเภอยี่งอ จังหวัดนราธิวาส 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายอับดุลเลาะ จูกูยี 
ตําแหนง ผูประสานงานวัฒนธรรมประจําอําเภอยี่งอ 



วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 28 เดือน กุมภาพันธ ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นายอับดุลเลาะ จูกูยี 
ตําแหนง ผูประสานงานวัฒนธรรมประจําอําเภอยี่งอ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นางสาวอาภัสสร ศรีใส 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมปฏิบัติการ 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

  
 


