
  

รากวัฒนธรรม อาหาร 
 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

40ชื่อหลัก0 : ขนมบาตาบูโระ(ขนมหมอนเกา) 
40ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)40: ขนมบาตาบูโระ(ตือปงบาตาบูโระ) 
 
2. แหลง 

ชุมชน ชุมชนบานสะพานเหล็ก อําเภอ ยี่งอ ตําบล ยี่งอ 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ หวาน 
 ใชรับประทานเปนอาหารวางในโอกาสตางๆ  อาทิเชนงานบุญ  งานละศิลอดหลังละหมาดตารอแวะฮ และ
เปนของวางในการตอนรับผูมาเยือน 
  
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
 อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 จะมีสวนของเปลือกนอกท่ีคลายกับผาท่ีเย็บหมอน และมีสวนเปนไส 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
 - ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
สรางความผูกพันสามัคคีกันในสังคมเพราะวาเม่ือกินขนมบาตาบูโระสวนใหญจะกินตามรานขายน้ําชาใน
หมูบาน และตอไปดวยใครมีขาวสารสือเลากันฟงและแหลกเปลี่ยนความคิด 
  
 
 
 
 
 
 
 
 



5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 ๑.แปงขาวจาว๑/๒ กก.     
 ๒.แปงขาวเหนียว๓ถวย       
๓.แปงขาวโพด๓ถวย     
๔.กุงแหง ๒ ขีด                
๕.น้ําสะอาด ๑๐ ถวย        
๖.ลูกน้ําเตา ๖ ผล              
๗.ปลาตม ๑ กก.         
๘.พริกไทย ๑ ชอนตวง 
๙.หอมแดง ๒ ขีด             
๑๐.น้ําตาล ๔ ชอนตวง        
๑๑.วุนเสน๑/๒กก.      
๑๒.เกลือปน ๑ ชอนตวง 
๑๓.มะละกอดิบ ๓ ลูก (ขูดใหเปนเสนเหมือนการทําสมตํา)    
๑๔.น้ํามันพืช 
  
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 

 
๑.นําแปงขาวจาวผสมกับแปงขาวเหนียว 



 
น้ําเปลากะทินวดใหเขากันจนเปนเนื้อเดี๋ยวกัน ตั้งไวประมาน 
๕-๑๐ นาท่ี 

 
๒.นําน้ํากะทิท่ีค้ันแลวมาเติมประมาณ ๒ ก.ก 

 
๓.นวดแปงใหเขากันกับกะทิแลวมาเติมเกลือ๑ชอนโตะ 

 



๔.นํากระทะมาตั้งไฟใสน้ํามัน จากนั้นนําหอมกระเทียม ขิง 
ฮาลือบอ และปลามาเค่ียวจนเปนเนื้อเดี๋ยวกัน 

 
๕.นํามะละกอดิบ ปลาและกุงแห ผสมลงไปเค่ียวดวยกัน จน
สังเกตมะละกอดิบเริ่มนุมจึงยกออกจากเตา 

 
๖.นําแปงท่ีเตรียมไวมาละเลงในกระทะโดยใชไฟออนๆนํา
น้ํามันพืชทาท่ีกนกระทะใหท่ัวกอนพอรอนไดท่ี เทแปงลงใน
กระทะใหสุก 

 
๗.ละเลงแปงในกระทะใหไดกลมตามท่ีตองการ 



 
๘.นําแปงท่ีเทลงในกระทะมาแกะใสในถาด 

 
๙.นําไสท่ีเตรียมไวมาใสและมวนใหกลม 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 สามารถเพ่ิมรายไดใหกับสมาชิกในครอบครัว 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี  3000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางนิรมล กลางแทน 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
40๒๓๖/๓ หมูท่ี๗ ตําบลยี่งอ อําเภอยี่งอ จังหวัดนราธิวาส 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
40๒๓๖/๓ หมูท่ี๗ ตําบลยี่งอ อําเภอยี่งอ จังหวัดนราธิวาส 
40โทรศัพท ๐๘๙-๘๖๙-๗๐๔-๒ โทรสาร - 
E-mail 
- 



  
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 ไดรับotopระดับหาดาวจากสํานักงานพัฒนาชุมชนอําเภอยี่งอ 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายอับดุลเลาะ จูกูยี 
ตําแหนง อาสาสมัครวัฒนธรรมประจําอําเภอยี่งอ 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 20 เดือน พฤศจิกายน ป พ.ศ. 25๕๗ 
  
ผูบันทึกขอมูล นายอับดุลเลาะ จูกูยี 
ตําแหนง อาสาสมัครวัฒนธรรมประจําอําเภอยี่งอ 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

  
 


