
  

รากวัฒนธรรม อาหาร 
 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

40ชื่อหลัก0 : ขนมดอกจอก 
40ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)40: ตือปงซาแรบูแว 
 
2. แหลง 

ชุมชน บานไอรกากอ อําเภอ ศรีสาคร ตําบล ซากอ 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อ่ืนๆ  : ท่ัวไป 
 3.2 ลักษณะ อาหารในชีวิตประจําวัน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
       ขนมดอกจอก เปนขนมโบราณ เปนท่ีนิยมตั้งแตสมัยกอน แตในปจจุบันเริ่มจะหาทานยาก เด็ก ๆ สมัยนี้
อาจจะไมคอยรูจักกันเทาไรนัก เนื่องจากไมคอยเปนท่ีนิยมจากเด็กรุนใหม ขนมดอกจอกเปนขนมท่ีมีรูปทรง
คลายดอกจอกท่ีมีเเหลงกําเนิดอยูในน้ํา รูปทรงสวยงามนารับประทาน เเตเนื่องจากเปนขนมท่ีตองใชน้ํามันพืช
ปริมาณมากในการทอดจึงไมคอยเปนท่ีนิยมกับคนสมัยนี้ท่ีเนนเรื่องสุขภาพเปนสําคัญ เพราะอาจทําใหมีคอล
เรสเตอรอลสูงเเละทําใหอวนได 
ขนมดอกจอก ในสมัยกอนเปนท่ีนิยมมากจะเปนหนึ่งในขนมท่ีจัดข้ึนในงานและพิธีการสําคัญตางๆ เชนงาน
บวช งานแตงงาน งานข้ึนบานใหม เปนตน ไมแพขนมไทยอยางทองหยิบ ทองหยอด หรือฝอยทองท่ีเปนท่ีนิยม
ท่ังในอดีตและปจจุบัน  

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
      ขนมไทย เปนเอกลักษณอีกอยางหนึ่งของวัฒนธรรมไทยท่ีแสดงใหเห็นถึงความประณีต สวยงาม  
ออนชอย ท่ีสื่อออกมาทางทางดานงานฝมือการทําขนม ขนมไทยมีหลากหลายชนิด เชน ทองหยิบ ทองหยอด 
ทองมวน ฝอยทอง บาบิ่น เปนตน ซ่ึงขนมไทยเหลานี้เปนท่ีนิยมมากในสมัยโบราณและบางชนิดยังเปนท่ีนิยม
ในปจจุบัน แตบางชนิดกับหารับประทานยาก เชน ขนมดอกจอก ซ่ึงสวนมากจะเปนสินคาโอทอปตามหมูบาน
ตางจังหวัดซะสวนใหญ เชน จังหวัดนครราชสีมา ท่ีมีการผลิตขนมดอกจอกเยอะมากถือเปนสินคาโอท็อปอีก
อยางของจังหวัดก็วาได และยังสรางรายไดใหกับกลุมแมบานหลังจากวางจากงานครัวเรือนไดอีกดวย สวนแถว
กรุงเทพมหานครก็ยังพอหาทานไดบาง และท่ีอําเภอปากเกร็ด จังหวัดนนทบุรี ท่ีมีชาวบานบางสวนยังใหความ
สนใจในขนมดอกจอกและทําการผลิตขายเปนจํานวนมาก พรอมกันนี้เรายังจะไดดูวิธีเเละข้ันตอนการผลิตขนม



ดอกจอกไดดวย  
ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

      ขนมดอกจอก เปนขนมโบราณชนิดหนึ่งท่ี เด็กและเยาวชนในปจจุบันไมรูจักและไมคอยใหความสําคัญกับ
ขนมโบราณชนิดนี้ ถาหากลูกหลานในชุมชนไมใหความสําคัญกับขนมดอกจอก ก็จะทําใหขนมโบราณชนิดนี้
คอยๆ หายไป ซ่ึงถาหากวาเยาวชนเราไมไดรับการอนุรักษหรือถายทอดไว ขนมดอกจอกทีมีอยูมาชานาน คง
ตองเลือนหายไปในท่ีสุด  
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 ๑.    องคประกอบของอาหาร (สูตร) ขนมดอกจอก 
ข้ันตอนเละวิธีการทํา ขนมดอกจอก  
ขนมดอกจอกมีข้ันตอนและวิธีการทําท่ีไมยุงยากและซับซอน ถือเปนขนมไทยอีกชนิด 
หนึ่งทําทานเองไดท่ีบาน แคมีวัสดุ เชน แมพิมพลายดอกจอกท่ีหาซ้ือไดจากรานขายของในตลาดสดท่ัวไปราคา
ไมแพง หรือแมแตวัตถุดิบก็หาซ้ือไดงายเชนกัน สวนประกอบในการทําขนมดอกจอก ประกอบดวย แปงขาว
เจา, แปงมัน; แปงมัน, ไขแดง, น้ําสะอาด, กะทิ, น้ําตาลทราย, เกลือปน, งาขาว ซ่ึงสวนผสมสามารถหาได
ท่ัวไปตามทองตลาด 
  
 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
ตอกไขใสลงในหมอแลวตีใหเขากัน 

 



 
ใสเกลือปนแลวตีไขไปเรื่อยๆ 

 
ใสน้ําตาลทีละนอยแลวตีไขไปเรื่อยๆ 

 
ใสแปงมัน+แปงขาวจาว+น้ําปูนใส 

 
ใสน้ํามันลงไปแลวนวดแปงไปเรื่อยๆ 



 
ใสงาดําลงไปแลวนวดแปงใหเขากัน 

 
ใสน้ํามันลงในกระทะใหทวมพิมพ 

 
จุมพิมพลงในน้ํามันใหรอนจัด (หาผาพับซอนกันสําหรับเช็ด
กนพิมพ) แลวจึงชุบลงในแปงประมาณ ๓/๔ ของพิมพ 

 



ทอดแปงใหเปนสีเหลืองพลิกสลับกัน 

 
ตักขนมข้ึนแลวสะเด็ดน้ํามันสักพักแลวตั้งบนแกวจัดแตง
ดอกใหสวยงาม 

 
ดอกจอกท่ีเสร็จสมบูรณพรอมรับประทาน 

 
undefined 

 

  
 
 
 
 
 
 
 



7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
ภูมิปญญามีความสามารถในการผลิตขนมเชิงปริมาณไดและมีความสาารถในการสาธิตและจําหนายในงาน
มหกรรมของอําเภอและจังหวัดได 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 4500 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางสะปเยาะ อีแต 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
40กลุมแมบานไอรกากอ 54 หมู2 ตําบลซากอ อําเภอศรีสาคร จังหวัดนราธวาส 96210 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
54 หมู2 ตําบลซากอ อําเภอศรีสาคร จังหวัดนราธวาส 96210 
40โทรศัพท 080-7048404 โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 - 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายอัมรี โตะแมะ 
ตําแหนง ผูประสานงานวัฒนธรรมประจําอําเภอศรีสาคร 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 23 เดือน เมษายน ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นายอัมรี โตะแมะ 
ตําแหนง ผูประสานงานอําเภอศรีสาคร 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายอนุชา ลือแมะ 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

  
 


