
  

รากวฒันธรรม อาหาร 

 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 

  

1. ช่ืออาหาร 

5ชื่อหลัก0 : ผักหวานปา 

5ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)5: 

2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ แมเปน (ลาดยาว) ตําบล - 
  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
  

3.2 ลักษณะ อาหารในชีวิตประจําวัน 

   

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง

จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 

อําเภอแมเปน เปนพ้ืนท่ีท่ีมีอากาศเหมาะสมกับการปลูกผักหวานปา เพราะมีอากาศรอนชื้น ประชาชนได

รวมกลุมข้ึนมาเพ่ือปลูกผักหวาน จํานวนสมาชิกท่ีปลูกผักหวานปามีอยูจํานวน 20 ราย ขอดีของผักหวานปา คือ 

ผักหวานปาจะเปนท่ีนิยมรับประทานกันแพรหลาย และหายาก ราคาคอนขางดี คือ กิโลกรัมละ ประมาณ 100 – 

150 บาท และยังไมคอยมีใครปลูกเทาใดนัก คิดวาตลาดไปไดสวย สามารถสรางงาน สรางอาชีพ สรางรายได

ใหกับสมาชิกในกลุมไดเปนอยางดี การปลูกผักหวานปานั้น ตองนําเมล็ดผักหวานมาเพาะชําในถุงดํา ไวนาน

ประมาณ 3-4 เดือน เม่ือตนกลาโตไดพอประมาณ ตองนําไปปลูกในแปลงท่ีเตรียมไว ภายใน 1 ปเทานั้น เดือนท่ี

เหมาะสมในการปลูกตนกลาท่ีดีท่ีสุด คือเดือน มิถุนายน – เดือน กรกฎาคม การเตรียมหลุมปลูกนั้น ใหหางกัน

ประมาณ 1.5 เมตร หรือนอยกวานั้นก็ได การขุดหลุม ใหขุดกวาง และลึกพอประมาณอยาลึกมากเกิน ใชปุย

ชีวภาพ หรือปุยคอกรองพ้ืนหลุม ประมาณ 2.5 ขีด / หลุม และใชฟูลาดานโรยในหลุมเพ่ือกันแมลงมากัดตน

กลา หลังจากนั้นนําตนกลาออกจากถุง วางลงในหลุม แลวนําดินไปกลบในหลุม อยาใหดินลนหลุมมากเกิน ให

ลดน้ําแลวพอมีน้ําขังบาง ใชเขงขนาดเล็ก ๆ หรือถุงพลาสติกสีดําขนาด 9 - 14 นิ้ว ตัดกันถุง คุมกลาผักหวาน 

และ ใชไมไผปกในถุงสี่ดาน ใหแข็งแรงเพ่ือกันแมลง เปนรมเงา และใชกานมะพราวคุมแดด 2 ดาน คือ ดานทิศ

ตะวันออก และทิศตะวันตก หรือจะใชซาแลม ก็ได คุมจนกวาตนกลาจะแข็งแรง คอยเอาถุงดําออก การลดน้ํา 

จะใชน้ําอะไรลดก็ได ลดเพียงวันละ 1 ครั้งเทานั้นเชน ตอนเชา หรือตอนเย็น เพราะวาตนผักหวานไมคอยชอบ



น้ํา ไมชอบดินแซะ พอปลูกครบ 3 เดือน ใหขุดหลุมรอบ ๆ ตน เปนรอง ใชปุยชีวภาพ หรือปุยคอก หวานลงไป

ในรอง ใชดินกลบ รดน้ําทุกวัน พอตนโตข้ึน ใหเด็ดยอดท้ิงไป ใหเหลือใบไวบนยอด 2 ใบ และใตใบลงมาใหเด็ด

ท้ิงท้ังหมด เพ่ือเรงการออกยอด เวลาเก็บยอดผักหวาน ใหใชวิธีเด็ดเทานั้น อยาใชกรรไกรตัด และใหเด็ดตา

ออกไปดวยจะทําใหยอดออกเพ่ิมมากข้ึน ในรองท่ียังหางอยูนั้น จะปลูกมะขามเทศ ขาวโพด หรือตนแคดวยก็

ได เพ่ือเปนเงาบังแดดและใบรวงลงมาก็เปนปุยอยางดี การดูแล ใหใชถาก หรือถางตนหญาตามถนัด สําหรับ

ตนกลาผักหวานนั้น หาซ้ือได ในราคาประมาณ 35 – 40 บาท หรือนําเมล็ดเพาะเองก็ได 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 

 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

   

5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

“แกงผักหวานปลาแหง” สวนประกอบ 1. ผักหวาน 2 ตะกราเล็ก 2. ปลาแหง 1 ตัว 3. พริกแหง 7 เม็ด 4. กระเทียม

เม็ดเล็ก 5 กลีบ 5. หอมแดง 3 หัว 6. กะป 1 ชอนชา 7. เกลือ 1 ชอนชา 8. ตะไคร 5 แวน 9. น้ําเปลา 500 มล. 10. 

น้ําปลา 1/2 ชอนโตะ 11. ผงปรุงรส 

  

 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 

จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 

“แกงผักหวานปลาแหง” สวนประกอบ 1. ผักหวาน 2 ตะกรา

เล็ก 2. ปลาแหง 1 ตัว 3. พริกแหง 7 เม็ด 4. กระเทียมเม็ดเล็ก 5 

กลีบ 5. หอมแดง 3 หัว 6. กะป 1 ชอนชา 7. เกลือ 1 ชอนชา 8. 

ตะไคร 5 แวน 9. น้ําเปลา 500 มล. 10. น้ําปลา 1/2 ชอนโตะ 11. 

ผงปรุงรส 

 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา ๑๐ 

ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และภาพเคลื่อนไหว 

ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา ๑๐ 

ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  
 

  

7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 

 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 

   



8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

นางยุพิน จําปาดวน ประธานกลุมปลูกผักผสมผสานปลอด สารพิษ 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

5บานเขาแหลม หมูท่ี 7 ตําบลแมเปน อําเภอแมเปน จังหวัดนครสวรรค 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

5บานเขาแหลม หมูท่ี 7 ตําบลแมเปน อําเภอแมเปน จังหวัดนครสวรรค 

5โทรศัพท โทรสาร 

E-mail 

   

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

   

10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง

ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 

ตําแหนง 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

  

ผูบันทึกขอมูล 

ตําแหนง 

  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 

1. 

ตําแหนง 

2. 

ตําแหนง 

3. 

ตําแหนง 

  

ผูตรวจสอบและอนุมัติ 

ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

  
 


